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before using your Kenwood appliance
Read these instructions carefully and retain for future reference.
Remove all packaging and any labels.

safety

The blades and discs are very sharp, handle with care. Always

hold by the finger grip at the top, away from the

cutting edge, both when handling and cleaning.

Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle

may break resulting in injury.

Always remove the knife blade before pouring contents from the

bowl.

Keep hands and utensils out of the processor bowl and liquidiser

goblet whilst connected to the power supply.

Switch off and unplug:-

o before fitting or removing parts;

o when not in use;

o before cleaning.

Never use your fingers to push food down the feed tube. Always

use the pusher/s supplied.

Never fit the blade unit to the power unit without the

liquidiser or mill jar fitted.

Before removing the lid from the bowl or liquidiser/mill from the

power unit:-

o switch off;

o wait until the attachment/blades have completely stopped;

o be careful not to unscrew the liquidiser goblet or mill jar from
the blade assembly.

Liquids should be allowed to cool to room temperature before

blending.

Do not use the lid to operate the processor, always use the

on/off speed control.

This appliance will be damaged and may cause injury

if the interlock mechanism is subjected to excessive

force.

Always unplug your food processor when not in use.

Never use an unauthorised attachment.

Never leave the appliance unattended when it is operating.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see

‘service & customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Don’t let excess cord hang over the edge of a table or worktop

or touch hot surfaces.

Do not exceed the maximum capacities stated in the

recommended speed chart.

This appliance is not intended for use by persons (including

children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or

lack of experience and knowledge, unless they have been given

supervision or instruction concerning use of the appliance by a

person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play

with the appliance.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood

will not accept any liability if the appliance is subject to improper

use, or failure to comply with these instructions.

Misuse of your processor/liquidiser can result in injury.

The maximum rating is based on the attachment that draws the

greatest load. Other attachments may draw less power.

Refer to the relevant section under “using the attachments” for
additional safety warnings for each individual attachment.

before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of your appliance.

® This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and EC regulation no. 1935/2004
of 27/10/2004 on materials intended for contact with food.

before using for the first time

Remove the plastic blade covers from the knife blade. Take
care the blades are very sharp. These covers should be
discarded as they are to protect the blade during manufacture
and transit only.

2 Wash the parts see ‘care & cleaning’

-

key
processor

pusher

feed tube

lid

detachable drive shaft
bowl with drive shaft
power unit
speed/pulse control
safety interlocks

cord storage (at back)
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glass liquidiser

blade unit
sealing ring
goblet

lid

filler cap
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glass multi mill (if supplied)

@@ blade unit
sealing ring
@ jar

attachments

Not all of the attachments listed below may be included with
your food processor. Attachments are dependent upon the
model variant.

knife blade

dough tool

twin beater geared metal whisk
thick slicing/coarse grating disc
thin slicing/fine grating disc
rasping/parmesan disc (if supplied)
citrus juicer (if supplied)

centrifugal juicer (if supplied)
spatula (if supplied)
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to use your food processor

1 Fit the bowl by aligning the V on the bowl with the & on the
power unit, turn clockwise @ until it locks x .

2 Fit an attachment over the bow! drive shaft.
Note: Detachable drive shaft ) should only be fitted
when using the discs, citrus juicer or twin beater
geared metal whisk.

® Always fit the bowl and attachment onto the processor before
adding ingredients.

3 Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft/tool locates into
the centre of the lid.

® Do not use the lid to operate the processor, always
use the on/off speed control.

4 Plug in, switch on and select a speed. (Refer to the
recommended speed chart).

® The processor will not operate if the bowl or lid are
not fitted correctly into the interlock. Check that the
feed tube and bowl handle are situated to the right
hand side.

® Use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate for as
long as the control is held in position.

5 Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and
bowl.

® Always switch off and unplug before removing the lid.
important

® Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee
beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

® \WVhen adding almond essence or flavouring to mixtures avoid
contact with the plastic as this may result in permanent marking.

to use your liquidiser

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit @ - ensuring the seal is
located correctly in the grooved area.

® Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

2 Screw the goblet onto the blade assembly @. Refer to the
graphics on the underside of the blade unit as follows:

@ - unlocked position
@ - locked position

The liquidiser will not operate if incorrectly
assembled.

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid to the goblet and push down to secure @. Fit the
filler cap.

5 Place the liquidiser onto the power unit, align the 7 on the
liquidiser with the & on the power unit and turn
clockwise @ to lock x

® The appliance will not operate if the liquidiser is
incorrectly fitted to the interlock.

6 Select a speed (refer to the recommended speed chart) or use
the pulse control.

safety

Liquids should be allowed to cool to room
temperature before blending.

Always take care when handling the blade assembly and avoid
touching the cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the liquidiser with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the liquidiser empty.

To ensure the long life of your liquidiser, do not run it for longer
than 60 seconds.

Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have
formed a solid mass during freezing, break it up before adding to
the goblet.

hints

When making mayonnaise, put all the ingredients, except the oil,
into the liquidiser. Remove the filler cap. Then, with the appliance
running, add the oil slowly through the hole in the lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping down. If
the mixture is difficult to process, add more liquid.

Ice crushing - operate the pulse in short bursts until crushed to the
desired consistency.

The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

The appliance will not work if the liquidiser is incorrectly fitted.
To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the filler cap,
then with the appliance running, drop the pieces down one by
one. Keep your hand over the opening. For best results empty
regularly.

Don’t use the liquidiser as a storage container. Keep it empty
before and after use.

Never blend more than 1.2 litres - less for frothy liquids like
milkshakes.



to use your mill (if supplied) safety

® Never fit the blade unit to your food processor without the jar

Use the mill for milling herbs, nuts and coffee beans. fitted.
1 Put the ingredients into the jar @). ® Never unscrew the jar while the mill is fitted to your appliance.
2 Fit the sealing ring @) into the blade unit ). ® Do not touch the sharp blades — Keep the blade unit away from
3 Turn the blade unit upside down. Lower it into the jar, blades children.

down. ® Never remove the mill until the blades have completely stopped.
4 Screw the blade unit onto the jar until finger tight @. Refer to the ® To ensure the long life of your mill, never run for longer than

graphics on the underside of the blade unit as follows: 30 seconds. Switch off as soon as you have got the right

@ - unlocked position consistency.

® The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

5 Place the mill onto the power unit, align the \/ on the mill with ® The appliance will not work if the mill is incorrectly fitted.
the & on the power unit and turn clockwise @ to lock v e Use for dry ingredients only.

6 Switch onto maximum speed or use the pulse control.

@ - locked position

hints
Herbs are best milled when clean and dry.

recommended speed chart

tool/attachment function speed maximum
capacities
knife blade Cake making 1-2 1Kg/2lb 40z total weight
Rubbing fat into flour 2 250g/90z flour weight
Adding water to combine pastry ingredients 1-2
Chopping & pureeing 2 400g/140z chopping lean

meat total weight

Thick soup mixes (400mls liquid to 400g dry 800g/1lb 120z

start on 1 and

ingredients) increase to 2

Thinner soup mixes/milk 600 ml/18 fl oz
dough tool Yeasted mixes 2 340g/120z flour weight
twin beater geared metal whisk | Egg whites 2 4

Cream 1-2 250 ml/7% fl oz
discs - slicing/grating Firm food items such as carrots, hard cheeses 2 -

Softer items such as cucumbers, tomatoes 1 -
rasping disc (if supplied) Parmesan cheese, Potato for German 2 -

potato dumplings
citrus juicer (if supplied) Citrus fruits 1 —
glass liquidiser All processing 2 1.2 litres/1 pt 16 fl oz
glass mill (if supplied) Herbs 2 10g/ 40z

Nuts, coffee beans 2 50g/20z

Uncooked meat - beef steak - cut into 2/4cm cubes| 2 (5 secs) 50g/20z
centrifugal juicer (if supplied) Hard fruit and vegetables ie carrots and apples 2 800g/1lb 120z

Soft fruit ie tomatoes and grapes 1 500g/1Ib 20z




using the attachments

Refer to recommended speed chart for each attachment.

knife blade

The knife blade is the most versatile of all the attachments. The
length of the processing time will determine the texture achieved.
For coarser textures use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping raw
and cooked meat, vegetables, nuts, pate, dips, pureeing soups
and to also make crumbs from biscuits and bread.

hints

Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm/3/4in before processing.

Biscuits should be broken into pieces and added down the feed
tube whilst the machine is running.

When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/3/4in.cubes.

Take care not to over-process.

dough tool

Use for yeasted dough mixes.

Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the
feed tube whilst the machine is running. Process until a smooth
elastic ball of dough is formed this will take 60 secs.

Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become unstable.

twin beater geared metal whisk

Use for light mixtures only eg egg whites, cream, evaporated milk
and for whisking eggs and sugar for fatless sponges. Heavier
mixtures such as fat and flour will damage it.

using the whisk
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Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive shaft.
Push each beater securely into the drive head.

Fit the whisk by carefully turning until it drops over the drive shaft.
Add the ingredients.

Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the centre
of the lid.

Switch on.

important

The whisk is not suitable for making one-stage cakes
or creaming fat and sugar as these mixes will
damage it. Always use the knife blade for cake
making.

hints

Best results are obtained when the eggs are at room
temperature.

Ensure the bow!l and whisks are clean and free from grease
before whisking.

Carefully fold in flour and sugar by hand using a metal spoon for
fatless sponges and meringues.

slicing/grating discs

To use the discs.

reversible slicing/grating discs - thick 2), thin &
Use the grating side for cheese, carrots, potatoes and foods of a
similar texture.

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes, cabbage,
cucumber, courgette, beetroot and onions.

rasping disc @ (if supplied)

Grates Parmesan cheese and potatoes for German potato
dumplings.

safety

Never remove the lid until the cutting disc has
completely stopped.

Handle the cutting discs with care - they are
extremely sharp

to use the cutting discs

-
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Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive shaft.
Holding by the centre grip, place the disc onto the drive shaft with
the appropriate side uppermost.

Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

Switch on and push down evenly with the pusher - never put
your fingers in the feed tube.

hints

Use fresh ingredients

Don’t cut food too small. Fill the width of the feed tube fairly full.
This prevents the food from slipping sideways during processing.
Food placed upright comes out shorter than food placed
horizontal.

There will always be a small amount of waste on the disc or in
the bowl after processing.

citrus juicer (if supplied)

Use the citrus juicer to squeeze the juice from citrus fruits (eg
oranges, lemons, limes and grapefruits).

(@ cone
® sieve

to use the citrus juicer

—

Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive shaft.
Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is locked
into position directly over the bowl handle.

Place the cone over the drive shaft turning until it drops all the
way down.

Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto the
cone.

The citrus juicer will not operate if the sieve is not
locked correctly.

For best results store and juice the fruit at room temperature and
hand roll on a worktop before juicing.

To help with juice extraction move the fruit from side to side
when juicing.

When juicing large quantities, empty the strainer regularly to
prevent the build up of pulp and seeds.



@ centrifugal juicer (if supplied)

Use the centrifugal juicer for making juice from firm fruit and
vegetables.

pusher
centrifugal lid
pulp remover
filter drum
bowl

juicing spout
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to use the centrifugal juicer

1 Place the juicer bow! with the spout (f) onto the power unit, align

the 7 on the bowl with the & on the power unit and turn

clockwise @ until it locks x

2 Place the pulp remover (©) into the filter drum (@) - ensuring the
tabs locate with the slots in the bottom of the drum @.

3 Fit the filter drum .

4 Place the attachment lid (o onto the bowl and turn until it
locks @. Your juicer will not operate if the bowl or lid
are not fitted correctly into the interlock (®.

5 Place a suitable glass or jug under the juice outlet.

6 Cut the food to fit the feed tube.

7 Switch on and push down evenly with the pusher - never put
your fingers in the feed tube. Process fully before adding
more.

® After adding the last piece, let the juicer run for a further 30
seconds to extract all the juice from the filter drum.

safety

® Do not use the juicer if the filter is damaged.

® The cutting blades on the base of the filter drum are very sharp,
take care when handling and cleaning the drum.

® Only use the pusher supplied. Never put your fingers in the feed
tube. Unplug before unblocking the feed tube.

® Before removing the lid, switch off and wait for the filter to stop.

important

® |f the juicer starts to vibrate, switch off and empty the pulp from
the drum. (The juicer vibrates if the pulp becomes unevenly
distributed).

® Maximum capacity that can be processed at one time is 800g of

fruit or vegetables.

® Some very hard foods may make your juicer slow down or stop.

If this happens switch off and unblock the filter.
® Switch off and clear the pulp collector regularly during use.

hints

® Before processing remove stones and pips (eg pepper, melon,
plum) and tough skins (eg melon, pineapple). You don’t need to
peel or core apples and pears.

® Use firm, fresh fruit and vegetables.

® Citrus fruit - peel and remove the white pith, otherwise the juice
may taste bitter. For best results use the citrus juicer.

care & cleaning
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Always switch off and unplug before cleaning.

Handle the blades and cutting disc with care - they
are extremely sharp.

Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal
and won'’t harm the plastic or affect the flavour of your food. Rub
with a cloth dipped in vegetable oil to remove the discolouration.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock area
is clear of food debris.

Don’t immerse the power unit in water.

Store excess cord in the storage area at the back of the power
unit ®.

liquidiser/mill

Empty the goblet/jar before unscrewing it from the blade unit.
Wash the goblet/jar by hand.

Remove and wash the seals.

Don’t touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Don’t
immerse the blade unit in water.

Leave to dry upside down.

twin beater geared metal whisk

Detach the beaters from the drive head by gently pulling them
free. Wash in warm soapy water.

Wipe the drive head with a damp cloth, then dry.

Do not immerse the drive head in water.

all other parts

Wash by hand, then dry.

Alternatively they are dishwasher safe and can be washed on the
top rack of your dishwasher. Avoid placing items on the bottom
rack directly over the heating element. A short low temperature
(Maximum 50°C) programme is recommended.

item suitable for
dishwashing

main bowl, lid, pusher v

knife blades, dough tool v

detachable drive shaft v

discs v

whisk beaters v

Do not immerse the drive head in water

citrus juicer (4

centrifugal juicer (4

liquidiser glass goblet, lid, filler cap v

glass mill jar v

blade unit and seal for liquidiser and mill X

spatula v




service & customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised KENWOOD repairer.

® If you experience any problems with the operation of
the processor, before calling for assistance refer to
the troubleshooting guide.

If you need help with:
® using your appliance or
® servicing or repairs
® Contact the shop where you purchased your appliance.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF
THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as
urban waste.

[t must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving from
inappropriate disposal and enables the constituent materials to be
recovered to obtain significant savings in energy and resources. As a
reminder of the need to dispose of household appliances separately,
the product is marked with a crossed-out wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not operate.

No Power.

Bowl not fitted to power unit correctly.

Bowl lid not locked on correctly.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located correctly and
the handle is situated towards the
right hand side.

Check that the lid interlock is
located correctly into the handle
area.

The processor will not work
if the bowl and lid are fitted
incorrectly.

If none of the above check the
fuse/circuit breaker in your home.

Liquidiser/mill will not operate

Liquidiser/mill not locked on correctly.

Liquidiser/mill not assembled correctly.

The liquidiser/mill will not operate if
fitted incorrectly to the interlock.

Check blade unit is fully tightened
into the goblet/jar.

Processor stops during

Processor overloaded/maximum capacities

Check maximum capacities stated

processing exceeded. in the recommended speed chart.
Lid unlocked. Check lid is locked correctly.
Liquidiser/mill leaking from blade assembly base. | Seal missing Check seal is fitted correctly and not

Seal incorrectly fitted
Seal damaged.

damaged. To obtain a replacement
seal see “service & customer care”

Poor performance of tools/attachments

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are

assembled correctly.




Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

voordat u uw Kenwood-apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

® \/erwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® De messen en de schijven zijn erg scherp; ga er dus
voorzichtig mee om. Houd ze bij het hanteren en
schoonmaken altijd bovenaan bij de vingergreep
en weg van het snijvlak, vast.

® Til de keukenmachine niet bij het handvat op en draag hem
evenmin op die manier; hierdoor kan het handvat afbreken,
waardoor u letsel kunt oplopen.

® \/oordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het
mes te verwijderen.

® Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de
keukenmachine en de beker van de blender, wanneer deze
op het lichtnet is aangesloten.

® Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het
stopcontact:-
o voordat u onderdelen aanbrengt of verwijdert;
o als u het apparaat niet gebruikt;
o voor het reinigen.

® Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de invoerkoker te
duwen. Gebruik altijd de bijgeleverde stamper.

® Bevestig de meseenheid nooit op het motorblok
zonder de blender- of molenbeker.

® V66r u het deksel van de kom haalt of de blender/molen van
het motorblok verwijdert:-
o zet het apparaat uit;
o wacht totdat de hulpstukken / messen helemaal tot

stilstand zijn gekomen;
o zorg dat u de blender- of maalbeker niet losschroeft van
de messeneenheid.

® | aat vioeistoffen eerst tot kamertemperatuur afkoelen
voordat u ze in de blender verwerkt.

® Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen,
maar altijd de aan/uit-knop.

©® Als teveel kracht wordt uitgeoefend op het
vergrendelingsmechanisme, wordt dit apparaat
beschadigd en kan het letsel veroorzaken.

©® Haal de stekker altijd uit de keukenmachine
wanneer u hem niet gebruikt.

® Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

® | aat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan staat.

® Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en klantenservice.

® | aat het motorhuis, het netsnoer of de stekker nooit nat
worden.

® | aat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad
hangen of in aanraking komen met hete opperviakken.

® U mag de maximum capaciteit die in de snelheidstabel
wordt aangegeven, niet overschrijden.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen
(inclusief kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis,
tenzij ze toezicht of instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

® Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker
van te zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

—_
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Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies niet worden opgevolgd.
Misbruik van uw keukenmachine/blender kan tot letsel
leiden.

Het maximum vermogen is afhankelijk van het hulpstuk dat
de grootste hoeveelheid energie verbruikt. Andere
hulpstukken verbruiken misschien minder energie.

Raadpleeg de betreffende paragraaf onder De hulpstukken
gebruiken voor aanvullende veiligheidswaarschuwingen voor
ieder hulpstuk afzonderlijk.

voordat u de stekker in het stopcontact steekt
Zorg dat de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft
als op de onderkant van het apparaat wordt aangegeven.
Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijn 2004/108/EC
betreffende de elektromagnetische compatibiliteit en EC-
bepaling 1935/2004 van 27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met voedsel.

voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt
Verwijder de plastic beschermhoezen van het mes. Wees
voorzichtig: de messen zijn erg scherp. Deze
beschermhoezen moeten weggegooid worden; ze zijn
uitsluitend bedoeld om het mes tijdens de vervaardiging en
het vervoer te beschermen.

Was de onderdelen, zie Reiniging en onderhoud.

legenda

keukenmachine
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stamper

vulopening

deksel

verwijderbare aandrijfas

kom met aandrijffas
motorblok

snelheids- en pulseerknop
veiligheidsvergrendeling
snoeropslag (aan achterzijde)
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messeneenheid
afsluitring

kan

deksel

vuldop

glazen multimolen (indien meegeleverd)

®
®

messeneenheid
afsluitring
beker



hulpstukken

Het kan zijn dat uw keukenmachine niet met alle hieronder
genoemde hulpstukken geleverd wordt. De selectie aan
hulpstukken is afhankelijk van het model.

meslemmet

deeghulpstuk

aangedreven dubbele metalen garde

schijf voor dik snijden/grof raspen

schijf voor dun snijden/fijn raspen
rasp/Parmezaanse schijf (indien meegeleverd)
citrusfruitpers (indien meegeleverd)
sapcentrifuge (indien meegeleverd)

spatel (indien meegeleverd)

SISISISISISISICIC)

gebruik van uw keukenmachine

1 Plaats de kom door het 7 van de kom op één lijn te
brengen met het & van het motorblok. Draai de kom naar
rechts @ om hem te vergrendelen x

2 Plaats een hulpstuk op de aandrijffas van de kom.
Opmerking: Verwijderbare aandrijfas ) mag
alleen worden gebruikt met de schijven, de
citruspers of de aangedreven dubbele metalen
garde.

® /et de kom en het hulpstuk altijd op de keukenmachine
voordat u ingrediénten toevoegt.

3 Zet het deksel @ erop — zorg ervoor dat de bovenkant van
de aandrijffas/het hulpmiddel in het midden van het deksel
past.

® U dient de keukenmachine niet met het deksel,
maar altijd met de aan/uit-knop te bedienen.

4 Steek de stekker in het stopcontact, schakel het apparaat in
en selecteer een snelheid. (Raadpleeg de tabel met
aanbevolen snelheden).

® De machine functioneert niet als de kom of het
deksel niet goed vergrendeld zijn. Controleer of
de vulopening en de komhendel zich aan de
rechterkant bevinden.

® Gebruik de pulseerknop (P) voor korte pulsen. De puls duurt
zolang als de knop ingedrukt gehouden wordt.

5 Volg de bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde
om het deksel, de hulpstukken en de kom te verwijderen.

® Voor u het deksel verwijdert, dient u het apparaat
altijd uit te schakelen en de stekker uit het
stopcontact te halen.
belangrijk

® Deze keukenmachine is niet geschikt voor het verpulveren of
malen van koffiebonen of voor het vermalen van kristalsuiker
tot basterdsuiker.

® \Wanneer u amandelessence of -smaakstof aan mengsels
toevoegt, dient u het contact met kunststof te vermijden,
aangezien dit permanente viekken kan geven.
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gebruik van uw blender

1 Zet de afsluitring @) in de messeneenheid (@ — zorg dat de
ring correct in de groef wordt geplaatst.

® Het apparaat lekt wanneer de afsluitring
beschadigd is of niet goed is aangebracht.

2 Schroef de kan op het meselement @. Raadpleeg de
afbeeldingen aan de onderzijde van de meseenheid, als
volgt:

@ — onvergrendelde stand
@ - vergrendelde stand

De blender werkt niet als hij incorrect in elkaar is
gezet.

3 Plaats de ingrediénten in de kan.

4 Plaats het deksel op de kan en duw erop om hem goed vast
te zetten @. Zet de vuldop erop.

5 Plaats de blender op het motorblok. Leg het 7 van de
blender op één lijn met het & van het motorblok. Draai de
blender naar rechts @ om hem te vergrendelen x

® Het apparaat werkt niet als de blender onjuist
geplaatst is op de vergrendeling.

6 Selecteer een snelheid (zie de tabel met aanbevolen
snelheden) of gebruik de pulseerknop.
veiligheid

® Laat vioeistoffen eerst tot kamertemperatuur
afkoelen voordat u ze in de blender verwerkt.

® \Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en raak het

snijvlak van de messen bij het reinigen niet aan.

Laat de blender uitsluitend voorzien van deksel lopen.

Gebruik de kan uitsluitend met de bijgeleverde messen.

De blender nooit leeg gebruiken.

Om een lange levensduur van uw blender te garanderen,

mag u hem nooit langer dan 60 seconden gebruiken.

® Smoothie-recepten — verwerk nooit bevroren ingrediénten
die tijdens de bevriezing tot een vaste massa gevormd zijn;
breek de massa op voor u hem aan de kan toevoegt.

handige tips

® Bjj de bereiding van mayonaise plaatst u alle ingrediénten,
met uitzondering van de olie, in de blender. Verwijder de
vuldop. Giet de olie vervolgens langzaam door de opening in
het deksel op het draaiende apparaat.

® Bijj dikke mengsels, zoals patés en dips, moet u de wand
van het apparaat misschien schoonschrapen. Als het
mengsel moeilijk verwerkt kan worden, voegt u meer
vloeistof toe.

® \/erbrijzelen van ijsblokjes — pulseer in korte pulsen tot het ijs
de gewenste consistentie bereikt heeft.

® De verwerking van specerijen wordt afgeraden; dit kan de
plastic onderdelen beschadigen.

® Het apparaat werkt niet als de blender onjuist geplaatst is.

® Droge ingrediénten mengen — in stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één voor één op het draaiende
mes laten vallen. Houd uw handen over de opening. Voor
het beste resultaat het apparaat regelmatig legen.

® Gebruik de blender niet om voeding in te bewaren. Zorg dat
deze zowel voor als na gebruik leeg is.

® Meng nooit meer dan 1,2 liter - of minder voor schuimende
vloeistoffen zoals milkshakes.



de molen gebruiken (indien meegeleverd)

Gebruik de molen voor het vermalen van kruiden, noten en
koffiebonen.

1 Doe de ingrediénten in de beker @@.

2
3

Leg de afsluitring (@ op de meseenheid ®

Draai de meseenheid ondersteboven. Laat de eenheid met
de messen naar beneden in de beker zakken.

Schroef de meseenheid vingervast op de beker @.
Raadpleeg de afbeeldingen aan de onderzijde van de
meseenheid, als volgt:

@ —onvergrendelde stand
@ - vergrendelde stand

Plaats de molen op het motorblok. Leg het V7 van de molen
op één lijn met het & van het motorblok. Draai de molen
naar rechts @ om hem te vergrendelen x

Kies de maximumsnelheid of gebruik de
pulseerknoppulseerknop.

veiligheid

Bevestig het meseenheid nooit aan de machine zonder de
beker.

Schroef de beker nooit los als de molen aan de machine is
bevestigd.

Raak de scherpe messen niet aan — Houd kinderen uit de
buurt van de meseenheid.

Verwijder de molen nooit voordat de messen helemaal tot
stilstand zijn gekomen.

Als u wilt dat uw molen lang mee gaat, zet hem dan nooit
langer dan 30 seconden aan. Zet de molen uit zodra u de
juiste dikte hebt verkregen.

Het verwerken van specerijen wordt niet aangeraden, omdat
de kunststof onderdelen beschadigd kunnen raken.

De machine functioneert niet als de molen onjuist is
geplaatst.

Gebruik de molen alleen voor droge ingrediénten.

tips

Kruiden worden het beste verwerkt wanneer ze schoon en
droog zijn.

tabel met aanbevolen snelheden

werktuig/ functie snelheid maximum capaciteit
hulpstuk
snijmes Taarten bakken 1-2 1 kg totaalgewicht
Vet in bloem wrijven 250 g bloem
Water toevoegen om te combineren
Ingrediénten voor gebak 1-2
Hakken en pureren 400 g totaalgewicht gehakt
mager vlees
Dikke soepen (400 ml vioeistof tot 400 g droge start op 1 en 800 g
ingrediénten) verhoog de
Dunnere soepen/melk snelheid naar 2 | 600 ml
deeghulpstuk Mengsels met gist 2 340 g bloem
aangedreven dubbele Eiwit 2 4
metalen garde Room 1-2 250 ml
schijven — snijden/raspen Stevige voedingsproducten zoals wortels, 2 -
harde kazen
Zachtere producten zoals komkommers, tomaten | 1 -
raspschijf (indien meegeleverd) | Parmezaanse kaas, aardappelen voor Duitse 2 -
aardappelknoedels
citruspers (indien meegeleverd) | Citrusvruchten 1 —
glazen blender Alle verwerking 2 1,2 liter
glazen molen (indien Kruiden 2 10g
meegeleverd) Noten en koffiebonen 2 50g
Rauw vlees — biefstuk in blokjes van 2% cm 2 (5 sec.) 50g
sapcentrifuge (indien Hard fruit en harde groenten, zoals wortels 2 800 g
meegeleverd) en appels
Zacht fruit, zoals tomaten en druiven 1 500 g
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de hulpstukken gebruiken

Raadpleeg de aanbevolen snelheidstabel voor elk hulpstuk.

meslemmet

Van alle hulpstukken is het meslemmet het meest veelzijdige.
De duur van de verwerkingstijd bepaalt de verkregen textuur.
Voor een grovere textuur gebruikt u de pulseerknop.

Gebruik het meslemmet voor het maken van taart en gebak,
voor het fijnhakken van rauw of gekookt viees, groenten,
noten, paté, dips, voor het pureren van soep en voor het
verkruimelen van koekjes en brood.

tips

Snij etenswaren zoals vlees, brood en groente in blokjes van
2 cm, voordat u ze gaat verwerken.

Koekjes moeten in stukjes verbrokkeld worden en via de
vulopening worden toegevoegd, terwijl de machine draait.
Als u gebak maakt en de boter rechtstreeks uit de koelkast
gebruikt, moet u de boter in blokjes van 2 cm snijden.

Zorg ervoor dat u de machine niet te lang gebruikt.

deeghulpstuk

Deze haak wordt gebruikt voor het kneden van gegist deeg.

Doe de droge ingrediénten in de kom en giet de vloeistof
door de toevoerbuis, terwijl de vulopening draait. Meng de
ingrediénten totdat een gladde elastische deegbal ontstaat.
Dit duurt 60 seconden.

Kneed het deeg opnieuw met de hand. Kneed het deeg niet
in de kom, omdat de machine hierdoor instabiel kan
worden.

@0 aangedreven dubbele metalen garde

Deze garde wordt alleen gebruikt voor lichte mengsels, zoals
eiwit, room, gecondenseerde melk en voor het mengen van
eieren en suiker voor vetloos gebak. Zwaardere mengsels
met boter en bloem zullen de garde beschadigen.

de garde gebruiken

1

Plaats de kom op het motorblok en bevestig de
verwijderbare aandrijfas.

Duw elke garde stevig in de aandrijfkop.

Monteer de garde door hem zorgvuldig te draaien, totdat hij
over de aandrijffas zakt.

Voeg de ingrediénten aan de kom toe.

Zet het deksel erop — zorg ervoor dat de bovenkant van de
aandrijffas in het midden van het deksel past.

Zet de machine aan.

belangrijk

De garde is niet geschikt voor het mengen van
instant cakemix of boter en suiker, aangezien
hierdoor de garde beschadigd raakt. Gebruik
altijd het meselement voor de bereiding van
cakes en taarten.

tips

Het beste resultaat wordt verkregen met eieren op
kamertemperatuur.

Zorg ervoor dat de kom en de garde schoon en vetvrij zijn,
voordat u ze gaat gebruiken.

Meng de bloem en de suiker voorzichtig met de hand met
een metalen lepel als u vetloos gebak en meringues maakt.
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schijven voor snijden/raspen

De schijven gebruiken.

omkeerbare schijven voor snijden/raspen - dik
@, dun @

Gebruik de raspzijde voor kaas, wortels, aardappelen en
voedingsmiddelen met een gelijksoortige textuur.

Gebruik de snijzijde voor kaas, wortels, aardappelen, kool,
komkommer, courgette, bieten en uien.

schijf voor raspen 2 (indien meegeleverd)
Voor het raspen van Parmezaanse kaas en aardappelen
voor knoedels.

veiligheid

Verwijder het deksel nooit voordat de schijf
helemaal tot stilstand is gekomen.

Wees voorzichtig met de snijschijven - ze zijn
heel erg scherp

de snijschijven gebruiken

1

~

Plaats de kom op het motorblok en bevestig de
verwijderbare aandrijfas.

Houd de schijf aan de middengreep vast en plaats hem op
de aandrijfas, met de juiste zijde naar boven gekeerd.

Zet het deksel op zijn plaats.

Doe de ingrediénten in de vulopening.

Zet de machine aan en duw de ingrediénten gelijkmatig met
de stamper naar binnen — steek uw vingers nooit in de
vulopening.

tips

Gebruik verse ingrediénten.

Snijd de ingrediénten niet te klein. Vul de hele breedte van
de vulopening met de ingrediénten. Zodoende kunnen de
ingrediénten tijdens de verwerking niet zijwaarts schuiven.
Ingrediénten die rechtop worden ingebracht worden korter
dan ingrediénten die horizontaal worden ingebracht.

Er blijven altijd restjes aan de schijf of in de kom hangen na
de verwerking.



Citruspers (indien meegeleverd)

Gebruik de citruspers om het sap uit citrusvruchten te
persen (bijv. sinaasappels, citroenen, limoenen en
grapefruits).

(@ perskegel
(© zeef

de citruspers gebruiken

1 Plaats de kom op het motorblok en bevestig de
verwijderbare aandrijfas.

2 Plaats de zeef in de kom. Zorg ervoor dat de hendel van de
zeef vlak boven de hendel van de kom vergrendeld is.

3 Plaats de kegel over de aandrijfas. Draai de kegel totdat hij
helemaal naar beneden valt.

4 Snijd het fruit door midden. Zet de machine aan en druk het
fruit op de kegel.

® De citruspers functioneert niet als de zeef niet
juist is vergrendeld.

® \/oor het beste resultaat gebruikt u vruchten op
kamertemperatuur en rolt u ze met de hand over een
werktafel, voordat u ze gaat persen.

® Om zoveel mogelijk sap uit het fruit te halen kunt u de vrucht
heen en weer bewegen.

® Als u erg veel vruchten perst, dient u de zeef regelmatig te
legen om ervoor te zorgen dat er niet teveel vruchtviees en
pities in vast blijven zitten.

@ sapcentrifuge (indien meegeleverd)

Gebruik de sapcentrifuce om sap uit stevige vruchten en
groenten te persen.

stamper
centrifugedeksel
vruchtvleesverwijderaar
filtertrommel

kom

tuit

SIOISIOIGIO)

de sapcentrifuge gebruiken

1 Plaats de kom met de tuit () op het motorblok. Leg het 7
van de kom op één lijn met het & van het motorblok. Draai
de kom naar rechts @ om hem te vergrendelen x

2 Plaats de vruchtvleesverwijderaar (© in de filtertrommel @).
Zorg ervoor dat de lipjes in de gleuven onder in de trommel
© passen.

3 Monteer de filtertrommel @.

4 Plaats het deksel van het hulpstuk (o op de kom en draai
hem naar rechts vast ). De pers functioneert niet als
de kom of het deksel niet goed vergrendeld
zijn ®.

5 Plaats een glas of een kan onder de tuit.

Snijd de etenswaren in stukjes die in de vulopening passen.

7 Zet de machine aan en duw de etenswaren gelijkmatig met
de stamper naar binnen — steek uw vingers nooit in de
vulopening. Verwerk eerst alle etenswaren in de
vulopening, voordat u er meer aan toevoegt.

® \Nanneer u het laatste stukje hebt verwerkt, laat u de pers
nog eens 30 seconden draaien om al het sap uit de
filtertrommel te laten stromen.

(o))
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veiligheid

® Gebruik de pers niet als het filter beschadigd is.

® De snijmessen onder aan de filtertrommel zijn erg scherp.
Wees voorzichtig wanneer u de trommel hanteert en schoon
maakt.

® Gebruik alleen de meegeleverde stamper. Steek uw vingers
nooit in de toevoerbuis. Haal de stekker uit het stopcontact
voordat u de vulopening deblokkeert.

® \/oordat u het deksel verwijdert, schakelt u de machine uit
en wacht u totdat het filter is gestopt.

belangrijk

® Als de pers begint te trillen, zet u de machine uit en haalt u
al het vruchtvlees uit de trommel. (De pers trilt als het
vruchtvlees ongelijkmatig verdeeld is).

® De maximumcapaciteit die in één keer kan worden verwerkt
is 800 g groente of fruit.

® Bjj sommige heel harde etenswaren zal de machine
langzamer draaien of helemaal stoppen. Als dit gebeurt, zet
u het apparaat uit en zorgt u ervoor dat het filter niet
verstopt is.

® Zet de machine uit en leeg de vruchtvleesverzamelaar
regelmatig tijdens het gebruik.
tips

® \/oordat u de machine aan zet, verwijdert u alle pitten (bijv.
uit paprika, meloen, pruimen) en alle harde schillen (bijv.
meloen, ananas). U hoeft appels en peren niet te schillen.
Ook hoeft u het klokhuis niet te verwijderen.

® Gebruik stevige, verse groente en fruit.

® Citrusvruchten — schil de vruchten en verwijder de witte
vliezen, anders smaakt het sap bitter. Voor het beste
resultaat gebruikt u de citrusfruitpers.



onderhoud en reiniging

w

Zet het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het
stopcontact voordat u het gaat schoonmaken.

Messen en snijschijven zijn zeer scherp - ga er
voorzichtig mee om.

Het plastic kan verkleuren door sommige voedselproducten.
Dit is normaal, levert geen schade op aan het plastic en
beinvioedt de smaak van uw voedsel niet. U kunt deze
verkleuringen verwijderen met een doek die licht bevochtigd
is met plantaardige olie.

motorhuis

Veeg af met een vochtige doek, en droog dan af. Controleer
of het veiligheidsmechanisme vrij is van voedselresten.
Dompel het motorblok niet in water onder.

Berg extra snoer in het bewaarcompartiment aan de
achterkant van het motorblok (3.

blender/molen

Zorg dat de kan/beker maatglas leeg is, voordat u hem van
het onderstel afschroeft.

Was de kan/beker met de hand af.

Verwijder en was de afdichtringen.

Raak de scherpe messen niet aan - borstel ze schoon met
een warm sopje, spoel ze vervolgens grondig af onder de
kraan. Dompel de messeneenheid niet onder in
water.

Laat ondersteboven drogen.

aangedreven dubbele metalen garde

Maak de gardes los van de aandrijffkop door ze voorzichtig
los te trekken. Was ze in warm water met zeep.

Veeg de aandrijffkop af met een vochtige doek, en droog
hem af.

Dompel de aandrijfkop niet onder in water.

alle andere onderdelen

Met de hand afwassen, en dan afdrogen.

U kunt deze artikelen ook op het bovenste rek van uw
afwasmachine wassen. Plaats ze niet op het onderste rek
net boven het verwarmingselement. Het wordt aanbevolen
een programma met een lage temperatuur (maximaal 50 °C)
te gebruiken.

Item Item geschikt
voor
afwasmachine

kom, deksel, stamper

meslemmet, deeghulpstuk

verwijderbare aandrijffas

schijven

ANANANANAN

kloppers
Dompel de aandrijfkop nooit onder
in water

citrusfruitpers

sapcentrifuge

glazen blenderbeker, deksel, vuldop

glazen molenbeker

L IANANANAN

meseenheid en afdichting voor blender
en molen

<

spatel
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onderhoud en klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen
door KENWOOD of een door KENWOOD geautoriseerd
reparatiebedrijf vervangen worden.

® Als u problemen ondervindt met deze
keukenmachine, wordt aangeraden eerst het
hoofdstuk Problemen oplossen te lezen, voordat
u hulp inroept.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de winkel waar u het apparaat
gekocht hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE
RICHTLIJN 2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet
samen met het gewone huishoudelijke afval worden verwerkt.
Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft. Het apart verwerken
van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke gevolgen
voor het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om een
aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen te
verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden verwerking
van elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het
product het symbool van een doorgekruiste vuilnisbak
aangebracht.



Problemen oplossen

Probleem Oorzaak Oplossing

De machine werkt niet Geen stroom Controleer of de stekker in het
stopcontact zit.

De kom is niet juist op het motorblok geplaatst. Controleer of de kom juist geplaatst
is en het handvat naar rechts wijst.

Het deksel van de kom is niet juist vergrendeld. Controleer of de dekselvergrendeling
juist in het handvatgebied
geplaatst is.

De keukenmachine werkt niet
als de kom en deksel onjuist
geplaatst zijn.

Als bovenstaande oorzaken geen van
alle van toepassing zijn, dient u de
zekering/stop in uw huis te

controleren.

Blender/molen functioneert niet. De blender/molen zit niet goed vast. De blender/molen functioneert niet als
hij niet goed in de vergrendeling is
gestoken.

De blender/molen is niet goed gemonteerd. Controleer of de meseenheid goed in
de kan/beker maatglas vast zit.

Keukenmachine stopt tijdens de Keukenmachine te zwaar belast/maximum Controleer de maximum capaciteit

verwerking van ingrediénten. capaciteit overschreden. die in de tabel met aanbevolen

snelheden vermeld wordt.

Deksel niet vergrendeld. Controleer of het deksel juist
vergrendeld is.
De blender/molen lekt via het motorblok | De afdichtring ontbreekt Controleer of de afdichtring goed
met het meselement. De afdichtring is onjuist geplaatst geplaatst en onbeschadigd is.
De afdichtring is beschadigd. Voor een vervangende afdichtring

raadpleegt u de paragraaf
Onderhoud en klantenservice

Slecht resultaat met apparaten en Lees de tips in de paragraaf Gebruik van uw hulpstuk. Controleer of de hulpstukken goed
hulpstukken zijn gemonteerd.
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Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

avant d’utiliser votre appareil Kenwood

® | jsez et conservez soigneusement ces instructions pour
pouvoir vous Yy référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® | es lames et les disques sont tres tranchants, manipulez-les
avec précaution. Tenez-les toujours par la partie
supérieure prévue a cet effet, a distance du bord
tranchant, a la fois lors de P'utilisation et du
nettoyage.

® \killez a ne pas soulever ou transporter le robot par la
poignée — celle-ci pourrait se briser et provoquer des
blessures.

® \killez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bol.

® Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot
et du gobelet du mixeur lorsque I'appareil est branché sur
I'alimentation électrique.

® [ieignez et débranchez I'appareil :-

o avant d’adapter ou de retirer des éléments;
o lorsqu’il n’est pas utilisé ;
O avant le nettoyage.

® N'utiisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni.

o N’installez jamais 'unité porte-lames sur votre
appareil sans avoir installé le mixeur ou le bol du
moulin.

® Avant de retirer le couvercle du bol ou le mixeur/moulin du
bloc d’alimentation :-

o éteignez I'apparei;

O assurez-vous que les accessoires / lames sont completement
arrétés;

o veillez a ne pas dévisser le gobelet du mixeur ou le pichet
du moulin de 'unité porte-lames.

® | aissez les liquides refroidir a température ambiante avant
de les placer dans le mixeur.

® Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le robot ;
utilisez toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

® Cette machine sera endommagée et pourra
provoquer des blessures si le mécanisme de
verrouillage est soumis a une force excessive.

® Débranchez toujours votre robot alimentaire
lorsque vous ne l'utilisez pas.

® N'utilisez jamais un accessoire non autorisé.

® Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il
fonctionne.

® N'utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou
réparer : voir « service apres-vente ».

® Ne mouillez jamais le bloc d'alimentation, le cordon d’alimentaiton
ou la prise.

® Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une
table, du plan de travail ou étre en contact avec des surfaces
chaudes.

® Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées dans le
tableau des vitesses recommandées.

® Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui
ne disposent pas des connaissances ou de I'expérience
nécessaires, a moins qu’elles n’aient été formées et
encadrées pour I'utilisation de cet appareil par une personne
responsable de leur sécurité.
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® | es enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas
jouer avec cet appareil.

® N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas ou
I'appareil est utilisé incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

® Une mauvaise utilisation de votre robot / mixeur peut
provoquer des blessures.

® | e chiffre maximum est basé sur I'accessoire qui utilise la
plus grande charge d’énergie. D’autres accessoires peuvent
demander moins d’énergie.

Référez-vous a la section pertinente du chapitre « utilisation
des accessoires » pour consulter d’autres avertissements
relatifs a la sécurité de chague accessoire.

avant de brancher

® Assurez-vous gue votre alimentation électrique correspond a
celle qui est indiquée sur la partie inférieure de votre
appareil.

® Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la
CE sur la compatibilité électromagnétique, et au reglement
1935/2004 de la CE du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation

Retirez le cache lame de la lame couteau. Attention, les
lames sont trés tranchantes. Ce cache doit étre jeté, il
est uniquement destiné a protéger la lame durant le
processus de fabrication et de transport.

2 Nettoyez les éléments, voir « entretien et nettoyage ».

—_
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robot

@ poussoir

@ tube d’alimentation

® couvercle

@ axe d’entrainement amovible

® bol avec axe d'entrainement

® bloc moteur

@ sélecteur de vitesse / touche pulse
dispositifs de verrouillage de sécurité
® range-cordon (a 'arriere)

mixeur en verre

unité porte-lames
joint d’étanchéité
gobelet
couvercle
bouchon

@)
®
®

multi moulin en verre (si fourni)

@@ unité porte-lames
joint d’étanchéité
@ Dol



accessoires

SISICISISISISICIC)

Il se peut que tous les accessoires mentionnés ci-dessous
ne soient pas inclus avec votre robot. Les accessoires
dépendent du modele de robot.

lame couteau

pétrin

fouet métallique avec double batteur
disques éminceur / rape épais
disque éminceur / rape fin

disque a raper / parmesan (si fourni)
presse-agrumes (si fourni)
centrifugeuse (si fourni)

spatule (si fourni)

utilisation du robot

1

Installez le bol en alignant le 7 sur le bol avec le & sur le
bloc moteur, tournez dans le sens des aiguilles d'une montre
@ jusqu'a ce que le bol soit verrouillé x

Installez I'accessoire sur I'axe d'entrainement du bol.
Remarque : Axe d'entrainement amovible @. Il
doit étre installé uniquement lors de l'utilisation
des disques, du presse-agrumes ou du fouet
métallique avec double batteur.

Installez toujours le bol et I'accessoire sur le robot avant
d’ajouter des ingrédients.

Installez le couvercle @ - en veillant a ce que le I'axe
d'entrainement / I'outil soit positionné au centre au
couvercle.

N’utilisez pas le couvercle pour faire fonctionner
le robot, utilisez toujours la commande de vitesse
marche / arrét.

Branchez I'appareil, mettez-le en marche et sélectionnez
une vitesse. (Référez-vous au tableau des vitesses
recommandées).

Le robot ne fonctionnera pas si le bol ou le
couvercle ne sont pas verrouillés correctement.
Vérifiez que le tube d'alimentation et que la
poignée du bol sont bien situés a droite.

Utilisez la touche pulse (P) pour de petites impulsions. La
fonction pulse fonctionne tant que la touche est maintenue
en position.

Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle, les accessoires
et le bal.

Eteignez toujours appareil et débranchez-le
avant de retirer le couvercle.

important

Votre robot n’est pas congu pour concasser ou moudre des
grains de café ou transformer du sucre cristallisé en sucre en
poudre.

Si vous ajoutez de I'essence d’amandes ou un parfum aux
préparations, évitez le contact avec le plastique car il risquerait
d'étre définitivement tacheé.
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utilisation du mixeur

1

Installez la rondelle d’étanchéité @ dans I'unité porte-lames
en prenant soin de positionner la rondelle correctement.
Des fuites se produiront si le joint est
endommagé ou s’il n’est pas correctement
installé.
Vissez le gobelet sur I'unité porte-lames @. Référez-vous
aux graphiques présentés sous I'unité porte-lames comme
suit

@ - position déverrouillée

@ - position verrouillée

Le mixeur ne fonctionnera pas s’il n’est pas
correctement assemblé.

Mettez vos ingrédients dans le pichet.

Placez le couvercle sur le bol et poussez pour le fixer @.
Installez le bouchon pour I'ajout d’ingrédients.

Placez le mixeur sur le bloc moteur, alignez le 7 sur le
mixeur avec le & sur le bloc moteur et tournez dans le sens

des aiguilles d'une montre @ pour verrouiller x

L’appareil ne fonctionnera pas si le mixeur n’est
pas correctement verrouillé.

Sélectionnez une vitesse (référez-vous au tableau des
vitesses recommandées) ou utilisez la fonction pulse.
sécurité

Laissez tous les liquides refroidir a température
ambiante avant de les passer au mixeur.

Prenez toujours des précautions lorsque vous manipulez
I’'ensemble porte-lames et évitez de toucher le bord
tranchant des lames lors du nettoyage.

Utilisez toujours le mixeur avec son couvercle.

N’utilisez le gobelet qu’avec I'ensemble porte-lames fourni.
Ne faites jamais fonctionner le mixeur lorsqu’il est vide.

Afin de prolonger la durée de vie de votre mixeur, ne le faites
jamais fonctionner pendant plus de 60 secondes.

Recettes pour smoothies — ne mixez jamais d’ingrédients
surgelés qui ont formé une masse solide pendant la
congélation. Brisez les ingrédients avant de les placer dans
le bol.

conseils

Lorsque vous préparez de la mayonnaise, placez tous les
ingrédients a I'exception de I'huile dans le mixeur. Retirez le
bouchon de remplissage. Puis, alors que I'appareil
fonctionne, ajoutez I'huile doucement par I'orifice du
couvercle.

Les mélanges épais, comme les patés et les sauces,
peuvent nécessiter de racler les parois de I'appareil. En cas
de difficulté a mixer, ajoutez davantage de liquide.

Pour piler de la glace, utilisez le bouton de fonctionnement a
impulsion.

Lutilisation de I'appareil pour mixer des épices n’est pas
recommandée. En effet, celles-ci pourraient endommager
les pieces en plastique.

L'appareil ne fonctionne pas si le mixeur n’est pas
correctement installé.

Pour mélanger des ingrédients secs — coupez-les en
morceaux, retirez le bouchon de remplissage, puis, I'appareil
étant en marche, laissez-les tomber un par un. Laissez une
main au-dessus de I'ouverture. Pour de meilleurs résultats,
videz régulierement.



® N'utilisez pas le mixeur a des fins de stockage. Il doit rester vide
avant et apres utilisation.

® Ne mélangez pas plus de 1,2 litres - moins encore pour les
liquides mousseux comme les milkshakes.

pour utiliser votre moulin (si fourni)

Utilisez le moulin pour moudre des herbes, des noix ou des
grains de café.

1 Placez les ingrédients dans le bol @).

2 Adaptez le joint (8 dans le bol porte-lames @

3 Retournez le bloc porte-lames. Mettez-le dans le bol, lames
vers le bas.

4 Vissez le bloc porte-lames dans le bol et serrez bien @.
Référez-vous aux graphiques présentés sous I'unité porte-
lames comme suit :

@ - position déverrovillée
@ - position verrouilliée

5 Placez le moulin sur le bloc moteur, alignez le \7 sur le
moulin avec le & sur le bloc moteur et tournez dans le
sens des aiguilles d’'une montre @ pour le verrouiller x

6 Reéglez sur la vitesse maximum ou utilisez le controleur
d’impulsion

sécurité

N’installez jamais I'unité porte-lames sur votre appareil sans
avoir installé le bol.

Ne dévissez jamais le bol tant que le moulin est fixé a
I"appareil.

Ne touchez pas les lames tranchantes. Conservez I'unité
porte-lames hors de portée des enfants.

Ne retirez jamais le moulin tant que les lames ne sont pas
completement a I'arrét.

Pour prolonger la durée de vie de votre moulin, ne
I’actionnez jamais continuellement pendant plus de 30
secondes. Eteignez-le dés que vous avez obtenu la
consistance souhaitée.

Il est déconseillé de moudre des épices car elles risqueraient
d'endommager les parties en plastique.

L'appareil ne fonctionnera pas si le moulin n’est pas
correctement installé.

Ne I'utilisez que pour moudre des ingrédients secs.
conseils

Les aromates se broient plus facilement s’ils sont lavés et
SEecs.

tableau des vitesses recommandées

accessoire fonction vitesse capacité maximale
lame couteau Préparation de gateau 1-2 1 Kg poids total
Ajout de matiere grasse a la levure 2 250 g farine
Ajout d’eau au mélange ingrédients de pate 1-2
Hacher et faire une purée 2 400 g poids total viande a
hacher
Mélanges pour soupes épaisses (400 ml 800 g
d’ingrédients liquides pour 400 g d’ingrédients commencez sur 1
secs) puis passez sur 2
Soupes liquides/lait 600 ml
pétrin Pates levées 2 340 g farine
fouet métallique avec double Blancs d’ceufs 4
batteur Creme 1-2 250 ml
disques - éminceur / rape Ingrédients durs, tels que carottes, fromages fermes | 2 -
Ingrédients plus tendres, tels que concombres, 1 -
tomates
disque répe (si fourni) Pour le parmesan, les pommes de terre pour la 2 -
préparation de boulettes
presse-agrumes (si fourni) agrumes 1 -
mixeur en verre Toutes préparations 2 1,2 litre
moulin en verre (si fourni) Herbes aromatiques 2 10g
Noix, grains de café 2 50g
Viande de boeuf crue — découpée en cubes 2 (5 secondes) 50g
d’environ 2,5 cm
centrifugeuse (si fourni) Fruits durs et légumes, par ex. carottes et pommes | 2 800 g
Fruits tendres, par ex. tomates et raisins 1 500 g
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utilisation des accessoires

Référez-vous au tableau des vitesses pour chaque accessoire.

lame couteau

La lame couteau est I'accessoire le plus polyvalent de tous.
La texture que vous obtenez est déterminée par la durée de
mixage.

Pour les textures plus granuleuses, utilisez le mode de
fonctionnement par impulsion (pulse).

Utilisez la lame couteau pour la préparation de gateaux et de
pates a tarte, pour hacher la viande fraiche et cuite, les
légumes, les noisettes, les pates, les pates a tartiner salées,
pour mixer les potages et aussi réduire les biscuits et le pain
en miettes.

conseils

® Coupez les aliments, tels que la viande, le pain et les
légumes en cubes de 2 cm avant la préparation.

® | es biscuits doivent étre coupés en morceaux et introduits
dans le tube d’alimentation pendant que le moteur est en
marche.

® Pour la préparation de pates a tarte, utilisez la matiere
grasse sortie directement du réfrigérateur et coupez-la en
cubes de 2 cm.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.

pétrin

Utilisez pour les mélanges de pates a levain.

® Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide
dans le tube d’alimentation pendant que le moteur est en
marche. Mélangez jusqu’a ce que le tout forme une boule
de pate, et soit lisse d’apparence et élastique au touché
(cela prend 60 secondes).

® Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est déconseillé de
pétrir dans le bol car cela peut entrainer une certaine
instabilité du robot.

@0 fouet métallique avec double batteur

Utilisez cet accessoire pour les mélanges Iégers uniquement,
tels que les blancs d’ceufs, la créme, le lait condensé non
sucré, et pour le mélange d’ceufs et de sucre pour les
gateaux mousseline Iégers. Les préparations plus lourdes,
avec matiere grasse et farine, risquent d’endommager
I'accessoire.

utilisation du fouet

1 Fixez le bol sur le bloc d'alimentation, ajoutez I'axe
d’entrainement détachable.

2 Introduisez fermement chaque batteur dans la téte du fouet.

3 Mettez le fouet en place en le faisant délicatement tourner
jusqu’a ce qu’il s’enclenche sur I'axe d’entrainement.

4 Ajoutez les ingrédients

5 Mettez le couvercle - assurez-vous que I'extrémité de I'axe
d'entrainement est correctement positionnée au centre du
couvercle.

6 Allumez I'appareil.
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important

® Le fouet ne convient pas pour les préparations de
gateau tout prét ou pour monter en créeme une
matiére grasse avec du sucre car ces mélanges
endommageraient Paccessoire. Utilisez toujours
la lame couteau pour confectionner des gateaux.

conseils

® Pour de meilleurs résultats, utilisez des ceufs a température
ambiante.

® Assurez-vous que le bol et les fouets sont propres et
exempts de graisse avant de battre la préparation.

® |nsérez toujours délicatement la farine et le sucre
manuellement, en utilisant une cuillere en métal pour la
préparation des génoises ou des meringues.

disques rape / éminceur

Pour utiliser les disques.

Disques riape / éminceur réversibles - épais @),
fin @

Utilisez le disque rape pour les fromages, carottes, pommes
de terre et aliments de texture similaire.

Utilisez le disque éminceur pour les fromages, carottes,
pommes de terre, choux, concombres, courgettes,
betterave et oignons.

Disque rape 2 (si fourni)
Ce disque rape le Parmesan et les pommes de terre pour la
préparation de boulettes.

sécurité

® Ne retirez jamais le couvercle tant que les
disques de coupe ne sont pas complétement
arrétés.

® Manipulez les disques de coupe avec précaution -
ils sont extrémement tranchants.

pour utiliser les disques de coupe.

1 Fixez le bol sur le bloc moteur, ajoutez I'axe d'entrainement
détachable.

2 Tout en le maintenant par sa poignée centrale, placez le
disque sur I'axe d'entrainement, face appropriée vers le
haut.

3 Fixez le couvercle.

4 Introduisez les aliments dans le tube.

5 Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir une
pression réguliere - n'insérez jamais vos doigts dans
le tube d'alimentation.

conseil

® Utilisez des ingrédients frais.

® Ne coupez pas les ingrédients en trop petits morceaux.
Remplissez presque totalement la largeur du tube de
remplissage. Cela empéche les ingrédients de glisser sur les
cotés pendant le fonctionnement de I'appareil.

® | es aliments placés verticalement sont coupés plus courts
que ceux placés horizontalement.

® || reste toujours une petite quantité d’aliments sur le disque
ou dans le bol aprés I'utilisation de I'appareil.



presse-agrumes (si fourni)

Utilisez le presse-agrumes pour extraire le jus des agrumes
(par exemple les oranges, les citrons, les citrons verts et les
pamplemousses).

(@ cone

(o passoire

pour utiliser le presse-agrumes

1 Fixez I'axe d'entrainement sur le bloc moteur, ajoutez I'axe
d'entrainement détachable.

2 Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous de verrouiller la
poignée de la passoire directement sur celle du bol.

3 Fixez le céne sur I'axe d'entrainement manche jusqu’a ce
qu’il descende a fond.

4 Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en marche et
pressez le fruit sur le cone.

® Si la passoire n’est pas correctement verrouillée,
le presse-agrumes ne fonctionnera pas.

® Pour de meilleurs résultats, conservez vos fruits a
température ambiante et faites les rouler sous la paume de
votre main sur un plan de travail avant de les presser.

® Pour optimiser I'extraction de jus, bougez le fruit d'un coété
et de l'autre lorsque vous le pressez.

® | orsque vous réalisez de grandes quantités de jus, videz
régulierement la passoire pour éviter I'amas de pulpe et de
grains.

@ centrifugeuse (si fournie)

Utilisez la centrifugeuse pour faire des jus a partir de fruits et
de légumes fermes.

poussoir

couvercle centrifuge
dépulpeur

tambour filtrant

bol

robinet du jus

SIOISIOIGIO)

pour utiliser la centrifugeuse

e

Installez le bol de la centrifugeuse avec le bec verseur © sur
le bloc moteur, alignez le 7 sur le bol avec le & sur le bloc
moteur et tournez dans le sens des aiguilles d’'une montre
@ jusqu’a ce qu'il soit verrouillé x

N

Insérez le dépulpeur (©) dans le tambour filtrant (@) en veillant
alors a ce que les languettes s’engagent dans les encoches
présentes dans le fond du tambour @.

Adapter le tambour filtrant @.

Placez le couvercle de I'accessoire (o) sur le bol et tournez
jusqu’a ce qu'il soit verrouillé . Votre centrifugeuse ne
fonctionnera pas si le bol ou le couvercle n'est
pas correctement installé et verrouillé (3.

Placez un verre ou un pichet sous le robinet d’écoulement
du jus.

Coupez les ingrédients en petits bouts pour les mettre dans
le tube d’alimentation

Mettez en marche et enfoncez les ingrédients sans a-coups
a 'aide du poussoir ; n’introduisez jamais les doigts
dans le tube d'alimentation. Extrayez tout le jus avant
d’ajouter davantage de morceaux.

A~ W
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® Apres I'ajout du dernier morceau, laisser le presse-fruits
fonctionner encore 30 secondes pour extraire tout le jus du
tambour filtrant.

sécurité

o N’utilisez pas votre centrifugeuse si le filtre est
endommagé.

® Dans la mesure ou les lames de coupe aménagées a la
base du tambour filtrant sont tres aiguisées, il convient de
redoubler de précaution lorsque vous manipulez et nettoyez
le tambour.

® Utilisez uniquement le poussoir fourni avec I'appareil.
N’introduisez jamais vos doigts dans le tube d’alimentation.
Débranchez avant de retirer tout élément obstruant le tube
d’alimentation.

® Avant de retirer le couvercle, éteignez I'appareil et attendez
I'immobilisation du filtre.

important

® Sj I'extracteur de jus se met a vibrer, éteignez-le et videz la
pulpe contenue dans le tambour. (Il peut trépider si la pulpe
est inégalement répartie).

® | a capacité maximum pouvant étre extraite en une fois est
800 g de fruits ou légumes.

® Certains aliments tres durs risquent de ralentir ou d’arréter la
marche de votre extracteur de jus. Si cela se produit,
éteignez I'appareil et débloquez le filtre.

® Fteignez 'appareil et videz le collecteur de pulpe
régulierement durent I’emploi.

conseils

® Avant de centrifuger, retirez les noyaux et les pépins (par
exemple poivron, melon, prune), ainsi que les peaux dures
(par exemple melon, ananas). Il est inutile de peler ou
d’évider les pommes et les poires.

® Utilisez des fruits et légumes frais et fermes.

® Agrumes - pelez et retirez la peau blanche pour éviter que le
jus n’ait un got amer. Pour de meilleurs résultats, utilisez le
presse-agrumes.



nettoyage et entretien

® Arrétez et débrancher I'appareil avant de le nettoyer.

® Manipulez les lames et les disques de coupe avec
précaution - ils sont extrémement tranchants.

® Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénoméne est
parfaitement normal. Cela n’endommage pas le plastique et
n’altere pas le goQt des aliments. Frottez-le a I'aide d’un chiffon
imbibé d’huile végétale pour faire disparaitre la décoloration.

bloc-moteur

® Nettoyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous
que la zone de verrouillage est exempte de résidus alimentaires.

® N’immergez pas le socle d’alimentation dans I'eau.

® Rangez I'excédent de cordon dans la zone de stockage
située a I'arriere du bloc d’alimentation (.

mixeur / moulin

1 Videz le goblelet / bol avant de le dévissez de I'unité porte-
lames.

2 lLavez le gobelet / bol a la main.

Retirez les joints et lavez-les.

4 Ne touchez pas les lames tranchantes : brossez-les avec de
I'eau chaude savonneuse pour les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau du robinet. Nimmergez pas
Punité porte-lames dans I'eau.

5 Laissez sécher a I'envers.

w

fouet métallique avec double batteur

® Détachez les batteurs de la téte du fouet en tirant dessus
délicatement. a I'eau savonneuse I'eau savonneuse tiede.

® Nettoyez la téte du fouet a I'aide d’un chiffon humide, puis séchez.
N’immergez pas la téte du fouet dans I’eau.

autres piéces

® | avez a la main et séchez soigneusement.

® |Is peuvent aussi passer au lave-vaisselle, sur I'étagere du
haut de votre lave vaisselle. Evitez de placer les éléments sur
I'étageére du bas, juste au-dessus de I'élément chauffant. Un
programme court a faible température (Maximum 50°C) est
recommandé.

Article Articles pouvant
étre lavés au
lave-vaisselle

bol principal, couvercle, poussoir v

lame, pétrin 4

axe d’entrainement amovible v

disques v

fouets batteurs v

N'immergez pas la téte du fouet

dans I'eau.

presse-agrumes v

centrifugeuse v

pichet en verre mixeur, couvercle, (4

bouchon d’approvisionnement

bocal en verre moulin v

unité porte-lames et rondelle X

d’étanchéité pour le mixeur et le moulin

spatule (%4
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service apres-vente

® Sj le cordon est endommagé, il doit étre remplacé, pour des
raisons de sécurité, par KENWOOD ou par un réparateur
agréé KENWOOD.

® En cas de dysfonctionnement du robot, consultez
le guide de dépannage avant d’appeler le service
aprés-vente.

Si vous avez besoin d’aide concernant :
® |'utilisation de votre appareil
® |'entretien ou les réparations
® Contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE
DU PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé
avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte
sélective prévus par I'administration communale ou aupres des
revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet
d'éviter les retombées négatives pour I'environnement et la
santé dérivant d'une élimination incorrecte, et permet de
récupérer les matériaux qui le composent dans le but d'une
économie importante en termes d'énergie et de ressources.
Pour rappeler I'obligation d'éliminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le symbole d'un caisson a
ordures barré.



Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le robot ne fonctionne pas.

Pas d’alimentation électrique.
Le bol nest pas installé correctement sur

le bloc d’alimentation.

Le couvercle du bol n’est pas correctement
verrouillé.

Veérifiez que le robot est branché.

Vérifiez si le bol est correctement
positionné et si la poignée est
orientée vers la droite.

Veérifiez si le dispositif de verrouillage
du couvercle est correctement
positionné dans la zone de la
poignée.

Le robot ne fonctionne pas si
le bol et le couvercle ne sont
pas installés correctement.

Si aucun des cas ci-dessus ne
s’applique, Vvérifiez le
fusible/disjoncteur de votre
habitation.

Le mixeur/moulin ne fonctionne pas

Le mixeur / moulin n'est pas verrouillé correctement.

Le mixeur / moulin n'est pas monté correctement.

LLe mixeur / moulin ne fonctionnera
pas s'il n'est pas correctement
verrouillé.

Vérifiez que le porte-lames est
completement serré a l'intérieur du
gobelet / bol.

Le robot s’arréte pendant le
fonctionnement

Le robot est surchargé/les capacités maximales
ont été dépassées.

Le couvercle est déverrouillé.

Vérifiez les capacités maximum
indiguées dans le tableau des
vitesses recommandées.

Vérifiez si le couvercle est
correctement verrouillé.

e mixeur / moulin fuit a la base du
porte-lames.

Absence de joint.
Joint mal fixé.
Joint endommagé.

Assurez-vous que le joint est
correctement mis en place et non
endommage.

Pour obtenir le remplacement d’un
joint endommagé, consultez la
section « service aprés-vente ».

Mauvaise performance des
outils/accessoires.

Consultez les conseils dans la section « Utilisation des accessoires » appropriée.
Assurez-vous gue les accessoires sont correctement assemblés.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Vor Gebrauch lhres Kenwood Gerits

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

® Entfernen Sie samtliche Verpackungen und Aufkleber.

Sicherheit

® \/orsicht - die Messer und Scheiben sind sehr scharf. Bei
Gebrauch und Reinigung immer oben am
Fingergriff, weg von den Klingen, anfassen.

® Die Kichenmaschine nicht am Griff heben oder tragen — der
Griff kann sonst abbrechen und zu Verletzungen fihren.

® \or Entleeren der Schissel immer das Schlagmesser
herausnehmen.

® Hande und Utensilien nicht in die Schissel oder den
Mixbecher halten, wéahrend das Gerat an den Netzstrom
angeschlossen ist.

® Gerat ausschalten und den Netzstecker ziehen:
o vor dem Anbringen oder Abnehmen von Teilen,
o wenn das Gerat nicht gebraucht wird,
o vor dem Reinigen.

® Schnittgut niemals mit den Fingern durch den Fillschacht
drlicken. Stets den/die mitgelieferten Stopfer verwenden.

® Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten
Mixbecher oder Mahlbehalter auf die
Antriebseinheit schrauben.

® \or dem Abnehmen des Deckels von der Schissel oder des
Mixers/der Mihle von der Antriebseinheit:
o das Gerat ausschalten;
o warten, bis das Zubehorteil/die Messer vollig zum

Stillstand gekommen sind;
o auf keinen Fall den Mixbecher oder Mahlbehalter von der
Messereinheit abschrauben.

® Flussigkeiten vor dem Mixen auf Raumtemperatur abkihlen
lassen.

® Zum Betreiben der Klichenmaschine niemals den Deckel
verwenden, sondern stets den Betriebs-
/Geschwindigkeitsschalter.

® Das Geriat wird beschadigt und kann Verletzungen
verursachen, wenn der
Verriegelungsmechanismus mit zu viel
Kraftaufwand betétigt wird.

® Stets den Netzstecker ziehen, wenn die
Kiichenmaschine nicht in Gebrauch ist.

® Niemals unzuléssiges Zubehor verwenden.

® Das Gerdt im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

® Niemals ein beschadigtes Geréat benutzen. Lassen Sie es
Uberprtifen oder reparieren: siehe ,Kundendienst und
Service".

® Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass
werden lassen.

® Uberschiissiges Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder
Arbeitsplatte herabhangen oder mit heiBen Oberflachen in
BerUhrung kommen lassen.

® Niemals die in der Empfehlungstabelle angegebenen
Héchstmengen Uberschreiten.

® Dieses Gerat darf nicht von physisch oder geistig
behinderten oder in ihren Bewegungen eingeschréankten
Personen (einschlieBlich Kindern) benutzt werden. Das
Gleiche gilt fur Personen, die weder Erfahrung noch
Kenntnis im Umgang mit dem Gerét haben, es sei denn, sie
werden dabei von einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen
Person beaufsichtigt oder angeleitet.

-
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Kinder mUssen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Das Gerat nur fur seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Geréats oder Nichteinhaltung
dieser Anleitungen.

UnsachgemaBer Gebrauch Ihrer Klichenmaschine/lhres
Mixers kann zu Verletzungen fuhren.

Der maximale Leistungswert wird anhand des Aufsatzes mit
der gréBten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen
Aufsétzen ist die Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Lesen Sie weitere Sicherheitshinweise fur die einzelnen
Zubehorteile im Kapitel ,Verwendung des Zubehors*.

Vor dem Netzanschluss

Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf
der Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

Das Gerat entspricht der europaischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG und der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und Gegenstéande, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berdhrung zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie den Kunststoff-Schutz vom Schlagmesser.
Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen sollten entsorgt werden, da sie lediglich zum
Schutz der Messer bei Herstellung und Transport dienen.
Waschen Sie die Teile ab; siehe ,Pflege und Reinigung®.

SchlUssel

K

CICISICICICICICIS)

Uchenmaschine

Stopfer

Fullschacht

Deckel

Abnehmbare Antriebswelle
Schissel mit Antriebswelle
Antriebseinheit
Geschwindigkeits-/Pulsregler
Sicherheitsverriegelungen
Kabelfach (hinten)

Mixer mit Glas-Mixbecher

SIGISIElC)

Messereinsatz
Dichtungsring
Mixbecher
Deckel
Einflllkappe

MultimUhle mit Glasbehalter wenn im
Lieferumfang)

®
®
®
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Messereinsatz
Dichtungsring
Mahlbehalter



Zubehor

SISICISISISISICIC)

Es kann sein, dass nicht alle der unten aufgefiihrten
Zubehorteile im Lieferumfang lhrer Kichenmaschine
enthalten sind. Dies hangt vom jeweiligen Modell ab.

Schlagmesser

Knetwerkzeug

Doppelschneebesen aus Metall
Raspel-/Schneidescheibe, grob
Raspel-/Schneidescheibe, fein
Reibe-/Parmesanscheibe (wenn im Lieferumfang)
Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)

Entsafter (wenn im Lieferumfang)

Spatel (wenn im Lieferumfang)

Verwendung lhrer Kichenmaschine

1

Setzen Sie die Schussel auf, indem Sie / an der Schussel
mit & an der Antriebseinheit ausrichten und die Schiissel im
Uhrzeigersinn drehen @, bis sie einrastet x

Setzen Sie ein Zubehorteil auf die Antriebswelle der
Schissel.

Hinweis: Die abnehmbare Antriebswelle @) sollte
nur bei Verwendung der Scheiben, der
Zitruspresse oder des Doppelschneebesen aus
Metall eingesetzt werden.

Setzen Sie immer die Schiussel und das Zubehorteil auf die
Maschine, bevor Sie die Zutaten hinzugeben.

Setzen Sie den Deckel @ auf - achten Sie darauf, dass die
Spitze der Antriebswelle bzw. des Zubehdrteils in die Mitte
des Deckels greift.

Zum Betreiben der Kiichenmaschine niemals den
Deckel verwenden, sondern stets den Betriebs-
/Geschwindigkeitsschalter.

SchlieBen Sie die Kiichenmaschine an das Netz an, schalten
Sie sie ein und wahlen Sie eine Geschwindigkeit. (Lesen Sie
dazu die Empfehlungstabelle.)

Die Kiichenmaschine funktioniert nur, wenn
Schiissel und Deckel richtig arretiert sind.
Uberpriifen Sie, dass sich Fiillschacht und
Schiisselgriff auf der rechten Seite befinden.
Verwenden Sie die Pulsfunktion (P) fUr kurze, stoBweise
Mixvorgange. Die Pulsfunktion 1&uft, solange der Schalter in
der entsprechenden Position gehalten wird.

Fuhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter Reihenfolge
aus, um Schussel, Zubehdrteile und Deckel zu entfernen.
Das Gerat vor dem Abnehmen des Deckels immer
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

Wichtig

lhre Klichenmaschine eignet sich nicht zum Zerkleinern oder
Mahlen von Kaffeebohnen oder grobem Zucker.

Beim Hinzuftigen von Mandelaroma oder anderen Aromen
moglichst vermeiden, dass diese auf den Kunststoff
gelangen. Sie kdnnten zu permanenten Verfarbungen fuhren.
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Verwendung lhres Mixers

1

Legen Sie den Dichtungsring @ in den Messereinsatz (0 ein
und achten Sie darauf, dass der Ring korrekt in der Rille
sitzt.

Wenn die Dichtung beschidigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde, kann Flissigkeit
auslaufen.

Schrauben Sie den Mixbecher auf die Messereinheit @.
Richten Sie sich nach den Abbildungen auf der Unterseite
des Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

Der Mixer funktioniert nicht, wenn er falsch
zusammengesetzt wurde.

Fullen Sie Ihre Zutaten in den Mixbecher.

Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher und driicken Sie
ihn fest @. Bringen Sie die Einflllkappe an.

Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit, richten Sie 7
am Mixer mit & an der Antriebseinheit aus und drehen Sie

den Mixer im Uhrzeigersinn @, bis er einrastet x

Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer
falsch auf der Verriegelung befestigt ist.

Wahlen Sie eine Geschwindigkeit (siehe Empfehlungstabelle)
oder verwenden Sie die Pulsfunktion.

Sicherheit

Flissigkeiten vor dem Mixen auf Raumtemperatur
abkiihlen lassen.

Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei Gebrauch und
Reinigung sehr vorsichtig damit um.

Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Den Mixbecher nur mit der mitgelieferten Messereinheit
verwenden.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Um eine lange Lebensdauer Ihres Mixers zu gewahrleisten,
sollte er nie langer als 60 Sekunden ununterbrochen laufen.
Rezepte flr Smoothies - niemals gefrorene Zutaten mixen,
die beim Tiefkihlen zu einer festen Masse
zusammengefroren sind. Die Masse vor dem Einflllen
zerkleinern.

Tipps

Fur die Zubereitung von Mayonnaise alle Zutaten auBer dem
Ol'in den Mixer geben. Die Einfilllkappe entfernen. Dann bei
laufendem Gerét das Ol langsam durch die Einflilléfinung
dazugieBen.

Dickflissige Mischungen, z. B. Patés und Dips, missen evtl.
zwischendurch von den Seiten des Mixbechers nach unten
geschabt werden. Lasst sich die Mischung zu schwer
verarbeiten, mehr FlUssigkeit zugeben.

Zerkleinern von Eis — verwenden Sie die Pulsfunktion
stoBweise, bis das Eis die gewlinschte Konsistenz hat.

Es wird davon abgeraten, Gewdirze zu verarbeiten, da diese
die Kunststoffteile beschadigen kénnen.

Das Geréat funktioniert nicht, wenn der Mixer falsch
aufgesetzt wurde.



® Zum Verarbeiten trockener Zutaten - ggf. klein scheiden,
Einflllkappe abnehmen und nach und nach bei laufendem
Gerat hinzugeben. Ihre Hand Uber die Offnung halten. Fir
optimale Ergebnisse regelmaBig leeren.

® Mixer nicht als Aufbewahrungsbehalter verwenden. Er sollte
vor und nach dem Gebrauch leer bleiben.

® Niemals mehr als 1,2 Liter verarbeiten — weniger flir
schaumige FlUssigkeiten wie Milchshakes.

Verwendung lhrer MUhle (wenn im
Lieferumfang)

Mit der MUhle kdnnen Sie Krauter hacken sowie NUsse und
Kaffeebohnen mahlen.

1 Geben Sie die Zutaten in den Behélter @).

2 Legen Sie den Dichtungsring @ in den Messereinsatz @) ein.

3 Drehen Sie den Messereinsatz um. Flhren Sie ihn mit nach
unten weisenden Messern in den Mahlbehélter ein.

4 Schrauben Sie den Messereinsatz in den Mahlbehalter, bis
er handfest angezogen ist @. Richten Sie sich nach den
Abbildungen auf der Unterseite des Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position

@ - verriegelte Position

Setzen Sie die Mihle auf die Antriebseinheit, richten Sie 7
an der Mlhle mit & an der Antriebseinheit aus und drehen
Sie die MUhle im Uhrzeigersinn @, bis sie einrastet x
Wahlen Sie maximale Geschwindigkeit oder verwenden Sie
die Pulsfunktion.

Sicherheit

Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten Mahloehalter
auf die Klichenmaschine schrauben.

Niemals den Behélter abschrauben, solange die MUhle auf
der Maschine sitzt.

Die scharfen Messer nicht bertihren — Messereinsatz von
Kindern fernhalten.

Muhle erst abnehmen, wenn das Messerwerk zum Stillstand
gekommen ist.

Um eine lange Lebensdauer der Mihle zu gewahrleisten,
sollte sie nie langer als 30 Sekunden ununterbrochen laufen.
Gerat ausschalten, sobald Ihr Mahlgut die gewiinschte
Konsistenz hat.

Es wird davon abgeraten, Gewlrze zu verarbeiten, da diese
die Kunststoffteile beschadigen kénnen.

Das Gerat funktioniert nicht, wenn die Mihle falsch
aufgesetzt ist.

Nur zur Verarbeitung trockener Zutaten verwenden.

Tipps
Saubere trockene Krauter lassen sich am besten hacken.

Empfehlungen der Geschwindigkeitstabelle

Werkzeug/Zubehor Funktion Geschwindigkeit | Hochstmengen
Messerklinge Kuchenteigzubereitung 1-2 1 kg Gesamtgewicht
Fett in Mehl einrlihren 2 250 g Mehl
Zugabe von Wasser fur Teigzutaten 1-2
Zerhacken & PUrieren 2 400 g Gesamtgewicht
Hackfleisch
Dickflissige Suppen (400ml Flussigkeit auf 400 . 800
trockene gZ;utate?s ( ° ° Mit 1 star“ten und °
) auf 2 erhéhen
Dinne Suppen/Milch 600 ml
Knetwerkzeug Hefehaltige Massen 2 340 g Mehl
Doppelschneebesen aus Metall | EiweiBe 2 4
Sahne 1-2 250 ml
Scheiben - Schneiden/Raspeln | Feste Lebensmittel wie z.B. Karotten, Harte Késesorten | 2 -
Weichere Lebensmittel wie z.B. Gurken, Tomaten 1 -
Raspelscheibe (wenn im Parmesankase, Kartoffeln flr Kartoffelknddel 2 -
Lieferumfang)
Zitruspresse (wenn im Zitrusfrlichte 1 -
Lieferumfang)
Mixer mit Glas-Mixbecher Verarbeitet alles 2 1,2 Liter
MUhle mit Glasbehélter (wenn Krauter 2 109
im Lieferumfang) Nusse, Kaffeebohnen 2 50g
Rohes Fleisch — Rindersteak — Wiirfel von 22 cm | 2 (5 Sek.) 50g
Entsafter (wenn im Hartes Obst und Gemiise, z.B. Karotten und Apfel| 2 800 g
Lieferumfang) Weiches Obst und GemUse, z.B. Tomaten 1 500 g
und Weintrauben
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Verwendung des Zubehors

Lesen Sie die Empfehlungstabelle fUr jedes Zubehdrteil.

Schlagmesser

Das Schlagmesser ist das vielseitigste aller Zubehdrteile. Die
letztendliche Konsistenz ist abhangig von der
Verarbeitungsdauer.
Die Pulsfunktion empfiehlt sich fur ein groberes Ergebnis.
Verwenden Sie das Schlagmesser zum Zubereiten von Teig,
zum Hacken von rohem und gekochtem Fleisch, GemUse
und NUssen, zum Mixen von Patés und Dips, zum Plrieren
von Suppen und Zubereiten von Keks- und Brotkriimeln.
Tipps

® Schneiden Sie Zutaten wie Fleisch, Brot oder GemUse vor
dem Verarbeiten in ca. 2 cm groBe Stiicke.

® Kekse sollten in Stlicke gebrochen und bei laufendem Geréat
durch den Fullschacht zugegeben werden.

® Beim Zubereiten von Teig das Fett direkt aus dem
Kihischrank in ca. 2 cm groBen Stlicken zugeben.

® Fin zu langes Verarbeiten vermeiden.

Knetwerkzeug

FUr Hefeteig.

® Trockene Zutaten in die Schissel geben und Flissigkeit bei
laufendem Gerat durch den Fullschacht zugeben.
Verarbeiten, bis eine glatte, geschmeidige Teigkugel
entsteht; dies dauert 60 Sekunden.

® \/on Hand nachkneten. Das Nachkneten in der Schissel
wird nicht empfohlen, da die Kiichenmaschine dabei ihren
sicheren Stand verlieren kénnte.

@ Doppelschneebesen aus Metall

Nur fUr leichtes Mischgut wie z. B. Eiwei3, Sahne oder
Kondensmilch, oder zum Schlagen von Eiern und Zucker fur
Biskuitteig. Zaheres Mischgut wie Fett und Mehl
beschéadigen den Schneebesen.

Verwendung des Schneebesens

1 Setzen Sie die Schussel auf die Antriebseinheit und bringen
Sie die abnehmbare Antriebswelle an.

2 Drlcken Sie jedes Ruhrelement fest in den Antriebskopf.

3 Bringen Sie den Schneebesen an, indem Sie ihn vorsichtig
drehen, bis er auf die Antriebswelle rutscht.

4 Geben Sie die Zutaten in die Schissel.

5 Setzen Sie den Deckel auf - achten Sie darauf, dass die
Spitze der Antriebswelle in die Mitte des Deckels greift.

6 Schalten Sie das Gerat ein.
Wichtig

® Der Schneebesen eignet sich nicht fiir Riihrteig
oder zum Schaumigschlagen von Fett und Zucker,
da diese Mischungen ihn beschéddigen kénnten.
Verwenden Sie fiir Kuchenteig immer das
Schlagmesser.
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Tipps

® FEier soliten zum Schlagen am besten Raumtemperatur
haben.

® \/or dem Schlagen von Eischnee sicherstellen, dass
Schussel und Schneebesen sauber und frei von Fettspuren
sind.

® [(r Biskuitteige und Baiser: Mehl und Zucker vorsichtig mit
einem Metallléffel von Hand unterheben.

Raspel-/Schneidescheiben

Verwendung der Scheiben

Doppelseitige Raspel-/Schneidescheiben - grob
@ , fein @

Verwenden Sie die Raspelseite flr Kase, Karotten, Kartoffeln
und Nahrungsmittel von dhnlicher Konsistenz.

Verwenden Sie die Schneideseite flir Kase, Karotten,
Kartoffeln, Kohl, Gurken, Zucchini, Rote Beete und Zwiebeln.

Reibescheibe 2 (wenn im Lieferumfang)
Zum Reiben von Parmesan oder Kartoffeln flir Knédel.

Sicherheit

® Deckel erst abnehmen, nachdem die
Schneidescheibe ganz zum Stillstand gekommen
ist.

® Die Schneidescheiben mit Vorsicht handhaben,
sie sind extrem scharf.

Verwendung der Schneidescheiben

1 Setzen Sie die Schussel auf die Antriebseinheit und bringen
Sie die abnehmbare Antriebswelle an.

2 Halten Sie die Scheibe am Mittelgriff fest und setzen Sie sie
mit der gewdinschten Seite nach oben auf die Antriebswelle.

3 Setzen Sie den Deckel auf.

Geben Sie das Schnittgut in den Fullschacht.

Schalten Sie das Gerat ein und driicken Sie das Schnittgut

gleichmaBig mit dem Stopfer nach unten. Stecken Sie

niemals die Finger in den Fiillschacht.

[N

Tipps

® Frische Zutaten verwenden.

® Die Zutaten nicht zu klein schneiden. Die Breite des
Fullschachts ziemlich ausflllen. So wird verhindert, dass die
Zutaten wahrend der Verarbeitung seitlich wegrutschen.

® Senkrecht eingefllites Schnittgut wird kirzer geschnitten als
horizontal liegende Stiicke.

® Nach der Verarbeitung bleiben immer kleine Reste auf der
Scheibe oder in der Schiissel zurlick.



Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)

Zum Entsaften von Zitrusfrichten (z. B. Orangen, Zitronen,
Limetten und Grapefruit).

(@ Presskegel
(o Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1 Setzen Sie die Schissel auf die Antriebseinheit und bringen
Sie die abnehmbare Antriebswelle an.

2 Setzen Sie das Sieb in die Schissel - vergewissern Sie sich,
dass der Siebgriff direkt Gber dem Schisselgriff einrastet.

3 Setzen Sie den Presskegel auf die Antriebswelle und drehen
Sie ihn, bis er ganz nach unten rutscht.

4 Halbieren Sie die Frucht. Schalten Sie dann das Gerét ein
und drlcken Sie die Frucht auf den Presskegel.

® Die Zitruspresse funktioniert nur, wenn das Sieb
ordnungsgemaB eingerastet ist.

® Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die Friichte bei
Zimmertemperatur aufbewahren und verarbeiten und sie vor
dem Entsaften mit leichtem Druck auf der Arbeitsflache
rollen.

® Sie erhohen die Saftausbeute, indem Sie die Frucht beim
Entsaften leicht hin und her bewegen.

® Beim Entsaften groBer Mengen sollten Sie das Sieb
regelmaBig reinigen, damit sich nicht zu viel Fruchtfleisch
und Kerne ansammeln.

@ Entsafter (wenn im Lieferumfang)

Zum Entsaften von hartem Obst und GemuUse.

Stopfer
Entsafterdeckel
Tresterauswurf
Filtertrommel
Schissel
Saftausguss

OEPeO®

Verwendung des Entsafters

1 Setzen Sie die Entsafterschiissel mit Saftausguss (© auf die
Antriebseinheit, richten Sie / an der Schiissel mit & an der
Antriebseinheit aus und drehen Sie die Schiussel im
Uhrzeigersinn @, bis sie einrastet x

2 Setzen Sie den Tresterauswurf (©) in die Filtertrommel @).
Stellen Sie sicher, dass die Zapfen in die daflr vorgesehenen
Schlitze am Boden der Trommel greifen @.

3 Setzen Sie die Filtertrommel ein @.

4 Setzen Sie den Entsafterdeckel (o) auf die Schissel und
drehen Sie ihn, bis er einrastet @. lhr Entsafter
funktioniert nur, wenn Schiissel und Deckel
ordnungsgemaB eingerastet sind (®.

5 Stellen Sie ein geeignetes Glas oder Gefal3 unter den
Saftausguss.

6 Schneiden Sie das Obst/Gemuse in Stiicke, so dass es in
den Fullschacht passt.

7 Schalten Sie das Gerét ein und driicken Sie die Stlicke
gleichmaBig mit dem Stopfer nach unten. Stecken Sie
niemals die Finger in den Fiillschacht. Verarbeiten
Sie jede Portion vollstandig, bevor Sie eine neue hinzuflgen.
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® | assen Sie den Entsafter nach Hinzufligen des letzten
Sticks weitere 30 Sekunden laufen, damit auch der letzte
Saft aus der Filtertrommel austritt.

Sicherheit

® Entsafter nicht verwenden, wenn der Filter
beschadigt ist.

® \/orsicht beim Handhaben und Reinigen der Filtertrommel:
Die Klingen am Filterboden sind sehr scharf.

® Nur den zum Geréat gehorigen Stopfer verwenden. Niemals
die Finger in den Fullschacht stecken. Gerat vom Netz
trennen, bevor Sie Blockierungen im Fllschacht entfernen.

® \or Abnehmen des Deckels das Geréat ausschalten und
warten, bis der Filter stillsteht.
Wichtig

® Beginnt der Entsafter zu vibrieren, Geréat ausschalten und
Trester aus der Trommel entfernen. (Vibration entsteht, wenn
der Trester ungleich verteilt ist.)

® Sie kdnnen pro Arbeitsdurchgang maximal 800 g Obst oder
GemUse entsaften.

® Bei sehr harten Lebensmitteln kann |hr Entsafter langsamer
arbeiten oder stoppen. In diesem Fall das Gerat ausschalten
und den Filter freilegen.

® \Wahrend des Entsaftens in regelmaBigen Abstanden das
Gerét ausschalten und den Tresterbehalter leeren.

Tipps

® \/or dem Entsaften Kerne und Samen (z. B. bei Paprika,
Melonen, Pflaumen) und zéhe Haut (z. B. bei Melonen oder
Ananas) entfernen. Apfel und Birnen brauchen nicht geschélt
oder entkernt zu werden.

® Moglichst festes, frisches Obst und GemUse verarbeiten.

® Zitrusfriichte: Schale und weie Haut entfernen, da der Saft
ansonsten bitter schmecken kénnte. Fir beste Ergebnisse
die Zitruspresse verwenden.

Pflege und Reinigung

® Das Gerat vor dem Reinigen immer ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

® Die Messer und Schneidescheiben mit Vorsicht
handhaben, sie sind extrem scharf.

® Manche Zutaten kdnnen den Kunststoff verfarben. Dies ist
vollig normal und hat keine Auswirkungen auf den Kunststoff
oder den Geschmack lhrer Zutaten. Mit einem in Pflanzendl
getauchten Tuch abreiben, um die Verfarbungen zu
beseitigen.

Antriebseinheit

® Mit einem feuchten Tuch abwischen und abtrocknen.
Sicherstellen, dass der Verriegelungsbereich frei von
Lebensmittelriickstanden ist.

® Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.

® Uberschiissiges Kabel im Kabelfach auf der Riickseite der
Antriebseinheit verwahren (9.



Mixer/Miihle

1 Mixbecher/Mahlbehélter entleeren, bevor Sie ihn vom
Messereinsatz abschrauben.

2 Den Mixbecher/Mahlbehalter von Hand spulen.

Die Dichtungen entfernen und waschen.

4 Nicht die scharfen Messer bertihren — in heiBem Wasser und
Spulmittel sauber blrsten und dann unter flieBendem
Wasser grindlich abspilen. Messereinsatz nicht in
Wasser tauchen.

5 Das Teil umgedreht trocknen lassen.

w

Doppelschneebesen aus Metall
® Die Schneebesen durch leichtes Ziehen vom Antriebskopf
entfernen. In warmem Wasser und Spuimittel abwaschen.
® Antriebskopf mit einem feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.
Den Antriebskopf nicht in Wasser tauchen.

Alle anderen Teile

® \/on Hand spulen und abtrocknen.

® Diese Teile sind zudem spulmaschinenfest und kénnen im
oberen Fach lhrer Spllmaschine gereinigt werden.
Vermeiden Sie es, die Teile im unteren Gestell direkt Gber
dem Heizelement zu platzieren. Wir empfehlen ein kurzes
Programm bei niedriger Temperatur (maximal 50°C).

Teil Fur
Spiilmaschine
geeignete
Teile

Arbeitsschissel, Deckel, Stopfer

Schlagmesser, Knetwerkzeug

Abnehmbare Antriebswelle

Arbeitsscheiben

ANANANANAN

Schneebesen
Den Antriebskopf nicht in Wasser
tauchen

Zitruspresse

Entsafter

Glas-Mixbecher, Deckel, Fullaufsatz

Glasbehalter fir Mahlwerk

L SANANANAN

Klingenhalterung und Dichtung fur Mixer
und Mahlwerk

Spatel

Kundendienst und Service

® Ein beschéadigtes Netzkabel muss aus Sicherheitsgrinden
von KENWOOD oder einer autorisierten KENWOOD-
Kundendienststelle ausgetauscht werden.

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit lhrer
Kiichenmaschine haben, ziehen Sie die
Fehlerbehebung zu Rate, bevor Sie um
technische Hilfe bitten.
Fur Hilfe hinsichtlich:

® \erwendung lhres Kenwood Gerates

® \Wartung oder Reparatur

® setzen Sie sich bitte mit Ihrem Handler in Verbindung, bei
dem Sie das Gerat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE
2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem
Hausmull entsorgt werden. Es muss zu einer 6rtlichen
Sammelstelle fir Sondermdill oder zu einem Fachhéndler
gebracht werden, der einen Ricknahmeservice anbietet. Die
getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht
dies die Wiederverwertung der Materialien, aus denen das
Gerat hergestellt wurde, was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich bringt. Zur Erinnerung an die
korrekte getrennte Entsorgung von Haushaltsgeraten ist das
Gerét mit dem Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne
gekennzeichnet.



Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Loésung

Die Kiichenmaschine funktioniert nicht.

Kein Strom.

Schussel nicht richtig auf Antriebseinheit
angebracht.

Schisseldeckel nicht richtig eingerastet.

Prufen, ob der Stecker der
Klchenmaschine in der Steckdose steckt.

Prifen, ob Schussel richtig aufgesetzt ist
und Griff nach rechts weist.

Prtfen, ob Deckelverriegelung im
Griffbereich richtig eingerastet ist.

Die Kiichenmaschine funktioniert
nicht, wenn Schiissel und Deckel
nicht korrekt angebracht sind.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: die
Sicherung(en) in Ihrer Wohnung prifen.

Mixer/MUhle funktioniert nicht.

Mixer/Muhle ist nicht richtig eingerastet.

Mixer/Muhle ist nicht richtig
zusammengesetzt.

Mixer/MUhle funktioniert nicht, wenn er/sie
falsch aufgesetzt wurde.

Uberpriifen, dass der Messereinsatz fest
in den Becher/Behalter eingeschraubt ist.

Klchenmaschine bleibt wahrend der
Arbeit stehen.

Maschine Uberlastet / Hochstmengen
Uberschritten.

Deckel nicht eingerastet.

Hbchstmengen in der
Empfehlungstabelle prifen.

Prifen, ob Deckel richtig eingerastet ist.

Bei Mixer/MUhle tritt unten an der
Messereinheit FlUssigkeit aus.

Dichtung fehlt.
Dichtung falsch eingesetzt.
Dichtung beschédigt.

Prtfen, ob Dichtung korrekt eingesetzt
und intakt ist. FUr Informationen zum Kauf
einer Ersatzdichtung siehe ,Kundendienst
und Service".

Unzureichende Leistung von
Werkzeugen/Zubehorteilen.

Siehe Tipps im relevanten Abschnitt ,,Verwendung des Zubehors®. Prifen, ob

Zubehorteile richtig angebracht sind.

29




Italiano

rega di aprire la prima pagina

prima di utilizzare la vostra apparecchiatura
Kenwood

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle
come futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

sicurezza

® | e lame e i dischi sono molto affilati: maneggiarli sempre con
cura. Tenere sempre la lama dall’appoggio per le
dita in alto, mai dal filo di taglio, sia per
maneggiarla che per pulirla.

® Non sollevare né trasportare il robot dal manico, che
potrebbe rompersi e causare un infortunio.

® Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

® Non inserire le mani o altri utensili nella vaschetta del robot
da cucina e nella caraffa del frullatore se prima non si € tolta
la spina dalla presa di corrente.

® Spegnere |'apparecchio e togliere la spina dalla presa di
corrente:-
o prima di montare o staccare qualunque componente;
O se non in uso;
o prima di pulire I'apparecchio.

® Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di
riempimento. Servirsi sempre dell’apposito accessorio
(pressatore).

© Non montare mai unita lame sul corpo motore
senza aver prima inserito il frullatore o la
vaschetta del macinatutto.

® Prima di togliere il coperchio dalla vaschetta, oppure il
frullatore/macinatutto corpo motore dell’apparecchio:-
O spegnere I'apparecchio;
o attendere che le parti accessorie o la lama si siano

fermate completamente;
o fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore o la
vaschetta del macinatutto dal gruppo delle lame.

® | asciare raffreddare i liquidi a temperatura ambiente prima di
lavorarli nel frullatore.

® Non usare il coperchio per far funzionare I'apparecchio, ma
servirsi sempre dell'interruttore di velocita on/off.

® Questo apparecchio puo venire danneggiato e
provocare un infortunio esercitando forza
eccessiva sul suo meccanismo di blocco.

® Scollegare sempre la spina del robot dalla presa
quando non lo si utilizza.

® Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

® Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo
acceso.

® Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo
controllare o riparare: vedere la sezione ‘manutenzione e
assistenza tecnica’.

® Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

® Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e
non lasciare che tocchi superfici calde.

® Non superare le capacita massime indicate nella tabella delle
velocita consigliate.

® Non consentire I'uso dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-fisico-sensoriali, o con
esperienza e conoscenze insufficienti, a meno che non
siano attentamente sorvegliate e istruite da un responsabile
della loro incolumita.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con
I'apparecchio.

al cui interno troverete le illustrazioni
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® Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui €
stato realizzato. Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato in modo
improprio 0 senza seguire le presenti istruzioni.

® | 'uso incorretto del robot/frullatore pud provocare infortuni.

® | a potenza massima si basa sull’apparecchio che esercita il
carico maggiore. Altri apparecchi possono consumare meno
corrente.

Vedere la sezione pertinente alla voce “uso degli accessori”,
per ulteriori avvertenze di sicurezza per ciascun accessorio.

prima di collegare alla presa elettrica

® Accertarsi che la tensione della vostra rete sia la stessa di
quella indicata sulla base dell’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2004/108/CE
sulla Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC)
No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con
alimenti.

prima di usare per la prima volta

Eliminare le protezioni in plastica dalla lama. Fare
attenzione: le lame sono molto affilate. Le
protezioni vanno gettate, in quanto servono solo a
proteggere la lama durante la produzione e il trasporto.
2 Lavare i componenti — vedere la sezione ‘cura & pulizia’

-

legenda

robot

spingitore

tubo di iempimento

coperchio

alberino motore rimovibile
vaschetta con alberino motore
corpo motore

controllo velocita/impulsi
dispositivi di blocco di sicurezza
avvolgicavo (posteriore)

®o

CICICICICICIS)

frullatore in vetro

unita lame
anello di tenuta
caraffa
coperchio

tappo riempitore

SIGISIElC)

tritatutto in vetro (se in dotazione)

@@ unita lame
guarnizione
@ vaschetta



accessori

SISICISISISISICIC)

Il robot da cucina potrebbe non includere tutti gli accessori
elencati sotto. Gli accessori in dotazione variano a seconda
del modello.

lama

impastatore

doppia frusta metallica a ingranaggi

disco grosso per affettare/sminuzzare

disco fine per affettare/sminuzzare

disco per grattugiare/parmigiano (se in dotazione)
spremiagrumi (se in dotazione)

centrifuga (se in dotazione)

spatola (se in dotazione)

uso del robot

1

Montare la vaschetta allineando il 7 sulla vaschetta con il
A sul corpo motore, ruotare in senso orario @ fino a
quando si blocca x .

Montare un accessorio sull'alberino motore della vaschetta.
NB: Alberino di rotazione rimovibile 4. Deve
essere montato solo quando si utilizzano i dischi,
lo spremiagrumi o la doppia frusta metallica a
ingranaggi.

Prima di aggiungere gli ingredienti, assicurarsi sempre di
montare la vaschetta e I'accessorio sul robot da cucina.
Montare il coperchio @ — assicurandosi che la parte
superiore dell’alberino di motore/I’accessorio si trovino al
centro del coperchio.

Non servirsi del coperchio per azionare il robot;
utilizzare sempre il selettore acceso/spento della
velocita.

Inserire la spina nella presa elettrica, accendere e selezionare
una velocita. (Vedere la tabella delle velocita consigliate).

Il robot non funziona se la vaschetta o il
coperchio non sono montati correttamente sul
dispositivo di sicurezza. Assicurarsi che il tubo di
riempimento e la maniglia della vaschetta si
trovino sulla destra.

Per lavorare ad intermittenza gli ingredienti, utilizzare il tasto
impulsi (P). L'apparecchio continua a funzionare fino a
quando il tasto rimane premuto.

Rimuovere coperchio, accessori e recipiente eseguendo la
procedura inversa.

Spegnere I'apparecchio ed estrarre sempre la
spina dalla presa elettrica prima di togliere il
coperchio.

importante

Questo apparecchio non ¢ indicato per macinare caffé in
grani o per ottenere zucchero a velo da zucchero granulato.
Durante I'aggiunta di aromi o essenza di mandorle, evitare il
contatto diretto con la plastica in quanto pud provocare
macchie permanenti.

31

uso del frullatore

1

Inserire la guarnizione @ nell'unita delle lame @0,
assicurandosi che sia posizionata correttamente nell’area
scanalata.

Se la tenuta & danneggiata o non é installata in
modo corretto vi saranno perdite.

Awvitare la caraffa sul gruppo lame @. Si rimanda alle
immagini sotto I'unita lame:

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

Il frullatore non entra in funzione se non é stato
installato in modo corretto.

Mettere gli ingredienti nella caraffa.

Mettere il coperchio sulla caraffa e premerlo verso il basso
@. Ora inserire il tappo di introduzione.

Collocare il frullatore sul corpo motore, allineare il 7 del
frullatore al & del corpo motore e ruotare in senso orario @
per bloccare x
L’apparecchio non funziona se il frullatore non &
inserito correttamente nel dispositivo di bl
Selezionare una velocita (vedere la tabella delle velocita
consigliate), oppure servirsi del comando ad impulsi.

sicurezza

Lasciare raffreddare i liquidi a temperatura
ambiente prima di lavorarli nel frullatore.

Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di
toccare il filo di taglio della lama durante la pulizia.
Azionare il frullatore solo con il coperchio chiuso.

Usare la caraffa solo con I'unita delle lame in dotazione.
Non usare mai il frullatore a vuoto.

A garanzia della durata del frullatore, non azionarlo
continuamente per oltre 60 secondi.

Ricette per gli smoothie — non frullare mai ingredienti
solidificatisi dopo il congelamento; disgregarli prima di
aggiungerli nella caraffa.

suggerimenti

Per fare la maionese, versare nel frullatore tutti gli ingredienti,
tranne I'olio. Ora togliere il tappo di introduzione. Con
I’apparecchio in funzione, aggiungere lentamente I'olio
attraverso il foro sul coperchio

Nel caso di impasti molto densi, come paté e salse,
potrebbe essere necessario staccare gli ingredienti dalle
pareti della caraffa, usando la spatola. Se la lavorazione
risulta difficoltosa, aggiungere piu liquido.

Per tritare il ghiaccio, premere il tasto impulsi fino ad
ottenere la consistenza desiderata.

Non si consiglia di lavorare spezie in questo apparecchio,
altrimenti si rischia di danneggiare le parti in plastica.
Questo apparecchio non funziona se il frullatore & stato
montato in modo incorretto.

Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a pezzetti; togliere il
tappo di introduzione, poi mentre il frullatore & gia in funzione
versarli uno alla volta nella caraffa. Tenere la mano sopra
I’apertura. Per i migliori risultati, svuotare regolarmente la
caraffa.

Non usare il frullatore per conservare alimenti. Mantenerlo
vuoto prima e dopo I'uso.

Non miscelare piu di 1,2 litri, meno per liquidi schiumosi
come i frappé.



utilizzare il macinatutto (se in dotazione)

Utilizzare il macinatutto per sminuzzare erbe, frutta secca e
chicchi di caffe.

Inserire gli ingredienti nella caraffa @).

2 Montare I'anello di tenuta @8 sull’unita lame ()

3 Capovolgere I'unita lame. Abbassarla all'interno della caraffa,
con le lame verso il basso.

4 Awvitare I'unita lame sulla caraffa fino a quando non e

completamente bloccata @. Si rimanda alle immagini sotto

l'unita lame:

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

5 Collocare il macinatutto sul corpo motore, allineare il 7 sul
macinatutto al & del corpo motore e ruotare in senso orario
@ fino a quando si blocca x

6 Accendere alla velocita massima o utilizzare il controllo
impulsi.

sicurezza

Non montare mai I'unita lame sul robot senza aver prima
montato la vaschetta.

Non svitare mai la vaschetta mentre il macinatutto € montato
sull’apparecchio.

Non toccare le lame taglienti — tenere I'unita lame lontano
dalla portata dei bambini.

Non rimuovere mai il macinatutto fintanto che le lame non
siano completamente ferme.

Per garantire che le lame del vostro macinatutto durino a
lungo, non farle mai funzionare piu di 30 secondi per volta.
Spegnere non appena si ottiene la consistenza desiderata.
Si sconsiglia di lavorare le spezie, poiché potrebbero
danneggiare le parti in plastica.

"apparecchio non funziona se il macinatutto € montato
scorrettamente.

Utilizzare solo ingredienti secchi.

suggerimenti
Le erbe si macinano meglio se sono pulite e asciutte.

tabella delle velocita consigliate

strumento/accessorio funzione velocita capacita massime
lama Preparare dolci 1-2 Peso totale 1Kg
Amalgamare burro alla farina 2 Peso farina 250g
Aggiungere acqua per unire gli ingredienti 1-2
Per tritare & passare gli ingredienti 2 Peso totale trito di carne
magro 4009
Miscele Conlslistenti lperl minestlre (400 ml di liquido iniziare con 1 e 800g
per 400 g di ingredienti secchi) aumentare a 2
Minestre non dense/latte 600 ml
utensile per impastare Miscele con lievito 2 Peso farina 340g
doppia frusta metallica a Albumi 2 4
ingranaggi Panna 1-2 250 ml
dischi - affettare/sminuzzare Cibi solidi come carote, formaggi duri 2 -
Cibi pit morbidi come cetrioli, pomodori 1 —
disco per grattugiare (se in Parmigiano, patate per gnocchi 2 -
dotazione)
spremiagrumi (se in dotazione) | Agrumi 1 —
frullatore in vetro Lavora tutto 2 1,2 litri
macinatutto in vetro (se Erbe 2 109
in dotazione) Frutta secca, chicchi di caffé 2 50g
Carne - bistecca di manzo cruda — tagliare in 2 (5 sec) 50g
cubetti da 2'/2 cm
spremitutto a centrifuga Frutta e verdura dure, es. carote e mele 2 800g
(se in dotazione) Frutta morbida, es. pomodori e uva 1 5009
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utilizzare gli accessori

Si rimanda alla tabella delle velocita raccomandate per ogni
accessorio.

lama

La lama € I'accessorio piu versatile di tutti. La lunghezza
della lavorazione determinera la consistenza ottenuta.

Per consistenze meno omogenee, utilizzare I'interruttore a
impulsi.

Utilizzare la lama per preparare torte e dolci, per macinare
carne cotta e cruda, verdure, frutta secca, preparare

pasticci, creme, zuppe cremose e sbriciolare biscotti e pane.

suggerimenti

® Prima di lavorare alimenti come carne, pane e verdura,
tagliarli in cubetti di circa 2cm pollici.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il tubo di
riempimento mentre I'apparecchio ¢ in funzione.

® Nel preparare dolci, utilizzare burro appena tolto dal
frigorifero, tagliato in cubetti da 2cm pollici.

® Non esagerare con la lavorazione.

impastatore

Utilizzare per miscele d’'impasto con lievito.

® |ntrodurre gli ingredienti secchi nella vaschetta e aggiungere
il liquido attraverso il tubo di riempimento mentre
I'apparecchio & in funzione. Lavorare per 60 secondi fino a
ottenere una palla di impasto omogenea ed elastica.

® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia di reimpastare nella
vaschetta per non compromettere la stabilita
dell’apparecchio.

@0 doppia frusta metallica a ingranaggi

Usare solo per miscele soffici, ad esempio albumi, panna o
latte evaporato e per montare le uova e lo zucchero per il
pan di Spagna dietetico. Le miscele piu consistenti, come
farina e burro, danneggiano la doppia frusta.

uso dello frusta

1 Inserire I'alberino motore rimovibile e la vaschetta nel blocco
motore.

2 Spingere e assicurare entrambi i frullini nella testina di
rotazione.

3 Inserire la frusta facendola girare delicatamente sull’alberino
motore fino a incastrarlo.

4 Aggiungere gli ingredienti.

5 Inserire il coperchio, accertandosi che la parte terminale
dell’alberino sia infilata al centro del coperchio.

6 Accendere 'apparecchio.

importante

® La frusta non é adatta per preparare torte con
preparazione in un unico stadio o per montare
burro e zucchero, poiché queste miscele la
danneggiano. Per preparare torte utilizzare
sempre la lama.
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suggerimenti

® | risultati migliori si ottengono quando le uova sono a
temperatura ambiente.

® Accertarsi che la vaschetta e la frusta siano pulite e prive di
qualsiasi traccia di burro prima di azionarie.

® Mescolare con cura la farina e lo zucchero manualmente
con un cucchiaio di metallo, per il pan di Spagna e le
meringhe dietetiche.

dischi per affettare/sminuzzare

Utilizzare i dischi.

Dischi per affettare/sminuzzare - grosso (),
fine ©

Lato per sminuzzare: sminuzza formaggio, carote, patate e
alimenti di consistenza simile.

Lato per affettare: affetta formaggio, carote, patate, cavolo,
cetrioli, zucchine, barbabietola e cipolle.

disco per grattugiare 2 (se in dotazione)
Grattugia parmigiano e patate per gnocchi di patate alla
tedesca.

sicurezza

® Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato
completamente prima di rimuovere il coperchio.

® Maneggiare i dischi affilati con cautela in quanto
sono estremamente taglienti

uso dei dischi affilati

1 Inserire I'alberino motore rimovibile e il recipiente nel motore.

2 Tenendolo per la presa centrale, inserire il disco sull’alberino
di rotazione con il lato appropriato rivolto verso I'alto.

3 Inserire il coperchio.

4 Inserire gli alimenti nel tubo di riempimento.

5 Accendere I'apparecchio ed esercitare una pressione
uniforme con lo spingitore. Non infilare le dita nel tubo
di riempimento.

suggerimenti

® Usare ingredienti freschi

® Non ridurre gli ingredienti in pezzi di dimensioni
eccessivamente ridotte. Riempire il tubo piu grande quasi
fino al bordo. In tal modo si evitera che i pezzi scivolino di
lato durante la lavorazione.

® Gl ingredienti inseriti verticalmente risulteranno tagliati piu
corti rispetto a quelli posizionati orizzontalmente.

® Dopo la lavorazione, rimarra sempre un certo quantitativo di
residui sul disco o nella vaschetta.



spremiagrumi (se in dotazione)

Lo spremiagrumi & indicato per spremere arance, limoni,
limoni verdi e pompelmi.

@ cono

® filtro
per usare lo spremiagrumi

1 Inserire I'alberino motore rimovibile e la vaschetta sul blocco
motore.

2 Inserire il filtro nella vaschetta, accertandosi che il manico del
filtro sia bloccato in posizione direttamente sopra il manico
del recipiente.

3 Applicare il cono sull’alberino motore rimovibile , ruotando
fino al completo inserimento.

4 Tagliare il frutto a meta. Accendere e premere il frutto sul
cono.

® Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro non é
bloccato correttamente.

® Per risultati ottimali conservare la frutta e spremerla a
temperatura ambiente e far rotolare a mano su un piano di
lavoro prima di spremere.

® Per facilitare I'estrazione del succo, spostare il frutto da un
lato all’altro durante la spremitura.

® Nello spremere grandi quantita, svuotare regolarmente il
colino per evitare che si accumulino troppa polpa e troppi
semi.

@ centrifuga (se in dotazione)

Usare lo centrifuga per estrarre il succo da frutta e verdura di
ferma consistenza.

spingitore

coperchio

accessorio per rimuovere la polpa

filtro

vaschetta

beccuccio

SIOISIOIGIO)

per usare la centrifuga

1 Collocare la vaschetta con il beccuccio (f) sul corpo motore,
allineando il \7 della vaschetta al & del corpo motore e
ruotare in senso orario @ fino a quando si blocca x

2 Collocare il dispositivo di rimozione della polpa (©) nel filtro
(@) assicurandosi che le scanalature si incastrino in quelle
della parte inferiore del filtro @.

3 Montare il filtro @.

4 Collocare il coperchio (o) sulla vaschetta e ruotare fino a
guando si blocca ). La centrifuga non funziona se la
vaschetta o il coperchio non sono montati
correttamente sul dispositivo di sicurezza (.

5 Collocare un bicchiere o una caraffa adatti sotto il beccuccio
della centrifuga.

6 Tagliare gli ingredienti in modo che entrino nel tubo di
riempimento

7 Accendere 'apparecchio e premere uniformemente sugli
alimenti, usando lo spingitore. Non mettere mai le dita
nel tubo di riempimento. Lavorare completamente gli
alimenti prima di aggiungere altri pezzetti.
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® Dopo aver aggiunto I'ultimo pezzetto, lasciare I'apparecchio
in funzione per altri 30 secondi, per estrarre tutto il succo
presente nel filtro.

sicurezza

® Non utilizzare la centrifuga se il filtro &
danneggiato.

® | e lame alla base del filtro sono molto taglienti, si prega di
fare attenzione nel pulire il filtro.

® Usare solamente lo spingitore in dotazione. Mai mettere le
dita nel tubo di riempimento. Scollegare dalla presa elettrica
prima di sbloccare il tubo di riempimento.

® Prima di rimuovere il coperchio, spegnere e attendere che il
filtro si fermi.

importante

® Se la centrifuga inizia a vibrare, spegnere e svuotare il filtro
(si ha vibrazione se la polpa della frutta o verdura va a
distribuirsi in modo non uniforme).

® | a capacita massima di ingredienti da lavorare allo stesso
tempo & di 800g di frutta o verdura.

® Alcuni alimenti di consistenza molto dura potrebbero
rallentare o persino arrestare la centrifuga. Qualora questo
avvenga, spegnere e sbloccare il filtro.

® Spegnere e pulire regolarmente il dispositivo di rimozione
della polpa dopo I'uso.

suggerimenti

® Prima di iniziare, rimuovere noccioli e semi (come in
peperoni, melone, prugne) e bucce dure (come melone,
ananas). Non occorre sbucciare mele e pere, né togliere i
semi.

® Usare frutta e verdura fresche e di ferma consistenza.

® Agrumi — sbucciare e togliere la scorza dell’albedo, per
evitare che il succo abbia un sapore amaro. Per risultati
ottimali, spremere gli agrumi con lo spremiagrumi.



cura e pulizia

w

Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di pulire.
Maneggiare le lame e i dischi affilati con cautela
in quanto sono estremamente taglienti.

Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio rientra nella
noma e non danneggia la plastica né pregiudica il gusto
degli alimenti. Sfregare con un panno imbevuto di olio
vegetale per eliminare la macchia.

gruppo motore

Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che
nell’area del meccanismo di sicurezza non ci siano residui di
alimenti.

Non immergere in acqua il corpo motore.

Riporre la lunghezza in eccedenza del cavo nell’apposita
rientranza dietro il corpo motore (9.

frullatore/macinatutto

Svuotare la caraffa/la vaschetta prima di svitarlo dall’unita
lame.

Lavare a mano la caraffa/vaschetta.

Rimuovere e lavare le guarnizioni.

Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando acqua
calda saponata fino a quando non sono pulite, poi
sciacquarle a fondo sotto il getto dell'acqua del rubinetto.
Non immergere mai il gruppo lame in acqua.
Lasciare asciugare in posizione capovolta.

doppia frusta metallica a ingranaggi

Staccare le fruste dalla testa di azionamento tirandole
delicatamente. Lavarle in acqua tiepida e sapone.
Strofinare la testa di azionamento con un panno umido,
quindi asciugare.

Non immergere la testa di azionamento
nell’acqua.

tutti gli altri componenti

Lavare a mano, quindi asciugare.

Alternativamente, € possibile lavarli in lavastoviglie, nel
cestello superiore. Evitare di lavare i componenti nel cestello
inferiore della lavastoviglie direttamente sopra I’elemento
termico. Si consiglia un programma breve a bassa
temperatura (massimo 50°C).

Componente componente
idoneo per
lavaggio in

lavastoviglie

vaschetta principale, coperchio, spingitore (4

lame, Impastatore 4

alberino di rotazione rimovibile v

dischi v

fruste v

non immergere la testina di rotazione

in acqua

spremiagrumi v

centrifuga (4

caraffa in vetro del frullatore, coperchio, 4

tappo di introduzione

vaschetta in vetro del tritatutto v

unita delle lame e guarnizione per X

frullatore e tritatutto

spatola v
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manutenzione e assistenza tecnica

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve
esser sostituito solo dal fabbricante oppure da un Centro
Assistenza KENWOOD autorizzato alle riparazioni.

Se il robot da cucina non dovesse funzionare
correttamente, prima di telefonare al reparto
assistenza leggere la seguente guida alla
localizzazione dei guasti.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:

uso dell’apparecchio o

manutenzione o riparazioni

Contattare il negozio dove si & acquistato I'apparecchio.

Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di
evitare possibili conseguenze negative per I'ambiente e per la
salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette
di recuperare i materiali di cui & composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto & riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato.



Guida alla localizzazione dei guasti

Problema

Causa

Soluzione

Il robot non funziona

Manca la corrente

Vaschetta non inserita correttamente
sul corpo motore.

Coperchio della vaschetta inserito male.

Controllare che la spina
dell’apparecchio sia inserita
nella presa elettrica

Controllare che la vaschetta sia ben
inserita e che il manico sia rivolto
verso destra.

Verificare che il dispositivo di blocco
del coperchio sia ben inserito
nell'area del manico.

Il robot non funziona se la
vaschetta e il coperchio non
sono inseriti in modo corretto.

Se anche dopo i controlli suddetti il
problema persiste, controllare il
fusibile/interruttore principale del
circuito della vostra abitazione.

Il frullatore/macinatutto non funziona

Il frullatore/il macinatutto non sono bloccati
correttamente.

Il frullatore/il macinatutto non sono montati
correttamente.

Il frullatore/il macinatutto non funziona
se € montato scorrettamente sul
dispositivo di sicurezza.

Verificare che I'unita lame sia
completamente fissata al
bicchiere/alla vaschetta .

Il robot si ferma durante I'uso.

Sovraccarico/superamento delle capacita
massime del robot.

Il coperchio non & ben chiuso.

Verificare le capacita massime
indicate nella tabella delle velocita
consigliate.

Controllare che il coperchio sia

Il frullatore/il macinatutto perde dalla
base del gruppo lame.

Manca la tenuta
La tenuta ¢ inserita male
La tenuta € danneggiata

Controllare che la tenuta sia ben
inserita e non abbia subito danni
Per ottenere una tenuta di ricambio,
vedere la sezione “manutenzione e
assistenza tecnica”.

Glli utensili/accessori danno scarse
prestazioni

correttamente gli accessori.

Leggere i consigli nella sezione “Uso dell’accessorio”

.Controllare di aver montato
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

antes de usar o seu aparelho Kenwood

® | cia atentamente estas instrucdes e guarde-as para
consulta futura.

® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

seguranca

® As laminas e os discos estdo muito afiados, manipule com
cuidado. Segure sempre aperto de dedo na parte
de cima, afastando-se das partes cortantes, quer
quando manusear quer quando limpar.

® Nao levante ou transporte o processador pela pega — esta
pode quebrar e provocar ferimentos.

® Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taga.

® Mantenha as maos e utensilios longe da taca e do copo
liquidificador do processador enquanto estiver ligado a
corrente eléctrica.

® Desligue no interruptor e da tomada:-
o Antes de colocar ou retirar pecas;
o Quando n&o estiver a ser utilizado;
o Antes de limpar.

® NZo utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de
alimentacéo. Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

® Nunca coloque a unidade de laminas na unidade
motriz sem o copo misturador ou o jarro do
moinho colocado.

® Antes de remover a tampa da taga ou liquidificador/moinho
da unidade motriz:-
o desligue o aparelho;
o aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;
o tenha cuidado para nao desapertar o copo liquidificador

ou o jarro do moinho da lamina.

® Devera deixar os liquidos arrefecerem até a temperatura
ambiente antes de misturar.

® Nao utilize a tampa para accionar o robd de cozinha, utilize
sempre o botéo de velocidade on/off.

® Este aparelho ficara danificado e podera provocar
ferimentos se o mecanismo de engate for
submetido a uma forca excessiva.

® Desligue sempre o seu robot de cozinha da
corrente eléctrica quando nao estiver em
utilizacao.

® Nao utilize acessoérios nao autorizados.

® Nunca deixe 0 aparelho sem vigilancia quando estiver em
funcionamento.

® Nunca utilize um acessoério danificado. Mande-a examinar
ou reparar: ver “servigo e cuidados do cliente”.

® Nao deixe que a unidade motriz, o cabo ou a ficha fiquem
molhados.

® Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da
extremidade de uma mesa ou bancada ou entre em
contacto com superficies quentes.

® Nao exceda as capacidades maximas mencionadas no
quadro de velocidades recomendadas.

® [Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais, sensoriais ou
fisicas reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, a nao ser que sejam supervisionadas ou
instruidas sobre o uso do electrodoméstico por uma pessoa
responsavel pela sua seguranga.

® As criangas devem ser vigiadas para garantir que ndo
brincam com o electrodoméstico.
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® Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se
destina. A Kenwood n&o se responsabiliza caso o aparelho
seja utilizado de forma inadequada, ou caso estas
instrugdes nao sejam respeitadas.

® (O uso inapropriado do seu processador/liquidificador pode
resultar em ferimentos.

® A capacidade méaxima esté baseada no acessorio que leva
a maior quantidade. Outros acessorios podem levar menos
quantidade.

Consulte a respectiva secgéo “utilizagéo dos acessorios”
para mais informagéo sobre seguranca para cada acessorio.

antes de ligar a corrente

® Certifique-se que a fonte de alimentagao eléctrica é a
mesma que a indicada na parte inferior do equipamento.

® [Este aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez
Remova as tampas plasticas da lamina de corte. Tenha
cuidado porque as laminas estdao muito afiadas.
Estas tampas de protecgéo devem ser deitadas fora uma
Vez que servem apenas para protecgdo durante a
fabricagao e transporte.

2 Para limpar os componentes ver “cuidados e limpeza”

—_

legenda

robd de cozinha

empurrador

tubo de alimentagao

tampa

veio accionador destacavel

taga com eixo accionador

unidade motriz

comandos de velocidade/impulsos
mecanismo de engate de seguranca
arrumagao do cabo (nas costas do aparelho)

OPOPOO®®OO

liquidificador de vidro

unidade de laminas
anel vedante

Ccopo

tampa

tampa de enchimento

SIGISIElC)

copo de moinho multifuncdes (se fornecido)

@ unidade de laminas
anel vedante
@ jarro



acessorios

SISICISISISISICIC)

Nem todos os acessorios da lista abaixo poderao estar
incluidos no seu processador de alimentos. Os acessorios
dependem do modelo.

unidade de laminas

utensflio para massas

batedor de varetas duplo em metal
disco de fatiar/ralar grosso

disco de fatiar/ralar fino

disco de ralar/parmesao (se fornecido)
espremedor de citrinos (se fornecido)
espremedor centrifugador (se fornecido)
espatula (se fornecido)

utilizar o rob6 de cozinha

1

Encaixe a taga alinhando \ da tagca com & da unidade
motriz e gire no sentido dos ponteiros do relogio @ até
prender x
Encaixe um acessorio por cima do eixo accionador da taga.
Nota: O eixo accionador amovivel @) sé deve ser
colocado quando utilizar os discos, o espremedor
de citrinos ou o batedor de varetas duplo em
metal.

Coloque sempre a taga e acessorio no processador antes
de colocar os ingredientes.

Coloque a tampa @ - assegurando-se que o ¢cimo do eixo
accionador/ferramenta esta localizado no centro da tampa.
Nao utilize a tampa para operar o processador,
utilizando sempre os botoes de controlo de
velocidade ON/OFF.

Ligue a corrente eléctrica, ligue e seleccione uma
velocidade. (Consulte o quadro de velocidades
recomendadas).

O robot nao funcionara se a taca ou a tampa nao
estiverem colocadas correctamente no
mecanismo de engate. Confirme que o tubo de
alimentacéo e a pega da taca estao situados no
lado direito.

Utilize o botéo (P) para pequenos arranques. O botéo
funcionara enquanto o controlo for mantido na mesma
posigao.

Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para
retirar a tampa, os acessorios e a taga.

Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da
tomada antes de retirar a tampa.

importante

O robd nao foi concebido para esmagar ou moer graos de
café nem transformar aglcar granulado em agucar mais
fino.

Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as
misturas, evite o contacto com as pegas de plastico pois tal
pode resultar em manchas permanentes.

utilizar o liquidificador

1

Cologue o anel vedante (1) na unidade de laminas @0 -
assegurando-se que o anel vedante esta correctamente
colocado.
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® Ira ocorrer vazamento caso o selo se encontre

danificado ou esteja mal ajustado.

Aparafuse o copo na unidade de laminas @. Consulte as
imagens que se encontram por baixo do dispositivo de
laminas, da seguinte forma:

@ - posicéo aberta
@ - posicao fechada

O liquidificador nao funcionara se nao estiver
correctamente montado.

Introduza os ingredientes no copo.

Coloque a tampa no copo e puxe para baixo para prender
@. Coloque a tampa de enchimento.

Encaixe o liquidificador na unidade motriz alinhando ¥ do
liquidificador com & da unidade motriz e gire no sentido
dos ponteiros do relégio @ até prender x
O aparelho nao funcionara se o liquidificador nao
estiver correctamente colocado e preso no
mecanismo de engate.

Seleccione a velocidade (consulte o quadro de velocidades
recomendadas) ou utilize o botao de controlo.

seguranca
Devera deixar os liquidos arrefecerem até a
temperatura ambiente antes de misturar.

Tenha sempre cuidado quando manusear o conjunto da
lamina e evite tocar nas extremidades cortantes das laminas
quando as estiver a limpar.

Nao utilize o liquidificador sem a tampa colocada.

Use apenas o copo com a unidade de lamina fornecida.
Nunca ponha em funcionamento se o liquidificador estiver
vazio.

Para assegurar uma longa vida do seu liquidificador, nao o
faca funcionar mais de 60 segundos.

Receitas de batidos — nunca misture ingredientes
congelados que tenham solidificado durante a congelagéo;
esmague-os antes de os adicionar no copo.

sugestoes

Quando confeccionar maionese, coloque todos os
ingredientes, excepto o azeite no liquidificador. Remova a
tampa de enchimento. Em seguida, com o aparelho em
funcionamento, deite muito devagar o azeite através da
tampa.

As misturas grossas como sejam os patés e molhos podem
necessitar de ser raspados. Caso seja dificil de processar a
mistura, adicione mais liquido.

Triturador de gelo — opere o botao em pequenos arranques
até que a trituragdo tenha a consisténcia desejada.

Nao se recomenda o processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes plasticas.

O aparelho nao funcionara se o liquidificador ndo estiver
correctamente colocado.

Para misturar ingredientes secos — corte-os em pedacos,
remova a tampa de enchimento, e com o aparelho em
funcionamento junte os pedagos um a um. Mantenha as
maos longe da abertura. Para obter melhores resultados
esvazie com regularidade.

Nao utilize o liquidificador como recipiente de
armazenamento. Mantenha-o vazio antes e depois de o
utilizar.

Nao misture mais de 1,2 litros - quantidade inferior para
liquidos cremosos como batidos.



para utilizar o seu moinho (se fornecido)

Utilize o seu moinho para triturar ervas, nozes e gréaos de

café.

1 Coloque os ingredientes no jarro @.

2 Encaixe o anel vedante (8 na unidade de laminas @5).

3 Vire a unidade de laminas ao contrario. Coloque-a dentro do
jarro com as laminas para baixo.

4 Enrosque a unidade de laminas no jarro até estar bem
apertada @. Consulte as imagens que se encontram por
baixo da unidade de laminas, da seguinte forma:

@ - posicéo aberta
@ - posicao fechada

5 Encaixe o moinho na unidade motriz alinhando 7 do
moinho com & da unidade motriz e gire no sentido dos

ponteiros do relogio @ até prender v

A

6 Ligue na velocidade méaxima ou utilize o controlador de

impulso

seguranca
Nunca cologue a unidade de laminas no robot de cozinha
sem que o jarro esteja colocado.

Nunca desenrosque o jarro enquanto o moinho estiver
colocado no aparelho.

Nao toque nas laminas porque estao afiadas — Mantenha a
unidade de laminas a unidade das criangas.

Nunca retire 0 moinho enquanto as laminas nao estiverem
completamente paradas.

Para assegurar uma longa vida ao seu moinho, nunca o
faca funcionar mais de 30 segundos. Desligue-0 assim que
obter a consisténcia desejada.

Nao se recomenda que processe especiarias uma vez que
podem danificar as partes plasticas.

O aparelho nao funcionara se 0 moinho n&o estiver
correctamente colocado.

Utilize apenas ingredientes secos.

sugestoes
As ervas ficam melhor moidas se estiverem lavadas e secas.

quadro de velocidades recomendadas

utensilio/acessério funcéo velocidade capacidades maximas
lamina Fazer bolos 1-2 1Kg peso total
Misturar a gordura com farinha 2 2509 peso de farinha
Adicionar agua para misturar ingredientes 1-2
para bolos
Cortar & esmagar 2 400g cortar carne magra,
peso total
Misturas espessas para sopas (400 ml de liquido | somece na 800g

para 400 g de ingredientes secos)
Fluidificar misturas para sopas/leite

velocidade 1 e
aumente para 2 | 600 ml

utensilio para massa Misturas levedadas 2 340g peso de farinha
batedor de varetas Claras de ovos 2 4
duplo em metal Natas 1-2 250 ml

discos - fatiar/ralar

Ingredientes consistentes como cenouras, queijos | 2 -

duros

Alimentos moles como pepinos, tomates

disco de ralar (se fornecido)

Rala queijo Parmeséo e batatas para bolinhos de | 2 -

massa de batata alemaes

espremedor de citrinos
(se fornecido)

Citrinos

-
|

liquidificador de vidro Todos os tipos de processamento 2 1,2 litro
moinho de vidro (se fornecido) | Ervas 2 10g
Nozes, graos de café 2 50g
Carne de vaca crua - corte em cubos de 2,5cm 2 (5 seg.) 50g
espremedor centrifugador Frutos duros e vegetais ex. cenouras e macas 2 800g
(se fornecido) Frutos macios ex. tomates e uvas 1 500g




utilizar os acessorios

Consulte o quadro de velocidades recomendadas para cada
acessorio.

unidade de laminas

A unidade de laminas é a mais versatil de todos os
acessorios.
O tempo de processamento determinara a textura desejada.
Para texturas grossas utilize o controlo de impulso.
Utilize a unidade de laminas para confeccionar bolos e
massa para bolos, picar carne crua e cozida, vegetais,
nozes, massas, patés, passar sopa e também para ralar
pao ou biscoitos.
sugestoes

® Corte os alimentos como a carne, péo, vegetais em cubos
de 2cm antes de processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em pedacos e adicionados
através do tubo de alimentagéo enquanto a maquina estiver
a funcionar.

® Quando confeccionar massa para bolos utilize a gordura
(margarina, manteiga ou outra) directamente do frigorffico e
cortada em cubos de 2cm.

® Tenha cuidado para nao misturar demasiado.

utensilio para massas

Utilize para misturas com fermento.

® Cologue na taga os ingredientes secos e adicione o liquido
através do tubo de alimentagéo enquanto a maquina estiver
a funcionar. Processe até obter uma bola de massa macia e
elastica que demorara cerca de 60 segundos a obter.

® Continue a amassar apenas a mao. Nao se aconselha que
misture novamente na maquina uma vez que esta pode ficar
instéavel.

batedor de varetas duplo em metal

Utilize para misturas leves como claras de ovo, bater natas,
misturar agua com leite em poé e para bater ovos com
acucar para pao-de-16. As misturas mais consistentes tal
como gorduras e farinhas vao danificar o seu batedor.

utilizar o batedor

1 Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel .

2 Encaixe cada vareta na cabeca accionadora.

3 Introduza o batedor, rodando-a cuidadosamente até ficar
bem encaixada no eixo accionador.

4 Adicione os alimentos.

5 Coloque a tampa - assegurando-se que o eixo esté alinhado
com o centro da tampa.

6 Ligue o aparelho.

importante

® importanteo batedor nao é adequado para bater
bolos nem para bater gordura e actiicar uma vez
que estas misturas vao danifica-lo. Utilize a
unidade de laminas para fazer bolos.
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sugestoes

® Obtém melhores resultados se os ovos estiverem a
temperatura ambiente.

® Certifique-se que a taga e as varetas estao limpas e sem
gordura antes de misturar.

® Adicione e envolva com cuidado a farinha o aglicar a mao
usando uma colher de metal quando quiser fazer misturas
sem gordura tipo pao-de-16 e suspiros.

discos de fatiar/ralar

Para usar os discos

discos de fatiar/ralar reversiveis - grosso (),
fino ©

Utilize o lado para ralar com queijo, cenouras, batatas e
alimentos com texturas similares.

Utilize o lado para fatiar com queijo, cenouras, batatas
couves, pepinos, curgetes, beterraba e cebolas.

disco de raspar 23 (se fornecido)
Raspa queijo parmeséo e batatas para pratos alemaes de
batatas (tipo gnocci).

seguranca

® Nunca retire a tampa enquanto o disco de corte
nao estiver completamente parado.

® Manipule com muito cuidado o disco de corte
porque esta extremamente afiado.

para usar 0s discos

1 Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel.

2 Segurando pelo suporte central, coloque o disco de corte
no eixo accionador com o lado apropriado virado para cima.

3 Coloque a tampa.

Coloque os alimentos no tubo de alimentagéo.

5 Seleccione auto, ligue e, empurre com o empurrador -
nunca introduza os seus dedos no tubo de
alimentacao.

~

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.

® Nao corte os alimentos muito pequenos. Encha o tubo de
alimentacéo largo de forma razoavel. Isto impede que os
alimentos deslizem para os lados durante o processo.

® (Os alimentos colocados verticalmente, saem mais pequenos
que os alimentos colocados na horizontal.

® [Existird sempre uma pequena perda de alimentos que
ficardo no disco ou na taga depois de processados.



espremedor de Gitrinos (se fornecido)

Utilize o espremedor de citrinos para retirar o sumo de
citrinos (laranjas, limoes, limas e toranjas).

(@ cone espremedor
({© coador

para utilizar o espremedor de citrinos

1 Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel.

2 Instale o coador na taga, assegurando-se que a pega esta
encaixada na pega da taga.

3 Coloque o cone espremedor por cima do eixo accionador
girando até que caia totalmente em baixo.

4 Corte a fruta ao meio. Ligue e pressione a metade do fruto
no cone espremedor.

® O espremedor de citrinos nao funcionara se o
coador nao estiver correctamente colocado.

® Para obter melhores resultados esprema e guarde o sumo a
temperatura ambiente e faca rodar o fruto com a mao numa
superficie plana antes de o cortar e espremer.

® Para ajudar a extrair o sumo, mova o fruto para os lados.

® Quando espremer grandes quantidades, esvazie
regularmente o coador para evitar demasiada acumulagao
de polpa e sementes.

@ espremedor centrifugador (se
fornecido)

Utilize o espremedor centrifugador para retirar o sumo de
frutos e vegetais.

empurrador

tampa

removedor da polpa
tambor do filtro
taca

bico do espremedor

OPOeO®

para utilizar o espremedor
centrifugador

1 Encaixe a taga do espremedor na unidade motriz com o
bico ® alinhando 7 da taga com & da unidade motriz e

gire no sentido dos ponteiros do relogio @ até prender x

2 Coloque o removedor de polpa (©) no tambor do filtro @,
certificando-se que as patilhas encaixam nas ranhuras
existentes na parte inferior do tambor @.

3 Coloque o tambor do filtro .

4 Coloque a tampa do acessorio ® na taga e rode até
prender . O seu espremedor nio funcionara se a
taca ou a tampa nao estiverem colocadas
correctamente no mecanismo de engate (8.

5 Cologue um copo apropriado para o efeito por baixo do
bocal para recolher o sumo.

6 Corte a fruta para poder caber no tubo de alimentagéo.
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7

Ligue e empurre com o empurrador - nunca introduza
os seus dedos no tubo de alimentacao. Processe
completamente antes de adicionar mais.

Apbs adicionar o ultimo pedago, deixe o espremedor
trabalhar mais 30 segundos para extrair todo o sumo do
tambor do filtro.

seguranca

Nao utilize o espremedor centrifugador se o filtro
estiver danificado.

As laminas de corte na base do filtro estdo muito afiadas,
tenha cuidado quando manipular ou limpar o filtro.

Utilize apenas o empurrador fornecido. Nunca introduza os
dedos no tubo de alimentacao. Desligue sempre da corrente
eléctrica antes de retirar o tubo de alimentacgao.

Antes de remover a tampa, desligue e espere até que o filtro
pare.

importante

Se 0 espremedor comegar a vibrar, desligue-o e esvazie o
contetido do tambor do filtro. (O espremedor vibra se a
polpa dentro do tambor do filtro estiver
desproporcionadamente distribuida).

A capacidade méxima que pode ser processada de cada
vez é de 800g de fruta ou vegetais.

Alguns alimentos muito duros podem tornar o
funcionamento do seu espremedor muito lento ou fazé-lo
parar. Se isso acontecer, desligue e desentupa o filtro.
Durante a utilizagao, deve desligar e limpar o colector de
polpa com frequéncia.

sugestoes

Antes de processar remova 0s carogos, sementes e a casca
duras dos alimentos (melao, ananas, etc.). Nao precisa de
descascar ou descarogar magas ou péras.

Utilize sempre frutos ou vegetais frescos.

Citrinos — descasque e remova o carogo, caso contrario o
sumo pode saber a amargo. Para obter melhores resultados
utilize o espremedor de citrinos.



cuidados e limpeza

MW N 2

Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentacdo da tomada de parede.

Manuseie as laminas e dos discos de cortar com
cuidado - sdao extremamente afiados.

Alguns alimentos podem retirar a cor do pléstico. Isto &
perfeitamente normal e nao danifica o plastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com
Oleo vegetal para recuperar a cor original.

unidade motriz

Limpe com um pano humedecido e, em seguida, seque.
Certifique-se de que a area de entreblogeio nao tem restos
de alimentos agarrados.

N&o submersa a unidade motriz na dgua.

Arrume o cabo em excesso na area de armazenagem na
parte posterior da unidade motriz (.

liquidificador/moinho

Esvazie o copo/jarro antes de o desapertar da lamina.
Lave o copo/jarro a mao.

Remova e lave o anel vedante.

Nao togue nas laminas afiadas — lave-as usando uma
escova e agua quente com detergente, depois passe bem
por agua corrente. Nao insira a unidade de laminas
dentro de agua.

Deixe secar voltado para baixo.

batedor de varetas duplo em metal

Retire o batedor da cabeca accionadora, puxando-as com
cuidado. Lave-as em agua quente e detergente.

Limpe a cabega accionadora com um pano humedecido e,
em seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca
accionadora dentro de agua.

as restantes pecas

Lave-as a méo e, em seguida, seque-as.

Em alternativa, eles podem ser lavados na maquina de lavar
loica e podem ser lavados na prateleira de cima da sua
maquina de lavar loica. Evite colocar os acessorios
directamente por cima dos elementos de aquecimento da
prateleira superior. E recomendado que utilize um programa
de temperatura baixa (méaximo 50°C).

acessoério acessorio

adequado
para ser

lavado em
maquina de
lavar loica

taga principal, tampa, empurrador (%4

unidade de laminas, utensflio para massas v

eixo amovivel v

discos 4

batedor de varetas v

Nao mergulhe a cabeca accionadora

em agua.

espremedor de citrinos v

espremedor centrifugador v

copo misturador de vidro, tampa, tampa de (%4

enchimento

copo de vidro do moinho v

lamina e anel para liquidificador e moinho b 4

espatula v
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assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de
segurancga, ser substituido pela KENWOOD ou por um
reparador KENWOOD autorizado.

® Se tiver alguns problemas com o funcionamento
do seu robot de cozinha, antes de chamar um
técnico, consulte o guia de resolucao de
problemas.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparacoes
® Contacte o estabelecimento onde adquiriu o seu aparelho.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA
DO PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA
EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servigo. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e para a saude publica resultantes da
sua eliminagao inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante economia
de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar os electrodomésticos

separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor

de lixo com uma cruz por cima.



Guia de resolucao de problemas

Problema

Causa

Solucao

O robot nao funciona

Falta de energia

A taga ndo esta correctamente
colocada na unidade motriz.

A tagca nao estéa correctamente presa.

Verifique se o robot esta ligado a
corrente

Confirme que a taga esta
correctamente localizada e a pega
est4 situada no lado direito.

Confirme que o mecanismo de
engate da tampa esta
correctamente na zona da pega.

O processador nao funcionara
se a taca e tampa néao
estiverem bem colocadas.

Se nédo nada funcionar, confirme os
fusiveis ou disjuntor da sua casa.

O liquidificador/moinho n&o funcionara

O liquidificador/moinho n&o esta montado
correctamente.

O liquidificador/moinho nao esta correctamente preso.

O liquidificador/moinho nao
funcionaré se nao estiver
correctamente preso.

Verifique se a unidade de laminas
estéa totalmente apertada dentro do
copo/jarro.

O processador para durante
o funcionamento.

Excedida a capacidade maxima
do processador.

Tampa nao presa.

Consulte as capacidades maximas
mencionadas no quadro de
velocidades recomendadas.

Verifique se a tampa esta
correctamente presa.

O liquidificador/moinho verte pela
base da lamina.

Falta o anel vedante
Anel vedante incorrectamente instalado
Anel vedante danificado.

Verifique se o anel vedante esta
correctamente

instalado e nao danificado.

Para obter um selo de substituigao,
ver “servico e cuidados do cliente”

Mau desempenho dos
utensilios/acessorios

se 0s acessorios estdo correctamente montados.

Consulte as sugestdes na secgao respectiva em “Utilizagao dos Acessorios”. Verifique
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Espaiol
Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

antes de utilizar su aparato Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.

seguridad

® | as cuchillas y los discos estan muy afilados, manéjelos con
cuidado. Al utilizar y limpiar el aparato, sujételo
siempre por el asa superior, por el lado contrario
del borde cortante.

® No levante ni sujete el procesador por el asa, ya que ésta
podria romperse y ocasionar alguna herida.

® Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del
bol.

® No introduzca las manos ni ningun utensilio en el bol del
procesador ni el vaso de la licuadora cuando esté
enchufado a la red eléctrica.

® Apague y desenchufe el aparato:-

o antes de colocar o quitar piezas;
o cuando no lo utilice;
o antes de limpiarlo.

® Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el
tubo de entrada. Utilice siempre el empujador que se
suministra con el aparato.

® Nunca acople la unidad de cuchillas a la unidad
de potencia sin que la licuadora o la jarra del
molinillo estén colocadas.

® Antes de quitar la tapa del bol o el bol o la
licuadora/molinillo de la unidad de potencia:-

o desenchufe el aparato;

o espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan
parado totalmente;

o tenga cuidado de no desenroscar el vaso de la licuadora
0 la jarra del molinillo del conjunto de cuchillas.

® | os liquidos deben enfriarse a temperatura ambiente antes
de mezclarlos.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador; utilice
siempre el control de velocidad de encendido/apagado.

o Este aparato se daiara y podria causar heridas si
se aplica una fuerza excesiva al mecanismo de
bloqueo.

® Desenchufe siempre el procesador de alimentos
cuando no lo utilice.

® Nunca utilice un accesorio no autorizado.

® No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en
funcionamiento.

® Nunca utilice un aparato dafiado. Para solicitar que la
revisen 0O la reparen consulte: “servicio técnico y atencion al
cliente”.

® Nunca permita que se mojen la unidad de potencia, el cable
o el enchufe.

® No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la
mesa o0 zona de trabajo ni esté en contacto con superficies
calientes.

® No supere la capacidad maxima indicada en la tabla de
velocidades recomendadas.

® Este aparato no esta pensado para ser utilizado por
personas (incluyendo niflos) con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas, o con falta de
experiencia o conocimientos, a menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en relacién con el uso del
aparato por parte de una persona responsable de su
seguridad.
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® | os nifos deben ser vigilados para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al
que esta destinado. Kenwood no se haré cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas instrucciones.

® Sjno usa el procesador/la licuadora debidamente podria
resultar herido.

® | a potencia méaxima se establece segun el accesorio que
requiere la mayor fuerza. Es posible que otros accesorios
requieran menos potencia.

Consulte la seccion correspondiente en "uso de los
accesorios" para conocer otras advertencias de seguridad
para cada accesorio concreto.

antes de enchufar el aparato

® AsegUrese de que el suministro de energia eléctrica sea la
mismo que el que figura en la parte inferior del aparato.

® [ste dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE)
n° 1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los
materiales y objetos destinados a entrar en contacto con
alimentos.

antes de utilizar el procesador de alimentos por
primera vez

Retire las cubiertas de pléstico de las cuchillas. Tenga
cuidado ya que las cuchillas estan muy afiladas.
Estas cubiertas deben desecharse ya que soélo sirven para
proteger las cuchillas durante la fabricacion y envio del
aparato.

2 Lave las distintas piezas; consulte "cuidado y limpieza".

-

descripcion del aparato
procesador de alimentos

empujador

tubo de entrada de alimentos

tapa

eje motor desmontable

bol con eje motor

unidad de potencia

control de velocidad/accion intermitente
enclavamientos de seguridad
recogecables (parte trasera)

licuadora de cristal

ClCICICICICICICIC)

unidad de cuchillas
anillo de cierre
copa

tapa

tapon de llenado

SIGISICIC)

multimolinillo de cristal (si se incluye)

@ unidad de cuchillas
anillo de cierre
@ jarra



accesorios

Su procesador de alimentos puede que no incluya todos los
accesorios enumerados a continuacion. Los accesorios
dependen del modelo seleccionado.

cuchilla

utensilio para amasar

batidor metélico con dos varillas

disco rebanador/rallador grueso

disco rebanador/rallador fino

disco de parmesano/para rallar (si se incluye)
exprimidor de citricos (si se incluye)
exprimidor centrifugo (si se incluye)

espatula (si se incluye)

para utilizar el procesador de alimentos

SISICISISISISICIC)

1 Acople el bol alineando el simbolo 7 en el bol con el
simbolo & en la unidad de potencia, gire en el sentido de
las agujas del reloj @ hasta que quede bloqueado x

2 Coloque un accesorio sobre el eje motor del bol.
Nota: el eje motor desmontable () sélo se debe
colocar al utilizar los discos, el exprimidor de
citricos o el batidor metalico con dos varillas.

® Antes de anadir ingredientes, acople siempre el bol y los
accesorios.

3 Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior
del eje motor/utensilio quede situada en el centro de la tapa.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el
procesador, hagalo siempre con el control de
velocidad de encendido/apagado.

4 Enchufelo, enciéndalo y seleccione una velocidad. (Consulte
la tabla de velocidades recomendadas).

® EIl procesador no funcionara si el bol o la tapa no
estan correctamente ajustados en el
enclavamiento. Compruebe que el tubo de
entrada de alimentos y el asa del bol estén
situados hacia el lado derecho.

® Ultilice el botdon de accion intermitente (P) para que el
aparato funcione de forma intermitente. La accion del botén
intermitente funcionara mientras el botdn se mantenga
apretado.

5 Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar
la tapa, los accesorios y el bol.

® Antes de quitar la tapa, apague y desenchufe el
aparato.
importante

® El procesador de alimentos no es apto para machacar o
moler granos de café ni para convertir azdcar granulado en
azUcar extrafino.

® Sj afade esencia de almendra o aromatizantes a las
mezclas, evite el contacto con el plastico ya que podrian
quedar manchas permanentes.
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para utilizar la licuadora

1 Acople el anillo de cierre @) a la unidad de cuchillas (0),
asegurandose de que el cierre esté colocado de de forma
correcta en la zona ranurada.

® Sj la junta esta dafiada o no esta correctamente
acoplada, el contenido del vaso podria
derramarse.

2 Enrosque el vaso sobre el conjunto de cuchillas @. Consulte
los siguientes graficos que aparecen en la parte inferior de la
unidad de cuchillas:

E - posiciéon de desbloqueo
@ - posicion de bloqueo

La licuadora no funcionara si no se ensambla
correctamente.

3 Coloqgue los ingredientes en el vaso.

4 Acople la tapa al vaso y empuje hacia abajo para que quede
ajustada @. Acople el tapon de llenado.

5 Coloque la licuadora sobre la unidad de potencia, alinee el
simbolo 7 en la licuadora con el simbolo & en la unidad
de potencia y gire en el sentido de las agujas del reloj @
para que quede bloqueada x

o El aparato no funcionara si la licuadora no esta
acoplada correctamente en el enclavamiento.

6 Seleccione una velocidad (consulte la tabla de velocidades
recomendadas) o utilice el control de accién intermitente.

seguridad

® Los liquidos deben enfriarse a temperatura
ambiente antes de mezclarlos.

® Tenga siempre cuidado al manipular el conjunto de cuchillas
y evite tocar el borde cortante de las cuchillas al limpiar el
aparato.

® Haga funcionar la licuadora Unicamente con la tapa
colocada en su sitio.

® Utilice el vaso Unicamente con el conjunto de cuchillas
suministrado.

® No ponga nhunca en marcha la licuadora cuando esté vacia.

® Para que la licuadora dure mas tiempo, no la ponga en
marcha durante mas de 60 seguidos.

® FElaboracion de smoothies: no bata ingredientes congelados
que hayan formado una masa soélida, trocéelos antes de
anadirlos al vaso.

consejos

® Al hacer mayonesa, afiada todos los ingredientes excepto el
aceite en la licuadora. Retire el tapén de llenado. A
continuacion, con el aparato en marcha, vierta el aceite
lentamente a través del orificio de la tapa.

® | as mezclas espesas, por ejemplo patés y salsas, podrian
quedarse apelmazadas en los lados del vaso; raspe los
lados con una espatula y mezcle con el resto para seguir
batiendo. Si la mezcla es dificil de batir, afiada mas liquido.

® Picar hielo - accione el boton de accion intermitente hasta
que el hielo picado alcance la consistencia deseada.

® No se recomienda procesar especias ya que pueden danar
las piezas de plastico.

® E| aparato no funcionara si la licuadora no esta acoplada
correctamente.

® Para picar ingredientes secos, corte en trozos, retire el tapon
de llenado y, seguidamente, con el aparato en marcha, anada
los trozos uno a uno. Ponga la mano por encima del orificio.
Para obtener un mejor resultado, vacie el vaso regularmente.



® No utilice la licuadora para guardar liquidos. Manténgala
vacia antes y después de utilizarla.

® Nunca mezcle cantidades superiores a 1,2 litros; la cantidad
debe ser menor para liquidos espumosos, como los batidos

a base de leche.

para utilizar el molinillo (si se incluye)

Use el molinillo para moler hierbas aromaticas, frutos secos

o granos de café.

1 Ponga los ingredientes en la jarra @.
2 Acople el anillo de cierre (9 en la unidad de cuchillas @).

3 Gire la unidad de cuchillas boca abajo. Coléquela en la jarra,

con las cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque la unidad de cuchillas en la jarra a mano @.
Consulte los siguientes graficos que aparecen en la parte
inferior de la unidad de cuchillas:

@ - posicion de desbloqueo

@ - posicion de bloqueo

5 Coloque el molinillo sobre la unidad de potencia, alinee el
simbolo 7 en el malinillo con el simbolo & en la unidad de
potencia y gire en el sentido de las agujas del reloj @ para

que quede blogueado x

6 Ponga a méaxima velocidad o utilice el control de accién

intermitente.

seguridad

Nunca acople la unidad de cuchillas al procesador de
alimentos sin que la jarra esté colocada.

Nunca desenrosque la jarra mientras el molinillo esté
acoplado al aparato.

No toque las cuchillas afiladas — Mantenga la unidad de
cuchillas fuera del alcance de los nifios.

Nunca retire el molinillo hasta que las cuchillas se hayan
parado completamente.

Para garantizar la vida Util de su molinillo, nunca lo haga
funcionar durante mas de 30 segundos seguidos.
Desconéctelo tan pronto como consiga la consistencia
adecuada.

No se recomienda procesar especias ya que podrian dahar
las partes de pléastico.

El aparato no funcionara si el molinillo no esta acoplado
correctamente.

Use el aparato solo para ingredientes secos.

consejos
Las hierbas aromaticas se muelen mejor si estan limpias y
secas.

grafico de velocidades recomendadas

herramienta/accesorio funcioén velocidad capacidades maximas
cuchilla Masa para tartas 1-2 Peso total 1Kg
Mezclar manteca con harina 2 Peso de la harina 250 g
Afadir agua para combinar ingredientes para 1-2
pasta quebrada
Trocear y hacer puré 2 Peso total de la carne magra
troceada 400 g
Mezclas para sopa espesa (400ml de liquido empiece en 1 800 g
para 400g de ingredientes secos) y aumente
Mezclas para sopa/leche menos espesas hasta 2 600 ml
utensilio para amasar Mezclas con levaduras 2 Peso de la harina 340 g
batidor metélico con Claras de huevo 2 4
dos varillas Nata 1-2 250 ml
discos - rebanador/rallador Alimentos consistentes, como zanahorias, 2 -
quesos duros
Alimentos mas blandos, como pepinos, tomates 1 -
disco rallador (si se incluye) Queso parmesano, patata para las bolas de 2 -
patata al estilo aleman
exprimidor de citricos (si se
incluye) Frutas citricas 1 —
licuadora de cristal Procesa todo 2 1,2 litro
molinillo de cristal (si se incluye) | Hierbas aromaticas 2 109
Frutos secos, granos de café 2 50g
Carne cruda - bistec - cortada en dados de 2'/: cm | 2 (5 segundos) | 50g
exprimidor centrifugo (si Hortalizas y fruta dura, p. €j., zanahorias y 2 800 g
se incluye) manzanas
Fruta blanda, p. €j., tomates y uvas 1 500 g




uso de los accesorios

Consulte la tabla de velocidades recomendadas para cada
accesorio.

cuchilla

La cuchilla es el accesorio mas versatil de todos. La textura
obtenida depende del tiempo de procesamiento.

Para obtener texturas mas gruesas, utilice el control de
accion intermitente.

Utilice la cuchilla para elaborar masas para tartas y pasteles,
picar carne cruda y cocida, verduras, frutos secos, paté,
salsas, purés, sopas y también para rallar galletas y pan.

consejos

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Rompa las galletas en trozos e introduzcalos por el tubo de
entrada de alimentos con el aparato en marcha.

® Para hacer masa para pasteles, utilice manteca recién
sacada de la nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de procesamiento.

utensilio para amasar

Use este accesorio para masas con levadura.

® Coloque los ingredientes secos en el bol y afiada el liquido
por el tubo de entrada de alimentos con el aparato en
marcha. Procese los ingredientes hasta obtener una bola de
masa elastica y suave; el proceso suele tardar 60 segundos.

® F|reamasado o la forma deben hacerse Unicamente a
mano. No es aconsejable reamasar o dar forma en el bol, ya
que esta operacion podria afectar a la estabilidad del
aparato.

batidor metalico con dos varillas

Utilicelo para mezclas ligeras como, por ejemplo, claras de
huevo, nata, leche evaporada o para montar claras de
huevo con azlcar para bizcochos ligeros. Las mezclas méas
pesadas, como las que llevan manteca y harina, podrian
danar el accesorio.

uso del batidor de varillas

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

2 Inserte cada varilla hasta el fondo en el cabezal.

3 Acople el batidor de varillas girandolo con cuidado hasta
que encaje en el eje motor.

4 Anada los ingredientes.

5 Coloque la tapa asegurandose de que el extremo del eje
quede situado en el centro de la tapa.

6 Encienda el aparato.

importante

o El batidor de varillas no es adecuado para hacer
pasteles de un solo paso ni para batir
mantequilla y azicar ya que estas mezclas
podrian estropearlo. Utilice siempre la cuchilla
para hacer pasteles.
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consejos

® Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar
a temperatura ambiente.

® Antes de utilizar el bol y las varillas, asegurese de que estén
limpios y sin restos de grasa.

® Aflada poco a poco la harina y el azdcar a mano utilizando
una cuchara de metal para merengues y bizcochos ligeros.

discos rebanadores/ralladores

Para utilizar los discos.

discos rebanadores/ralladores reversibles -
grueso (), fino ®

Utilice el lado rallador para rallar queso, zanahorias, patatas
y alimentos de textura similar.

Utilice el lado rebanador para el queso, zanahorias, patatas,
col, pepino, calabacines, remolacha y cebollas.

Disco rallador @ (si se incluye)
Ralla queso parmesano y patatas para hacer bolitas de
patata a la alemana.

seguridad

® Nunca quite la tapa hasta que el disco de corte
se haya parado completamente.

® Maneje los discos de corte con mucho cuidado ya
que estan muy afilados

para utilizar los discos de corte

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

2 Sujetandolo por la parte central, coloque el disco sobre el
eje motor con el lado apropiado hacia arriba.

3 Coloque la tapa.

Cologue los alimentos en el tubo de entrada.

5 Encienda el aparato y empuije cada trozo firmemente con el
empujador; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada de alimentos.

~

consejos

® Utilice ingredientes frescos

® No corte los alimentos en trozos demasiado pequenos.
Llene el tubo de entrada de alimentos casi hasta arriba. Asi
evitara que la comida se deslice hacia los lados al
procesarla.

® | os alimentos colocados en sentido vertical salen mas
cortos que los que se colocan en sentido horizontal.

® Después de procesar los alimentos, siempre quedaran
pequenos restos de comida en el disco o en el bol.



exprimidor de citricos (si se incluye)

®
®

Utilice el exprimidor de citricos para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones, limas y pomelos.

cono
colador

para utilizar el exprimidor de citricos

1

Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

Acople el colador dentro del bol; asegurese de que el asa
del colador coincida con el asa del bol y que quede bien
sujeta en su posicion.

Coloque el cono sobre el eje motor y girelo hasta que llegue
abajo.

Corte la fruta en mitades. Luego encienda el aparato y
presione la fruta sobre el cono.

El exprimidor de citricos no funcionara si el
colador no esta colocado correctamente.

Para obtener los mejores resultados, guarde y exprima la
fruta a temperatura ambiente y haga rodar la fruta sobre una
superficie de trabajo antes de exprimirla.

Para ayudar a extraer el zumo, mueva la fruta de un lado a
otro antes de exprimirla.

Cuando exprima grandes cantidades de fruta, vacie el
colador de forma regular para impedir la acumulacion de
pulpa y semillas.

@ exprimidor centrifugo (si se incluye)

SIOISIOIGIO)

Utilice el exprimidor centrifugo para extraer el zumo de frutas
duras y de hortalizas.

empujador

tapa centrifuga

despulpador

tambor del filtro

bol

pico vertedor

para utilizar el exprimidor centrifugo

1

Coloque el bol del exprimidor con el pico vertedor O sobre
la unidad de potencia, alinee el simbolo 7 en el bol con el
simbolo & en la unidad de potencia y gire en el sentido de
las agujas del reloj @ hasta que quede bloqueado x

Coloque el despulpador (©) dentro del tambor del filtro (@
asegurandose de que las lenglietas encajen en las ranuras
en el fondo del tambor @.

Coloque el tambor del filtro @.

Coloque la tapa del accesorio (o) sobre el bol y gire hasta
que quede blogueada @. El exprimidor no funcionara
si el bol o la tapa no estan correctamente
ajustados en el enclavamiento ().

Ponga un vaso o jarra adecuados debajo de la boca de
salida del zumo.

Corte la comida para que encaje bien en el tubo de entrada
de alimentos.
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Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el
empujador; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada de alimentos. Procese bien los alimentos antes
de afiadir mas.

Después de afiadir el ultimo trozo, deje que el exprimidor
funcione durante 30 segundos mas para extraer todo el
zumo del tambor del filtro.

seguridad

No utilice el exprimidor si el filtro esta danado.
Las cuchillas en la base del tambor del filtro estan muy
afiladas, tenga cuidado al manejar y limpiar el tambor.
Utilice Unicamente el empujador suministrado. Nunca meta
los dedos en el tubo de entrada de alimentos. Desenchufe
el aparato antes de desobstruir el tubo de entrada de
alimentos.

Antes de quitar la tapa, desconecte el aparato y espere a
que el filtro se detenga.

importante

Si el exprimidor empieza a vibrar, desconecte el aparato y
vacie la pulpa del tambor. (El exprimidor vibra si la pulpa no
esté distribuida uniformemente).

La capacidad maxima que se puede procesar de una sola
vez es de 800 g de fruta u hortalizas.

Algunos alimentos muy duros pueden hacer que el
exprimidor vaya mas lento o que se pare. Si esto sucede,
desconecte el aparato y limpie el filtro.

Desconecte el aparato y limpie el colector de pulpa
regularmente durante el uso.

consejos

Antes de procesar los alimentos, quite los huesos y las
semillas (p. €j., pimiento, melén o ciruela) y las pieles duras
(p. €j., meldn o pifa). No necesita pelar o quitar el corazéon
de las manzanas ni de las peras.

Utilice frutas y hortalizas frescas y en su punto.

Citricos — pele y retire la corteza blanca, de lo contrario, el
zumo puede ser amargo. Para obtener mejores resultados,
utilice el exprimidor de citricos.



cuidado y limpieza

Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder
a su limpieza.

Maneje las cuchillas y los discos de corte con
sumo cuidado; estan muy afilados.

Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ninguin dafo en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas,
frote el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

unidad de potencia

Limpiela con un trapo hiumedo y séquela a continuacion.
Asegurese de que el area de enclavamiento no muestre
restos de comida.

No sumerja la unidad de potencia en agua.

Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento
situado en la parte trasera de la unidad de potencia (9.

licuadora/molinillo

Vacie el copa/jarra antes de desenroscarlo de la unidad de
cuchillas.

Lave el copa/la jarra a mano.

Quite los anillos de cierre y lavelos.

No toque las cuchillas afiladas. Lavelas utilizando un cepillo
con agua caliente y detergente y aclarelas bien con agua del
grifo. No sumerja la unidad de cuchillas en agua.
Deje secar con las cuchillas hacia abajo.

batidor metalico con dos varillas

Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente
hacia abajo. Lavelas con agua caliente y jaboén.

Limpie el cabezal con un pafo humedo y séquelo a
continuacion.

No sumerja el cabezal en agua.

otras piezas

Lavelas a mano y séquelas completamente.

Como alternativa, pueden lavarse en la bandeja superior del
lavavajillas. Evite colocar los articulos en la bandeja inferior
directamente por encima del elemento térmico. Se
recomienda utilizar un programa corto y a baja temperatura
(50°C maximo).

Articulo Articulo adecuado
para lavar en
el lavavajillas

bol principal, tapa, empujador 4

cuchillas, utensilio para amasar 4

eje de transmision desmontable v

discos v

batidores v

No sumerja el cabezal en agua

exprimidor de citricos engranado v

exprimidor centrifugo v

vaso de cristal de la licuadora, tapa, 4

tapodn de llenado

tarro de cristal del molinillo (4

unidad de cuchillas vy fijacion para la X

licuadora y el malinillo

espatula v
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servicio técnico y atencion al cliente

Si el cable esta dafado, por razones de seguridad, debe ser
sustituido por KENWOOD o por un técnico autorizado por
KENWOOD.

Si tiene algiin problema con el funcionamiento
del procesador, antes de llamar para solicitar
ayuda, consulte la guia de soluciéon de problemas.

Si necesita ayuda sobre:

el uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

Péngase en contacto con el establecimiento en el que
compro el aparato.

Disenado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA
DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio. Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite reciclar los materiales que lo
componen, obteniendo asi un ahorro importante de energia y
recursos. Para subrayar la obligacion de eliminar por separado
los electrodomeésticos, en el producto aparece un contenedor de
basura mévil tachado.



Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El procesador no funciona

No hay corriente

El bol no se ha acoplado correctamente
en la unidad de potencia.

La tapadera del bol no se ha
cerrado correctamente.

Compruebe que el procesador esté
enchufado

Compruebe que el bol se encuentra
correctamente acoplado, con el asa
hacia la derecha.

Compruebe que el cierre de la
tapadera esta bien ubicado en
la zona del asa.

El procesador no funcionara si
el bol y la tapadera se han
acoplado incorrectamente.

Si no es por ninguna de las razones
anteriores, compruebe el
fusible/disyuntor en su hogar.

La licuadora/el molinillo no funciona

La licuadora/molinillo no se ha ajustado
correctamente.

La licuadora/moalinillo no se ha ensamblado
correctamente.

La licuadora/malinillo no funcionara si
no esté acoplado correctamente en el
enclavamiento.

Compruebe que la unidad de
cuchillas esté bien ajustada dentro
del vaso/jarra.

El procesador se detiene cuando
esté en marcha

Se ha sobrecargado el procesador/superado
la capacidad méaxima.

La tapa no esta bien sujeta.

Compruebe la capacidad méaxima
indicada en el gréafico de velocidades
recomendadas.

Compruebe que la tapadera esté bien
sujeta.

La licuadora/moalinillo gotea por la base del
conjunto de cuchillas

Falta el sello
Sello incorrectamente colocado
Sello dafiado

Compruebe que el sello esté bien
colocado y sin dafhar. Consulte
“servicio técnico y atencion al cliente”
para un sello de recambio.

Mal rendimiento de los

Consulte los consejos de la seccion oportuna “Utilizar el accesorio”. Compruebe que
los accesorios estén correctamente ensamblados.

50




Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for Kenwood-apparatet tages i brug

® | 3es denne brugervejledning neje og opbevar den i tilfeelde
af, at du far brug for at sl& noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

® Knive og skiver er meget skarpe og skal behandles
forsigtigt. Hold dem altid ved fingergrebet i toppen,
bort fra skaeret, bade under brug og rengoring.

® | oft eller baer ikke maskinen i handtaget — det kan ga i
stykker, hvilket kan medfere personskader.

® Tag altid kniven af, inden indholdet heeldes ud af skalen.

® Stik aldrig heender og kekkenredskaber ned i
foodprocessorens skal eller i blenderglasset, mens de er
tilsluttet stremforsyningen.

® Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:-
o inden dele sasttes pa eller tages af;
o nér apparatet ikke anvendes;
o for rengering.

® Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i
pafyldningstragten. Brug altid de(n) medfelgende
nedstopper(e).

® Szet aldrig knivenheden pa motorenheden uden at
blenderen eller kvaernglasset er monteret.

® [or laget fiernes fra skéalen, eller blenderen/kveernen fra
motorenheden:-
o sluk maskinen;
o vent til tilbeher/knive star helt stille;
o pas pa ikke at skrue blenderkanden eller kvaernen af

knivenheden.

® \asker bor afkole til stuetemperatur, for de blendes.

® Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren - brug altid den
kombinerede afbryder/hastighedsknap.

® Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv
at komme til skade, hvis du prover at omga
sikkerhedslasen med magt.

® Trzek altid stikket ud, nar kekkenmaskinen ikke
er i brug.

® Brug aldrig uoriginalt tilbeher.

® [fterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i drift.

® Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller
repareret: se under 'service og kundepleje’.

® Motorhus, ledning eller stik ma aldrig blive vade.

® | ad ikke ledningen haenge ned over en bordkant, et
skeerebreet el.lign. Undga, at den rerer ved varme overflader.

® Overskrid ikke de maksimale maengder, der er angivet i
tabellen over anbefalede hastigheder.

® Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer (inklusive
born) med reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale
evner, eller mangel pa erfaring og kendskab, undtagen hvis
de er blevet vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet
af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

® Born boer overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

® Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood
patager sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke
anvendes korrekt eller disse instruktioner ikke felges.

® Misbrug af foodprocessoren/blenderen kan fore til
personskade.

® Den maksimale kapacitet er baseret pa det tilbeher, der
kreever den storste belastning. Andet tilbehor kan kreeve
mindre strem.

Se det relevante afsnit om “brug af tilbeher” for yderligere
sikkerhedsadvarsler for hvert enkelt tilbeher.

for stikket szettes i stikkontakten
® Sorg for at elforsyningen svarer til, den der star pa
undersiden af motorenheden.
® Denne anordning er i overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk forligelighed og EU-
regulativ nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer, der er
beregnet til at komme i kontakt med fodevarer.
for ibrugtagning
Fjern plastovertresk fra knivene. Pas pa - knivene er
meget skarpe. Disse overtreek ber kasseres — de er kun
beregnet til at beskytte knivene under produktion og
transport.
2 Vask delene, se under ‘pleje & rengering’

—_

forklaring

processor

nedstopper

pafyldningstragt

lag

aftagelig drivaksel

skal med drivaksel

motorenhed

hastigheds-/impuls- funktionskontrol
sikkerhedslase

ledningsopbevaring (bagpa)

ClCICICICICICICIC)

glasblender

knivenhed
teetningsring
blenderglas
lag
midterprop

SISISIC)C)

glaskveern (hvis medleveret)

® knivenhed
testningsring
@ beeger

tilbehor

Ikke alt tilbehor beskrevet nedenfor felger med din
foodprocessor. Tilbeher afheenger af modeltypen.

kniv

dejredskab

dobbelt metalpiskeris med tandhjul

tyk snitte-/grov riveplade

tynd snitte-/fin riveplade
raspe-/parmesanplade (hvis medleveret)
citruspresser (hvis medleveret)
saftcentrifuge (hvis medleveret)
dejskraber (hvis medleveret)

SISISISISISISICIE)



sadan bruges foodprocessoren

1 Sest skalen pa ved at anbringe 7 pa skalen ud for & pa
motorenheden, drej med uret @), indtil det laser x .

2 Seet et tilbehor ned over skélens drivaksel.

Bemark: Aftagelig drivaksel @) bor kun szettes
pa, nar der anvendes plader, citruspresser eller
dobbelt metalpiskeris med tandhjul.

® Saet altid skl og tilbeher fast p& maskinen, inden der fyldes
ingredienser i.

3 Seet laget @ pa - se efter, at toppen af drivakslen/redskabet
er pa plads midt i laget.

® Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren;
brug altid taend/slukfunktionen.

4 Stik ledningen ind i stikkontakten, teend og veelg en
hastighedsindstilling. (Se tabellen over anbefalede
hastigheder).

® Kokkenmaskinen kan ikke starte, hvis skal og lag
er sat forkert pa. Serg for, at pafyldningstragten
og skalens handtag befinder sig pa hgjre side.

® Brug impulsfunktionen (P) til korte blendninger.
Impulsfunktionen vil veere i funktion s leenge
kontrolknappen trykkes ned.

5 Lag, tilbeher og skal fiernes i omvendt raekkefolge af den
beskrevne procedure.

® Sluk altid for maskinen og trak stikket ud, inden
laget fjernes.
vigtigt

® Foodprocessoren egner sig ikke til at knuse eller male
kaffebonner, eller til at lave stadt melis om til flormelis.

® Nar der tilseettes mandelessens eller krydderier: Undga, at
de kommer i berering med plastik. Det kan give misfarvning,
der ikke kan fiernes.

sadan bruges blenderen

1 Sest testningsringen @ ind i knivenheden (0 — serg for at
teetningsringen er korrekt placeret i hulrummet.
® Laekage kan opsta, hvis teetningsringen er
beskadiget eller forkert monteret.
2 Skru blenderglasset pa knivenheden @. Se illustrationen pa
undersiden af kniven:
@ - oplést position
@ - 1ast position
Blenderen vil ikke fungere, hvis den ikke er sat
korrekt sammen.
3 Kom ingredienserne i blenderglasset.
4 Seet laget pa glasset og skub nedad for at seette det fast @.
Saet midterproppen pa.
5 Anbring blenderen pa motorenheden, placér 7 pa
blenderen ud for & pa motorenheden, og drej med uret @
for at lase x

® Maskinen vil ikke fungere, hvis blenderen ikke er
korrekt monteret pa sikkerhedslasen.

6 Veelg en hastighed (se tabellen over anbefalede hastigheder)
eller brug impulskontrollen.
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sikkerhed

Vaesker bor afkole til stuetemperatur, for de
blendes.

Veer altid forsigtig nar du handterer knivenheden og undga
at rore knivens skarpe dele under rengoring.

Anvend kun blenderen, nér laget sidder pa.

Brug kun glasset sammen med knivenheden der medfelger.
Lad aldrig blenderen kere, nar den er tom.

Lad aldrig blenderen kere leengere end 60 sekunder ad
gangen for at sikre, at den holder leengst muligt.

Opskrifter pa smoothies — Blend aldrig frosne ingredienser
som har formet sig til en solid masse ved frysning. En sddan
klump skal knuses, for den tilferes glasset.

tips

Til mayonnaise heeldes alle ingredienserne, undtagen olien, i
blenderen. Fjern midterproppen. Haeld langsomt olien ned
gennem hullet i laget, mens maskinen karer.

Tykke blandinger dvs. patéer og dips, skal evt. skrabes ned.
Safremt blandingen er vanskelig at tilberede tilferes der mere
veede.

Isknusning — brug impulsfunktionen i korte treek indtil isen er
knust til den enskede konsistens.

Det anbefales ikke, at der tilberedes krydderier i blenderen,
da det kan skade plastikdelene.

Maskinen kan ikke starte, hvis blenderen er sat forkert pa.
Til at blende torre ingredienser — skeer dem i mindre stykker,
fiern midterproppen og kom stykkerne i ét ad gangen, mens
maskinen kerer. Hold handen over dbningen. Tem den
regelmaessigt for det bedste resultat.

Brug ikke blenderen som opbevaringsboks. Den skal vaere
tom for og efter brug.

Blend aldrig mere end 1,2 liter - mindre ved veesker der
skummer, f.eks. milkshake.



brug af kveern (hvis medleveret)

Brug kveernen til at male urter, nedder og kaffebenner.

1 Kom ingredienserne i glasset ).
2 Saet testningsringen (6 pa knivenheden @&).
3 Vend knivenheden pa hovedet. Seenk den ned i glasset med

knivene nedad.

4 Knivenheden skrues pa glasset indtil det er fingertest @. Se
illustrationen pa undersiden af kniven:

@ - oplést position

@ - 13st position

5 Placér kveernen pa motordelen, og drej med uret, anbring
U pé kveernen ud for & pa motorenheden, og drej med

uret @ for at lase Y.
o A

6 Skift til maksimal hastighed eller brug pulskontrol.

sikkerhed

Knivenheden mé aldrig sesttes pa din kekkenmaskine, uden
at glasset er monteret.

Glasset ma aldrig skrues af, nar kveernen er monteret pa
maskinen.

Lad veere med at rore ved de skarpe knive - Serg for at
knivenheden er uden for berns raekkevidde.

Kvaernen ma aldrig fiernes, fer knivene er stoppet helt.

Lad ikke kvaernen kere i mere end 30 sekunder, for at sikre
at kvaernen holder laengere. Sluk for den, sa snart du har
den rigtige konsistens.

Det anbefales ikke at arbejde med krydderier, da de kan
skade plastikdelene.

Maskinen vil ikke fungere, hvis kvaernen ikke er sat korrekt
sammen.

Ma kun bruges til terre ingredienser.

tips

Urter kvaernes bedst nar de er rengjorte og terre.

tabel over anbefalede hastigheder

redskab/tilbehor funktion hastighed maximale maengder
kniv Kager 1-2 1kg totalveegt
/Elte fedtstof i mel 2 2509 veegt af mel
Tilsaette vand til blanding kageingredienser 1-2
Hakning & purering 2 400g totalveegt af hakket
magert ked
Tyk suppeblanding (400 ml. flydende til 400 g. R 800g
torre ingredienser) Stfm pa 109
Tyndere suppeblandinger /meelk gaop til2 600 ml
&lteredskab geerdeje 2 3409 veegt af mel
dobbelt metalpiskeris med AEggehvider 2 4
tandhjul Piskeflode 1-2 250 mi
plader - snitte/rive Faste madvarer, f.eks. gulerodder, faste oste 2 -
Bledere madvarer, f.eks. agurker, tomater 1 -
raspeplade (hvis medleveret) Parmesanost, kartofler til tyske kartoffelfrikadeller | 2 -
citruspresser (hvis medleveret) Citrusfrugter 1 -
glasblender Alt type arbejde 2 1,2 liter
glaskveern (hvis medleveret) Urter 2 109
Nodder, kaffebenner 2 50g
Utilberedt kad - oksebof - skaeres i 2'/> cm tern 2 (5 sek.) 50g
saftcentrifuge (hvis medleveret) | Harde frugter og grentsager. f.eks. guleredder 2 800g
og eebler
Blade frugter, f.eks. tomater og vindruer 1 5009
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brug af tilbeheor

Se ovenstéende oversigt vedr. hastighed for det enkelte
tilbeher.

kniv

Kniven er den mest alsidige af alle tilbehorsdelene. Det er
forarbejdningstiden, der bestemmer konsistensen. Brug
start-/stop funktionen, hvis konsistensen skal veere lidt grov.
Kniven kan bruges til at lave kager og bagveerk, hakke rat
og tilberedt ked, grentsager, nedder, pate, dip, til at purere
supper og ogsa til at lave rasp af kiks og brad.
tips

® Skeer madvarer som ked, bred, grentsager ud i 2 cm tern,
inden de forarbejdes.

® Kiks bor breekkes i mindre stykker og tilseettes gennem
pafyldningstragten, mens maskinen karer.

® Til bagvaerk bruges fedtstoffet direkte fra keleskabet skaret i
2 cm tern.

® Pas pa ikke at lade det kare for leenge.

dejredskab

Anvendes til dejblandinger med geer.

® | 229 de tarre ingredienser i skélen; tilsaet vaesken gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer. Lad maskinen
kere, indtil der dannes en bled, smidig dejklump - dvs. 60
sekunder.

® Anden gang eeltes kun i handen. Det frarades at eelte anden
gang i skélen, da maskinen kan komme ud af balance.

dobbelt metalpiskeris med tandhjul

Ma kun bruges til lette blandinger, f.eks. seggehvider, flade,
kondenseret meelk samt til at piske seg og sukker til
sukkerbredskager. Tungere blandinger med f.eks. fedtstof og
mel vil beskadige piskerne.

brug af piskeris

1 Sast skalen pa motordelen og derpa den aftagelige drivaksel.

2 Tryk de to piskere godt op i drivhovedet.

3 Seet piskeren godt fast ved forsigtigt at dreje den, til den
falder ned over drivakslen.

4 Tilseet ingredienserne.

5 Seet lag pa - serg for, at enden af akslen sidder i midten af
laget.

6 Teend maskinen.
vigtigt

©® Piskeriset er ikke egnet til at lave kager i ét trin
eller rore fedtstof og sukker, da disse blandinger
vil beskadige det. Brug altid kniven til at rore
kagedej.
tips

® Resultatet bliver bedst, hvis aeggene har stuetemperatur.

® Sorg for, at skal og piskere er rene og frie for fedtstof, inden
der piskes.

® [old forsigtigt mel og sukker i med handkraft og en metalske
til fedtfri sukkerbrodskager og marengs.
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snitte-/riveplader

brug af plader.

vendbare snitte-/riveplader - tyk @), tynd ©
Brug rive-siden til ost, guleredder, kartofler og mad med
lignende konsistens.

Brug snitte-siden til ost, guleradder, kartofler, kal, agurk,
squash, redbeder og log.

raspeplade 2 (hvis medleveret)
River parmesanost og kartofler til tyske kartoffelfrikadeller.

sikkerhed

® Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt
stille.

¢ Behandl skaerepladerne forsigtigt - de er
saerdeles skarpe

brug af skeerepladerne

1 Sest skalen pa motordelen og derpa den aftagelige drivaksel.

2 Hold pladen i grebet i midten, seet den ned over drivakslen
med den onskede side opad.

3 Saet laget pa.

Leeg ingredienserne i pafyldningstragten.

5 Teend maskinen og tryk jeevnt med nedstopperen - stik
aldrig fingrene ned i pafyldningstragten.

~

tips

® Brug friske madvarer

® Skeer ikke ingredienserne i for sma stykker. Ingredienserne
ma gerne have ca. samme sterrelse som bredden af
tilforselsroret. Dette forhindrer ingredienserne i at glide ud til
siden under blendning.

® |ngredienser der placeres i lodret position kommer ud i
mindre stykker, end ingredienser der placeres i vandret
position.

® Der vil altid veere en lille smule spild pa skiven og i skalen
efter blendning.



citruspresser (hvis medieveret)

Brug citruspresseren til at presse saften ud af citrusfrugter
(f.eks. appelsiner, citroner, lime og grapefrugter).

@ riflet kegle
© si

sadan bruges citruspresseren

1
2

Sast skélen pa motordelen og derpa den aftagelige drivaksel.

Seet sien ned i skalen - serg for, at siens handtag lases pa
plads lige over handtaget pa skalen.

Seet keglen ned over drivakslen og drej den, til den falder
helt ned péa plads.

Skeer frugten midt over. Teend for maskinen og tryk frugten
ned over keglen.

Citruspresseren kan ikke starte, hvis sien ikke er
last rigtigt fast.

Det bedste resultat opnés ved at opbevare og presse frugt
ved rumtemperatur og handrulle dem péa kekkenbordet for
de presses.

Beveeg frugten fra side til side, mens den presses for at
udvinde mest mulig saft.

Nar der presses store maengder, skal siet temmes
regelmaessigt for at forebygge akkumulering af frugtked og
kerner.

@ saftcentrifuge (hvis medleveret)

SIOICIOISIO)

Brug den centrifugale saftpresser til at udvinde juice fra frugt
0g grentsager.

nedstopper

l&g
frugtkedsfierner
filtercylinder
skal

saftudieb

sadan anvendes saftcentrifugen

1

0]

Saet skélen til saftcentrifugen med tuden (f) pa motordelen,
s& 7 pa skalen anbringes ud for & pa motordelen, og drej
med uret @ for at l8se x

Placér frugtkedsfierneren (¢) i filtercylinderen (@), og serg for,
at tapperne sidder korrekt i hullerne pa bunden af cylinderen
(o}

Seet filtertomlen @ pa.

Placér laget (o) fra tilbeheret pa skalen, og drej indtil det
laser @. Din saftcentrifuge vil ikke fungere, hvis
skalen eller laget ikke er sat korrekt pa
sammenkoblingmekanismen (.

Placér en passende kande eller et glas under saftudlebet.
Skaer maden ud sa det passer ned i pafyldningstragten
Teend for maskinen og tryk jeevnt ned med nedskubberen —
stik aldrig fingrene ned i tilforselsroret. Stykkerne
skal behandles feerdigt, for der kommes flere i.

Nar sidste del er kert igennem maskinen, skal du lade
saftcentrifugen kere i yderligere 30 sekunder for at udvinde
alt saften fra filtercylinderen.
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sikkerhed

Anvend ikke saftcentrifugen, hvis filteret er
beskadiget.

Skeerebladene pa bunden af filtercylinderen er meget
skarpe. Pas derfor pa, nar du bruger og skal rengere
filtercylinderen.

Brug kun den medfelgende nedskubber. Stik aldrig fingrene
ned i tilferselsroret. Tag stikket ud, fer der fiernes
fastsiddende stykker i tilforselsroret.

For laget fiernes, sluk for apparatet og vent til filteret
standser.

vigtigt

Hvis saftcentrifugen begynder at vibrere, sluk den og tem
frugtkadet fra cylinderen. (Saftcentrifugen vibrerer, hvis
frugtkadet ikke fordeler sig jeevnt).

Den maksimale kapacitet der kan lasegges i maskinen pa én
gang er 800 g frugt eller grontsager.

Visse meget harde frugt-/grentsagstyper kan fa
saftcentrifugen til at kere langsommere eller standse. Hvis
dette sker, sluk for saftcentrifugen og fiern tilstopningen i
filteret.

Sluk for saftcentrifugen og rens filteret jeevnligt under brug.
tips

For frugten/grentsagerne kommes i, fiernes sten og kerner
(f.eks. peberfrugt, meloner, blommer) og hard skreel (f.eks.
meloner, ananas). Du behover ikke at skreelle eebler og
peerer eller tage kernehuset ud.

Brug faste, friske frugter og grentsager.

Citrusfrugter — skreelles, og de hvide trevler fiernes, ellers kan
juicen smage bittert. For det bedste resultat anvendes
citruspresseren.



pleje og rengering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den geres
ren.

o Behandl kniv og snitteplader forsigtigt - de er
saerdeles skarpe.

® Visse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske normalt
og skader ikke plastikken eller giver afsmag i maden.
Misfarvninger kan fiernes ved at gnide dem med en klud
dyppet i spiseolie.

motorenhed

® Aftorres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at omradet
omkring sikkerhedsléasen er fri for madrester.

® Nedsaenk aldrig motorenheden i vand.

® Opbevar overskydende ledning | opbevaringsomradet pa
bagsiden af motorenheden (9.

blender/kvaern

Tom blenderglas/baeger for den/det skrues af knivenheden.
Vask blenderglas/baeger i handen.

Tag teetningsringene af og vask dem.

Reor ikke ved de skarpe knive — berst dem rene med varmt
saebevand og skyl grundigt under vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.

5 Vendes pé hovedet til torring.

M~ N =

dobbelt metalpiskeris med tandhjul

® Tag piskerne af drivhovedet ved forsigtigt at treekke dem ud.
Vask dem i varmt seebevand.

® Aftor piskerdrevet med en fugtig klud; ter efter.
Piskerens drivhoved ma ikke sankes ned i
vandet.

alle andre dele

® Vaskes i handen og terres af.

® Alternativt kan de vaskes pa overste stativ i
opvaskemaskinen. Undga at placere delene pa det nederste
stativ direkte over varmeelementet. Et kort program med lav
temperatur (maksimalt 50°C) anbefales.

Dele Dele, der
kan vaskesi

opvaskemaskinen

skal, lag, nedstopper v

kniv, dejredskab v

aftagelig drivaksel (4

plader v

piskeris v

Piskerens drivhoved ma ikke

saenkes ned i vand

citruspresser (4

saftcentrifuge (4

blenderglaskanden, lag, v

pafyldningsdasksel

glaskanden til kveernen v

knivenhed og teetningsring til blender X

og kveern

dejskraber (4
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service og kundepleje

® Hyis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af KENWOOD eller en autoriseret KENWOOD-
reparater.

® Hvis du har problemer med at bruge
foodprocessoren, skal du, for du henvender dig til
forhandleren for at fa hjzelp, leese
fejlfindingsvejledningen.

Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller

® servicering eller reparation

® skal du henvende dig i den forretning, hvor maskinen er
kabt.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE
AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der
yder denne service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det muligt at undga
eventuelle negative konsekvenser for milig og helbred pé grund
af uhensigtsmaessig bortskaffelse, og det giver mulighed for at
genbruge de materialer det bestar af, og dermed opna en
betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en pamindelse
om nedvendigheden af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produktet maerket med en
mobil affaldsbeholder med et kryds.



Fejlfindingsvejledning

Problem

Arsag

Losning

Processoren fungerer ikke

Ingen strom

Skalen er ikke sat korrekt pa motorenheden.

Laget til skalen er ikke last rigtigt pa.

Kontrollér, at foodprocessorens stik er
sat i en stikkontakt.

Serg for at skalet er placeret korrekt,
med handtaget mod den hajre side.

Serg for at lagets sikkerhedslas er
placeret korrekt i handtaget.

Foodprocessoren kan ikke
starte, hvis skal og lag er sat
forkert pa.

Huvis alt det ovenstéende er i orden,
bor du efterse dine sikringer/afbryder.

Blender/kveern kan ikke starte

Blender/kveern ikke last pa korrekt.

Blender/kveern ikke samlet korrekt.

Blenderen/kveernen kan ikke starte,
hvis de er sat forkert pa
sammenkoblingsmekanismen.

Kontrollér, at knivenheden sidder helt
stramt i blenderglasset/glasset

Foodprocessor stopper mens den
er i gang

Foodprocessoren er overbelastet/de maksimale
maengder er overskredet.

Laget er last op.

Check de maksimale meaengder, som
er angivet i tabellen over anbefalede
hastigheder.

Check at laget er last korrekt fast.

Blender/kvaern leekker fra bunden af
knivenheden.

Der mangler en teetningsring.
Testningsringen er sat forkert pa.
Teetningsringen er beskadiget.

Kontrollér, at taetningsringen sidder
rigtigt og ikke er beskadiget.

Se “service & kundeservice” for at fa
erstattet teetningsringen

Redskaber/tilbeher virker ikke rigtigt

Se tips i afsnittet "Brug af tilbeher”. Kontrollér, at tilbeheret er samlet og sat rigtigt pa.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

innan du anvander din Kenwood-apparat

® | &s bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida
bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

sakerhet

® Bladen och skivorna &r mycket vassa. Var forsiktig! Hall
alltid i greppet léingst upp med eggen viind bortat
nér du hanterar eller rengér dem.

® | yft inte och bar inte matberedaren i handtaget — om du gor
det kan handtaget ga sonder och orsaka skada.

® Ta alltid bort kniven innan du témmer skalen.

® Stick inte ner hander eller redskap i skalen eller mixerkannan
nar kontakten &r i.

® Sté&ng av den och dra ut sladden:-
o innan du monterar eller tar bort delar;
© nar den inte anvéands;
o fore rengdring.

® Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarréret.
Anvand alltid matarstaven (-arna) som levererades med
matberedaren.

® Montera aldrig knivsatsen pa drivenheten utan att
mixern eller kvarnbehallaren ir monterad.

® |nnan du tar bort locket pa skélen eller mixern/kvarnen fran
natdelen:-
o stanga av;
o vénta tills tillbehdren/knivbladen ar helt stilla;
o var forsiktig sa att du inte skruvar av mixerbégaren fran

bladenheten.

® | it vatskor svalna till rumstemperatur innan de mixas.

® Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand
alltid hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

® Denna apparat skadas och kan orsaka skada om
lasmekanismen utsiétts for alltfor stor kraft.

® Limna aldrig stickkontakten i uttaget nar
matberedaren inte anvénds.

® Anvand endast tillbehdr som ar direkt avsedda fér denna
apparat.

® | amna aldrig apparaten obevakad nar den ar igang.

® Anvand aldrig en skadad apparat. Se till att den undersoks
eller repareras. se ’service och kundtjanst’.

® | &t aldrig strdmenhet, sladd eller kontakt bli vata.

® | it inte dverflodig sladd hanga ner éver kanten pa bordet
eller arbetsbénken eller komma at en het yta.

® Overskrid inte den maximala méngd som anges i tabellen
med rekommenderade hastigheter.

® Den har apparaten ar inte avsedd fér anvandning av
personer (inklusive barn) med begrénsad fysisk eller mental
formaga eller begréansad kénsel. Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med bristande erfarenhet eller
kunskap, om de inte Gvervakas eller far instruktioner om hur
apparaten ska anvandas av en person som ansvarar for
deras sékerhet.

® Barn far inte lov att leka med apparaten. L&mna dem inte
ensamma med den.

® Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet.
Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte
foljs.

® Om du anvander matberedaren/mixern pa fel satt kan det
resultera i skada.
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® Maxbeddmningen baseras pa det tilloehdr som kréaver storst
effekt. Andra tillbehdr kan vara mindre energikrdvande.

Se relevant avsnitt under "anvanda tillbehdren” for
information om ytterligare sékerhetsvarningar for varje enskilt
tilloehor

innan du sétter i stickkontakten

® Se till att natspanningen hos dig motsvarar den som visas
pé apparatens undersida.

® Den har apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om material som &r avsedda for
kontakt med livsmedel.

fore anvindning

Ta bort plastskydden fran knivbladet. Observera att
bladen dr mycket vassa. Dessa skydd bor slangas
eftersom de endast ar avsedda att skydda bladet under
tillverkning och transport.

2 Diska delarna, "se skotsel och rengéring”

—_

forklaring till bilder
matberedare

péaforare

matarror

lock

borttagbar drivaxel

skal med drivaxel

drivenhet
hastighets/momentanreglage
sékerhetslas

sladdférvaring (baktill)

ClCICICICICICICIC)

glasmixer

bladenhet
packningsring
bagare

lock
pafyliningslock

SISISICIC)

glasmultikvarn (om sadan medfslier)

® bladenhet
packningsring
@ bégare

tilloehor

Eventuellt medfdljer inte alla tillbehdr som anges nedan din
matberedare. Tilloehdren beror pa vilken modell som kopts.

knivblad

degverktyg

dubbelvisp av metall

grov skivnings/rivningsskiva

fin skivnings/rivningsskiva
riv-/parmesanskiva (om sadan medfoljer)
citruspress (om sadan medfdljer)
rasaftcentrifug (om sadan medféljer)
spatel (om sadan medfdljer)

BISISIBISISICICIC)



anvanda matberedaren

1

Montera skélen sa att 7 pa skalen kommer mot & pa
drivenheten och vrid medurs @ tills den l&ses fast x

Montera en tillsats pa skalens drivenhet.

Obs! Den borttagbara drivaxeln @ ska bara vara
monterad nér skivorna, citruspressen eller den
dubbelvisp av metall anvands.

Satt alltid skélen och tilloehdret pa matberedaren innan du
tillsatter ingredienserna.

Sétt pa locket @, och se till att drivaxelns/tillsatsens évre
ande kommer in i mitten pa locket.

Anvand inte locket for att anvdnda matberedaren
utan anvind alltid pa/av-hastighetsreglaget.
Koppla in, sla pa och valj en hastighet. (Se tabellen med
rekommenderade hastigheter.)

Matberedaren startar inte om skalen och locket
inte &dr ordentligt fastlasta. Kontrollera att
matarroret och skalens handtag sitter pa héger
sida.

Anvand pulsknappen (P) for korta stotar. Pulskdrningen
pagar sa lange reglaget ar aktiverat.

Folj anvisningarna ovan i omvand ordning for att ta loss skélen,
locket och tillbehdren.

Stang alltid av och koppla ur innan du tar bort
locket.

viktigt

Matberedaren lampar sig inte for att krossa eller mala
kaffebonor eller gora strésocker till florsocker.

Nar du tillsatter bittermandelessens eller andra smaktillsatser
maste du undvika att dessa kommer i direktkontakt med
plasten, eftersom det kan orsaka bestdende missfargningar.
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anvanda mixern

1

Placera tatningsringen @ pa knivsatsen (0. Se till att
tatningen &r korrekt placerad i sparen.
Lickage kan uppsta om titningsringen skadas
eller satts pa felaktigt.
Skruva fast bagaren pa knivsatsen @. Se bilderna pa
undersidan av knivsatsen, med foljande betydelser:

@ —eilastlage

@ —lastlage
Mixern fungerar inte om den inte ar korrekt
monterad.
Lagg ingredienserna i bagaren.
Placera locket pa bagaren och vrid det medurs for att lasa
fast det @. Satt pa locket.
Placera mixern pa drivenheten sd att 7 pa mixern kommer

mot & pa drivenheten och vrid medurs @ for att lasa x

Apparaten fungerar inte om mixern inte ar
korrekt fastlast.

Valj hastighet (se tabellen med rekommenderade
hastigheter) eller anvand pulsreglaget.

sdkerhet

Lat viatskor svalna till rumstemperatur innan de
mixas.

Var alltid forsiktig nér du hanterar bladenheten och undvik att
rora vid bladens eggar vid rengoéring.

Anvand mixern bara nér locket sitter pa.

Anvand endast bagaren med bladenheten isatt.

K&r aldrig mixern nar den ar tom.

For att mixern ska hélla sé lange som mdjligt bor du aldrig
kéra den langre &n 60 sekunder.

Recept pa smoothies — mixa aldrig frusna ingredienser som
har bildat en fast klump vid frysningen. Bryt sénder den
innan du lagger den i bagaren.

tips

Néar du gér majonnas ska du lagga i alla ingredienserna
utom oljan i mixern. Ta bort locket till pafyliningshalet. Hall
dérefter sakta i oljan genom hélet i locket medan apparaten
ar igang.

Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dipmixer kan behdva
skrapas ned. Tillsatt mer vétska om blandningen ar svar att
bereda.

Iskrossning — anvand pulsen i korta stotar tills isen har
krossats till 6nskad konsistens.

Vi rekommenderar inte att kryddor bereds eftersom de kan
skada plastdelarna.

Apparaten fungerar inte om mixern sétts pa felaktigt.

Mixa torra ingredienser — skér i bitar, ta bort locket till
pafyliningshalet och slapp ned bitarna en och en medan
apparaten ar igang. Hall handen Gver 6ppningen. Resultatet
blir bast om du témmer apparaten med jamna mellanrum.
Anvand inte mixern som forvaringskarl. Hall den tom fore
och efter anvandning.

Mixa aldrig mer &n 1,2 liter - mindre fér skummande vatskor
som milkshake.



anvanda kvarnen (om sadan medfdlier)

Anvand kvarnen for att mala 6rtkryddor, ndtter och
kaffebdnor.

1 Placera ingredienserna i behallaren @).

2 L&gg tatningsringen @@ i knivsatsen @.

3 Vand knivsatsen upp-och-ner. Satt den pa behéllaren med
bladen nedét.

4 Skruva pa knivsatsen pa behallaren sa hart det gar for hand
@. Se bilderna pa undersidan av knivsatsen, med féljande
betydelser:

@ —cilastlage
@ - lastlage

5 Placera kvarnen pé drivenheten sé att  p& pé kvarnen
kommer mot & pé& drivenheten och vrid medurs @ for att

sdkerheten

Montera aldrig knivsatsen pa& matberedaren utan att
behallaren & monterad.

Skruva aldrig bort behallaren medan kvarnen sitter kvar pa
matberedaren.

Vidror inte de vassa bladen — Forvara knivsatsen utom
réackhall for barn.

Ta aldrig bort kvarnen férrén bladen har stannat helt.

For att din kvarn ska halla Iange bor du inte kora den langre
an 30 sekunder i taget. Stang av sa snart som du fatt ratt
konsistens.

Torra kryddor bdr inte malas i kvarnen, eftersom de kan
skada plastdelarna.

Maskinen startar inte om kvarnen inte &r korrekt monterad.
Anvand bara torra ingredienser.

tips

asq ¥
lasa A

Ortkryddor mals bast om de &r rena och torra.

6 Stall in hogsta hastighet eller anvand pulsreglaget.

tabell med rekommmenderade hastigheter

redskap/tillbehor funktion hastighet maxmangder
kniv Baka kakor 1-2 1kg totalvikt

Arbeta samman fett och mjol 2 250 g mjolvikt

Tills&tta vatten for att halla samman 1-2

pajdegsingredienser

Hacka och puréa 2 400 g hackat magert kott

totalvikt
Tjock 400 ml vatska till 4 I . ml
i #Sfed?e?]r;z?) (400 atska till 400 g torra ?érja.pa 1 och 800
Oka till 2

Tunnare soppor/mjolk 600 ml
degverktyg Jasdegar 2 340 g mjolvikt
dubbelvisp av metall Aggvitor 2 4

Gradde 1-2 250 ml
skivor - skivning/rivning Fasta livsmedel, som mordtter, hardost 2 -

Mijukare livsmedel, som gurka, tomater 1 -
rivningsskiva (om sadan Parmesanost, potatis till kroppkakor 2 -
medfdljer)
citruspress (om sadan medfdlier) | Citrusfrukter 1 -
glasmixer All beredning 2 1,2 liter
glaskvarn (om sadan medfdlier) | Ortkryddor 2 10g

Notter, kaffebdnor 2 509

Ré&tt notkott — skuret i taringar pa 2% cm 2 (5 sekunder) 50g
résaftcentrifug (om sadan Harda frukter och gronsaker, t.ex. morétter 2 800 g
medfdljer) och &pplen

Mjuka frukter, t.ex. tomater och druvor 1 500g
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anvanda tillsatserna

Se tabellen med rekommenderade hastigheter fér de enskilda
tillsatserna.

knivblad

Knivbladet &r det mangsidigaste av alla tillsatserna. Hur
lange du ska kora maskinen beror pé vilken konsistens du
vill ha.

For grovre konsistenser anvander du pulsreglaget.
Knivbladet anvander du for att blanda till kakdeg och pajdeg,
hacka ratt och kokt kott och réda och kokta gronsaker, hacka
notter, gora pastejer och dipsaser, puréa soppor och géra
kex- och brédsmulor.

tips

Skar livsmedel sésom kétt, brod och grénsaker i 2 cm
tarningar innan de kors.

Bryt kex i bitar och slapp ner dem i matningsréret medan
maskinen gar.

For pajdeg ska matfettet tas direkt ur kylen, skuret i 2 cm
tarningar.

Var noga med att inte arbeta degen fér mycket.

degverktyg

Anvéands for jastdegar.

Lagg de torra ingredienserna i skélen och hall ner vatska i
matartuben medan maskinen gar. Kér blandningen tills den
blir till en jamn elastisk degklump. Det tar ca 60 sekunder.
Gor den andra knadningen for hand. Att gora den andra
knadningen i skélen &r inte att rekommendera, eftersom
matberedaren da kan bli ostadig.

@) dubbelvisp av metall

Anvands bara for latta blandningar t.ex. aggvitor, gradde,
kondenserad mjolk och for att vispa ihop agg och socker till
sockerkaka utan matfett. Tyngre blandningar sasom fett och
mjol kan skada vispen.

anvanda vispen

1

Montera skalen pa drivenheten och sétt pa den borttagbara
drivaxeln.

Tryck in bada visparna stadigt i drivhuvudet.

Montera vispen genom att vrida den forsiktigt tills den faller
ner Over drivaxeln.

Tillsatt ingredienserna.

Satt pa locket — kontrollera att drivaxelns Gvre &nde hamnar
mitt i locket.

Sla pa.

viktigt

Vispen lampar sig inte for kaksmet dar alla
ingredienserna blandas i en omgang, eller dir
man bérjar med att blanda fett och socker. Da
kan vispen skadas. Anviand alltid knivbladet for
sadan kaksmet.

tips

Du far bast resultat om daggen har rumstemperatur.

Se till att skal och vispar &r rena och fria fran fett innan du
vispar.

Vik varsamt ner mjol och socker fér hand med en metallsked
for sockerkaka utan fett och maréanger.

skivnings/rivningsskivor

Sa har anvander du skivorna

viindbara skivnings/rivningsskivor - grov 2), fin
@

Anvéand rivningssidan for ost, morétter, potatis och livsmedel
med liknande konsistens.

Anvand skivningskivan for ost, morotter, potatis, vitkal,
gurka, zucchini, rédbetor och I6k.

riviarnsskiva 2 (om sadan medféljer)
River parmesanost och potatis till raggmunk

sakerhet

Ta aldrig av locket forran skarskivan ar helt stilla.
Var forsiktig nar du hanterar skarskivorna - de ér
extremt vassa.

anvanda skarskivorna

1

N

Montera skéalen pa drivenheten och sétt pa den borttagbara
drivaxeln.

Hall i handtaget i mitten och lagg skivan pé drivaxeln med
onskad sida uppat.

Satt pa locket.

Lagg livsmedlen i matarroret.

Sla pa matberedaren och tryck ner livsmedlen i jamn takt
med matarstaven — stoppa aldrig ner fingrarna i
matarroret.

tips

Anvénd farska ingredienser.

Skar inte i for sma bitar. Fyll stérre delen av matarroret.

P& sa satt forhindrar du att maten glider at sidorna under
bearbetningen.

Om bitarna laggs i uppratt blir de kortare an om de laggs i
liggande.

Det Dblir alltid lite skrép kvar pa skivan eller i skalen efter
bearbetningen.



Citruspress (om sadan medfoljer)

Anvéand citruspressen for att pressa juice fran citrusfrukter
(t.ex. apelsiner, citroner, lime och grapefrukt).

@ kon
© sil

anvanda citruspressen

1 Montera skalen péa drivenheten och séatt pa den borttagbara
drivaxeln.

2 Passa in silen i skdlen — kontrollera att handtaget pa silen &r i
last lage, direkt ovanfor handtaget pa skalen.

3 Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den har gatt hela
vagen ner.

4 Skar frukten i halvor. Sl& sedan pa apparaten och tryck
frukten mot konen.

® Citruspressen startar inte om silen inte ar korrekt
fastlast.

® [Or bast resultat ska frukten forvaras och pressas i
rumstemperatur och rullas for hand pé en arbetsbank innan
den pressas.

® Flytta frukthalvan fran ena sidan till den andra under
pressningen for att fa ut all fruktsaften.

® Om du pressar stora mangder juice ska du témma silen
regelbudet sa att fruktkott och karnor inte ansamlar sig.

@ rasaftcentrifug (om sadan medfslier)

Anvand rasaftcentrifugen for att gora juice av fast frukt och
fasta gronsaker.

stot

centrifuglock
avskiljare for fruktkott
filtertrumma

skal

juicepip

SIOIGIOIGIO)

anvanda rasaftcentrifugen

1 Montera juiceskdlen med pipen (f) pé drivenheten, vrid 7
pa skélen till & pa drivenheten och vrid medurs @ for att
léasa x

2 Placera avskiliaren for fruktkétt © i filtertrumman (d) och
kontrollera att tungorna passar in i bottnen av trumman @.

3 Montera filtertrumman @.

4 Satt pa locket (b) péa skalen och vrid tills det lases fast @.
Det gar inte att starta rasaftcentrifugen om
skalen och locket inte ir ordentligt fastlasta (®.

5 Stall ett lampligt glas eller en lamplig tilloringare under pipen.

6 Placera ravarorna sa de fyller matarroret

7 Sla pa och tryck ner stoten jamnt — stoppa aldrig ner
fingrarna i matarréret. L4t allt ga genom innan du
lagger i mer.

® FEfter att ha lagt i sista biten ska du lata rasaftcentrifugen ga
ytterligare 30 sekunder sé& att all juice pressas ut ur
filtertrumman.
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sakerheten

® Anvind inte rasaftcentrifugen om filtret ar
skadat.

® Knivbladen vid filtertrummans bas &r mycket vassa. Var
forsiktig nér du rengdr trumman.

® Anvand bara den medféliande stéten. Stoppa aldrig
fingrarna i matarréret. Dra ut kontakten innan du aviagsnar
bitar som kort fast i matarroret.

® Koppla av résaftcentrifugen och vanta tills filtret stannar
innan du tar bort locket.
viktigt

® Om rasaftcentrifugen borjar vibrera ska du stéanga av den
och témma trumman pa fruktkaétt. (Centrifugen vibrerar om
fruktkottet ar ojamnt fordelat.)

® Maxkapaciteten ar 800 g frukt eller gronsaker at gangen.

® \/id mycket hard konsistens kan det handa att
rasaftcentrifugen saktar ner eller stannar. Om det hander
maste du stdnga av och gdra rent filtret.

® Stang av och tom fruktkdttsuppsamlaren regelbundet under
anvandningen.
tips

® |nnan du bodrjar ska du ta bort kérnor (t.ex. i paprikor, melon,
plommon) och har skal (t.ex. melon, ananas). Applen och
paron behdver inte skalas eller karnas ur.

® Anvand fasta farska ingredienser.

® Citrusfrukt — skala och avlagsna de vita hinnorna, annars kan
juicen smaka bittert. Anvand citronpressen for béasta resultat.

skotsel och rengdring

® Stang alltid av matberedaren och dra ur kontakten innan du
rengor den.

® Hantera kniv och skarskivor forsiktigt - de ar
extremt vassa.

® Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta ar helt normalt.
Plasten skadas inte, och mat som du lagar senare paverkas
inte heller pa nagot satt. Om du gnuggar med en trasa
doppad i vegetabilisk olja férsvinner missfargningen.

stromenhet

® Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt. Kontrollera att
det inte finns ndgra matrester nara lasmekanismen.

® Sink inte ned natenheten i vatten.

® | inda upp sladden i forvaringsutrymmet pa stromdelens
baksida (.

mixer/kvarn

1 Tom bagaren/behallaren innan du skruvar av den fran
knivsatsen.

2 Diska bagaren/behallaren for hand.

3 Ta ut och diska tatningsringen.

4 Vidror inte de vassa bladen - borsta dem rena med varmt
vatten och diskmedel och skolj sedan noga under kranen.
Doppa inte bladenheten i vatten.

5 Lat torka upp och ned.

dubbelvisp av metall

® Ta loss visparna fran drivhuvudet genom att forsiktigt dra ut
dem. Diska i varmt vatten.

® Torka av drivhuvudet med fuktig trasa och torka sedan torrt.
Doppa aldrig ner drivhuvudet i vatten.



alla dvriga delar

® Diska for hand och torka.

® Alternativt kan de diskas i den 6vre korgen i diskmaskinen.
Undvik att placera dem i den nedre korgen direkt ovanfor
varmeelementet. Ett kort program med lag temperatur
(maximalt 50°C) rekommenderas.

komponent komponenter
som kan
diskas i
diskmaskin
stor skal, lock, stot v
knivblad, degverktyg (4
|6stagbar drivaxel for visp v
skivor v
vispar v
doppa inte drivhuvudet i vatten.
citruspress (4
résaftcentrifug v
glasbagare, lock, pafyliningstratt v
glaskvarn 4
knivsats och téatning for mixer och kvarn X
spatel v

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den av sékerhetsskél bytas ut
av KENWOOD eller av en auktoriserad KENWOOD-
reparator.

® Om du har nagra problem med anvindningen av
din matberedare ber vi dig ldasa denna
felsokningsguide innan du ringer och anmaler
felet.

Om du behover hjalp med:
® att anvanda apparaten eller
® service eller reparationer
® Kontakta aterforséljaren déar du kdpte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

63

VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT
BORTSKAFFNING AV PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-DIREKTIV
2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far den inte slangas i
hushéllssoporna. Den kan ¢verlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterforséljare som ger
denna service.

N&r du avfallshanterar en hushallsmaskin pa ratt sétt undviker
du de negativa konsekvenser for miljion och halsan som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du majliggdr &ven
atervinning av materialen vilket innebér en betydande besparing
av energi och tillgangar.



Felsdkningsguide

Problem

Orsak

Losning

Matberedaren fungerar inte

Ingen strém

Skélen har inte satts pa pa natenheten
pa réatt satt.

Skalens lock ar inte last pa ratt satt.

Kontrollera att matberedaren ar
ansluten till strdmmen.

Kontrollera att skalen sitter ratt och
att handtaget sitter mot hdger sida.

Kontrollera att locket laser korrekt i
handtagsomradet.

Matberedaren fungerar inte om
skalen och locket sitts pa
felaktigt.

Om inget av ovanstaende géller ska du
kontrollera sakringen/strémbrytaren i
hemmet.

Mixern/kvarnen fungerar inte

Mixern/kvarnen &r inte ordentligt fastlast.

Mixern/kvarnen ar inte korrekt monterad.

Mixern/kvarnen startar inte om den inte
ar korrekt fastlast.

Kontrollera att knivsatsen ar tillrackligt
hart paskruvad i bagaren/behallaren.

Mixern stannar under beredningen

Mixern ar dverbelastad/maximal
kapacitet har dverskridits.

Locket &r inte last.

Kontrollera maxkapaciteterna som
anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.

Kontrollera att locket I&sts ordentligt.

Mixern/kvarnen lacker fran knivsatsens
bas.

Tatningsringen saknas.
Tatningsringen sitter inte réatt.
Tatningsringen skadad.

Se till att ttningsringen sitter ratt och
att den inte ar skadad.

Se ”service och kundtjanst” om du
behdver en ny tétningsring.

Verktygen/tillsatserna fungerar inte
som de ska

Se tipsen i motsvarande avsnitt "Anvanda tillsatsen”. Se till att tillsatserna har satts ihop

ordentligt.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

for du tar Kenwood-apparatet i bruk

® | es noye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa
den slik at du kan slé opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

sikkerhet

® Bladene og platene er veldig skarpe. Veer forsiktig. Hold
alltid i fingergrepet overst, unna skjaerekanten,
bade ved bruk og rengjoring.

® |kke loft eller baer prosessoren i handtaket. Det kan knekke
og fore til skader.

® Ta alltid ut kniven for du temmer bollen.

® Hold hender og verktey unna prosessorbollen og
mosebegeret mens stremmen er koblet til.

® S|4 av strammen og ta stepselet ut av kontakten:
o fer du setter pa eller tar av deler;
© nar den ikke er i bruk;
o for rengjering.

® Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i
pafyllingstrakten. Bruk alltid stapperne som felger med
maskinen.

® Aldri fest bladenheten pa stromenheten uten at
saftpressen eller kvernkrukken er festet.

® For du tar lokket av bollen eller fierner moseren/kvernen fra
stremenheten:
o sla av maskinen;
o vente til ekstrautstyret/stalkniven har stoppet helt opp;
o veer forsiktig s& du ikke skrur las mosebegeret eller

kvernen fra bladet.

® \/eesker ma avkjoles til romtemperatur for miksing.
Start aldri maskinen ved & vri pa lokket. Bruk av/pa-bryteren.
® Dette apparatet blir odelagt og kan fore til skader
hvis lasemekanismen blir utsatt for stort press.
o Alitid koble fra matprosessoren nar den ikke er i
bruk.

® Bruk kun originalt ekstrautstyr.

® |kke ga fra hurtigmikseren nar den er i bruk.

® Aldri bruk et skadet apparat. Fa det kontrollert eller reparert:
se Service og kundetjeneste.

® | a aldri stremenheten, ledningen eller stepselet bli vatt.

® | a ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller
arbeidsbenken, eller ligge inntil varme overflater.

® |kke overskrid maksimal kapasitet som beskrevet i tabellen
over anbefalt hastighet.

® Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert barn)
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller
med manglende erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller oppleering i hvordan
apparatet skal betjenes av en person som er ansvarlig for
vedkommendes sikkerhet.

® Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.

® Feil bruk av prosessoren/moseren kan fore til skader.

® Maksimum kapasitet er basert pa tilbeheret som bruker
mest strom. Annet tilbehor bruker kanskje mindre strom.

Se i den relevante delen under Bruke festene for ytterligere
sikkerhetsadvarsler for hvert feste.
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for du setter i stopselet

® Forviss deg om at nettspenningen er den samme som den
som stér oppfert pa undersiden av maskinen.

® Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU
om elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr.
1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer som skal brukes i
kontakt med mat.

for forste gangs bruk

Fjern plastikkdekslene fra knivbladet. Bladene er veldig
skarpe, sa vaer forsiktig. Disse dekslene bor kastes da
de kun skal beskytte bladet under produksjon og transport.
2 For vask av delene ser du Vedlikehold og rengjering.

—

deler

foodprocessor

stapper

matetrakt

lokk

avtagbar drivaksel

bolle med drivaksel
stromenhet
hastighetskontroll/pulsfunksjon
sikkerhetslaser

ledningsvikler (bak)

OPOPOO®®OO

knivenhet
tetningsring
mikserglass
lokk
pafyllingslokk

multikvern av glass (hvis den medfelger)

@@ knivenhet
tetningsring
@ beger

ekstrautstyr

Det kan hende at ikke alle festene pa listen nedenfor felger
med matprosessoren. Festene avhenger av modellen.

knivblad

elter

dobbel metallvisp med gir

tykk skjeereplate/grov skjeereplate

tynn skjeereplate/fin skjeereplate
raspe-/parmesanplate (hvis den medfelger)
sitruspresse (hvis den medfolger)
saftsentrifuge (hvis den medfolger)
slikkepott (hvis den medfelger)

BISISISISISISICIC)



bruk av foodprocessoren

1

Fest bollen ved & stille 7 péa bollen pa linje med & pa
stremenheten, vri med klokken @ til den lases x

Fest ekstrautstyr over bollens drivaksel.

Merknad: Avtakbar drivaksel ) skal bare festes
nar du bruker platene, sitruspressen eller den
dobbel metallvisp med gir.

Sett alltid bollen og festet pé plass pa prosessoren for du
legger til ingredienser.

Fest lokket @ og serg for at toppen av drivakselen/verktoyet
festes i midten av lokket.

lkke bruk lokket til & styre prosessoren, men bruk
alltid av/pa-hastighetskontrollen.

Koble til, sl pa og velg en hastighet. (Se i tabellen over
anbefalt hastighet).

Prosessoren vil ikke fungere hvis bollen eller
lokket ikke er festet skikkelig i sperrelasen.
Kontroller at pafyllingstrakten og bollehandtaket
er plassert pa hoyre side.

Bruk pulsfunksjonen (P) til korte stet. Pulsfunksjonen
fungerer sé lenge kontrollen holdes péa plass.

Felg trinnene ovenfor i motsatt rekkefelge nar du skal ta av
lokket, redskapene og bollen.

Sla alltid av apparatet og dra ut kontakten for du
fjerner lokket.

viktig

Foodprocessoren egner seg ikke til knusing eller maling av
kaffebenner, eller til knusing av grovt sukker til strosukker
(farin).

Nar du tilsetter mandelessens eller andre smakstilsetninger,
ma ikke disse komme i kontakt med plastmaterialet da de
kan lage merker.

bruk av hurtigmikseren

1

Sett tetningsringen () pa knivenheten (0 — pass pa at
tetningen sitter pa riktig sted i rillen.
Det vil oppsta lekkasje dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.
Skru mikserglasset pa bladet @. Se pa illustrasjonene pa
undersiden av bladenheten som foelger:

@ - ulést posisjon

@ - st posisjon
Moseren vil ikke fungere hvis den ikke er riktig
festet.
Ha ingrediensene i mikserglasset.
Sett lokket pa glasset og trykk ned for & feste det @. Sett
pa pafyllingslokket.
Plasser saftpressen pa stromenheten, plasser  pa
saftpressen pa linje med & pa stremenheten og vri med
klokken @ for & lase x

Apparatet fungerer ikke hvis hurtigmikseren er
feil montert pa sikkerhetssperren.

Velg en hastighet (se i tabellen over anbefalt hastighet) eller
bruk stremkontrollen.
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sikkerhet

Vaesker ma avkjoles til romtemperatur for
miksing.

Veer alltid forsiktig nar du handterer knivenheten, og unnga a
berare skjesrekanten pa kniven nar du rengjer.
Hurtigmikseren ma alltid brukes med lokket pasatt.
Mikserglasset ma kun brukes med medfelgende knivenhet.
Du ma aldri kjere moseren nar den er tom.

For & serge for lang levetid for moseren, kjorer du den aldri i
mer enn 60 sekunder.

Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne ingredienser som
har stivnet til en klump i fryseren. Bryt den opp for den
tilsettes mikserglasset.

tips

Nér du lager majones, legger du alle ingrediensene unntatt
olien i moseren. Fjern traktdekselet. Mens apparatet kjorer
heller du oljen sakte gjennom hullet i lokket

Tykke blandinger, f.eks. patéer og dipp, méa kanskje skrapes
ned. Hvis blandingen er vanskelig & prosessere, skal du
tilsette mer vaeske.

Isknusing — bruk pulsfunksjonen i korte stet til du har fatt
onsket konsistens.

Det anbefales ikke a prosessere krydder, da de kan skade
plastdelene.

Apparatet vil ikke fungere hvis moseren er plassert feil.

Nar du skal blande terre ingredienser, skjeerer du dem i biter,
fierner traktdekselet og mens apparatet kjorer, legger du i én
0g én bit. Hold handen over apningen. For best resultat
tommer du den jevnlig.

Hurtigmikseren egner seg ikke til oppbevaring. Den skal
derfor alltid veere tom nar den ikke er i bruk.

Ha aldri mer enn 1,2 liter vaeske i hurtigmikseren. Maks.
mengde er noe mindre for luftige veeskeblandinger, som
milkshake.



bruke kvernen (hvis den medfolger)

Bruk kvernen til & kverne urter, netter og kaffebenner.

1 Legg ingrediensene i begeret @).
2 Fest forseglingsringen (8 i bladenheten (3.
3 Snu bladenheten opp-ned. Senk den ned i krukken med
begeret ned.
4 Skru bladenheten pa begeret til den sitter stramt pa @. Se
pa illustrasjonene pa undersiden av bladenheten som folger:
@ - ulést posisjon
e l&st posisjon
5 Plasser kvernen pa stremenheten, plasser V7 pa kvernen pa
linfe med & pa stremenheten og vri med klokken @ for &
lase x

6 Bytt til maksimal hastighet eller bruk pulskontrollen.

sikkerhet

Aldri fest bladenheten pa matprosessoren uten at begeret er
montert.

Aldri skru av begeret mens kvernen monteres pa apparatet.
Ikke berer de skarpe bladene — Hold bladenheten utenfor
barns rekkevidde.

Aldri fiern kvernen fer bladene har stoppet helt.

For & sikre lengst mulig levetid for kvernen mé du aldri kjere
den i mer enn 30 sekunder. Sl& av s& snart du har oppnadd
riktig konsistens.

Behandling av krydder anbefales ikke siden de kan skade
plastdelene.

Apparatet fungerer ikke hvis kvernen er feilmontert.

Bruk kun til terre ingredienser.

hint

Urter hakkes best nar de er rene og terre.

tabell over anbefalt hastighet

redskap/ekstrautstyr funksjon hastighet Maksimums-kapasitet
Stalkniv Lage kakedeiger 1-2 1 kg total vekt
Smuldre smer i mel 2 250 g melvekt
Tilsette vann i merdeig 1-2
Hakking og mosing 2 400 g total vekt av hakket
magert kjott
Tykke gupper (4 dI veeske til 400 g terre start p& 1 og 800 g
ingredienser) ok til 2
Tynnere suppeblandinger/melk 600 ml
deigkrok gjeerblandinger 2 340 g melvekt
dobbel metallvisp med gir Eggehviter 2 4
Flote 1-2 250 ml
plater - skjeere/strimle Harde ingredienser som gulretter, harde oster 2 -
Mykere ingredienser som agurk, tomat 1 -
raspeskive (hvis den medfelger) | Parmesanost, poteter til raspeballer/komler 2 -
sitruspresse (hvis den medfelger)| Sitrusfrukter 1 =
glassmoser All prosessering 2 1,2 liter
glasskvern (hvis den medfelger) | Urter 2 109
Notter, kaffebenner 2 50g
UKokt kjatt - biffstek - skaret i terninger pa 2'/> cm | 2 (5 sek) 509
saftsentrifuge (hvis den Hard frukt og grennsaker dvs. gulratter og epler 2 800 g
medfelger) Myk frukt dvs. tomater og druer 1 500 g
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bruke ekstrautstyret

Se i tabellen over anbefalt hastighet for hvert ekstrautstyr.

knivblad

Knivbladet er det mest allsidige av alt ekstrautstyret.
Lengden pa behandlingstiden avgjer konsistensen som
oppnas.
For grovere konsistens bruker du pulskontrollen.
Bruk knivbladet til & lage kaker og bakverk, kutte ratt og
tilberedt Kjott, gronnsaker, netter, paté, dipper, lage
purésupper og til & lage smuler av kjeks og brad.
hint

® Skjeer opp matvarer som Kjott, brod og grennsaker i
terninger pa omtrent 2 cm fer behandling.

® Kjeks kan brytes i biter og tilsettes i pafyllingstrakten mens
maskinen kjorer.

® Nar du lager bakverk bruker du fett rett fra kjoleskapet som
er skaret i terninger pa 2 cm.

® Pass pa a ikke overbehandle dem.

elter

Bruk til gjeerdeigblandinger.

® Plasser de torre ingrediensene i bollen og tilsett veesken i
pafyllingstrakten mens maskinen er i gang. Behandle til en
jevn elastisk deigklump, noe som tar 60 sekunder.

® Flte pa nytt for hand. Det anbefales ikke at du elter pa nytt i
bollen siden det kan fere til at prosessoren blir ustabil.

@ dobbel metallvisp med gir

Bruk til lette blandinger som f.eks. eggehviter, flote,
kondensert melk og til pisking av egg og sukker il fettfrie
sukkerbred. Tyngre blandinger som fett og mel vil skade
den.

bruke vispen

1 Fest bollen pa stremenheten, tilsett den avtakbare
drivakselen.

2 Dytt hver visp pa plass i vispinnsatsen.

3 Fest vispen forsiktig ved & vri den til den faller over
drivakselen.

4 Tilsett ingrediensene.

5 Fest lokket og serg for at enden péa skaftet fester seg i
midten av lokket.

6 Sla pa.
viktig

® Vispen passer ikke til & lage ett-trinnskaker eller
til & kreme fett og sukker siden disse
blandingene vil skade den. Bruk alltid knivbladet
til a lage kaker.
hint

® Du oppnar best mulig resultater nar eggene oppbevares i
romtemperatur.

® Sorg for at bollen og vispene er rene og fettfrie for visping.

® Ha forsiktig i mel og sukker for hand ved hjelp av en
metallskje for fettfrie sukkerbred og marengser.
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skjeere-/strimleplater

Bruke platene.

reversibel skjaere-/strimleplate - tykk @), tynn ¢
Bruk strimlesiden til ost, gulretter, poteter og mat med
lignende konsistens.

Bruk skjeeresiden til ost, gulretter, poteter, kal, agurk,
squash, beter og lok.

raspeskive @ (hvis den medfolger)
Rasper parmesanost og poteter til tyske raspeballer.

sikkerhet

® Aldri fjern lokket for skjeereplaten har stanset
helt.

® Vzer forsiktig med skjeereplatene - de er veldig
skarpe

bruke skjeereplatene

1 Fest bollen pa stremenheten, tilsett den avtakbare
drivakselen.

2 Hold i midtgrepet og plasser platen pa drivakselen med
passende side overst.

3 Sett pa lokket.

4 Legg maten i pafyllingstrakten.

5 Sl& pa og dytt jevnt nedover med stapperen - aldri
plasser fingrene i pafyllingstrakten.
hint

® Bruk ferske ingredienser

® |kke skjaer maten i for sma biter. Fyll traktens bredde ganske
full. Dette hindrer maten i & gli sidelengs under behandling.

® Mat som er plassert stdende kommer ut kortere enn mat
som er plassert liggende.

® Det vil alltid veere en liten mengde mat som gar til spille pa
platen eller i bollen etter behandling.

sitruspresse (hvis den medfolger)

Bruk sitruspressen til & kliemme ut saften fra sitrusfrukter
(f.eks. appelsiner, sitroner, lime og grapefrukt).

(@ presse

® sil
bruke sitruspressen

1 Fest bollen pa stremenheten, tilsett den avtakbare
drivakselen.

2 Fest silen i bollen og serg for at silhandtaket er last i posisjon
direkte over bollehandtaket.

3 Plasser pressen over drivakselen og vri den til den faller helt
ned.

4 Skjeer frukten i to. Deretter slar du pa og presser frukten ned
i pressen.

® Sitruspressen vil ikke fungere hvis silen ikke er
last skikkelig.

® For best mulig resultater oppbevarer og presser du frukten i
romtemperatur og handruller den pé en benkeplate for
pressing.

® For & bidra til saftutvinningen beveger du frukten fra side til
side nar du presser den.

® Nar du lager saft av store mengder frukt, temmer du silen
jevnlig for & hindre at det bygger seg opp fruktkjett og fre.



@ saftsentrifuge (hvis den medfelger)

Bruk saftsentrifugen til & lage saft fra harde frukter og
grennsaker.

stapper
sentrifugelokk
fruktkjottfierner
fitertrommel
bolle
saftpressetut

SIOICIOISIO)

bruke saftsentrifugen

1 Plasser saftpressebollen med tuten (f) pa stremenheten,
plasser 7 pa bollen pa linfe med & pa stremenheten og vri
med klokken @ til den lases x

2 Plasser fruktkjettfierneren (©) i filtertrommelen (@ og serg for
at tappene plasseres oppa sporene nederst pa
trommelen @.

3 Sett pa filtertrommelen .

4 Plasser lokket (6 pa bollen og vri det til det lases @.
Saftpressen vil ikke fungere hvis bollen eller
lokket ikke er festet skikkelig i sperrelasen (®).

5 Plasser et passende glass eller mugge under saftutslippet.

6 Skjeer maten sa den passer i pafyllingstrakten

7 Sla pa og dytt jevnt nedover med stapperen - aldri
plasser fingrene i pafyllingstrakten. Behandle
ferdig for du tilsetter mer.

® Nar du har tilsatt den siste biten, lar du saftpressen Kjore i
ytterligere 30 sekunder for & utvinne saften fra
filtertrommelen.

sikkerhet

® Du ma ikke bruke saftpressen hvis filteret er
skadet.

® Skjeerebladene pa grunnenheten til filtertrommelen er veldig
skarpe, sa veer forsiktig nar du handterer og rengjer
trommelen.

® Bruk kun stapperen som felger med. Aldri plasser fingrene i
pafyllingstrakten. Koble fra for du fierner det som blokkerer
pafyllingstrakten.

® For du fierner lokket slér du av og venter pa at filteret skal
stoppe.
viktig

® Huvis saftpressen begynner & vibrere, slar du den av og
temmer fruktkjottet fra trommelen. (Saftsentrifugen vibrerer
hvis fruktkjettet blir ujevnt fordelt).

® Maksimal kapasitet som kan behandles pa en gang er 800
gram med frukt eller grennsaker.

® Enkelte veldig harde matvarer kan gjere saftpressen treg eller
stanse den. Hvis dette skjer, slar du den av og fierner
blokkeringen av filteret.

® S|a av og rengjer fruktkjettsamleren jevnlig under bruk.
hint

® For du behandler maten ma du fierne steiner og kjerner
(f.eks. paprika, melon, plomme) og hardt skinn (f.eks. melon,
ananas). Du trenger ikke & skrelle eller fierne kjernen fra epler
0g peerer.

® Bruk faste, ferske frukter og grennsaker.

® Sitrusfrukt - skrell og fiern det hvite, ellers kan saften smake
bittert. Du far best resultat ved a bruke sitruspressen.

rengjering og vedlikehold

Sla alltid av maskinen og trekk ut stepselet fer rengjering.
Handter stalkniven og skjareskivene med
forsiktighet - de er svaert skarpe.

® Enkelte ingredienser kan fore til misfarging av plastmaterialet.
Dette er helt normalt og skader ikke plasten. Det pavirker
heller ikke smaken pa maten. Fjern misfarging med en klut
fuktet i vegetabilsk olje.

stromenhet
® Tork av med en fuktig klut, og deretter med en torr klut.
Péase at det ikke er matrester i eller rundt sikkerhetslasen.
Ikke legg motordelen i vann.
Oppbevar overfladig ledning i oppbevaringsrommet bak pa
stremenheten ).

hurtigmikser/kvern

Tom mikserglasset/begeret for du skrur det lost fra
bladenheten.

Vask mikserglasset/begeret for hand.

Fjern og vask forseglingene.

Ikke berer de skarpe bladene. Barst knivene rene med varmt
sépevann. Ikke legg knivenheten i vann.

La den sta og terke opp ned.

AN -
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dobbel metallvisp med gir
® Trekk begge vispene forsiktig ut av drivhodene pa
vispinnsatsen. Vask dem i varmt sdpevann.
Tork av drivhodet med en fuktig klut, og deretter med en terr
klut.
Drivhodet ma ikke legges i vann.

alle andre deler

Vask delene for hand, og terk av.

Eller de kan vaskes i den overste kurven i oppvaskmaskinen.
Unnga a legge gjenstander i den nederste kurven rett over
varmelementet. Et kort program med lav temperatur
(maksimum 50 °C) anbefales.

Gjenstand gjenstand
som er egnet
til
oppvaskmaskinen

hovedbolle, lokk, stapper

knivblader, deigkrok

avtakbar drivaksel

skiver

visper

lkke dypp vispinnsatsen i vann
sitruspresse

saftsentrifuge

hurtigmikserglass, lokk, pafyllingslokk
kvernglass

knivenhet og tetning til hurtigmikser
og kvern

slikkepott

L.IANANANANEER NANANANAN
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service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige
grunner erstattes av KENWOOD eller en autorisert
KENWOOD-reparater.

® Hvis du far problemer med a bruke
matprosessoren, skal du se delen om feilsoking
for du ringer etter hjelp.

Hvis du trenger hjelp med:
® 3 bruke apparatet eller
® service eller reparasjoner
® kontakter du butikken du kjopte apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING
AV PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-DIREKTIV
2002/96/EC.

P4 slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig
avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en
forhandler som tiloyr tienesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas mulige negative
konsekvenser for milig og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige materialene kan
gienvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser pa energi
og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.
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Feilsoking

Problem

Arsak

Losning

Prosessoren fungerer ikke

lkke strem

Bollen er ikke festet riktig til stramenheten.

Bollelokket er ikke last riktig.

Sjekk at stopselet pa prosessoren
sitter i kontakten.

Kontroller at bollen er riktig plassert
og at handtaket vender mot heyre.

Kontroller at lokklasen er riktig
plassert i handtaksomradet.

Prosessoren vil ikke fungere
hvis ikke bollen og lokket
sitter som de skal.

Hvis det ikke er noe av ovennevnte,
kontrollerer du
sikringene/strombryteren i huset.

Hurtigmikser/kvern vil ikke fungere.

Hurtigmikser/kvern er ikke last fast riktig.

Hurtigmikser/kvern er ikke montert riktig.

Hurtigmikser/kvern vil ikke fungere
hvis den er montert feil i sperrelasen.

Kontroller at bladenheten er helt
strammet i mikserglasset/begeret.

Prosessoren stanser midt i prosessen

Prosessoren er overfylt / maksimal
kapasitet overskredet.

Lokket er last opp.

Kontroller maksimal kapasitet i
tabellen over anbefalte hastigheter.

Kontroller at lokket er riktig last.

Hurtigmikser/kvern fra bladbasen.

Tetningsringen er borte.
Tetningsringen er feil satt pa
Tetningsringen er skadet.

Sjekk at forseglingen er satt riktig pa
og ikke er skadet.

For a fa en ny forsegling ser du
Service og kundestotte

Redskapet/tiloeheret fungerer darlig

Se tipsene i relevant del under “Bruke tilbeheret”. Sjekk at tiloeharet er satt

sammen riktig.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan tata Kenwood-
kodinkonetta

® | ue nama ohjeet huolella ja sailytd ne mythempaa tarvetta
varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

turvallisuus

® Terét ja levyt ovat hyvin terdvia. Kasittele niita
varovasti. Kun kasittelet tai puhdistat, tartu aina
yldosan kohtaan, joka on kaukana leikkuuterasta.

® Al nosta tai kanna yleiskonetta kahvasta. Muutoin kahva voi
sarkya, jolloin voi aiheutua onnettomuus.

® |rrota leikkuuterd aina ennen kuin kaadat kulhon sisallon
astiaan.

® Pida kadet ja keittiovalineet poissa yleiskoneen kulhosta ja
tehosekoittimen astiasta, kun yleiskoneen pistoke on
pistorasiassa.

® Kytke laite pois paalté ja irrota pistoke pistorasiasta:-
O ennen osien asentamista tai irrottamista;
o kun laite ei ole kaytdssa;
O ennen puhdistusta.

® Ala koskaan paina ruokaa syéttdsuppiloon sormien avulla.
Syota ainekset laitteen mukana toimitetun painimen avulla.

e Ali Kkiinniti teridasetelmaa moottoriyksikkoon, jos
tehosekoitinosa tai mylly ei ole paikallaan.

® Ennen kannen poistamista kulhosta tai tehosekoittimen tai
kulhon irrottamista moottoriyksikosta:-
o kytke virta pois;
o odota, kunnes levy/teré on pyséhtynyt kokonaan;
o &l irrota tehosekoittimen astiaa tai myllya terista.

® Anna nesteiden jadhtya huoneenlampadisiksi ennen niiden
kaatamista tehosekoittimeen.

® Ala pyorita kayttolaitetta kannen avulla, vaan kayta aina
on/off-kytkinté.

® Tama laite vaurioituu ja voi aiheuttaa
henkilovahingon, jos lukitusmekanismiin
kohdistetaan suuri voima.

® Kun monitoimikonetta ei kdytetd, irrota sen
pistoke sahkopistorasiasta.

® Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.

® Al3 koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on toiminnassa.

® Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -
kohdassa.

® Ala kastele virtayksikkod, sahkojohtoa tai pistoketta.

® \Varo, ettei virtajohto roiku pdydan tai tydtason reunan alla tai
kosketa kuumiin pintoihin.

® Ala ylitd nopeussuositustaulukossa mainittuja
enimmaistehoja.

® Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttéon,
joilla ei ole taysin normaalia vastaavat fyysiset tai henkiset
ominaisuudet (mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild ei ole opastanut heita
kayttamaan laitetta tai jos heité ei valvota.

® | apsia tulee pitda silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat
leiki laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai ndité ohjeita ei ole noudatettu.

® Yieiskoneen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

® Suurin kuormitus maaraytyy eniten virtaa kuluttavan
varusteen mukaan. Muut varusteet voivat kuluttaa
vahemman virtaa.
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Varusteiden turvallisesta kayttamisesta on lisatietoja
varusteiden kayttaminen -kohdassa.

ennen pistokkeen tyontamista pistorasiaan

® \armista, ettd sahkovirta vastaa laitteen pohjaan merkittyja
tietoja.

® Tama laite tayttad sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin 2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja
sadtelevan EU-méaarayksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen kuin kaytit laitetta ensimmaista kertaa
1 Poista terdn muovisuojukset. Terédt ovat erittdin
terdvid, joten toimi varovasti. Tama suojukset on
heitettava pois, sillé niiden tehtévé on vain suojata teréa
valmistuksen ja kuljetuksen ajan.
2 Pese osat Hoito ja puhdistus -kohdassa kuvatulla tavalla.

selite
monitoimikone

syottopainike

syottdsuppilo

kansi

irrotettava pyorityskappale
kulho ja vetoakseli
virtayksikko

nopeuskytkin ja sykayspainike
turvalukitukset

virtajohdon lokero (takana)

OPOPOO®O®OO

lasinen tehosekoitin

terayksikkod
@ tiivisterengas
@ kannu
® kansi
tayttokansi

lasinen monitoimimylly (os sisaltyy
toimitukseen)

® terdyksikko
tiivisterengas
@ astia

lisavalineet

Monitoimikoneesi mukana ei ehké ole toimitettu kaikkia alla
lueteltuja varusteita. Varusteet vaihtelevat mallin mukaan.

hienonnustera

taikinan sekoitin

kahdella vispausosalla varustettu metallivatkain
paksu viipalointilevy / karkea raastamislevy

ohut viipalointilevy / hieno raastamislevy
raastamis-/parmesaanilevy (jos siséltyy toimitukseen)
sitruspuserrin (jos sisaltyy toimitukseen)

mehulinko (jos sisaltyy toimitukseen)

kaavin (jos sisaltyy toimitukseen)

BISISIBISISICICIC)



monitoimikoneen kayttd

1

Aseta kulho paikalleen kohdistamalla sen kohta 7
moottoriosan kohtaan & . K&&nna myodtépaivaan @), kunnes
se lukittuu x

Kiinnita laite kulhon akselin paalle.

Huomaa: Irrotettavan akselin ) saa kiinnittaa
vain kdytettaessa levyja, sitruspuserrinta tai
kahdella vispausosalla varustettua vatkainta.
Aseta kulho ja varuste aina paikoilleen yleiskoneeseen ennen
aineosien lisd&mista.

Aseta kansi @ paikoilleen. Varmista, etté
kayttdakselin/valineen ylaosa tulee kannen keskelle.

Al3 ohjaa yleiskonetta kannen avulla. Kiyti aina
nopeudensaadinta.

Aseta pistoke pistorasiaan, kaynnista laite ja valitse nopeus.
(Lisatietoja on nopeussuosituskaaviossa.)

Yleiskone ei toimi, jos kulho tai kansi ei ole
kunnolla paikallaan. Tarkista, etta syottoputki ja
kulhon kahva ovat oikealla puolella.

Saat aikaan lyhyita sykayksia kayttamalla (P)-toimintoa.
Sykays toimii pitdessasi sdadinta paikoillaan.

Kansi, tyévélineet ja kulho irrotetaan péainvastaisessa
jarjestyksessa.

Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina
ennen kannen irrottamista.

tarkeaa

Monitoimikoneella ei voi rouhia tai jauhaa kahvinpapuja tai
hienontaa palasokeria.

Kun kéytat mausteena manteliesanssia tai -aromia, varo etta
aine ei kosketa muoviosiin, silla siité jaa pysyvia jalkia.

tehosekoittimen kayttod

1

Sovita tiivisterengas @) terdyksikkoon (0. Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.

Jos tiiviste on vaurioitunut tai huonosti
paikoillaan, laite vuotaa.

Kierrd kannu kiinni terdasetelmaan @. Lisétietoja on
hienonnusteran pohjassa.

E - avatussa asennossa
@ - lukitussa asennossa

Tehosekoitin ei toimi, jos se on koottu vaarin.
Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.

Kiinnita astiaan kansi ja varmista painamalla alas @. Kiinnita
tayttokansi paikoilleen.

Kiinnita tehosekoitin moottoriyksikkdon. Kohdista sen kohta
¥ moottoriosan kohtaan &. K&anna myotapaivaan @,

kunnes se lukittuu Y.
A

Laite ei toimi, jos tehosekoitinastia ei ole
kunnolla paikallaan.

Valitse nopeus (lisétietoja on nopeussuositustaulukossa) tai
kayta sykayssaadinta.
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turvallisuus

Anna nesteiden jadhtya huoneenlampdoisiksi
ennen niiden kaatamista tehosekoittimeen.
Késittele terid varovaisesti. Valta koskettamasta terien
reunoja puhdistaessasi niita.

Kéayté tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.
Kéayté kannussa vain laitteen mukana toimitettuja teria.
Al& koskaan kéyta tehosekoitinta sen ollessa tyhja.
Voit pidentaa tehosekoittimen ikéé kayttamalla sita
korkeintaan 60 sekuntia kerrallaan.

Valmistaessasi smoothieta 8la aseta tehosekoittimeen
kimpaleeksi jaatyneité aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden
asettamista kannuun.

vinkkeja

Kun teet majoneesia, aseta kaikki aineosat Oljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Irrota sydttokansi. Kun laite on
toiminnassa, kaada dljy hitaasti kannen aukon lapi.

Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja dippikastikkeet, on
ehké kaavittava lastalla. Jos seos on liian paksua, lisaa
nestetta.

Jaén murskaaminen: kayta lyhyita sykayksia, kunnes
jadmurska on haluamasi kaltaista.

Mausteiden kasittelemisté ei suositella, silléa ne voivat
vaurioittaa muoviosia.

Laite ei toimi, jos tehosekoitin ei ole kunnolla paikoillaan.
Voit sekoittaa kuivat paloitellut ainekset poistamalla
sybttékannen ja pudottamalla palaset yksi kerrallaan laitteen
kaydessa. Pida katesi aukon paalla. Tyhjenna saanndllisesti
parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi.

Ala kayté tehosekoitinta sailytysastiana. Séilyta se tyhjillaan.
Al& koskaan sekoita suurempaa maaraa kuin 1,2 litraa -
vaahtoavien nesteiden, esim. pirtel®, maaré on pienempi.



myllyn kayttdminen (os sisaltyy toimitukseen)

Myllyn avulla voit hienontaa yrttejé tai jauhaa pahkindita tai
kahvinpapuija.

1 Laita aineosat astiaan @@.

2 Kiinnita tiivisterengas (@ hienonnusteran @®.

3 Kaanna terdasetelma yldsalaisin. Laske se astiaan terat
alaspain.

4 Kierra terdasetelma kiinni astiaan, kunnes se tuntuu tiukalta
@. Lisétietoja on hienonnusterén pohjassa.

@ - avatussa asennossa
@ - lukitussa asennossa

5 Kiinnitd mylly moottoriyksikkdon. Kohdista myllyn kohta 7
moottoriosan kohtaan &. K&&nna myotépaivaan @, kunnes

lukittuu Y.
se lukittuu A

6 Saada nopeus suurimmaksi tai kéyta sykaystoimintoa.

turvallisuus

Al4 Kkiinnita terdasetelmaa monitoimikoneeseen, jos astia ei
ole paikallaan.

Ala irrota astiaa, jos laitteeseen on kiinnitetty mylly.

Al koske teraviin teriin. Pida hienonnusteré poissa lasten
ulottuvilta.

Ala poista mylly, ennen kuin terét ovat pysahtyneet
kokonaan.

Voit pidentad myllyn ikéa kayttdmalla sita korkeintaan 30
sekuntia kerrallaan. Katkaise virta, kun haluamasi sakeus on
saavutettu.

Mausteiden kasittelemisté ei suositella, silléa ne voivat
vaurioittaa muoviosia.

Laite ei toimi, jos mylly ei ole kunnolla paikoillaan.

Kayta vain kuivia raaka-aineita.

vihjeita

Yrttien jauhaminen onnistuu parhaiten, kun ne ovat puhtaita
ja kuivia.

nopeussusuositustaulukko

valine/osa toiminto nopeus maksimikapasiteetit
hienonnustera Kakkutaikinan valmistus 1-2 Kokonaispaino 1 kg
Rasvan ja jauhojen sekoittaminen 2 Jauhojen paino 250 g
Veden liséédminen taikinan joukkoon 1-2
Hienontaminen ja soseuttaminen 2 Jauhettavan vaharasvaisen

lihan kokonaispaino 400 g

Paksut keitot (400 ml nestetté ja 400 g kuivia

Aloita nopeudella

800 g

aineosia) 1, ja nosta
Ohuemmat keitot tai maito nopeus tasolle | 600 ml
taikinan sekoitin Hiivataikinat 2 Jauhojen paino 340 g
kahdella vispausosalla Valkuaiset 2 4
varustettu metallivatkain Kerma 1-2 250 ml
levyt: viipalointi ja raastaminen aineet, esim. porkkanat, kovat juustot 2 -
Pehmeammét aineet, esim. kurkku, tomaatit 1 -
rouhintatera (jos sisaltyy Parmesan-juusto, perunat perunamykyihin 2 -
toimitukseen)
sitruspuserrin (jos sisaltyy Sitrushedelmat 1 -
toimitukseen)
lasinen tehosekoitin Kaikki kasittely 2 1,2 litra
lasinen monitoimimylly (jos Yrtit 2 10 g
siséltyy toimitukseen) Pahkinat, kahvinpavut 2 509
Kypsentdmatdn naudanpaisti leikattuna 2 (5 sekuntia) 50 g
2,5 cm:n kuutioiksi
mehulinko (jos sisaltyy Kovat hedelmat ja vihannekset, esimerkiksi 2 800 g
toimitukseen) porkkanat ja omenat
Pehmeét hedelmat ja vihannekset, esimerkiksi 1 500 g

tomaatit ja viinirypaleet
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varusteiden kayttd

Katso varusteiden kaytténopeus nopeussuositustaulukosta.

hienonnustera

Terd on monikéayttdisin varuste. Saavutettu koostumus
maaraytyy ruoka-aineiden tydston keston perusteella.
Jos haluat karkeamman koostumuksen, kayta pitokytkinta.
Voit kasitelld terén avulla kakku- ja leivostaikinoita, hienontaa
raakaa tai kypsaa lihaa, vihanneksia tai pahkingita, soseuttaa
keittoja seka tehda pateetaikinoita, dippikastikkeita tai
korppujauhoja.
vihjeitad

® Kuutioi lihan, leivan ja vihnannesten kaltaiset aineosat noin 2
cm:n kokoisiksi kuutioiksi ennen kasittelemista.

® Keksit on murennettava ja lisattava syottdputkeen, kun laite
on toiminnassa.

® Kun valmistat leivonnaisia, kuutioi kovettunut rasva ensin 2
cm:n kuutioiksi.

® \/aro kasittelemasta ruoka-aineita likaa.

taikinatydvaline taikinan sekoitin

Kaytetaan leivottaessa hiivataikinoita.

® Aseta kuiva-aineet kulhoon ja liséé neste sy6ttdsuppilon
kautta laitteen ollessa kaynnissa. Tydsta niin kauan, kunnes
kulhoon on muodostunut kimmoisa taikinapallo. Tama
kestad noin 60 sekuntia.

® Jos haluat vaivata taikinaa uudelleen, tee se ainoastaan
kasin. Uudelleenvaivaaminen kulhossa ei ole suositeltavaa,
silld monitoimikone voi sen vuoksi menettad vakauttaan.

@) kahdella vispausosalla varustettu
metallivatkain

Kayta vain kerman, kananmunien ja munanvalkuaisten tai
kananmunien ja sokerin vatkaukseen. Raskaammat
esimerkiksi rasvaa ja jauhoja siséltévat seokset voivat
vahingoittaa sita.

vispilan kayttdminen

1 Kiinnitd kulho ja irrotettava varsi moottoriosaan.

2 Paina vatkaimet tiukasti paikoilleen.

3 Kiinnita vispilan kaantamalla sita, kunnes se menee akselin
padlle.

4 Lisaa aineosat.

5 Aseta kansi paikoilleen. Varmista, etta akselin paa menee
kannen keskelle.

6 Kaynnista.

tarkeaa

® Vispila ei sovellu kakku- tai leivostaikinoiden
sekoittamiseen tai rasvan ja sokerin
vaahdottamiseen, silla tillaiset taikinat
vaurioittavat sita. Sekoita kakkutaikina aina teran
avulla.
vihjeita

® Saat parhaat tulokset, kun munat ovat huoneenlampadisia.

® \armista ennen vatkaamista, ettd kulho ja vispilat ovat
puhtaita ja rasvattomia.

® Kaantele jauhot ja sokeri taikinan joukkoon varovasti k&sin
kayttamalla metallilusikkaa, kun valmistat rasvattomia
taikinoita tai marenkeja.

viipalointi-/raastamislevyt

Levyjen kayttaminen

kaannettivit viipalointi-/raastamislevyt: paksu @),
ohut ©

Raastamispuolta voidaan kayttaa juustolle, porkkanalle,
perunalle ja koostumukseltaan vastaaville ruoka-aineille.
Viipalointipuolta voidaan kayttda juustolle, porkkanalle,
perunalle, kaalille, kurkulle, kesakurpitsalle, punajuurelle ja
sipuleille.

raastamislevy @) (jos sisiltyy toimitukseen)
Parmesaanijuusto, perunoiden hienontaminen
perunapalleroita varten.

turvallisuus

® Ali poista kantta, ennen kuin levy on kokonaan
pysadhtynyt.
® Kaisittele levyja varoen - ne ovat hyvin teravia.

viipalointilevyjen kayttaminen

1 Kiinnita kulho ja irrotettava varsi moottoriosaan.

2 Tartu levyn keskiosaan ja aseta se akseliin oikea puoli
ylospain.

3 Aseta kansi paikalleen.

Aseta ainekset sy6ttdputkeen.

5 Kaynnista ja paina tydntimelld tasaisesti. Ala tyonna
sormiasi syottoputkeen.
vihjeita

® Kayta tuoreita raaka-aineita.

® Al paloittele ruokaa liian pieniksi paloiksi. Tayta syottdputki
l8hes tayteen. Tama estaa aineksia likkumasta
sivusuunnassa.

® Pystysuunnassa asetetut ainekset tulevat ulos lyhyempinéa
kuin vaakasuunnassa asetetut.

® | evyyn tai kulhoon j&a aina hieman tahteita.

N

sitruspuserrin (jos sisltyy toimitukseen)

Sitruspusertimen avulla voit pusertaa mehua
sitrushedelmistd, kuten appelsiineista, sitruunoista, greipeista
ja limeteista.

(@ Kartio
® sivila

sitruspusertimen kayttaminen

1 Kiinnita kulho ja irrotettava varsi moottoriosaan.

2 Kiinnita siivila kulhoon. Varmista, etté siivildn kahva lukittuu
paikalleen kulhon kahvan paalle.

3 Aseta kartio akselin padlle ja kdanna sité, kunnes se painuu
pohjaan saakka.

4 Puolita hedelma. Kaynnisté laite. Paina hedelma kartiota
vasten.

® Sitruspuristin ei toimi, ellei siivila ole kunnolla
paikallaan.

® Saat enemman mehua sailyttamalla hedelmat
huoneenlampdtilassa ja pydrittelemalla niita poytatasoa
vasten ennen mehun pusertamista.

® Mehua tulee enemman, kun siirtelet hedelmaa
sivusuunnassa pusertamisen aikana.

® Jos puserrat palion mehua, tyhjenna siivila vélillg, jotta
hedelmaliha ja siemenet eivat tuki sita.



@ mehulinko (jos siséltyy toimitukseen)

OPeOO®

Mehulingon avulla saat mehua kiinteista hedelmista ja
vihanneksista.

tydnnin syéttopainike

mehulingon kansi

hedelmalihan poisto

suodatin

kulho

mehunokka

mehulingon kayttaminen

1

Aseta mehukannu siten, ettd sen nokka (0 osoittaa
moottoriosaan. Kohdista kulhon kohta 7 moottoriosan
kohtaan & ja lukitse kdantadmalla myotapaivaan @ x

Aseta hedelmalihan poisto (©) suodatinrumpuun @).
Varmista, etta kielekkeet menevat rummun @ pohjaan.
Aseta suodatinrumpu @ paikalleen.

Aseta laitteen kansi (o) kulhon paélle ja kdann&, kunnes se
lukittuu @. Mehulinko ei toimi, jos kulho tai kansi ei
ole kunnolla paikallaan (®.

Aseta mehun ulostulo-aukon alle sopiva lasi tai kannu.
Paloittele aineosat siten, ettd ne mahtuvat syottdputkeen.
Kaynnista ja paina tydntimella tasaisesti. Ald tyonna
sormiasi syottoputkeen. Késittele ensimmainen era
loppuun saakka ennen kuin lisédat seuraavan eran.

Kun viimeinen pala on tyénnetty mehulinkoon, anna sen
kayda viela 30 sekuntia, kunnes kaikki mehu on valunut ulos.

turvallisuus

Al kidyta mehulinkoa, jos suodatin on
vahingoittunut.

Suodatinrummun pohjassa olevat leikkuuterat ovat hyvin
teravia. Toimi varovaisesti kasitellesséasi ja puhdistaessasi
suodatinta.

Kayta vain mukana toimitettua tydnnintd. Ala tydnna sormiasi
syottdputkeen. Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
tukoksen poistamista syottdputkesta.

Ennen kannen poistamista katkaise virta ja odota, ettéa
suodatin pysahtyy.

tarkeaa

Jos mehulinko alkaa téristé voimakkaasti, katkaise virta ja
poista jate rummusta. (Mehulinko tarisee, jos jate jakautuu
epatasaisesti.)

Kerrallaan voi késitella 800 grammaa hedelmia tai
vihanneksia.

Tietyt erittain kovat vihannekset saavat mehulingon
hidastumaan tai pysahtymaan. Jos nain kay, katkaise virta ja
puhdista suodatin.

Kun kéytat mehulinkoa, sammuta siité virta sdanndllisesti ja
tyhjenna jateastia.

vihjeita

Poista kivet ja siemenet esimerkiksi paprikoista, meloneista
ja luumuista seka paksut kuoret esimerkiksi meloneista ja
ananaksista. Omenoita tai padryndita ei tarvitse kuoria.
Kéayta aina tuoreita kiinteitd hedelmia ja vinanneksia.
Sitrushedelmat: kuori hedelméat ja poista valkoinen osa.
Muutoin mehu voi maistua kitkeréltd. Saat parhaat tulokset
kayttamalla sitruspuserrinta.

hoitaminen ja puhdistaminen

M~ ON =

Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.

Kasittele teria ja leikkuulevyja varoen - ne ovat
erittdin teravia.

Jotkut elintarvikkeet saattavat varjata muovia. Tama on
téysin normaalia eik& vahingoita muovia tai vaikuta ruoan
makuun. Poista vari hankaamalla kasvisoliyyn kastetulla
kankaalla.

virtayksikko

Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa. Varmista, etta
lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.

Ala koskaan upota moottoriyksikkda veteen.

Voit sdilyttad yliméaéaréista johtoa moottoriyksikon (@) takana.

tehosekoitin/mylly

Tyhjenna astia ennen sen irrottamista terayksikosta.

Pese astia/kannu kasin.

Irrota ja pese tiivisteet.

Al koske terévia terid. Harjaa ne puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten juoksevan vesijohtoveden
alla. Al4 upota terdosaa veteen.

Jaté kuivumaan ylésalaisin.

kahdella vispausosalla varustettu metallivatkain
Irrota vispilat kayttdpaasta vetamalla niita varovasti ulospain.
Pese lampimalla pesuainevedella.

Pyyhi kayttopaa kostealla pyyhkeelld ja kuivaa sen jalkeen.
Al upota kiyttopaiti veteen.

kaikki muut osat

Pese kasin ja kuivaa pesun jalkeen.

Ne voidaan pestd myés astianpesukoneen ylatasolla. Ala
aseta osia alatasolle suoraan kuumennusvastuksen paalle.
On suositeltavaa kayttaa lyhytta ohjelmaa ja alhaista
lampdtilaa (enintaan 50 °C).

Esine Voidaan pesta

astianpesukoneessa

kulho, kansi, tyénnin

teréat, taikinan sekoitin

irrotettava akseli

levyt

ANANASANAY

\_/_atkaimet
Ala upota kayttépaata veteen.

sitruspuserrin

mehulinko

ANANAN

tehosekoittimen lasiastia, kansi,
tayttokansi

lasinen myllyastia

xS

terayksikko, tehosekoittimen ja
myllyn tiiviste

kaavin
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotydn saa tehda KENWOOD tai KENWOODIN
valtuuttama huoltoliike.

® Jos monitoimikoneen kiytdossa ilmenee ongelmia,
katso ennen huoltoon soittamista, 16ytyyko
vianetsintdoppaasta apua.

Jos tarvitset apua
® |ajtteen kayttamisessa tai
® |aitteen huolto- tai korjaustdissa,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN
EUROOPAN UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaéan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.
Suojelet luontoa ja valtyt virheellisen tai vaéaran romutuksen
aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali havitat kodinkoneen erillaan
muista jatteista. Nain myos kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan keré&té talteen, jolloin saastéat
energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta kodinkoneet on hévitettava
erikseen muista kotitalousjatteista.
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Vianetsintdopas

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Monitoimikone ei toimi

Ei virtaa

Kulhoa ei ole kiinnitetty moottoriyksikk&on
kunnolla.

Kulhon kansi ei ole kunnolla paikoillaan.

Tarkista, ettd monitoimikoneen
virtajohto on seinan pistorasiassa.

Tarkista, etta kulho on kunnolla
paikoillaan ja etta kahva osoittaa
oikealle.

Tarkista, ettd kannen lukitus on
oikeassa paikassa kahvan alueella.

Yleiskone ei toimi, jos kulho ja
kansi eivat ole kunnolla
paikoillaan.

Jos nédma tarkistukset eivat auta,
tarkista kodin sulake.

Tehosekoitin/mylly ei toimi

Tehosekoitin/mylly ei ole kunnolla paikoillaan.

Tehosekoitinta/myllya ei ole koottu oikein.

Tehosekoitin tai mylly ei toimi, jos
lukitus ei ole kunnolla paikallaan.

Tarkista, ettd hienonnustera on
kiristetty kulhoon tai astiaan tiukasti.

Yleiskone pysahtyy kesken kaiken

Yleiskone on ylikuormitettu tai suurin
kapasiteetti on ylitetty.

Kansi on auki.

Tarkista suurin kapasiteetti
nopeussuositustaulukosta.

Tarkista, ettd kansi on kunnolla
paikoillaan.

Tehosekoitin tai mylly vuotaa
terdasetelman juuresta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole oikein paikallaan.
Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on oikein
paikallaan eiké se ole viallinen.
Varaosien hankkimisesta on lisétietoja
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Valineet/osat toimivat heikosti

Lue vastaavissa kayttdohjeen kappaleissa olevat vinkit. Tarkista, ettd osat on asennettu

oikein.
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Turkce

Kullanim yonergelerini okumadan 6nce 6n sayfayi ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan 6nce

® Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar
icin saklayin.

® Tim ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

guvenlik

® Bicaklar ve diskler gok keskindir, dikkatli tutun. Tutarken
ve temizlerken kesici kenardan uzak durarak
tepesinden parmak uglarinizla tutun.

® Robotu elinizle kaldirmayin veya tagimayin — elle tutmak
yaralanmaya neden olabilir.

® Kaseyi bosaltmadan énce daima bicagi ¢ikartin.

® Gugc kaynagina baglyken ellerinizi ve malzemeleri robot
kasesinden ve mikser kabindan uzak tutun.

® Aleti kapatin ve fisini cekin:

o parcalarl takmadan veya cikartmadan 6nce;
o kullanilmadiginda;
o temizlemeden 6nce.

® Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi
itmeyin. Bu is icin mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

® Bicak iinitesini, blender haznesi veya 6giitiicii kabi
takili degilken asla gii¢ linitesine yerlestirmeyin.

® Kapagi kaseden veya mikseri/6gitiictyl gli¢ Unitesinden
ayirmadan once :-

o cihazi kapatin;

o tlim pargalarin/bigaklarin tamamen durmasini bekleyin;

o mikser kabini bigak tertibatindan sékmemeye dikkat
edin.

® Karistirlmadan dnce sivilar oda sicakliginda sogumalidir.

® Cihazi ¢alistirmak icin kapak yerine daima ag/kapat hiz
ayar digmesini kullanin.

o Kilitteme mekanizmasi asin yiike maruz kaldiginda
cihaz hasar gorecektir ve yaralanmaya neden
olabilecektir.

® Mutfak robotunuzu kullanmadiginizda daima figten
cekin.

® Asla onaylanmamis pargalar kullanmayin.

® Calisirken cihazin basindan asla ayrilmayin.

® Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir
ettirin: bkz. ‘servis & musteri hizmetleri’.

® Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin
Islanmamasina ézen goésterin.

® FElekirik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan
sarkmasini ya da sicak ylizeylere temas etmesini dnleyin.

® Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri
asmayin.

® Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda
olmayan fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(cocuklar dahil), cihazin kullanilisi hakkinda agiklama
almamis kisiler ve bilgi veya deneyimi eksik olan kisiler
tarafindan kullanilmak lizere tasarlanmamistir.

® Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendiriimelidir.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

® Robotunuzun/mikserinizin hatali kullanimi yaralanmaya
neden olabilir.

® Maksimum deger en bulylk yiki ceken eklentiye baglidir.
Diger eklentiler daha az gl¢ gekebilir.
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Her bir ek i¢in daha fazla guivenlik uyarilari igin “eklerin
kullanimi” altindaki ilgili bélime bagvurun.

fise takmadan 6nce

® Elektrik kaynagdinizin cihazin alt tarafinda gosterilenle ayni
oldugundan emin olun.

® Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas eden malzemeler
hakkindaki AT yénetmeligi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile
uyumludur.

ilk kullanimdan 6nce
1 Bigaktan plastik bigak kapaklarini ¢ikarin. Bigaklar ¢ok
keskindir, dikkatli olun. Bu kapaklar bicag-1 sadece
Uretim ve nakil sirasinda koruduklarindan atilmalidirlar.
2 Pargalari yikayin, bkz. ‘bakim & temizlik’.

parcalar
mutfak robotu

itici

besleme borusu

kapak

cikarilabilir kumanda mili
tahrik mili ile birlikte kase

gu¢ birimi

hiz/puls kumandasi

gulvenlik kilitleri

kordon sarma yuvasi (arkada)

OP0PO®O®OO

cam mikser

bigak Unitesi
sizdirmaz halka
kase

kapak
doldurma kabi

SIGISICIC)

cam ¢ok amagli 6guticu (varsa)

® bigak Unitesi
sizdirmaz halka
@ kase

ek parcalar

Asagida listelenen eklerin hepsi mutfak robotunuzda
olmayabilir. Ekler model ¢esidine gore degisir.

kesici bigak

hamur yogurucu

metal ¢irpicili gift mikser

kaln dilimleme/kalin dograma diski
ince dilimleme/ince dograma diski

rendeleme/parmesan diski (varsa)

narenciye sikacagi (varsa)

kati meyve presi (varsa)

kazima kasigi (varsa)

BISISIBISISISICIC)



mutfak robotunun kullanimi

1

Kase Uzerindeki 7 ile gii¢ Unitesi tizerindeki &
hizalayarak kaseyi yerlestirin ve kilitlenene kadar
yoniinde @ dondurin.

x saat

Kase tahrik mili Gzerine bir eklenti takin.

Not: Sokiilebilir tahrik mili @) sadece diskler, narenciye
sikacagi veya metal cirpicili ¢ift mikser karistirici
kullanildiginda takilmahdir.

Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri eklemeden
once yerlestirin.

Kapagi yerlestirin @ — tahrik milinin/aletinin Ustlnin
kapagin ortasina yerlestiginden emin olun.

Robotu calistirmak icin kapagi kullanmayin, daima
agmal/kapama hiz kontroliinii kullanin.

Fise takin, galistirin ve bir hiz secin. (Onerilen hiz
tablosuna bakin).

Kase veya kapak diizgiin olarak takilmadiginda mutfak
robotu calismayacaktir. Besleme tiipiiniin ve kase
tutacaginin sag tarafa yerlestirilip yerlestiriimedigini
kontrol edin.

Kisa araliklarla darbe (P) kullanin. Puls, kontrol bu
pozisyonda tutuldugu siirece galisacaktir.

Kapag!, parcalari ve kaseyi s6kmek icin yukaridaki islemi
islemi ters sirayla yuratin.

Kapagi ¢ikarmadan once daima kapatin ve fisten
cekin.

énemli

Mutfak robotunuz ile kahve 6gutilemez ya da toz sekeri
pudra sekeri halinde getirilemez.

Kase icindeki karisima badem 6zl ya da tatlandirici
eklerken bunlarin plastik pargalara degmesini 6nleyin. Aksi
halde kalici lekeler olusabilir.
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mikserin kullanimi

1

Sizdirmazlik halkasini @) bigak Unitesine (9 yerlestirin —
sizdirmazligin dogru yerlestirildiginden emin olun.
Eger conta zarar gordiiyse veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.
Hazneyi bigak tertibatinin @ Uzerine vidalayin. Bigak
Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:

@ — Kilit agik pozisyon

@ - Kilitli pozisyon
Mikser yanlis yerlestirilirse calismayacaktir.
Malzemelerinizi kabin igine koyun
Kabin kapagini takin ve sabitlemek icin bastirin @.
Doldurma kapagini yerlestirin.
Blenderi gli¢ Unitesinin Gzerine yerlestirin, blender
Uzerindeki 7 ile gu¢ Unitesi Uzerindeki & hizalayin ve
kilittemek icin Saat yoniinde @ dondurin X

Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz ¢calismayacaktir.
Bir hiz secin (6nerilen hiz tablosuna bakin) veya puls
kontrolGnd kullanin.

emniyet

Sivilari miksere koymadan 6nce oda sicakligina
gelmesini bekleyin.

Bicak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve
temizlerken bigaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan
kaginin.

Mikseri sadece kapagi takiliyken kullanin.

Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile kullanin.
Mikseri asla bos galistirmayin.

Mikserinizin uzun émrli olmasi igin 60 saniyeden fazla
calistirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almis
malzemeleri asla karistirmayin, hazneye koymadan énce
kirin.

ipuclari

Mayonez yaparken mikserin igine yag hari¢ butin
malzemeleri koyun. Doldurma kabini ¢ikarin. Sonra, cihaz
calisirken, yag! kapaktaki delikten yavascga ekleyin.
Yogun karisimlarin, érn. pateler ve dipler, kazinmasi
gerekebilir. Eger karisimin islenmesi zorsa, daha fazla sivi
ekleyin.

Buz kirarken, kiip seklinde 6 buz parcasi icin 15 ml (1 tath
kasigi) su ekleyin. Buz kirmak icin ¢alistirma dugmesini
kullanin.

Baharatlarin iglenmesi plastik pargalara zarar
verebilecekleri igin dnerilmemektedir.

Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz galismayacaktir.
Kati malzemelerin karistirilmasi — pargalar halinde kesin,
doldurma kabini ¢ikarin sonra cihaz galisirken pargalari
teker teker atin. Elinizi acikliktan uzak tutun. En iyi
sonuglar igin diizenli olarak bosaltin.

Mikseri, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Mikser kabi
kullanimdan 6nce ve sonra bos olmalidir.

1,2 litre Uzerinde malzeme karistirmayin - Milkshake gibi
képUklu sivilar icin bu miktar daha az olmali.



oguticundzun kullanimi (varsa)

Ogitlicliyl taze otlari, kuru yemisleri ve kahve
cekirdeklerini 6gutmek icin kullanin.

-

Malzemeleri kaseye koyun @.

2 Sizdirmazlik halkasini (@ bigak Unitesine @ takin.

3 Bigak Unitesini ters gevirin. Ana Uniteyi bicaklar asagiya
gelecek sekilde hazneye dogru indirin.

4 Bigak Unitesini hazneye elle sikica @ vidalayin. Bigak

Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:

@ — kKilit agik pozisyon
@ - Kkilitli pozisyon
5 Ogutlclyl glic Gnitesinin izerine yerlestirin, 6gitici
Gzerindeki  ile gug¢ Unitesi Uzerindeki & hizalayin ve
kilittemek igin saat yoniinde @ donduriin x

6 Maksimum hiza gecin veya darbeli kontroll kullanin.

glivenlik

Asla kase yerlestiriimeden bigak unitesini mutfak
robotunuza yerlestirmeyin.

Asla 6glticl cihaziniza takiliyken hazneyi gikartmayin.
Keskin bigcaklara dokunmayin — Bigak Unitesini
cocuklardan uzak tutun.

Bigcaklar tamamen durana kadar asla 6guttictyt
ctkartmayin.

Ogitlictiniiziin uzun émirli olmasi igin asla 30 saniyeden
uzun c¢alistirmayin. Dogru yodunluga ulasir ulagsmaz aleti
kapatin.

Baharatlarin iglenmesi plastik pargalara zarar
verebilecekleri igin dnerilmemektedir.

Ogiitiict dogru yerlestirimemisse cihaz calismayacaktir.
Sadece kuru malzemeler igin kullanin.

ipuclari
Taze otlar en iyi olarak temiz ve kuruyken égutdldrler.

onerilen hiz tablosu

alet/ek parga islem hiz maksimum kapasite:
bicak Kek yapimi 1-2 1Kg toplam agirlik
Yag ile un karistirma 2 250g un agirhgi
Hamur isleri malzemelerinin karistiriimasi icin
su ekleme 1-2
Kesme & plreleme 400g yagsiz et kesme
toplam agirhk
Yogdun gorba karistirmak (400mls sivi ila 400 gr 1ile calistinin ve 800g
kuru malzemeler) i 2've yiikseltin
Daha sulu ¢orba karisimlari/sit 600 mls
hamur aleti mayali karisimlar 2 340g un agirhgi
metal ¢irpicili gift mikser Yumurta aklari 2 4
Krema 1-2 250 mls
diskler — dilimleme/dograma Sert gidalar: Orn. havug sert peynirler 2 -
Yumusak gidalar: Orn salatalik, domates 1 -
raspalama diski (varsa) Parmesan peyniri, Alman patates hamuru 2 -
hazirlamak igin
narenciye sikacagi (varsa) Turunggiller 1 -
cam mikser Tum islemler 2 1,2 litre
cam 6guticu (varsa) Bitkiler 2 109
Findiklar, kahve gekirdekleri 2 509
Pisirilmemis et-biftek — 2/. cm kupler 2 (5 san) 50g
halinde kesilmis
katl meyve presi (varsa) Sert meyve ve sebzeler, 6rn. havug ve elmalar 2 800g
Yumusak meyve, orn. domates ve Gzimler 1 5009
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eklerin kullanimi

Her ek igin 6nerilen hiz tablosuna bakin.

kesici bigak

Bicak tiim ekler iginde en ¢ok yénlii olandir. Isleme
suresinin uzunlugu elde edilecek dokuyu belirleyecektir.
Daha kalin doku igin darbeli kontrol kullanin.
Bigagi, kek ve hamur isi yapiminda, ¢ig ve pismis et,
sebze, ceviz, patates dogramada, ¢orbalari plire yapmada
ve ayrica biskivi ve ekmek ufalamada kullanin.
ipuclar

® slemden gegirmeden &nce et, ekmek, sebze gibi
yiyecekleri yaklasik 2cm ing kupler halinde kesin.

® Biskiviler ufalanmali ve makine galisirken besleme
haznesinden eklenmelidir.

® Pasta yaparken buzdolabindan g¢ikarttiginiz yaglari
beklemeden 2cm ing kipler halinde dograyarak kullanin.

® Fazla karigstirmamaya dikkat edin.

hamur yogurucu

Mayali hamur karigimlari igin kullanin.

® Kuru malzemeleri kaseye ekleyin, makine galisirken sivi
malzemeleri besleme haznesinden ekleyin. Dlzgiin, elastik
bir hamur topu olusana kadar isleyin, bu yaklasik 60
saniye surecektir.

® Tekrar yogururken sadece elde yogurun. Kasenin iginde
tekrar yogurma tavsiye edilmez, ¢linkli bunu yapmak
mutfak robotunun dengesizlesmesine yol agabilir.

metal cirpicili ¢ift mikser

Sadece hafif karigimlar i¢in kullanin, érn. yumurta
beyazlari, krema, sit kopligu ve yag icermeyen bezeler
icin yumurta ve seker cirparken. Yap ve un igeren daha
yogun karigimlar zarar verecektir.

karistiricinin kullanimi

1 Kaseyi gl¢ Unitesi Uzerine yerlestirin, sokulebilir tahrik
milini ekleyin.

2 Her girpiciyi tahrik kafasina sikica yerlestirin.

3 Karistiriciyi tahrik mili Gzerine diisene kadar dikkatle
doéndurerek takin.

4 Malzemeleri ekleyin.

5 Kapagi takin — milin ucunun kapagin ortasina
yerlestiginden emin olun.

6 Calistirin.

onemli

® Karistirici tek asamali keklerin yapilmasi veya yag ve
sekerden krema yapilmasi igin uygun degildir, bunlar
zarar verecektir. Kek yapiminda daima bigaklan
kullanin.
ipuclar

® En iyi sonug yumurtalar oda sicakligindayken elde edilir.

® Karistirma 6ncesinde kase ve karistiricilarin temiz ve
yagsiz oldugundan emin olun.

® Yagsiz beze veya mereng yapmak igin un ve sekeri metal
bir kasik kullanarak ekleyin.

dilimleme/dograma diskleri

Diskleri kullanmak igin.
cevrilebilir dilimleme/dograma diskleri - kalin @), ince

@

Disklerin dograma taraflarini peynir, havug, patates ve
benzer dokudaki gidalar igin kullanin.

Dilimleme tarafini peynir, havug, patates, kabak, salatalik,
sakiz kabagi, pancar ve sogan dilimlemek igin kullanin.

rendeleme diski @ (varsa)
Parmesan peyniri ve Alman patatesi igin patates rendeler.

guvenlik

® Kesme diski tamamen durmadan kapag asla
kaldirmayin.
® Kesme disklerini dikkatli tutun — ¢cok keskindirler.

kesme disklerinin kullanimi

1 Kaseyi gli¢ Unitesi Gzerine yerlestirin, sokulebilir tahrik
milini ekleyin.

2 Orta tutamaklardan tutarak, diski uygun yan Ustlerle tahrik
mili Gzerine yerlestirin.

3 Kapag: yerlestirin.

4 Yiyecekleri besleme haznesine koyun.

5 Agcin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin igine sokmayin.
ipuclari

® Taze malzemeler kullanin

® Yiyecekleri ¢cok kuglk kesmeyin. Besleme haznesinin
tamamina yakin doldurun. Bu calisirken yiyeceklerin
yanlardan kaymasini engeller.

® Dik yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen yiyecekten daha
kisa ¢ikar.

® Calistirdiktan sonra diskin Uizerinde ya da ¢anagin iginde
her zaman kugik miktarda artik olacaktir.



narenciye sikacag (varsa)

Narenciye sikacagini narenciye meyvelerin suyunu sikmak
icin kullanin (6rn. portakal, limon, misket limon ve greyfurt
gibi).

(@ sikma konisi

(o suzgeg

narenciye sikacaginin kullanimi

1 Kaseyi gli¢ Unitesi Uzerine yerlestirin, sokulebilir tahrik
milini ekleyin.

2 Suzgeci kaseye takin — stizgeg tutamaklarinin kase
Gzerindeki tutamaklara dogrudan kilitlendiginden emin olun

3 koniyi tamamen asagdiya diisecek sekilde gevirerek tahrik
milinin Gzerine yerlestirin.

4 Meyveyi ikiye bolin. Calistirin ve meyveyi koni (izerine
bastirin.

® Siizge¢ dogru kilitlenmedikge narenciye sikacagi
calismayacaktir.

® En iyi sonucu elde etmek igin meyveleri oda sicakliginda
saklayin be suyunu sikmadan 6nce tezgah Uzerinde
elinizle yuvarlayin.

® Meyve suyu sikmaya yardimci olmak igin meyveyi bir
yandan digerine hareket ettirin.

® Biyuk miktarlarda meyve suyu sikarken, posa ve gekirdek
birikimini 6nlemek igin stizgeci diizenli araliklarla bosaltin.

@ kati meyve presi (varsa)

Santriftjli meyve presi ile kati meyve ve sebzelerin
suyunu cikartabilirsiniz.

itici

santriflij kapagi

posa temizleyici

filtre tamburu

kase

meyve suyu GIKIgI

SIOICIOISIO)

katl meyve presi kullanmak icin

1 Meyve presi kasesini meyve suyu cikisi ile birlikte () glc
Unitesine yerlestirin, kase Uzerinde V7 ile gl¢ Unitesi
Gzerindeki & hizalayarak kilittenene kadar saat yoniinde
© dondiiriin x

2 Posa temizleyiciyi (©) filtre tamburunun (@) igine yerlestirin —
tirnaklarin tamburun altindaki yuvalara oturdugundan emin
olun @.

3 Filtre tamburunu takin .

4 Ek kapagini (® kasenin iizerine yerlestirin ve kilitleninceye
kadar dondiriin @. Kap veya kapak diizgiin olarak
takilmadiginda cihaziniz galismayacaktir ®.

5 Meyve suyu cikisinin altina uygun bir bardak veya surahi
yerlestirin.

6 Parcalari besleme haznesine sigacak sekilde dograyin

7 Agin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin igine sokmayin. Hepsi bitmeden
baska malzeme eklemeyin.

® Son pargay! ittirdikten sonra, meyve presinin tamburda
kalan tim suyu gikartmasi igin 30 saniye daha calistirin.
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guvenlik

® Filtre hasarliysa meyve suyu presini kullanmayin.

® Filtre tamburunun tabanindaki kesici bigaklar son derece
keskindir, tamburu kullanirken ve temizlerken son derece
dikkatli olun.

® Sadece saglanan iticiyi kullanin. Asla parmaklarinizi
besleme haznesine sokmayin. Besleme haznesindeki
tikanikligr temizlemeden 6nce fisi ¢ekin.

® Kapag! ¢cikarmadan 6nce kapatin ve filtrenin durmasini
bekleyin.

onemli

® Eger meyve suyu presi titremeye baslarsa, kapatin ve
tamburdaki posayi bosaltin. (Eger posa dengesi dagilirsa
titreme baslar)

® Bir seferde islenebilecek maksimum kapasite 800g meyve
veya sebzedir.

® Baz gok sert gidalar yavaglama veya durmaya sebep
olabilir. Eger bu olursa kapatin ve filtreyi temizleyin.

® Kullanim sirasin kapatip posa toplayiciyi diizenli olarak
temizleyin.

ipuclari

® slemeden 6nce gekirdekleri (6rn. biber, karpuz, erik) ve
kalin kabuklari temizleyin (6rn. karpuz, ananas). Elma,
armut gibi meyveleri soymaniz gerekli degildir.

® Kati, taze meyve ve sebzeler kullanin.

® Narenciye meyveler— soyun ve beyaz yumusak dokuyu
cikartin, aksi takdirde meyve suyunuz aci olabilir. En iyi
sonucu almak icin narenciye sikacagi kullanin.



bakim ve temizlik

A ON -

Temizlige baglamadan énce daima cihazi kapatip figini
prizden gekin.

Bigaklar ¢cok keskindir. Takip ¢ikartirken ¢ok dikkatli
davranin.

Bazi gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag strtlmus bir bez ile
ovarak bu durumu giderebilirsiniz.

motor kismi

Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

Gug Unitesini suya sokmayin.

Kablo fazlaligini gli¢ Unitesi arkasinda yerde toplayin (.

mikser/6giitici

Kabi/kaseyi bigak tertibatindan sékmeden dnce bosaltin.
Kabi/kaseyi elde yikayin.

Contayi ¢ikarin ve yikayin.

Aygitin bigaklari ¢ok keskindir. Bu ylizden elinizi
bicaklardan uzak tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su ile
fircalayiniz ve musluk suyunun altinda durulayiniz. Bicak
birimini suya batirmayiniz.

Ters gevirerek kurumaya birakin.

metal cirpicili ¢ift mikser

Cirpicilari, hafifge gekerek tahrik bagligindan ayirin ve
sabunlu sicak su ile yikayin.

Tahrik bash@ini nemli bir bez ile silip kurutun.

Tahrik bagligini suya batirmayin.

tiim diger pargalar

Elle yikayip kurutun.

Alternatif olarak bulasik makinesinin Ust géziinde
yikanabilir Alt goze i1sitici bélim tzerinde dogrudan
yerlestirmeyin. Kisa, dusik sicaklik (Maksimum 50°C)
program onerilir.

Parca Bulagik
makinesi igin
uygun parca

ana kase, kapak, itici v

bigaklar, hamur yogurucu 4

ayrilabilir tahrik mili v

diskler v

cirpicilar v

Tahrik kafasini suya sokmayin

narenciye sikacagi 4

katl meyve presi v

blender cam haznesi, kapak, v

doldurma kapagi

cam haznesi v

bigak Unitesi ve blender contasi ve dgutlcu X

kazima kasigi 4
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servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar gérmusse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya
da yetkili bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.

® Yiyecek isleyicinin calismasiyla ilgili herhangi bir
sorunla karsilasirsaniz, yardim istemeden 6nce sorun
giderme kilavuzuna bakiniz.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
® cihazinizin kullanimi veya
servis veya tamir
® Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU
OLARAK DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN
ONEMLI BILGI.

Kullanim émriiniin sonunda urtin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine
veya bu hizmeti saglayan bir saticiya gétirilmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi gevre lizerindeki olasi
negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda mimekun olan
malzemelerin geri dénusimiind saglayarak énemli enerji ve
kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atilmasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri ¢arpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.



Sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Géziim

Mutfak robotu ¢alismiyor

Elektrik akimi yok

Kase gl¢ unitesine dogru yerlestirimemis.

Kase kapagi dogru kilittenmemistir.

Fisin prize takili olup olmadigini
kontrol ediniz

Kasenin dogru yerlestirilip
yerlestiriimedigini ve tutacagin sag
tutma kenarina yerlestirilip
yerlestiriimedigini kontrol edin.

Kapak kilidinin tutma yerine dogru
yerlesip yerlesmedigini kontrol edin.

Kase ve kapak dogru
yerlestiriimemisse robot
caligmayacaktir.

Eger yukaridakilerden hig biri
degilse evinizdeki sigorta/devre
kesicisini kontrol edin.

Mikser/6gutuci

Mikser/6guttct dogru sekilde kilittlenmemistir.

Mikser/6gutlict dogru sekilde birlestiriimemis.

Mikser/6gatucu kilitleyiciye dogru
sekilde takilmadiginda
calismayacaktir.

Bigak Unitesinin hazneye/kaseye
tam siki sekilde takildigindan emin
olun.

Robot galisma sirasinda duruyor

Robot asir ylklenmistir/maksimum
kapasitesini agsmistir.

Kapagin kilidi acildi.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen
maksimum kapasiteleri kontrol edin.

Kapagin dogru kilitlenip
kilittenmedigini kontrol edin.

Mikser/6gutlict bigak tertibati
tabanindan sizdiriyor.

Sizdirmaz halka yerinde degil
Sizdirmaz halka yerine dogru takili degil
Sizdirmaz halka hasarli.

Sizdirmaz halka hasarl degilse,
dogru takilip takilmadigini kontrol
ediniz. Hasarli Sizdirmazhgin
yedegini elde etmek igin “servis ve
musteri hizmetleri’ne bakin.

Pargal/ek pargalar iyi calismiyor

“Ek Pargalarin Kullanimi” bélimiine bakiniz ve faydali bilgilere géz atiniz. Ek
parcalarin yerine dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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Cesky

Nez zac¢nete navod ¢ist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

pred pouzitim tohoto zafizeni Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této pfiru¢ce a uschovejte ji
pro budouci pouziti.

Odstrarite veskery obalovy material a nalepky.

bezpeclnost

NozZe a disk jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné.

Pfi manipulaci a ¢isténi je uchopte vzdy za rukojet pro

prsty na jejich horni €asti, ve vzdalenosti od ostré

hrany.

Mixér nezdvihejte ani nepfenasejte za rukojet — protoze by

se mohla utrhnout a zpUsobit zranéni.

Sekaci niiz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby,

teprve pak ji vyprazdnéte.

Pokud je mixér pfipojen do sité, nevkladejte do mixéru ani

do poharu mixéru ruce ani kuchyriské potreby.

Pristroj vypinejte a odpojujte ze zasuvky:-

o pred montazi nebo demontazi dilG;

o Kdyz pfistroj nepouzivate;

o pred cisténim.

Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. VZdy

pouzivejte pfilozené péchovace.

Nenasazujte nozovou jednotku na pohonnou

jednotku, pokud neni nasazena nadoba mixéru nebo

nadoba mlynku.

Predtim, nez sejmete kryt z nadoby nebo nez odpojite

mixér/mlynek ze zakladny stroje:-

O spotrebi¢ vypnéte;

o pockejte, az se nasazené doplriky/noze Uplné zastavi;

o dbejte na to, abyste neodSroubovali pracovni nadobu
mixéru nebo mlynku od jednotky s nozi.

Tekutiny by pfed mixovanim mély byt zchlazeny na

pokojovou teplotu.

K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy

jen vypinac/regulator otacek.

Pokud bude bezpeénostni mechanismus vystaven

nadmérné sile, dojde k poskozeni pristroje a

nebezpeci nasledného zranéni.

Pokud kuchyrisky robot nepouzivate, vytahnéte jej ze

zasuvky.

Nepouzivejte pfisluSenstvi neschvalené vyrobcem.

PFistroj v chodu nenechévejte nikdy bez dozoru.

Vas mixér nepouzivejte, pokud je poskozeny. Nechejte jej

zkontrolovat nebo spravit: viz ¢ast ,servis a udrzba*“.

Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastrcka nesméji pfijit

do styku s vodou.

Nenechavejte pfivodni kabel voIné viset pres okraj stolu

nebo pracovni plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

Neprekracujte maximalni hodnoty uvedené v tabulce

doporucenych rychlosti.

Toto prisluSenstvi by nemély pouzivat osoby (véetné déti)

trpici fyzickymi, smyslovymi ¢i psychickymi poruchami ani

osoby bez nalezitych znalosti a zkuSenosti. Pokud jej

chté&ji pouzivat, musi byt pod dozorem osoby odpovédné

za jejich bezpec¢nost nebo je tato osoba musi poucit o

bezpe&ném pouzivani pfislusenstvi.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti.

Spole¢nost Kenwood vylu€uje veSkerou odpovédnost v

pfipadé, ze zarfizeni bylo nespravné pouzivano nebo

pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
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2

Nespravné pouziti vaSeho robota/mixéru mize vést ke
zranéni.

Udavana hodnota maximalniho vykonu je Udaj ziskany pfi
pouziti pfislusenstvi, které odebira nejvice energie. Ostatni
pfislu§enstvi mohou odebirat energie méné.

Dalsi informace o bezpecnosti pro jednotliva prislusenstvi
naleznete v ¢asti ,pouziti pfisluSenstvi®.

pred zapojenim

Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty napajeci sité odpovidaji
udajum vyznacenym na spodni ¢asti pfistroje.

Tento spotfebi¢ splfiuje poZzadavky smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2004/108/ES o elektromagnetické
kompatibilité a pozadavky nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) 1935/2004 ze dne 27.10.2004 o materialech
a prfedmétech uréenych pro styk s potravinami.

pred prvnim pouzitim

Od nozi odmontujte plastové kryty. Postupujte opatrné,
protoze noze jsou velmi ostré. Kryty muzete zlikvidovat,
protoZe chrani noze pouze pfi vyrobé a prepravé.

Umyjte vSechny ¢asti - viz ,udrzba a Cisténi*.

popis
kuchynsky robot

CICISICICICICICIS)

vytlaény dil

nasypka

viko

oddélitelna ¢ast hnaciho hridele

misa s hnaci hrideli

hnaci jednotka

ovladani rychlosti / pulst

bezpec€nostni blokovani

ulozné misto napajeciho kabelu (v zadni ¢asti)

sklenény mixér

SIGISIClC)

nozova jednotka
tésnici krouzek
mixovaci nadoba
viko

plnici vicko

sklenény multifunkéni mlynek (pokud je
soucasti baleni)

®
®
®

nozova jednotka
tésnici krouzek
nadoba



prislusenstvi

K vaSemu mixéru nemusi byt pfilozeno veskeré
pfisluSenstvi uvedené nize. Obsah pfislusenstvi se u
jednotlivych model lisi.

nastavec s nozovymi brity

hnétaci nastavec na tésto

@ dvojity Slehac s ocelovou metlickou

@) kotou¢ na krajeni tlustych platkd nebo hrubé strouhani
@) kotou¢ na krajeni tenkych platkti nebo jemné strouhani
@ jemny disk/disk na parmazan (pokud je soucasti baleni)
lis na citrusové plody (pokud je souc¢asti baleni)

@ odstredivy odstavovac (pokud je soucasti baleni)
roztérka (pokud je soucasti baleni)

jak pouzivat kuchyrisky robot

1 Nasadte misu tak, aby znacka / na mise byla v roviné se
znackou & na pohonné jednotce, a otocte ve sméru

hodinovych rucicek @, dokud nezaklapne x

2 Na hnaci hfidel misy nasadte pfisluSenstvi.
Pozn.: Vyjimatelnou hnaci hfidel @ nasad’te pouze pri
pouzivani kotouct, lisu na citrusové ovoce nebo
dvojity Slehac¢ s ocelovou metlickou.

® Misku a pfislusenstvi namontuijte vzdy predtim, nez do
pristroje vlozZite ingredience.

3 Nasadte viko @ tak, aby vrchol pohonné hfidele/nastroje
byl uprostred vika.

® Nepouzivejte kryt pro spusténi pristroje, vzdy jej
zapinejte pomoci tlacitka zap/vyp.

4 Pristroj zapojte do sité, zapnéte a zvolte rychlost. (Vice
informaci naleznete v tabulce doporucenych rychlosti.)

® Robot nebude fungovat, pokud nejsou misa nebo viko
spravné nasazeny a zajistény. Zkontrolujte, zda jsou
plnici hrdlo a rukojet misy umistény na pravé strané.

® Pro rychlé zpracovani pouzijte funkci kratkodoby provoz
(P). Pristroj bude pracovat, dokud budete drzet ovladac v
prislusné poloze.

5 Pfi snimani pracovni nadoby, vika a pfisluSenstvi
postupujte opacné.

® Pristroj vzdy vypnéte a odpojte od sité predtim, nez
odejmete kryt.
upozornéni

® Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti
zrnkové kavy nebo k drceni krystalového cukru na
praskovy.

® Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepfisla do styku s materialy z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.
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jak pouzivat mixeér

1 Osadte tésnici krouzek (1) do noZové jednotky (0 — ujistéte
se, ze je tésnéni spravné umisténo v ploSe drazky.

® Kdyz je tésnéni poskozené nebo Spatné nasazené,
bude obsah unikat ven.

2 Nasroubujte nadobu na nozovou jednotku @. Ridte se
symboly na spodni strané nozové jednotky:

@ — nezajisténa pozice

@ — zaijisténa pozice
V pripadé nespravného sestaveni nebude mixér
fungovat.

3 Vlozte do nadoby prisady k mixovani.

4 Na poharek osadte viko, které pfitlacte doll pro zajisténi
polohy @. Osadte davkovaci uzaver.

5 Nasadte mixér na pohonnou jednotku, srovnejte symbol
 na mixéru se symbolem & na pohonné jednotce a
oto¢enim ve sméru hodinovych rucicek @ zajistéte x

® Zafizeni nepujde spustit, pokud nebude mixér spravné
osazen do zapadek.

6 Zvolte rychlost (viz tabulka doporu¢enych rychlosti.) nebo
pouzijte jednorazové sepnuti.

bezpecnostni zasady

® Tekutiny by prfed mixovanim mély byt zchlazeny na
pokojovou teplotu.

® Davejte pozor, kdyz manipulujete s nozovym nastavcem a
kdyz nastroje Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.

® Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.

® Nadobu pouzivejte jen s dodanym noZovym nastavcem.

® Mixér nikdy nespoustéjte naprazdno.

® Abyste zajistili dlouhou Zivotnost vaseho mixéru,
nepoustéjte jej na dobu prekracujici 60 sekund.

® Priprava ovocnych mléénych koktaill — nikdy nemixujte
zmrazené ingredience, které vytvofily pevnou hmotu,
musite je pfed pfidanim do nadoby rozbit na kousky.
tipy

® P¥i vyrobé majonézy do pfistroje vlozte vSechny
ingredience kromé oleje. Odejméte plnici vicko. Potom za
béhu pfistroje otvorem v krytu pomalu pridavejte olej.

® Husté smési jako jsou pastiky a pomazanky je nékdy
nutné sedkrabat smés ze stén nadoby. Je-li mixovani
obtizné, pfidejte vic tekutiny.

® Drceni ledu — pomoci rychlého zpracovani led rozdrtte do
pozadovaného stavu.

® Nedoporucuje se mixovat tvrda koreni, protoZze by mohlo
dojit k poSkozeni plastovych ¢asti.

® Pristroj nebude fungovat, pokud mixér neni radné
pfipevnén.

® Pokud budete chtit michat suché ingredience - nakrajejte
je na kousky, odejméte plnici vicko a potom za chodu
pfistroje vhazujte jeden kousek po druhém. Vasi ruku drzte
nad otvorem. Nejlepsich vysledk dosahnete, pokud
pfistroj budete pravidelné vyprazdrovat.

® Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po
pouziti by méla byt Cista.

® Nikdy nemixujte vice nez 1,2 litru tekutiny - pokud se pfi
mixovani tvofi péna (napf. u mléénych koktejld), tak jesté
méné.



pouzivani mlynku (pokud je soucasti baleni)

-

Mlynek pouzivejte k mleti bylinek, ofecht a kavovych zrn.

Vlozte suroviny do nadoby @.
Nasadte tésnici krouzek (8 do nozové jednotky (5.
Obratte nozovou jednotku dnem vzhuru. V této poloze
(nozi smérem doll) ji umistéte do nadoby.
Nasroubujte noZovou jednotku do nadoby a utdhnéte @.
Ridte se symboly na spodni stran& nozové jednotky:
@ — nezajisténa pozice
@ — zajisténa pozice
Umistéte mlynek na pohonnou jednotku, zarovnejte
symbol 7 na mlynku se symbolem & na pohonné
jednotce a oto¢enim ve sméru hodinovych rucicek @

bezpecnost

Nenasazujte nozovou jednotku na kuchyrisky robot, pokud
neni nasazena nadoba.

NezkouSejte odSroubovat nadobu, kdyz je mlynek
pfipevnén k robotu.

Nedotykejte se ostrych nozd — noZzovou jednotku
uchovavejte mimo dosah déti.

Nesundavejte mlynek, dokud se nozZe zcela nezastavi.
Abyste prodlouzili Zivotnost mlynku, nespoustéjte jej na
déle nez 30 sekund. Jakmile dosahnete spravné
konzistence, vypnéte jej.

Nedoporuéujeme mlit kofeni, protoZze mGze poskodit
plastové dily.

Pokud neni mlynek spravné nasazen, nebude robot
fungovat.

e gy '
zajistéte A

® Pouzivejte pouze pro suché suroviny.

6 Prepnéte na maximalni rychlost nebo pouzijte pulzni tipy
® Bylinky musi byt pfed sekanim gisté a suché.

spinac.

tabulka doporu€enych rychlosti

nastroj/doplinék funkce rychlost maximalni kapacity
sekaci nuz Priprava dortu 1-2 1 kg celkové hmotnosti
Spojeni tuku s moukou 2 250g hmotnost mouky
Vmichani vody pfisady do tésta 1-2
Sekani a mixovani 2 400 g celkova hmotnost
sekaného libového masa
Husté polévky (400 ml kapalnych potravin do ) 1 800g
{(.)ng'; peYnych 'potravvi.n) ) ieyésttéengaz a
RidSi polévkové smési/mléko 600 mls
hnétaci nastroj kvasnicové smési 2 340 g hmotnost mouky
dvojity Slehac¢ s ocelovou Vajec¢né bilky 2 4
metlickou Smetana 1-2 250 ml
kotouce - platkovaci/strouhaci | Suroviny pevné konzistence - mrkev, tvrdé syry | 2 -
Potraviny mékg¢i konzistence - okurky, rajcata 1 -
strouhaci kotou¢ (pokud je Parmazan, brambory na bramborové knedliky 2 -
soucasti baleni)
lis na citrusové plody (pokud Citrusové ovoce 1 -
je soucasti baleni)
sklenény mixér Univerzalni 2 1,2 litr
sklenény mlynek (pokud je Bylinky 2 10g
soucasti baleni) Orechy, kavova zrna 2 50g
Syrovy biftek — nakrajejte na kostky 2(55s) 50g
velikosti 2'/> cm
odstredivy odstavovac¢ (pokud | Tvrdé ovoce a zelenina, napf. mrkev a jablka 2 800g
je soucasti baleni) Mékké ovoce, napf. rajéata a hrozny 1 5009
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pouzivani pfislusenstvi

Ridte se doporuéenou rychlosti pro jednotliva prislusenstvi v
tabulce.

nastavec s nozovymi bfity

Nastavec s nozovymi bfity je z celého pfisluSenstvi
nejuniverzalnégjsi. Délka zpracovani ovlivni dosazenou
konzistenci.

Pokud chcete dosahnout hrubsi konzistence, pouzijte
pulzni spinac.

Nastavec s nozovymi bfity pouzivejte na pfipravu sladkého
tésta, sekani syrového a vareného masa, zeleniny, ofechd,
pfipravé pastiky, pomazanek, mixovani polévek a také k
vyrobé strouhanky ze suchar(i a peciva.

tipy

Potraviny jako maso, pecivo a zeleninu pfed zpracovanim
nakrajejte na kostky velikosti asi 2 cm.

Suchary nalamte na kousky a vhazujte za chodu plnicim
hrdlem.

PFi vyrobé sladkého tésta pouzijte tuk pfimo z chladnicky
nakrajeny na kostky o velikosti 2 cm.

Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.

hnétaci nastavec na tésto

Pouzivejte na kynuta tésta.

Do misy vlozte suché suroviny a za chodu pfidejte plnicim
hrdlem tekutiny. Nechte zpracovavat asi 60 sekund, dokud
se nevytvori vlaény poddajny kus tésta.

DalSi hnéteni provadéjte pouze ruéné. Dalsi hnéteni v
mise se nedoporucuje, protoze robot by se mohl
prevrhnout.

dvojity Sleha¢ s ocelovou metliCkou

PouzZivejte pouze na fidSi smési, napf. vajecné bilky,
smetanu, kondenzované mléko a na Slehani vajec a cukru
do piskotového tésta bez tuku. HustSi smési jako tuk a
mouka by Sleha¢ poskodily.

pouzivani Slehace

1

Nasadte misu na pohonnou jednotku a pfidejte hnaci
hridel.

Obé metly pevné zasurite do hlavice $lehace.

Slehaé nasadte pomalym otagenim, dokud na hnaci hfidel
nezapadne.

Pridejte suroviny.

Nasadte viko tak, aby Spicka hfidele byla uprostred vika.
Zapnéte.

dulezité

Metla neni vhodna pro pfipravu kolact michanych
najednou nebo rozmichavani tuku s cukrem, protoze
tyto smési metlu poskozuiji. Pro pfipravu kolacu
pouzivejte vzdy nastavec s nozovymi brity.

tipy

Nejlepsich vysledkl doséhnete, pouZijete-li vejce
pokojové teploty.

Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Sleha¢ Cisté
a nejsou na nich zbytky tuku.

Mouku a cukr pfi pfipravé piskott bez tuku a snéhového
peciva opatrné vmichejte ruéné pomoci kovové IZice.
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platkovaci/strouhaci kotouce

Pouzivani kotoucu

oboustranné platkovaci/strouhaci kotouée — hrubé @),
jemné @

Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkve, brambory a
podobné potraviny.

Platkovaci stranu pouzivejte na syry, mrkve, brambory,
zeli, okurky, cukety, €ervenou Fepu a cibuli.

kotoué na velmi jemné strouhani @ (pokud je
soucasti baleni)

Ke strouhani parmezanu a brambor na bramborové
knedliky.

bezpecCnost

Nesnimejte viko, dokud se kotou¢ UpIné nezastavil.
S kotouci zachazejte opatrné — jsou velmi ostré

pouzivani kotoucu

1

Nasadte misu na pohonnou jednotku a pfidejte hnaci
hridel.

Kotou€ uchopte za Gchytku uprostied a nasadte jej n
hridel pfisluSnou stranou nahoru.

Nasadte viko.

PFislusnou potravinu vlozZte do plniciho hrdla.

Zapnéte a rovnomérné tlacte péchovacem — do plniciho
hrdla nestrkejte prsty.

tipy

Pouzivejte ¢erstvé suroviny

Nekrajejte potraviny na pfilis malé kousky. Sitka piniciho
hrdla by méla byt témér zaplnéna. Potraviny pak pfi
zpracovani nebudou sklouzavat na stranu.

Potraviny krajené kolmo budou kratsi nez potraviny
krajené podélné.

Po zpracovani zlistane na kotoucich nebo v nadobé vzdy
malé mnozstvi odpadu.



lis na citrusové plody (pokud je

®@
®

soucasti baleni)

Lis na citrusové plody pouzivejte na lisovani Stavy z
citrusovych plodu (napf. pomeranéd, citrond, lunetek a
grapefruit().

kuzel
sitko

pouzivani lisu na citrusové plody

1

Nasadte misu na pohonnou jednotku a pridejte hnaci
hFidel.

Do misy nasadte sitko tak, aby drzadlo sitka bylo zajisténo
pfimo nad drzadlem misy.

Otacenim nasadte kuzel na hnaci hfidel, dokud
nezapadne na doraz.

Rozkrojte ovoce na poloviny. Pak zapnéte pfistroj a ovoce
pritlacte na kuzel.

Pokud neni sitko spravné nasazeno, nebude lis na
ovocné plody fungovat.

Abyste dosahli nejlepsich vysledku, ovoce skladujte a
lisujte pfi pokojové teploté a pred lisovanim povalejte po
pracovni plose.

Abyste napomohli co nejlepSimu odstaveni, béhem
lisovani ovocem pohybujte ze strany na stranu.

Pri lisovani velkého mnozstvi ovoce pravidelné
vyprazdfiujte sitko, aby nedochazelo k hromadéni duziny a
pecek.

@ odstredivy odstavovad (pokud je
soucasti baleni)

SIOICIOISIO)

Odstredivy odstavovac slouzi k vyrobé Stavy z tvrdého
ovoce a zeleniny.

péchovacé

viko

oddélova¢ duziny

filtracni buben

miska

hubice na Stavu

pouzivani odstredivého odStavovace

1

N

N

~

Nasadte misku odstavovace s hubici (f) na pohonnou
jednotku, zarovnejte symbol V na misce se symbolem &
na pohonné jednotce a oto¢enim ve sméru hodinovych
rucicek @ zajistéte x

Nasadte oddélova¢ duziny (© do filtracniho bubnu @ tak,
aby zobacky zapadly do otvor( ve spodni ¢asti bubnu @.
Nasadte filtracni buben @.

Nasadte viko (® na misku a otocenim zajistéte @. Pokud
nejsou miska nebo viko spravné nasazeny a zajistény
nebude odstavovaé¢ fungovat.

Pod hubici na Stavu postavte vhodnou sklenici nebo
dzbanek.

Nakrajejte potraviny, aby se vesly do plniciho hrdla
Zapnéte pfistroj a potraviny rovhomérné stlacujte
péchovac¢em — do plniciho hrdla nestrkejte prsty. Dalsi
potraviny pfidavejte az po Uplném zpracovani predchozi
davky.
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® Po pfidani posledniho kousku nechte odStavovac jesté 30

sekund bézet, aby se odstredila v8echna Stava z
filtra¢niho bubnu.

bezpecCnost

Nepouzivejte odstavovaé, pokud je filtr poSkozeny.
Ostfi nozd na spodni strané filtracniho bubnu jsou velmi
ostra, proto pfi manipulaci s bubnem a jeho Cisténi davejte
pozor.

Pouzivejte pouze dodavany péchovaé. Do plniciho hrdla
nestrkejte prsty. Pfed uvolnénim plniciho hrdla pfistroj
vytahnéte ze zasuvky.

Pred sejmutim vika pfistroj vypnéte a pockejte, az se filtr
zastavi.

dulezité

Pokud odstavovac zacne vibrovat, vypnéte jej a odstrarite
z bubnu duzinu. (Odstavovac vibruje, kdyz je duzina
nerovnomérné rozlozena).

Maximalni mnozstvi, které Ize najednou zpracovat, je 800
g ovoce nebo zeleniny.

Nékteré velmi tvrdé potraviny mohou zpUsobit, Ze se
odstavovac¢ zpomali nebo zastavi. V takovém pfipadé jej
vypnéte a odblokuijte filtr.

Béhem pouzivani pravidelné pfistroj vypinejte a Cistéte
oddélova¢ duziny.

tipy

Pred zpracovanim odstrarite pecky a zrnka (napf. z
papriky, melounu, Svestek) a tuhé slupky (napf. u
melounu, ananasu). Jablka a hrusky nemusite loupat ani
odstranovat jadfince.

Pouzivejte pevné a Cerstvé ovoce a zeleninu.

Citrusové ovoce — oloupejte a odstrarite bilou duzinu, jinak
muze Stava chutnat hofce. Nejlepsich vysledkl dosahnete
s lisem na citrusové plody.



péce a Cisténi

® Pred Cisténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel
vytahnéte ze zasuvky.

® S nozi a kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

® Neékteré potraviny zpUusobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o b&znou véc, plasticky material se
tim neposkodi a chut jidel zUstane stejna. Zbarveni je
mozné odstranit hadfikem navlhéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka

® Otrete vlhkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
spojovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.

® Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody.

® Nadbyte¢nou délku kabelu uloZte do Ulozného prostoru na
zadni strané pohonné jednotky (.

mixér/mlynek

1 Pred odSroubovanim nadoby z nozové jednotky ji
vyprazdnéte.

2 Pracovni nadobu rué¢né umyjte.

3 Sejméte a umyjte té€snéni.

4 Nedotykejte se ostrych nozi — omyjte je kartackem
namoc¢enym v horké mydlové vodé a potom je dobre
oplachnéte pod tekouci vodou. Neponorujte je do vody.

5 Nechejte uschnout v poloze dnem vzhdru.

dvojity Sleha¢ s ocelovou metlickou

® Metly opatrné vysurite z hlavice Slehace. Omyijte je v teplé
vodé s mycim prostfedkem.

® Hlavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste.
Hlavici Slehace neponofujte do vody.

ostatni dily

® Umyjte v ruce, pak osuste.

® Pro umyti je také mozno pouzit mycku, a to jeji horni
patro. Polozky nepokladejte pfimo na spodni polici nad
zahfivaci téleso. Doporu€ujeme kratky program s nizkou
teplotou (Maximum 50°C).

Polozka Polozka
vhodna
pro myti
v mycce

hlavni misa, viko, péchovac 4

nastavec s nozovymi bfity, hnétaci v

nastavec na tésto

snimatelna pohonna hridel v

kotouce v

Slehace v

Hlavici Slehac¢e neponofujte do vody

lis na citrusové plody v

odstredivy odstavovac v

sklenény pohar mixeru, viko, davkovaci uzavér 4

sklenice mlynku v

nozova jednotka a tésnéni pro mixer a mlynek X

roztérka v
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servis a udrzba

® Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich divodd nutné nechat napajeci kabel
vyménit od firmy KENWOOD nebo od autorizovaného
servisniho technika firmy KENWOOD.

® Pokud narazite na jakékoliv problémy s provozem
robota, podivejte se pfed volanim opravare do pokynu
na odstranovani zavad.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouZiti vyrobku,
s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
® \yrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU ZPUSOBU LIKVIDACE
TOHOTO VYROBKU PODLE SMERNICE EVROPSKEHO
PARLAMENTU A RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro
sbér tfidéného odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace elektrospotiebict se
predchazi vzniku negativnich dopadud na Zivotni prostredi a
na zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dusledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umoziuje se recyklace jednotlivych
material( pfi dosazeni vyznamné Uspory energii a surovin.
Pro zdlraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotfebitl je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.



Pokyny na odstrafiovani zavad

Problém

Pfi¢ina

Reseni

Robot nefunguje

Neni napajeni

Miska neni spravné nasazena na zakladnu.

Kryt misky neni ve spravné poloze.

Zkontrolujte, zda je robot pfipojen do
napajeci sité.

Zkontrolujte, zda-li je miska nasazena|
spravné a rukojet je umisténa
smérem doprava.

Zkontrolujte, zda-li je zapadka krytu
umisténa ve spravné poloze v oblasti
rukojeti.

Mixér se nezapne, pokud nebude
spravné nasazena miska nebo
kryt.

Pokud se nejedna o zadny z
uvedenych pfipadu, zkontrolujte
pojistky/jisti¢ ve vasem domé.

Mixér/mlynek nebude fungovat.

Mixér/mlynek neni spravné zajistén.

Mixér/mlynek neni spravné sestaven.

Mixér/mlynek nebude fungovat,
pokud neni spravné nasazen a
zajistén.

Zkontrolujte, zda je noZzova jednotka
zcela utazena k nadobé.

Robot se béhem provozu zastavi.

Robot pretizen/pfekrotena maximalni
kapacita.

Kryt je odjistén.

Zkontrolujte maximalni hodnoty
uvedené v tabulce doporucenych
rychlosti.

Zkontrolujte, Ze kryt je spravné
zajistén.

Mixér/mlynek na nozové jednotce netésni.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné nasazeno
Tésnéni je poskozeno

Zkontrolujte, zda je tésnéni
nasazeno spravné a zda neni
poskozeno.

Pokud budete potifebovat nahradni
tésnéni, informace naleznete v ¢asti
,Servis a péce o zakazniky".

Maly vykon nastroju anebo nastavcu.

Podivejte se do odpovidajicich pokynu v oddile ,Pouzivani nastavcl®.

Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az illusztracidk is lathatok legyenek.

a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és &rizze meg
késébbi felhasznalasral!

® Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

elsé a biztonsag

® A vagokések és a tarcsak nagyon élesek, dévatosan kezelje
Oket. A kezelés és tisztitds soran mindig a fogorésznél,
feliil fogja meg azokat, a vagééltdl tavol.

® Ne emelje fel, vagy hordozza a késziiléket a fogantyunal
fogva — a fogantyu eltérhet, ami sériilést okozhat.

® Az edény kilritése el6tt mindig vegye ki a vagokeést.

® Tartsa tavol kezét és a konyhai eszkdzoket a robotgép
edényétdl és a mixerpohartél, amikor a készilék
csatlakoztatva van a halézatra.

® Mindig kapcsolja ki a motort, és a halozati vezetéket is
hdzza ki a konnektorbdl:

o az alkatrészek szét- és 0sszeszerelése elbtt;
O hasznalat utan;
o tisztitas el6tt.

® Soha ne az ujjaval, hanem mindig a tartozékként mellékelt
témdéraddal nyomja at az alapanyagot az
adagolotolcséren.

® Soha ne szerelje a késegységet a meghajtéegységre a
mixer vagy a daraléedény nélkiil.

® Az edény fedelének leemelése vagy a mixer/darald
meghajtoegységrél valo levétele elbtt:

o kapcsolja ki a készlléket;

O varja meg, amig a tartozékok/kések teljesen lealinak;

o ugyeljen ra, hogy nehogy a keverépoharat vagy a
daraléedényt lecsavarja a késegységrol.

® Keverés el6tt hagyja a folyadékokat szobahémérsékletiire
hilni.

® Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/sebességszabalyozdval
mUkodtesse a késziléket.

® A késziilék megseériilhet és sériilést okozhat, ha a
zaroszerkezetet talzott erének teszik ki.

® A robotgépet mindig huzza ki a halozati aljzatbol,
amikor nem hasznalja.

® Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

® Mikodés kdzben ne hagyja a készuléket felligyelet nélkil.

® Soha ne hasznaljon meghibasodott készlléket. Ellenérzés
és javitas — lasd: ,szerviz és vev@szolgalat”.

® A meghajtoegységet, a halozati vezetéket és a
csatlakozodugaszt 6vja a nedvességtol.

e Ugyeljen arra, hogy a haldzati vezeték ne logjon le az
asztal vagy munkafeliilet szélérdl, és ne érintkezzen forro
felllettel.

® Ne Iépje tul az ajanlott sebességek tablazataban megadott
maximalis kapacitast.

® A készlléket nem Uzemeltethetik olyan személyek, akik
mozgasukban, érzékszerveik tekintetében vagy mentalisan
korlatozottak, vagy nem rendelkeznek kell6 hozzaértéssel
vagy tapasztalattal, kivéve ha a biztonsagukeért
felel6sséget vallalo személy a késziilék hasznalatat
feligyeli, vagy megfeleléen kioktatta Sket.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanaka
készilékkel.

® A késziléket csak a rendeltetésének megfelelé haztartasi
célra hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a
készliléket nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha
ezeket az utasitasokat nem tartjak be.
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® A robotgép/mixer helytelen hasznalata sértilést okozhat.
® A maximalis sebesség a legnagyobb terheléssel mikodé
toldaton mulik. A tébbi toldat esetleg kisebb teljesitmény.

A ,tartozékok hasznalata” fejezet megfeleld részei
ismertetik az egyes tartozékokra vonatkozo biztonsagi
figyelmeztetéseket.

csatlakoztatas elGtt

® Ellentrizze, hogy a haztartasaban lévé halézati fesziiltség
paraméterei megegyeznek a készilék aljan
feltlintetettekkel.

® A készllék megfelel az elektromagneses
osszeférhetéségrol szo6l6 2004/108/EK iranyelv, valamint
az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe kerilé
anyagokrol szél6 1935/2004/EK rendelet (2004. oktéber
27.) kbvetelményeinek.

az els6é hasznalat el6tt

Tavolitsa el a mlanyag késvéddket a vagokésrdl. A kések

nagyon élesek, 6vatosan kezelje 6ket. Ezeket a

véddelemeket dobja ki, mivel azok csak a gyartas és

szallitas soran szolgalnak a kés védelmére.

2 Mossa el az alkatrészeket — lasd: ,karbantartas és
tisztitas”.

N

a készulék részei
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tartozékok

SISISISISISISICIC)

-

Nem biztos, hogy minden alabbi tartozék megtalalhaté a
robotgépe mellett. A tartozékok valasztéka a tipustdl fligg

vagokés

dagaszto

kettés fém habveré

vastagra szeletel6 / durva reszel6 tarcsa
vékonyra szeletel6 / finom reszeld tarcsa
reszel6/parmezantarcsa (ha tartozék)
citromfacsaré (ha tartozék)
gyumolcscentrifuga (ha tartozék)
mianyag kanal (ha tartozék)

robotgép hasznalata

Helyezze az edényt a meghajtéegységre ugy, hogy az
edényen lathaté 7 jel illeszkedjen a meghajtéegységen
Ia;thaté A jelhez, majd forditsa el jobbra @, amig régziil
A

Szereljen egy tartozékot az edény hajtétengelyére.
Megjegyzés: A levehetd hajtotengelyt @ csak akkor
kell felszerelni, amikor a tarcsakat, a citrusfacsarét
vagy a kettés fém habveréd.

Mindig régzitse az edényt és a tartozékot a
meghajtéegységhez, miel6tt betenné a hozzavalokat.
Helyezze fel a fedelet @ — a hajtétengely/eszkdz
csucsanak a fedél kdzéppontjaba kell illeszkednie.
Soha ne a fedéllel, hanem a
be/ki/sebességszabalyozéval miikédtesse a
késziiléket.

Csatlakoztassa, kapcsolja be, és valasszon sebességet.
(Lasd az ajanlott sebességek tablazatat.)

A robotgép nem miikodik, ha az edény vagy a fedél
nincs megdfeleléen felszerelve a zarszerkezetre.
Ellendrizze, hogy az adagolocsé és az edény
fogantyuja a jobb oldalon legyen.

A rovid Gzem funkciét (P) csak rovid ideig hasznalja. A
rovid izem funkcié addig miikodik, amig a gombot
lenyomva tartja.

A fedél, a tartozékok és az edény eltavolitasat forditott
sorrendben kell elvégezni.

A fedél eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a
késziiléket és huzza ki a csatlakozot.

fontos

A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara vagy
daralasara, illetve porcukor kristalycukorbdl valéd
eléallitasara.

Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok
hozzaadasakor tgyelni kell arra, hogy ezek az anyagok ne
érjenek a mlianyaghoz, mert tartos elszinezédést
okozhatnak.
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a mixer hasznalata

1

3

Helyezze a tomitogy(iriit (1) a késegységre (0 — Ugyeljen
arra, hogy a tomités pontosan a horonyba kerdiljon.
Szivargast okozhat, ha a tomités sérilt vagy nem
megdfeleléen illeszkedik.
Csavarja a kever6poharat a késegységre @. A késegység
aljan lathato abrak jelentése:

@ — nyitott allas

@ —zartallas
A mixer nem mtikodik, ha rosszul van 6sszeszerelve.
Tegye a hozzavaldkat a poharba.

4 Helyezze ra a fedelet a poharra, és nyomja le, hogy

5

rogzitse @. Helyezze fel a téltényilas kupakjat.
Helyezze a mixert a meghajtéegységre ugy, hogy a
mixeren lathaté 7 jel illeszkedjen a meghajtéegységen
Lsthat(') A jelhez, majd forditsa el jobbra @, amig rogzil
A

A késziillék nem miikodik, ha a mixer nincs
megfeleléen felszerelve a zarészerkezetre.
Valasszon sebességet (lasd az ajanlott sebességek
tablazatat), vagy hasznalja a rovid izem gombot.

biztonsag

Keverés el6tt hagyja a folyadékokat
szobahémérsékletiire hiilni.

Mindig 6vatosan banjon a késegységgel, és tisztitas
kdézben ne nyuljon a vagédélekhez.

A mixert csak akkor mikodtesse, ha a fedél a helyén van.
Kizarélag a tartozék poharat és késegységet hasznalja.
Soha ne mikodtesse a mixert tresen.

A mixer hosszu élettartamanak meg&rzése érdekében ne
mikodtesse azt 60 masodpercnél tovabb.

Jeges italok készitésekor a fagyott hozzavalodkat torje
darabokra, mielétt a poharba tenné.

tanacsok

Majonéz készitésekor helyezzen minden hozzavalét a
mixerbe, az olaj kivételével. Vegye le a toltényilas
kupakjat. Ezutan, a készllék mikddése kdzben, lassan
adja hozza az olajat a fedél nyilasan keresztl.

Sir keverékek, példaul pastétomok és dntetek
készitésekor el6fordulhat, hogy le kell kaparni az edény
oldalara tapadt masszat. Ha az anyag nehezen keverhetd,
adjon hozza folyadékot.

Jégapritas — miikddtesse tobbszor kis ideig a révid izem
funkciét, amig a jég el nem éri a kivant allagot.

Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a mianyag
részeket.

A készllék nem mUkddik, ha a mixer nincs megfelel6en
felszerelve.

Széaraz hozzavalok keverése — vagja darabokra a
hozzavaldkat, vegye le a toltényilas kupakjat, majd a
készilek mikodése kdzben egyenként dobalja be a
darabokat. Tartsa a kezét a nyilason. A legjobb eredmény
elérése érdekében rendszeresen Uritse az edényt.

A mixer tarolasra nem hasznalhaté. A hasznalat el6tt és
utan tresen kell tarolni.

Soha ne keverjen 1,2 liternél tobb anyagot L és ennél is
kevesebbet habos folyadék (pl. tejturmix) esetén.



a daral6 hasznalata (ha tartozék)

A daralé novényfélék, dio és kavébab daralasara
hasznalhaté.

-

Tegye a hozzéavaldkat az edénybe ().

2 Helyezze a tomitégydirit (& a késegységbe (5.

3 Forditsa fejjel lefelé a késegységet. Engedje le az
edénybe, a késekkel lefelé.

4 Csavarja be a késegységet az edénybe, és szoritsa meg,
amennyire kézzel lehet @. A késegység aljan lathato
abrak jelentése:

@ — nvitott allas
@ —zartallas

5 Helyezze a daralét a meghajtéegységre ugy, hogy a
daralén lathatd 7 jel illeszkedjen a meghajtéegységen
lathaté & jelhez, majd forditsa el jobbra @, amig régziil
v
A

6 Kapcsolja maximalis sebességre, vagy hasznalja a révid

Gzem funkciot.

biztonsag

Soha ne szerelje a késegységet a robotgépre az edény
nélkal.

Soha ne csavarja le az edényt, amig a daralo fel van
szerelve a készulékre.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen az éles vagokésekhez. — A
késegységet gyermekektdl tartsa tavol.

Soha ne tavolitsa el a daralot addig, amig a kések teljesen
le nem alltak.

A daral6 hosszu élettartamanak megérzése érdekében
soha ne mikddtesse 30 masodpercnél tovabb. Kapcsolja
ki, amikor eléri a megfelelé konzisztenciat.

Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a mianyag
részeket.

A készllék nem mUkddik, ha a darald nincs megfeleléen
felszerelve.

Csak szaraz hozzavaldkat daraljon.

tanacsok

A névényfélék tiszta és szaraz allapotban daralhatok a
legjobban.

ajanlott sebességtablazat

adapter/tartozék funkcio sebesség- maximalis kapacitas
fokozat
késpenge Tortakészités 1-2 1 kg Osszsuly
Liszt eldolgozasa zsirral 2 250 g liszt suly
Tészta hozzavalbinak 6sszegyurasa vizzel 1-2
Apritas és plrésités 2 400 g sovany daralt hus|
Osszsuly
Srd folyadékok (400ml folyadék 400g szilard inditas 1-gyel, 800 g

alapanyaghoz)

majd 2-re novel

Higabb leves keverékek / tej 600 ml
dagasztd eszkoz élesztovel készilt tésztak 2 340 g uncia liszt suly
kettés fém habver6 Tojasfehérje 2 4

Tejszin 1-2 250 ml
tarcsak — szeletelés/reszelés Kemény élelmiszerek (pl. sargarépa, kemény 2 -

sajtok)

Lagyabb élelmiszerek (pl. uborka, paradicsom) 1 -
reszelo lemez Parmezan sajt, burgonya burgonyas gombéchoz.| 2 -
citromfacsaré (ha tartozék) Citrusfélék 1 -

{iveg mixer Feldolgozas 2 1,2 liter
liveg daralo (ha tartozék) Fliszernévények 2 10g

Dio, kavébab 2 509

Nyers marhahus szelet — 2,5 cm éli 2(55s) 50g

kockakra vagva
gylmolcscentrifuga Kemény gylimdlcs és zoldség, azaz 2 800g

(ha tartozék) sargarépa és alma

Puha gyumolcs, azaz paradicsom és sz616 1 5009




tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékokra vonatkozoan lasd az ajanlott
sebességek tablazatat.

vagokeés
Az 6sszes tartozék kozil a vagokés hasznalhato a legtébb
feladathoz. A feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi id6
hosszatol fugg.
A durvabb szerkezetl anyagok feldolgozasahoz hasznalja
a rovid Uzem funkciot.
A vagokés hasznalhato torta és tészta készitéséhez, nyers
és fott hus, zoldség és dié apritdsahoz, pastétomokhoz,
martasokhoz és levesek plrésitéséhez, valamint kekszbdl
és kenyérbdl morzsa készitéséhez.

tanacsok

® A feldolgozas el6tt a hust, kenyeret és zoldséget vagja fel
kb. 2 cm éli kockakra.

® A kekszet torje darabokra, és a gép mikddése kdzben
helyezze be az adagolécsoévon keresztiil.

® Tészta készitésekor a zsiradékot egyenesen a
hitészekrénybdl vegye ki, és vagja 2 cm éli kockakra.

e Ugyelien arra, nehogy tdl sokaig végezze a feldolgozast.

dagaszté

Kelt tésztak készitéséhez hasznalhato.

® A szaraz hozzavaldkat helyezze az edénybe, a folyadékot
pedig a gép mikodése kdzben toltse be az adagoldcsovon
keresztil. A tészta rugalmas golyéva valasaig folytassa a
keverést, ez kb. 60 masodpercet igényel.

® Az atgyurast kézzel végezze, de ne a keveréedényben,
mert a robotgép karosodhat.

kettés fém habverd

A habverét csak hig keverékekhez hasznalja (pl.
tojasfehérije, tejszin, sritett tej, valamint tojas és cukor
Osszehabarasahoz zsiradék nélkili tésztaalapokhoz), mert
a sUriibb keverékek (pl. zsiradék és liszt) tonkreteszik.

a habver§ hasznalata

1 Szerelje fel az edényt a meghajtdegységre, és helyezze
be a levehetd hajtotengelyt.

2 Tolja be jol a két habverét hajtofejbe.

3 Ovatosan a hajtétengely folé elforditva illessze a helyére a
habverét.

4 Helyezze be a hozzavalokat.

5 Helyezze fel a fedelet — a tengely végének a fedél
kdézéppontjaba kell illeszkednie.

6 Kapcsolja be.

fontos

A habveré nem hasznalhaté egylépcsés
tésztakeveréshez vagy zsiradék és cukor
osszedolgozasahoz, mivel ezek a keverékek
tonkretehetik. A tésztakeveréshez mindig a vagokést
hasznalja.

tanacsok

® Alegjobb eredmény elérése érdekében a tojas legyen
szobahdémérsékletd.
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® Ugyelien arra, hogy az edény és a habverd tiszta és
zsirmentes legyen.

® Egy fémkanallal gondosan keverje be a lisztet és cukrot a
zsiradék nélkuli tésztaalapokba és tojashabokba.

szeletel6/reszel6 tarcsak

A tarcsak hasznalata:

megfordithaté szeletelS/reszeld tarcsak — vastag @) ,
vékony 2

A tarcsa reszeld oldalat sajthoz, sargarépahoz,
burgonyahoz és hasonlé allagu élelmiszerekhez hasznalja.
A tarcsa szeletel6 oldalat sajthoz, sargarépahoz,
burgonyahoz, kaposztahoz, uborkahoz, cukkinihez,
céklahoz és hagymahoz hasznalja.

durva reszeld tarcsa @3 (ha tartozék)
Parmezan sajt és knédlihez vald burgonya lereszeléséhez.

biztonsag

® Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagétarcsa
teljesen le nem allt.

® A vagotarcsak rendkiviil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriiltekintéssel kell banni.

a vagotarcsak hasznalata

1 Szerelje fel az edényt a meghajtéegységre, és helyezze
be a levehet6 hajtotengelyt.

2 A kozéps6 fogorésznél megtartva a megfeleld oldalaval
felfelé helyezze a tarcsat a hajtétengelyre.

3 lllessze a helyére a fedelet.

Tegye be az ételt az adagolécsébe.

5 Kapcsolja be a gépet, és a tdmdéraddal egyenletesen
nyomja le a nyersanyagot — soha ne nytljon kézzel az
adagoldcsdébe.

I

tanacsok

® Friss hozzavalokat hasznaljon.

® Ne vagja tul apréra a nyersanyagot. Toltse meg teljes
szélességben az adagolécsévet. igy megakadalyozza,
hogy a feldolgozas soran az étel oldaliranyban kicsusszon.

® A fliggblegesen elhelyezett darabok révidebbre lesznek
vagva, mint a vizszintesen elhelyezett darabok.

® A feldolgozas utan mindig marad egy kis hulladék a
tarcsan vagy az edényben.



citrusfacsaro (ha tartozék)

A citrusfacsaro a citrusfélék (pl. narancs, citrom, lime és
grapefruit) levének a kisajtolasara alkalmas.
@ kup

(o szlré

a citrusfacsard hasznalata

1 Szerelje fel az edényt a meghajtéegységre, és helyezze
be a levehet6 hajtotengelyt.

2 lllessze be a sz(ir6t az edénybe, tgyelve arra, hogy a
sz(ir6 fogoja kozvetlenll az edény fogdja folott legyen.

3 Helyezze ra, majd forgatva hiizza ra teljesen a kupot a
hajtétengelyre.

4 Vagja félbe a gylimolcsot. Kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyumolcsoét a kupra.

® A citrusfacsaré nem miikodik, ha a sz(iré nincs
megdfeleléen rogzitve a helyén.

® A legkedvez6bb eredmény elérése érdekében
szobahémérsékleten tarolja és facsarja a gyimolcsot, és a
facsaras el6tt kézzel lenyomva gorgesse meg az asztalon.

® Az ivolé kinyerésének el6segitése érdekében facsaras
kdézben mozgassa a gyumoélcsoét oldaliranyban ide-oda.

® Nagy mennyiségli ivolé készitésekor rendszeresen Uritse
a szlrét, hogy ne halmozédjon fel benne a gyimdélcshus
és a mag.

@ gyumolcscentrifuga (ha tartozék)

A gyimolcscentrifugaval kemény husu gyimolcsokbél és
z06ldségekbdl készithet ivolevet.

témérad

gyumolcscentrifuga fedele

pépeltavolitd

sz(irédob

edény

gyUmolcslé kifolyonyilas

SIOISIOISIO)

a gyumolcscentrifuga hasznalata

1 Helyezze az edényt a kifolyonyilassal (© a
meghajtéegységre Ugy, hogy az edényen lathaté / jel
illeszkedjen a meghajtéegységen lathato & jelhez, majd
forditsa el jobbra @, amig rogzl x .

2 Helyezze a pépeltavolitot (©) a szlirédobba (d), tgyelve
arra, hogy a fllek a dob aljan talalhaté aljzatokba
kerliljenek @.

3 lllessze be a szlir6dobot .

4 Helyezze a tartozék fedelét (o) az edényre, és forditsa el,
amig rogzil @. A gylimélcscentrifuga nem miikodik, ha
az edény vagy a fedél nincs megfeleléen felszerelve a
zarszerkezetre (3.

5 Helyezzen egy megfelel6 liveget vagy gy(jtéedényt a
kifolyonyilas ala.

6 Vagja fel apré darabokra a nyersanyagot, hogy beleférjen
az adagolécsébe.

7 Kapcsolja be a gépet, és a toméraddal egyenletesen
nyomja le a nyersanyagot — soha ne nyuljon kézzel az
adagoldcsébe. Teljesen dolgozza fel, miel6tt Ujabb adagot
hozzatenne.
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® Az utols6 darab hozzaadasa utan hagyja a facsarot
tovabbi 30 masodpercig jarni, hogy az 6sszes Ié kijusson a
sz(ir6dobbdl.

biztonsag

® Ne hasznalja a gyiimédlcscentrifugat, ha a sziir6je
sériilt.

® A sz(ir6dob aljan levé vagédélek nagyon élesek, ezért
mindig korultekintéen fogja meg és tisztitsa a szlirédobot.

® Kizarolag a készulékhez tartoz6 tdmdrudat hasznalja.
Soha ne nyuljon kézzel az adagolécsébe. Ha az
adagolocsé eltdomddik, huzza ki a halézati csatakozot a
konnektorbol.

® A fedél levétele el6tt mindig kapcsolja ki a készuléket, és
varja meg, amig a sz(iré megall.
fontos

® Ha a gylimolcscentrifuga razkodni kezd, kapcsolja ki, és
Uritse ki a pépet a dobbdl. (A gép akkor razkodik, ha a pép
egyenetlenil oszlik el a dobban.)

® Az egyszerre feldolgozhaté maximalis gyimdlcs- vagy
z6ldségmennyiség: 800 g.

® Egyes nagyon kemény nyersanyagoknal a centrifuga
lelassulhat vagy megallhat. Ebben az esetben kapcsolja ki
a késziléket, és tisztitsa meg a sz(rét.

® Feldolgozas kdzben a pépgydijté tartalmat rendszeresen
Uritse ki.
tanacsok

® A feldolgozas el6tt tavolitsa el a magokat (pl. paprika,
dinnye, szilva) és az erésebb héjat (pl. dinnye, ananasz).
Az almat és a kortét nem sziikséges kimagozni és
meghamozni.

® Még nem puha, friss gylimolcsot és zoldséget hasznaljon.

® Citrusféléknél tavolitsa el a belsé fehér héjat, kiilénben a
kinyert 1é keser( lesz. A legjobb eredmeény elérése
érdekében haszndlja a citrusfacsarét.



a készulék tisztitasa

-

w

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, és a halézati
dugaszt hizza ki a konnektorbdl.

A vagokések és tarcsak rendkiviil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriiltekintéssel kell banni.

Bizonyos élelmiszerek hatasara a mlianyag elszinezédhet.
Ez normalis jelenség, ami nem karositja a miianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen
elszinezédések novényi olajba martott ruhadarabbal
dorzsolve eltavolithatok.

meghajtéegység

El6bb nedves ruhaval torélje at, majd torolje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a zaroszerkezetnél ne legyenek
élelmiszermaradékok.

Ne meritse vizbe a meghajtéegységet.

A felesleges vezetéket tarolja a meghajtdegység
hatoldalan kiképzett taroloban (9.

mixer/daralo

A poharat/edényt Uritse ki, miel6tt lecsavarozza a
késegységrol.

Mossa el kézzel a poharat/edényt.

A tomitéseket vegye le, és mossa el.

A késeket meleg, mosogatészeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyd viz alatt dblitse
le. Soha ne érjen kézzel az éles vagokésekhez. A
késegységet soha ne meritse vizbe.

Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.

kettés fém habveré

A verGpalcakat enyhén meghtzva emelje ki a hajtofejbdl,
majd meleg mosogatdszeres vizben mossa el.

A hajtéfejet el6bb nedves ruhaval térdlje at, majd torolje
szarazra.

Tilos a hajtéfejet vizbe meriteni.

egyéb alkatrészek

Ezeket kézzel mosogassa el, majd térdlje szarazra.
Vagy beteheti mosogatégépbe, és ott is mosogathatja a
mosogatogép felsé polcan. Ugyeljen ra, hogy az alsé
polcra ne tegyen targyakat kézvetlenil a flitéelem folé.
Rovid idejd, alacsony hémérsékletld (maximum 50°C)
programot ajanlunk.

Tétel mosogatogépben

mosogathato tétel

F6 edény, fedél, témdérad

vagokések, dagaszto

levehetd hajtotengely

tarcsak

ANANANANAN

habverék
Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

citromfacsaré

gylmolcscentrifuga

mixer Uveg kehely, fedél, toltésapka

liveg daral6 korsé

L IANANANAN

késes egység és tomités a mixerhez
és a daraléhoz

AN

mianyag kanal
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szerviz és veviszolgalat

® Ha a halozati vezeték sériilt, azt biztonsagi okokbdl ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal
jévahagyott szerviz szakemberével.

® Ha barmilyen problémat tapasztal a robotgép
hasznalata soran, olvassa el a hibakeresési itmutatoét,
miel6tt segitséget kérne.

Ha segitségre van sziiksége:
® a készilék hasznalataval vagy
® a karbantartassal vagy a javitassal kapcsolatban,
® forduljon az elarusitéhelyhez, ahol a készlléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.
® Készult Kinaban.

A TERMEK MEGFELELG HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziléket nem
szabad kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgydijté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztosité
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készlilékek szelektiv
hulladékkezelése lehetévé teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges, a kdrnyezetet és az
egészséget veszélyeztetd negativ hatdsok megel6zését és a
készUlék alkotdanyagainak Ujrahasznositasat, melynek révén
jelent8s energia- és forrasmegtakaritas érhetd el. A terméken
athuzott kerekes kuka szimbolum emlékeztet az elektromos
héaztartasi készllékek szelektiv hulladékkezelésének
sziukségességére.



Hibaelharitas

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A készllék nem indul el.

A késziilék nincs feszlltség alatt.

Az edényt nem megfeleléen szerelték a
meghajtéegységre.

Az edény fedele nem rogzil megfelel6en.

Ellendrizze, hogy a hal6zati dugasz
megfeleléen van-e bedugva a
konnektorba.

Ellendrizze, hogy az edény helyesen all-
e, és hogy a fogantyu a jobb oldalon
van-e

Ellendrizze, hogy a fedél retesze
megfeleléen régzil-e a fogantyu
mellett.

A késziilék nem miikodik, ha az
edény vagy a fedél nem megfeleléen
van felszerelve.

Ha a fentiek egyike sem hoz
eredmeényt, ellendrizze otthonaban a
biztositékot.

A mixer/daralé nem mkodik

A mixer/daralé nincs megfeleléen rogzitve.

A mixer/daral6 nincs megfeleléen
Osszeszerelve.

A mixer/daraldo nem miikodik, ha nem
megfeleléen van felszerelve a
zarszerkezetre.

Ellenérizze, hogy a késegység
szorosan rogzitve legyen a
keverépoharba/edénybe.

A készllék ledll hasznalat kozben

A készlléket tulterhelte / tullépte a maximalis
kapacitast.

A fedél kioldodott.

Ellendrizze az ajanlott sebességek
tablazataban a maximalis kapacitast.

Ellenérizze, hogy a fedél megfeleléen
régzul-e.

A mixer/daral6 a zarészerkezetnél
szivarog.

Hianyzik a tomités.
A témités nem megfeleléen illeszkedik a helyére.
A témités megsérdilt.

Ellenérizze a tomitést, hogy
megfeleléen illeszkedik-e és nem
sérilt-e. A cseretomités
beszerzésérdl lasd: ,szerviz és
vev@szolgalat”.

Egyes tartozékok nem miikddnek
megfeleléen.

Olvassa el az adott tartozék leirasanal szerepl6 tanacsokat. Ellenérizze, hogy a

tartozékok megfeleléen vannak-e felszerelve.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

przed uzyciem urzadzenia Kenwood

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac¢ na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.

® Usuna¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

bezpieczenstwo obstugi

® Noze i tarcze sg bardzo ostre — zachowac¢ ostrozno$¢.
Podczas obstugi i mycia nalezy je chwyta¢ wylacznie
za uchwyt i nie dotykac ostrzy.

® Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢ robota trzymajac za uchwyt
— uchwyt moze sie oderwac, w konsekwencji czego moze
dojs¢ do wypadku i urazu ciata.

® Przed wylewaniem rozdrobnionych sktadnikéw z miski
nalezy zawsze najpierw wyjaé ostrze.

® Gdy urzadzenie jest podtaczone do pradu, do miski robota
i dzbanka blendera nie wolno wkfadac¢ rak ani przyboréw
kuchennych.

® \Wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego:
o przed przystgpowaniem do montazu i demontazu czesci
o gdy urzadzenie nie jest w uzyciu
o przed przystepowaniem do czyszczenia.

® Zywnosci nie wolno popychaé do podajnika palcami.
Uzywa¢ wytgcznie zataczonego w zestawie popychaczaly.

® Nie zaklada¢ zespotu ostrzy na podstawe zasilajaca,
jezeli nie zostatl na nig zatozony dzbanek blendera lub
pojemnik mtynka.

® Przed zdjeciem pokrywy z miski lub blendera/mtynka z
podstawy zasilajgce;j:
o wylaczy¢ urzadzenie;
o zaczekaé, az nasadka/ostrza catkowicie sie zatrzymaja.
o zachowac¢ ostroznos$é, by nie odkreci¢ dzbanka

blendera/pojemnika mtynka z zespotu ostrzy.

® Przed miksowaniem sktadniki ptynne nalezy ostudzi¢ do
temperatury pokojowej.

® Nie uzywac pokrywy do wigczania urzadzenia — stuzy do
tego wylacznie regulator predkosci/wigcznik.

® Uzywanie nadmiernej sity podczas obstugi
mechanizmu blokujacego spowoduje uszkodzenie
urzadzenia, co moze w konsekwencji spowodowac
wypadek i urazy ciata.

® Nieuzywany robot nalezy zawsze odtaczy¢ od sieci,
wyjmujac wtyczke z gniazdka.

® Nigdy nie stosowac¢ niekompatybilnych nasadek.

® \Wigczonego urzadzenia nie wolno zostawia¢ bez nadzoru.

® Nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii
oddac je do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt.
,serwis i punkty obstugi klienta”).

® Nie wolno dopuszczaé do zamoczenia podstawy
zasilajacej, przewodu sieciowego ani wtyczki.

® Przewdd sieciowy nie powinien zwisac z blatu, na ktorym
stoi urzadzenie ani stykac sie z gorgcymi przedmiotami lub
powierzchniami.

® Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci
sktadnikéw, podanej w tabeli zalecanych predkosci.

® Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby
(w tym dzieci) o obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej
lub umystowej lub nie majace doswiadczenia ani wiedzy
na temat jego zastosowania, chyba ze korzystajg z
urzadzenia pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od tej osoby instrukcje
dotyczace obstugi urzadzenia.

N
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Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie
ponosi odpowiedzialno$ci za wypadku i uszkodzenia
powstate podczas niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub
w wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukgji.
Stosowanie robota w sposo6b niezgodny z przeznaczeniem
moze grozi¢ wypadkiem i uszkodzeniem ciata.
Maksymalna moc urzadzenia odnosi si¢ do nasadki
pracujacej pod najwiekszym obcigzeniem. Pobér mocy
innych nasadek moze byé mniejszy.

Dodatkowe porady dotyczace bezpiecznego uzytkowania
poszczegolnych nasadek znajdujg sie w czesci dotyczacej
uzytkowania danej nasadki.

przed podtaczeniem do sieci

Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzadzenia.
Urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy Wspolnoty
Europejskiej nr 2004/108/WE, dotyczacej kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz rozporzadzenia Wspolnoty nr
1935/2004 z dnia 27 pazdziernika 2004 r., dotyczacego
materiatéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

przed pierwszym uzyciem

Zdjac¢ plastikowe ostony z ostrzy. Zachowa¢ ostroznose¢,
poniewaz sg bardzo ostre. Ostony ostrzy nalezy wyrzuci¢
— stuzg wyltacznie do ochrony ostrzy podczas produkc;ji i
przewozenia.

Umy¢ czesci — zob. ustep pt. ,konserwacja i czyszczenie”.

oznaczenia

robot kuchenny

ClCISICICICICICIC)

popychacz

podajnik

pokrywa

wyjmowany wat napgdowy

miska z watem napedowym

podstawa zasilajgca

regulator predkos$ci/przycisk pracy przerywanej
blokady bezpieczenstwa

schowek na przewdd sieciowy (z tytu)

blender szklany

SIGISICIC)

zespot ostrzy

piercien uszczelniajacy
dzbanek

pokrywa

zakrywka wlewu

szklany miynek wielofunkcyjny (jezeli
zatgczono w zestawie)

®
®
®
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zespot ostrzy
piercien uszczelniajacy
pojemnik



nasadki

e ® ® O 666

Nie wszystkie nasadki wymienione ponizej zataczone sg w
zestawie z niniejszym robotem kuchennym nasadek
zatgczonych w zestawie zalezy od zakupionego modelu.

ostrze

koncéwka do zagniatania ciasta

metalowa trzepaczka z przekftadnig z dwoma ubijakami
trzepaczka

tarcza do krojenia na grube plastry/tarcia na grube
wiorka

tarcza do krojenia na cienkie plastry/tarcia na drobne
wiorka

tarcza do rozcierania/tarcia parmezanu (jezeli zatgczono
w zestawie)

wyciskarka do cytruséw (jezeli zatgczono w zestawie)
sokowirowka (jezeli zatgczono w zestawie)

topatka (jezeli zataczono w zestawie)

obstuga robota

1

5

Zamocowaé miske, uktadajac oznaczenie V' na misce
réwno z oznaczeniem & na podstawie zasilajacej i
przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara @ do
momentu, az zablokuje si¢ na swoim miejscu A

Na wale napedzajacym miski zamocowa¢ wybrang
nasadke.

Uwaga: wyjmowany wat napedzajacy @) nalezy
mocowac wytacznie podczas korzystania z tarcz,
wyciskarki do cytruséw lub metalowa trzepaczka z
przektadnia z dwoma ubijakami trzepaczka.

Przed wiozeniem sktadnikow miske i nasadke nalezy
najpierw zamocowac na podstawie zasilajace;j.
Zamocowaé pokrywe @ — sprawdzajac, czy gorna czesé
watu napedowego/nasadka wpasowata sie w $rodek
pokrywy.

Nie uzywa¢ pokrywy do wiaczania urzadzenia — stuzy
do tego wylacznie regulator predkosci/wtacznik.
Wiozy¢ wtyczke do gniazda sieciowego, wiaczy¢
urzadzenie i ustawi¢ predkos¢ (zob. tabela zalecanych
predkosci).

Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska lub pokrywa nie
zostang prawidtowo osadzone w blokadach
bezpieczenstwa. Podajnik i raczka misy musza
znajdowac sie po prawej stronie.

Do trybu pracy przerywanej uzy¢ przycisku (P). W tym
trybie urzadzenie pracuje tak dtugo, jak dtugo wcisnigty
jest przycisk.

Aby zdja¢ pokrywe, nasadki i miske, wykona¢ wyzej
opisane czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Przed zdjeciem pokrywy urzadzenie nalezy wytaczyc¢ i
wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.

uwaga

Robot nie jest przeznaczony do rozdrabniania lub mielenia
kawy ani do mielenia cukru na cukier puder.

Dodajac olejek migdatowy lub substancje smakowe do
mieszanych sktadnikdw nalezy uwazac, by nie zetknely sie
z plastikowymi elementami, poniewaz moze to
spowodowac trwate plamy.

obstuga blendera

1 W zespole ostrzy () umiesci¢ pierscien uszczelniajacy (0,
zwracajgc uwage na to, by uszczelka byta poprawnie
wiozona w rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda wycieka¢ z dzbanka.

2 Przykreci¢ dzbanek na zesp6t ostrzy @. Rysunki na
spodzie ostrzy wskazujg pozycje:

G — pozycja ,odblokowane”
@ —pozycja ,zablokowane”

Blender nie bedzie dziata¢, jezeli nie zostanie
poprawnie zmontowany.

3 W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

4 Umiesci¢ pokrywke na dzbanku i wcisna¢, aby
zabezpieczy¢ przed poluzowaniem @. W otworze
pokrywki umiesci¢ zakrywke wlewu.

5 Na podstawie zasilajacej umiesci¢ dzbanek, oznaczenie
 na dzbanku ustawi¢ réwno z oznaczeniem & na
podstawie zasilajacej i przekreci¢ zgodnie z ruchem

wskazowek zegara @ do momentu, az sie zablokuje x

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli blender nie
zostanie prawidlowo zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa.

6 Woybrac¢ predkosc¢ (zob. tabela zalecanych predkosci) lub
uzy¢ regulatora trybu pracy przerywane;.

bezpieczenstwo obstugi

® Przed miksowaniem sktadniki ptynne nalezy ostudzi¢
do temperatury pokojowej.

® \Wyjmujac i zakladajgc zespét ostrzy nalezy zachowac
ostrozno$é. Podczas mycia nie dotyka¢ krawedzi tnacych.

® Blendera mozna uzywac¢ wytgcznie z zatozong pokrywa.

® Dzbanka uzywac¢ wytgcznie z zespotem ostrzy zatgczonym
w zestawie.

® Nie wolno uruchamia¢ blendera, jezeli dzbanek jest pusty.

® Dtugi okres uzytkowania blendera mozna osiagna¢ nie
uzywajac urzadzenia przez okres dtuzszy niz 60 sekund
ciggtej pracy.

® Przepisy na napoje typu smoothie — nie mieszac
sktadnikow, ktére zbrylity sie podczas zamrazania. Przed
umieszczeniem ich w dzbanku nalezy je pokruszyc.

wskazowki

® Przygotowujac majonez, w blenderze nalezy umiescic¢
wszystkie sktadniki oprocz oleju. Wyjac zakrywke wlewu.
Nastepnie wigczy¢ urzadzenie i przez otwor w pokrywie
powoli dodawac ole;j.

® Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip, moga
wymagac zgarniania sktadnikow ze $cianek dzbanka.
Jezeli skfadniki trudno jest rozdrobnié, doda¢ wiekszg ilo$é
sktadnikéw ptynnych.

® Kruszenie lodu — uzy¢ funkcji pracy przerywanej, az 16d
uzyska zadang konsystencje.

® Nie zaleca sige mielenia przypraw korzennych, poniewaz
moga uszkodzi¢ plastikowe elementy.

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jezeli blender nie zostanie
poprawnie zamocowany.



® Miksowanie suchych sktadnikéw — sktadniki pokroi¢ na
kawatki, zdja¢ zakrywke wlewu, a nastepnie wigczy¢
urzadzenie i wrzuca¢ sktadniki przez otwér po jednym
kawatku na raz. Nad otworem nalezy trzymac dton.
Najlepsze wyniki daje regularne opréznianie dzbanka.

® Nie uzywac blendera jako pojemnika do przechowywania.
Nieuzywany blender powinien by¢ pusty.

® Nie miksowa¢ wigcej niz 1,2 | badz mniej w przypadku
napojow spienianych, takich jak koktajle mleczne.

uzytkowanie mtynka (jezeli zostat zataczony
w zestawie)

Mtynek mozna stosowac do mielenia ziét, orzechow i
kawy.

=N

Umiesci¢ sktadniki w pojemniku @.

2 Umiesci¢ pierscien uszczelniajacy (8 na zespole ostrzy (.

3 Odwroci¢ zespdt ostrzy do géry nogami. Skierowawszy
ostrza ku dotowi, wtozy¢ do pojemnika.

4 Mocno przykreci¢ zespét ostrzy recznie do pojemnika
miynka @. Rysunki na spodzie ostrzy wskazujg pozycje:

G — pozycja ,odblokowane”

@ —pozycja ,zablokowane”

Na podstawie zasilajacej umiesci¢ mtynek, oznaczenie 7
na mtynku ustawi¢ réwno z oznaczeniem & na podstawie
zasilajacej i przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara @ do momentu, az sie zablokuje v

6 Ustawi¢ urzadzenie na maksymalng

predko$¢ lub uzy¢ przycisku trybu pracy przerywane;j.

bezpieczenstwo

Nigdy nie przymocowywaé zespotu ostrzy do robota
kuchennego bez zamocowanego pojemnika mtynka.
Nigdy nie odkreca¢ pojemnika, gdy mtynek jest
zamontowany na urzadzeniu.

Nie dotykac¢ ostrzy i przechowywac je w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Mtynek zdejmowac jedynie po catkowitym zatrzymaniu sie
ostrzy.

Dtugi okres uzytkowania mtynka mozna zapewnic nie
uzywajac urzadzenia przez czas dtuzszy niz 30 sekund.
Po uzyskaniu zgdanej konsystencji natychmiast wytaczy¢.
Nie zaleca sig¢ mielenia przypraw korzennych, poniewaz
moga uszkodzi¢ plastikowe elementy.

Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jezeli miynek nie zostat
poprawnie zamocowany.

Stosowac¢ wytacznie do mielenia sktadnikow suchych.

wskazowki
Ziota najlepiej mieli¢, gdy sg czyste i suche.

tabela zalecanych predkosci

predkos¢é maksymalna objetos¢

narzedzie /wyposaz funkcja
néz Przygotowywanie ciasta

1-2 1 kg — waga catkowita
sktadnikow

Ucieranie tluszczu z maka

Dodawanie wody do potaczenia sktadnikéw ciasta| 1 — 2

250 g — waga maki

Siekanie i purée

400 g — waga catkowita
sktadnikow (siekajac chude

migso)
Mieszanki gestych zup (od 400 ml ptynu do Rozpoczg¢ na | 800 g
400 gsuchych sktadnikow) predkosci 1,
Zupy o rzadszej konsystencji/mleko zwigkszajac jg | 600 mis

do predkosci 2

narzedzie do zagniatania ciasta

ciasta drozdzowe

2

340 g — waga maki

metalowa trzepaczka z Biatko jajek 2 4
przekfadnig z dwoma Smietanka 1-2 250 ml
ubijakami trzepaczka
tarcze — krojace/trace Twarde sktadniki, np. marchewka, twarde sery 2 -
Miekkie sktadniki, np. ogérki pomidory 1 —
tarcza do rozcierania (jezeli Parmezan, ziemniaki na kopytka 2 -
zatgczono w zestawie)
wyciskarka do cytrusow (jezeli | Owoce cytrusowe 1 -
zatgczono w zestawie)
blender szklany Calosc przerébki 2 1,2 litr
szklany miynek (jezeli Ziota 2 1049
zataczony w zestawie) Orzechy, kawa 2 50 g
Surowe mieso — stek wotowy — pokrojony 2(5s) 50g
w kostke wielkosci 2 72 cm
sokowiréwka (jezeli zataczono | Twarde owoce i warzywa, np. marchewka, jabtka. | 2 800 g
w zestawie) Miekkie owoce i warzywa, np. pomidory, 1 500 g

winogrona
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uzytkowanie nasadek

(zob. tabela zalecanych predkosci dla kazdej nasadki)

ostrze

Ostrze to element o najbardziej wszechstronnym
zastosowaniu z wszystkich nasadek. Dlugo$¢ czasu
rozdrabniania wptywa na osiggang konsystencje
sktadnikow.

Aby uzyska¢ mniej rozdrobniong konsystencje, uzy¢ trybu
pracy przerywane;j.

Ostrza mozna ozywac¢ do wyrabiania ciast, siekania
surowego i gotowanego miesa, warzyw, orzechéw,
robienia pasztetow, sosoéw typu dip, miksowania zup, a
takze do mielenia suchego chleba i butek na butke tarta.

wskazowki

® Przed miksowaniem sktadniki takie, jak migso, chleb czy
warzywa nalezy pokroi¢ w kostke wielkos$ci ok. 2cm.

® Ciastka nalezy potamaé na mniejsze kawatki i wsypywac
przez podajnik podczas pracy urzgdzenia.

® Wyrabiajgc ciasto, uzywac ttuszczu schiodzonego w
lodéwce, pokrojonego w kostke wielkosci ok. 2cm.

® Sktadnikéw nie nalezy miksowa¢ zbyt mocno.

koncowka do zagniatania ciasta

Do wyrabiania ciast na bazie drozdzy.

® Suche sktadniki umiesci¢ w misce, a nastepnie, podczas
pracy urzadzenia, przez podajnik doda¢ sktadniki ptynne.
Miksowaé do momentu, gdy z ciasta uformuje sie gtadka
kula o elastycznej konsystencji — zajmuje to zwykle ok. 60
sekund.

® Nie zagniata¢ ponownie ciasta w robocie — nalezy to
zrobi¢ recznie. Nie zaleca sie ponownego zagniatania w
misce, poniewaz moze to spowodowac utracenie przez
robot stabilnosci podczas pracy.

metalowa trzepaczka z przektadnig
z dwoma ubijakami trzepaczka.

Wytgcznie do miksowania sktadnikow na lekkie
mieszaniny, np. do ubijania biatek, $mietany, mleka
kondensowanego oraz ucierania jajek z cukrem na
bezttuszczowe ciasto biszkoptowe. Geste sktadniki, takie
jak tluszcze i maka, moga spowodowac uszkodzenie
koncowki.

uzytkowanie ubijaka

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowaé¢ miske i wyjmowany
watek napedzajacy.

2 Mocno osadzi¢ kazdy z ubijakéw w gtowicy napedowej.

3 Zamocowac trzepaczke, ostroznie przekrgcajgc do
momentu, az osigdzie w wale napedowym.

4 Dodac¢ sktadniki.

5 Zamocowac¢ pokrywe — sprawdzajac, czy koncéwka watu
napedowego wpasowata sie w srodek pokrywy.

6 Wiaczy¢ urzadzenie.
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® Trzepaczka nie nadaje si¢ do wyrabiania
jednoetapowych ciast ani do ucierania ttuszczu z
cukrem, poniewaz tego rodzaju sktadniki moga
spowodowac jego uszkodzenie. Do wyrabiania ciast
nalezy uzywac ostrza.

wskazowki

® Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o temperaturze
pokojowe;j.

® Przed uzyciem sprawdzi¢, czy miska i ubijaki sg czyste.
Nie moga by¢ ttuste.

® Za pomocg metalowej tyzki do bezttuszczowego ciasta
biszkoptowego i bezéw ostroznie dodac recznie make i
cukier.

tarcze krojgcel/trgce

Uzytkowanie tarcz

dwustronna tarcze krojaceltrace — gruba ), cienka
@

Strony do tarcia mozna uzywac¢ do tarcia sera, marchwi,
ziemniakéw i innych sktadnikow o podobnej konsystenc;ji.
Strony do krojenia na plastry mozna uzywac do krojenia
sera, marchwi, ziemniakéw, kapusty, ogérkéw, cukinii,
burakéw i cebuli.

tarcza do rozcierania @ (jezeli zataczona w zestawie)
Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na pierogi

bezpieczenstwo

® Pokrywe zdejmowac wylacznie po catkowitym
zatrzymaniu sie tarczy tnacej.

® Dotykajac tarcz nalezy zachowa¢ szczegélng
ostroznos¢ — sg bardzo ostre.

uzytkowanie tarcz krojgcych

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowac miske i wyjmowany
watek napedzajacy.

2 Trzymaijac tarcze za $rodkowy uchwyt, umiesci¢ tarcze na
watku napedzajacym, odpowiednig strong skierowang do
gory.

3 Zatozy¢ pokrywe.

Wiozy¢ sktadniki do podajnika.

5 Wiaczyé urzadzenie i za pomoca popychacza
réwnomiernie popycha¢ skfadniki do podajnika. Do
podajnika nie wolno wktada¢ palcow.

~

wskazowki

® Uzywane skfadniki powinny by¢ $wieze.

® Nie kroi¢ sktadnikdw na zbyt mate kawatki. Duzy podajnik
w catosci wypei¢ sktadnikami. Zapobiega to przesuwaniu
sie sktadnikow na boki podczas rozdrabniania.

® Sktadniki umieszczone pionowo sg po pokrojeniu lub
rozdrobnieniu krétsze niz sktadniki umieszczane poziomo.

® Po skonczonej pracy, na tarczach krojacych/tarkujacych i
w misce zawsze pozostaje niewielka ilos¢ odpadow.



wyciskarka do cytrusow (jezeli
zalgczona w zestawie)

Wyciskarki do cytrusow mozna uzywac do wyciskania
soku z cytruséw (np. pomaranczy, cytryn, limonek i
grejpfrutéw).

(® wyciskacz
(© sitko

uzytkowanie wyciskarki do cytruséw

1 Na podstawie zasilajacej zamocowac¢ miske i wyjmowany
watek napedzajacy.

2 Do miski zamocowac sitko — pamietajac, by uchwyt sitka
byt zablokowany we wiasciwym potozeniu (bezposrednio
nad uchwytem miski).

3 Stozek umiesci¢ na wale napgdzajgcym, przekrecajac go
do momentu, az catkowicie opadnie.

4 Owoce pokroi¢ na potéwki. Wiaczy¢ urzadzenie, utozyé
owoc na stozku i nacisngc.

® Wyciskarka do cytrusow nie bedzie dziata¢, jezeli sitko

nie zostanie prawidtowo zablokowane.

® Najlepsze wyniki daje wyciskanie soku w temperaturze
pokojowej z owocow przechowywanych w temperaturze
pokojowej i watkowanie ich reka po blacie przed
wycisnieciem soku.

® Aby wyciskanie byto skuteczniejsze, podczas wyciskania
przesuwac¢ owoc z boku na bok.

® Jezeli sok wyciskany jest z duzej liczby owocow, nalezy
regularnie oprézniac¢ sitko, aby zapobiec gromadzeniu sie
na nim migzszu i pestek.

@ sokowirowka (jezeli zatgczona
w zestawie)

Sokowiréwki mozna uzywac do robienia soku z owocow i
warzyw.

popychacz

pokrywa sokowiréwki
oddzielacz migzszu
beben filtra

miska

dziobek

OEPeOO®

uzytkowanie sokowirowki

1 Na podstawie zasilajgcej umiesci¢ miske sokowirowki z
dzidbkiem (), oznaczenie V na misce ustawi¢ réwno z
oznaczeniem & na podstawie zasilajacej i przekrecic
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara @ do momentu, az

sie zablokuje x
2 Oddzielacz migzszu (© umiesci¢ w bebnie filtra @),

pamietajac, by wypustki wpasowaty sie w nacieciach w
spodzie bebna @.

3 Zamocowac beben filtra .

4 Na miske zatozy¢ pokrywe nasadki (b) i przekrecic, az sie
zablokuje ). Sokowiréwka nie bedzie dziata¢, jezeli
miska lub pokrywa nie zostang prawidiowo osadzone
w blokadach bezpieczenstwa (8.
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5 Pod otwor wylotowy sokowiréwki podstawi¢ odpowiedniej
wielko$ci dzbanek lub szklanke.

6 Skfadniki pokroi¢ na kawatki takiej wielkosci, by zmiescity
sie do podajnika.

7 Wiaczy¢ urzadzenie i za pomocg popychacza
réwnomiernie popycha¢ skfadniki do podajnika. Do
podajnika nie wolno wktada¢ palcéw. Przed dodaniem
kolejnych, zaczekac¢, az sktadniki w podajniku zostang
catkowicie przerobione.

® Po dodaniu ostatniego kawatka pozostawi¢ sokowirowke
wigczong przez kolejne 30 sekund, aby zebra¢ caty sok z
bebna.

bezpieczenstwo obstugi

® Nie uzywac sokowirowki, jezeli filtr jest uszkodzony.

® Ostrza w podstawie bebna filtra sg bardzo ostre — podczas
obstugi i czyszczenia bebna nalezy zachowac szczegdlng
ostroznoseé.

® Uzywac wylacznie zatgczonego w zestawie popychacza.
Do podajnika pod zadnym pozorem nie wolno wktadac
palcow. Przed przystgpieniem do odblokowywania
podajnika wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego.

® Przed zdjeciem pokrywy wytgczy¢ urzadzenie i zaczekac,
az filtr sie zatrzyma.
uwaga

® Jezeli sokowiréwka zacznie drga¢ podczas pracy,
wylaczy¢ urzadzenie i oprozni¢ beben z migzszu. (Drganie
sokowiréwki spowodowane jest przez nierbwnomiernie
rozktadajacy sie migzsz).

® Za jednym razem w sokowiréwce mozna przerabiac
maksymalnie 800 g owocow lub warzyw.

® Niektore bardzo twarde sktadniki moga spowodowac
spowolnienie pracy lub catkowite zatrzymanie sie
sokowirowki. Nalezy wtedy wytgczy¢ urzadzenie i
odblokowac filtr.

® Podczas pracy regularnie wytgczac urzadzenie i oprozniac
zbiornik z migzszu.
wskazowki

® Przed wyciskaniem soku z owocoéw usung¢ pestki (np. z
papryki, melona, $liwek) oraz twardg skore (np. z melona,
ananasa). Jabtek i gruszek nie trzeba obiera¢, ani usuwac
z nich gniazd nasiennych.

® Uzywane owoce i warzywa powinny by¢ $wieze i jedrne.

® Cytrusy nalezy obra¢ ze skorki i usunaé¢ biate wiokna i
btonke — w przeciwnym razie sok moze by¢ gorzki.
Najlepsze wyniki daje uzycie wyciskarki do cytrusow.



konserwacja i czyszczenie pozostate elementy
® Umyc¢ recznie, a nastepnie wysuszy¢.

® Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenie wytaczy¢ ® Dzbanek/stoik mozna takze my¢ w zmywarce do naczyn —
i wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego. nalezy je my¢ w gornym koszu. Unika¢ umieszczania

® Dotykajac nozy i tarek nalezy zachowac szczeg6ing elementéw bezposrednio nad grzatka, w dolnym koszu
ostroznos¢ — sa bardzo ostre. zmywarki. Zaleca sie krotki program o niskiej temperaturze

® Niektore sktadniki mogg spowodowac przebarwienie (maksymalnie 50°C).
plastikowych elementéw urzadzenia. Jest to catkowicie
normalne zjawisko, ktére nie ma szkodliwego wptywu na element nadaje sie
tworzywo ani na smak potraw. Pocieranie plam szmatka do mycia
umoczong w oleju roslinnym moze pomac je usungé. W zmywarce
podstawa zasilajaca miska glc')vyn?, pokrywa, p?pychac? v

® \Wytrzec wilgotng $ciereczka, a nastepnie wysuszyé. W ostrza, koficowka do zagniatania ciasta v
razie koniecznosci oczyscié blokady bezpieczenstwa z wyjmowany watek napedzajacy v
resztek jedzenia. tarcze do krojenia i tarcia v

® Nie zanurza¢ podstawy zasilajgcej w wodzie. trzepaczki v

® Niepotrzebng cze$é przewodu sieciowego mozna Nie zanurza¢ glowicy w wodzie.
przechowywa¢ w schowku na przewdd w tylnej czesci wyciskarka do cytrusow v
podstawy zasilajacej 9. sokowiréwka v
blender/miynek szklany dzbanek blendera, pokrywka, 4

1 Przed odkreceniem i zdjeciem dzbanka/pojemnika z zakrywka wlewu
zespotu ostrzy nalezy go oproznic. stoik mtynka v

2 Dzbanek/pojemnik umy¢ recznie. zespot ostrzy i pierscien uszczelniajacy X

3 Zdja¢ i umyc¢ uszczelki. blendera i mtynka

4 Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo ostre. Oczys$ci¢ je lopatka v

szczoteczka i gorgcg wodg z ptynem do naczyn, a
nastepnie dokfadnie optuka¢ pod biezacg woda. Nie
zanurzac zespotu ostrzy w wodzie.

serwis i punkty obstugi klienta

5 Pozostawi¢ do wyschnigcia, kladac do géry nogami. ® Ze wzgledoéw bezpieczenstwa uszkodzony przewod musi
metalowa trzepaczka z przektadnia z dwoma ubijakami zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD lub
trzepaczka upowaznionego przez firme KENWOOD zakfadu

® Delikatnie pociggajac, wyjac¢ ubijaki z glowicy napedowej. naprawczego.

Umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia ® W razie probleméw z obstuga robota, przed
naczyn. zatelefonowaniem do dziatu obstugi klienta prosimy

® Gtowice wytrzec wilgotng Sciereczka, a nastepnie zapoznaé sie ze wskazéwkami w czesci pt.

wysuszy¢. ,rozwigzywanie problemow”.

Nie zanurzaé¢ glowicy w wodzie. .
Pomocy w zakresie:

® uzytkowania urzadzenia lub
czynnosci serwisowych badz naprawczych
® udziela punkt sprzedazy, w ktérym zakupiono urzgdzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.
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UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ 2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno
wyrzucaé¢ razem z innymi odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze
miejskie punktu zajmujacego si¢ segregacjg odpadéw lub
zaktadu oferujacego tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikngé
szkodliwego wpltywu na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z
ktorych sprzet ten zostat wykonany, a w konsekwencji
znaczng oszczednos$c¢ energii | zasobow naturalnych. O
konieczno$ci osobnego usuwania sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika
na $mieci.
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rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Robot nie dziata.

Brak pradu.

Miska jest nieprawidtowo zamocowana na
podstawie zasilajace;j.

Pokrywa miski nie jest poprawnie
zablokowana.

Sprawdzi¢, czy robot jest
podiaczony do pradu.

Sprawdzi¢, czy
miska jest poprawnie zatozona, a
uchwyt miski skierowany w prawo.

Sprawdzi¢, czy blokada
bezpieczenstwa jest poprawnie
zamocowana w okolicy uchwytu.

Robot nie bedzie dziata¢, jezeli
miska i pokrywa nie zostaly
prawidlowo zamocowane.

Jezeli zadna z powyzszych
czynnosci nie rozwigzuje problemu,
sprawdzi¢ bezpieczniki/
przerywacze w domowej instalacji
elektrycznej.

Blender/mtynek nie dziata.

Blender/mtynek nie zostat poprawnie
zablokowany na miejscu

Blender/miynek nie zostat prawidtowo
zmontowany

Blender/mtynek nie bedg dziataé,
jezeli nie zostaty prawidtowo
zamocowane w blokadzie
bezpieczenstwa

Sprawdzi¢, czy zespot ostrzy jest
mocno dokrecony do
dzbanka/pojemnika mtynka

Robot zatrzymuje sie w czasie pracy.

Urzadzenie jest przecigzone/przekroczono
maksymalng pojemnosc¢.

Pokrywa jest odblokowana.

Sprawdzi¢, ile wynosi maksymalna
dozwolona ilo$¢ sktadnikéw w tabeli
zalecanych predkosci.

Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata
prawidtowo zablokowana.

Blender/mtynek jest nieszczelny — sktadniki

wyciekajg przez podstawe zespotu ostrzy.

Uszczelka nie zostata zatozona.

Uszczelka jest uszkodzona.

Uszczelka zostata nieprawidtowo zatozona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata
prawidtowo zatozona i czy nie jest
uszkodzona. Informacje na temat
tego, gdzie mozna zakupi¢
zapasowg uszczelke znajdujg sie w
czesci pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”.

Koncéwki/nasadki nie
funkcjonujg prawidtowo.

Zob. wskazowki w czesci dotyczacej uzytkowania danej koncéwki/nasadki.
Sprawdzi¢, czy nasadka zostata prawidlowo zmontowana.
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Pycckuu

I'Iepeg TeM, KaK npovyuTaTtb 3Ty GQOLIJIOQY, pa3BepHuUTe TUTYNbHbIWA NINCT C wnncrTpaunuamm

Mepea ncnonb3oBaHuem anekTponpubopa Kenwood
® BHUMaTENLHO NPOYTUTE U COXPaHUTE 3TY MHCTPYKLMIO.
® Pacnakyiite n3genme n CHUMUTE BCE YNakoBOYHbIE

APIbIKK.

Mepbl 6e3onacHoCcTn

® Jle3BUs 1 AMCKN OYEeHb OCTpble, MO3TOMY obpallanTecs ¢

HUMU C KpalHen oCTOpOXHOCTbI0. Mpu ycTaHoBKe unu

CHSITUK, @ TaKXKe MPU YNCTKe AepKUTe UX nanbuamu 3a

BEPXHIOI YacTb, HE NPUKacaschb K OCTPbIM

NOBEPXHOCTAM.

He nogHumaite n He nepeHocute kombaliH, Aepxacb 3a

PYKOSITKY, T.K. PyKOSiTKa MOXET CoMaTbCs, U Bbl NonyynTe

TpaBmy.

Bcerna cHumaliTe HOX nepes Tem, Kak HarnomnHATb Yallly.

Ecnu npubop noakniodeH K ceTu, Aepxute nanbLbl Unm

KYXOHHble Npubopbl NnofanbLue OT BHYTPEHHEN

NOBEPXHOCTM Yaluy KombainHa unv nsmenbymTens.

O6s13aTeNbHO BbIKMOYaNTe NeKTponprubop 1 OTCOeANHSNTE

CETEBOW LUHYP OT PO3ETKW SNEKTPOCETU B CEAYIOLLNX

cnyyasx:-

O nepepn YCTaHOBKOW UMW CHSATUEM AeTanei;

O Korga He nosnb3yeTecb Npubopom;

O nepepn O4YUCTKOMN.

Hvikoraa He nMpoTankvBaiTe NPoayKThl B MOAALOLLEH TpybKe ¢

NMoMOLLbIO NanbLeB. Beerga nonb3ynteck AnA STon uenu

creumansHo npunaraemblM TonkaTenem(Aamm).

Hukoraa He HageBaliTe HOXXeBOW GJIOK Ha 6510k

anekTpoaBurarens 6e3 yawm kombanHa unu vyawm

M3MenbuuTens.

Mepen CHATUEM KPbILLKM C Yalum unm

n3menbunTens/koemMornkm ¢ cunoBoro 6rnoka:-

O BbIKJIOYUTE NpKbOop;

O [OXAMUTECH, YTOObI BCE ABUXYLUMECA AETaNN/HOXM
OCTaHOBWSUCE;

O cnepuTe 3a TeM, 4Tobbl He 0TCOeANHUTDL YaLly
N3MENbYUTENS UM KOEMOKM OT pexyLero 6roka.

XKngkocTu nepes cMelLBaHWEM crielyeT oxnaguTb A0

KOMHaTHO TemnepaTypbl.

Hvikoraa He Nonb3yTech KPbILLKOW ANA yrpaBieHnsa

KoMbariHOM, BCceraa UCMonb3yiTe AnA 3TOW Lenu perynaTop

CKOPOCTW.

C mMexaHM3MOM GIIOKMpPOBKM crieayeT obpawatbcs

OCTOPOXHO; U3MULLIHME YCUIIUA MOTYT NPUBECTYU K

NoBpeXAeHUI0 MexaHUu3ma U K TpaBMam.

Bceraa oTkno4yanTe KyxXoHHbI KOMbGaliH OT ceTw,

KOrAa oH He ucnonb3yeTcs.

Hukoraa He nonb3yTech Hacaakamu, HEMPEAYCMOTPEHHbBIMA

[nA aaHHoro npubopa.

He ocTaBnsaiTe BKMYeHHbIV Npubop 6e3 npucmoTpa.

Hukorga He nonb3yiTech NOBPEXAEHHBIM NPUGOPOM.

OTpavite ero B peMoHT: cM. pasgen ‘ObcnyxuBaHue u

3aboTa o nokynatensx’.

Hvikoraa He fonyckaiiTe nonajaHWA Bnarv Ha CMNoBow 6ok,

LUHYP WIN BUSIKY.

Cnenute 3a TeM, 4TOObI LUHYP HE CBELLMBAJICA C KpadA cTona

1 He KacaricA ropAYnx NoBepXHOCTEN.

He 3arpyxarite npnbop cBepx ykazaHHOW B

pekomeHzaumsix no BbIGopy paboyei cKopocTy.
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® [lioasim (Bkntovasi AeTen) ¢ orpaHnYeHHbIMU
HU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMM NMCUXUYECKUMU
cnocobHOCTAMMU, a TakkKe Npu HeJocTaTKe OnblTa U 3HaHWI
paspeluaeTcs nonb3oBaTbCs AaHHbIM ObITOBLIM NpMGopom
TONbKO Nnoa HabnaeHeM n1ua, OTBETCTBEHHOIO 3a UX
6e30nacHOCTb, M NOCIe UHCTPYKTaxa No UCMOMb30BaHMo
npubopa.

® [leTn OOMKHbI ObITb NOA NPUCMOTPOM U HE UrpaTh C
npmGopom.

OT10T BbITOBOW anekTponpunbop paspeLLaeTcs
MCMONb30BaTh TOMLKO MO €ro NPSMOMY Ha3Ha4YeHWH.
KomnaHusi Kenwood He HeceT OTBETCTBEHHOCTH, €Cnn
npubop MCMonb3yeTcst He MO Ha3HAYEHWIO UMK He B
COOTBETCTBUM C JAHHOW MHCTPYKLMUEN.

HenpaBunbHoe nonb3oBaHve kKoMbalHOM/M3MenbYUTENEM
MOXeT NPUBECTU K TPaBMe.

MakcumanbHoe noTpebrieHne 3HEPrUn ykasaHo Ans
Hanbonee aHeproemkon Hacagku. [MNpoyne Hacagku moryT
noTpebnsATe MeHbLUe 3Hepruu.

YkazaHus no 6e30nacHoOMy MCMONb30BaAHMIO KaXKA0i
Hacafku cogepxarcs B pasgene «Mcnonb3osaHue
HacagoKk».

Mepen nNoaKo4EHUEM K CETU NEKTPONUTaAHUA

Y6enutech B TOM, YTO 9NMEKTPONUTAHWE B BaLLEM AOMe

COOTBETCTBYET XapakTePUCTUKAM, YKa3aHHbIM Ha AHWLLE

npubopa.

® [laHHOe YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET AnpekTne EC
2004/108/EC no anekTpomMarHWTHOl COBMECTUMOCTH, a
Takke Hopme EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
maTepuanam, npefHasHauYeHHbIM Ansi KOHTaKTa C
NULLEBLIMU NPOAYKTAMM.

Mepen nepBbiM UCMONb30BaHMEM

1 CHMMWTE NNacTMaccoBble 3alUUTHBbIE YEXTTbl C PEXYLLNX
ne3suii. ByabTe OCTOPOXHbI, NEe3BUSA OYE€Hb OCTpPbIe.
3TN HOXHbI NpeAHa3HaYveHbl Ans NpeaoxXpaHeHust Ne3Buii
TONbKO Ha BPEMS M3rOTOBIEHUS U TPAHCNOPTUPOBKYU, Tak
YTO OHM BaM Gorblle He NoHagobATcs.

2 TMpomonTte getanu. Cm. pasgen ‘yxon u umctka’.

OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI
KombainH

TonkaTenb
nogatowias Tpyoka

KpblLLKa

CbEeMHbIN NPUBOAHON Ban

Yalua ¢ NpMBOAHbLIM Banom

6nok anekTpoasuratens

perynsaTop CKOPOCTU/MMMYMbCHbIV PEXUM
6nokmpaTop 6e3onacHoCTU

MecTO Ans WwHypa (c3agm)

alla COKOBbIXMMaAIkKu

HOXeBOW 6510k
YNAOTHUTENBHOE KOMbLO
CETIE]

KpblLLKa

Kpbillka dounsTpa

P@OPO6 L£ OPOPOO®®EO



CTeKNAHHbIN MHOrOYHKLMOHANbHbIN
N3Menb4YnUTEenb (npu Hanuymm)

®
®
®

HOXeEBOW 610K
YNIOTHUTENbHOE KOMbLO
Yyawa namenbumTens

Hacagku

e

SISISISISIS)

B kOMMNNeKkT Ballero KyxoHHOro kombanHa MoryT BXOAUTb
He BCe MepeYUCNEHHbIE HUXKE OMONHATENbHbIE
npucnocobnenus. Habop npucnocobneHun 3aBucut ot
Mozenu.

HOX
Hacagka Ans BbIMeLUMBaHUSA TecTa
mMeTannuyeckas couBanka ¢ AByMs CLEenneHHbIM1
BEeHMYKamu

OVCK ANs TONCTOW Hape3Kn/KpyrnHOW TepKu

ONCK ANst TOHKOW Hape3Kn/Mesnkow Tepku

OMCK Tepka/cbipoTepka (Mpy Hanuuum)
COKOBbIKMMarKa Ans LUTPYCOBbIX (MpY Hanm4um)
LeHTpobexHas COKOBbhKMMArkKa (Mpy Hannymm)
nionaTtoyka (npv Hanm4un)

Kak nonb3oBatbCA KyXOHHbIM
KoMbavrHOM

1

YcTaHoBuTe vally, conoctasms / Ha vale ¢ & Ha bnoke
3neKTpoAMBraTensi, NoBepHUTE Mo YacoBoWi CTpernke @ A0
nonHom cmkcayum x
YcTaHoBUTE HacaaKy Ha Ban Yaluu.

MNpumeyaHue: cbeMHbI NPUBOAHOM Ban (4) crieayeT
HageBaTb TONbLKO MPU UCNONb30BaHMMN AUCKOB,
LMTPYCOBOrO Npecca Uunu B36ueanku c AByMs
BeH4YMKamu (C npuBoAoOM).

He 3abbiBaliTe ycTaHOBUTL Ha kOMBalH Yally u Hacaaky
nepen 3arpy3Koi UHIPEANEHTOB.

YcTaHoBUTE KPbILKY @ Tak, YTOObl BEPXHAS YacTb
npuBOAA/MHCTPYMeEHTa Obina No LEHTPY KPbILLUKA.

He ucnonb3yiTe KpbIWKy ANS BKNOYEHUA UMK
BbIKNIOYEHUSA KOMGaHa, NoNb3yUTeChb TONbKO
perynsaTopomM BKNIOYEHUSA/BbIKIMIOYEHUA CKOPOCTH.
Moakntounte Npmbop K ceTu, BKNYUTE NpMbBop 1
BblGepute ckopocTb. (Bocnonbayintech Tabnuuei
peKoMeHAyeMbIX CKOPOCTEN).

Komb6aiiH He ByaeT paboTaTb ecnu Yawia Unu Kpbiwka
yCTaHOBrEeHbI HenpaBunbHo. [Moaatowasn Tpy6ka n
pyuKa Yawm AomkHbl 6bITb pacnonoXxeHbl cnpasa.
Monb3yiTecb MMMyNbCHLIM pexxumom (P) ans
NpepbIBUCTOr0 BO3AEUCTBUSA. VIMNYNbCHbIV pexxum Byaet
AencTBoBaTh A0 TeX Nop, Noka HaxaTa KHorka.
MoBTOPUTE OMMCaHHYIO BbILLIE MPOLEAYPY B 06paTHOM NopAaKe
AanA Toro, YTObbI CHATL KPbILWKY, HacagKu 1 HallKy.

Mepea cHATUEM KpPbILWKKN BCeraa BbiKnovanTe npubop
M OTKIIOYaNTE ero oT ceTu.

BHumaHue

Kom6aiiH He MOXeT 1Cronb30BaTLCA ASA TOro, HTOObI
n3menbyaTh UM MOMoTb KoderHble 3epHa unu ana
npeBpaLleHNA caxapHoro Necka B caxapHyo nyapy.
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I'Ipvl n06aBNeHN MUHAANBHOM 3CCEHLMM Un npunpasbl K
CcMmecAM CTapaPITer n3berarb KOHTaKTa C MiacTUKOBbIMU
AeTtanAamMu, Tak Kak 3T0 MOXeT NpuBecTn K CTOVIKOMy
OKpaLumBaHuIO.

Kak nonb3oBaTbCA MUKCEPOM

1

BcTaBbTe ynnoTHUTenNsHoe Konblo (1) B HOXeBOW 6ok
Tak, YTOObl OHO NMPaBMITLHO BOLLSIO B COOTBETCTBYOLLVE
nassbl.

Mpu oTCyTCTBMM UNK NPU HeNpaBUIlbHOW YCTaHOBKe
NpPoKNagKkn NosiBUTCA NpoTeyka.

Hakpytute yawy mmkcepa Ha Hoxesol 6nok @. Cwm.
pUCyHKM Ha obpaTHOI CTOPOHE HOXEeBOro broka:

@ — pastrioknpoBaHHas nosuLms
@ — 3abrnokvpoBaHHasi no3nLus

CokoBbhKMMarnka He 6yaeTt paboratb B cny4yae
HenpaBWUIbHOW COOPKMU.

MomecTuTe MHrpeaneHTbl B YaLlly.

YcTaHoBUTE KPbILLKY Ha Yally v HagaBuTe, YToobl
3abnoknpoBath ee Ha mecte @. YcTaHOBUTE KOMNaYvoK
3aNnMBOYHOrO OTBEPCTMS.

[MomecTuTe yawy kombaiHa Ha 6rok anekTpoaBuraTens,
conocTtaBbTe \V Ha valle kombaliHa ¢ & Ha 6noke,
NoBepHNUTE MO YacoBol cTpenke @, 4ToObI
3abrnokvpoBaTtb A

Ecnu mukcep 6bin HenpaBunbHO 3a6MoOKUPOBaH,
MaluvHa paboTtatb He GyaerT.

BbiGepuTe ckopocTb (Mo Tabnuue pekomeHayembix
CKOPOCTEW) UNW BOCMOSNb3yWTECH PErynATOPOM
MMMYTbCHOTO pexumMa.

BesonacHocTb paboThbi

XupkocTu nepea cMelwwmBaHueM criefyeT oxnaguTb
[0 KOMHaTHOW TemMneparypbl.

CobntofganTe 0CTOPOXHOCTb B 06paLleHun ¢ Hacagkamu,
He KacalTechb pexyLLyX KPOMOK Mpu UX YUCTKE.
Bkntoyaiite roMoreHn3aTop TOMbKO C 3aKPbITOM KPbILLKOWA.
Monb3ywTeck Yalen bneHaepa TONbKO NPU HaNU4YnK B
Hel pexyLueln Hacagku.

Hukorga He BkroYanTe nycTon namenbunTensb.

[ns Toro 4tobbl n3MenbyMTEnsL paboTtan A4ONro, He
BKNtoYalnTe ero gonblue, Yem Ha 60 cekyHA.
Mpeapynpexaexne. He cmelumBainTe cmep3lumnecs B
TBEpAble KOMKU UHrpeaveHThl. [epen 3arpy3kon B YaLly
BCerga pasnambiBanTe ux.

MonesHble coBeTbI

Mpy NpUroToBNEHNN MaoHe3a BCE MHIPEANEHTbI, KpOME
pacTuTenbHOro Macna, MOMeCTUTE B M3MENbYNTESb.
CHumuTe Npobky ropnoBuHbl. 3aTem, Npu paboTatoLem
npubope, MmeaneHHo fobaBbTe Macro Yepes oTBepcTue B
KpbILLKE.

l'ycTble cMecu, Hanpumep, NalTeTbl UV NOANMBLI, MOTYT
3anunatb. Ecnu cmecu nnoxo cmelumBatotces, fobaBbTe
fonbLue XNaKocTu.

MN3menbyeHne nbaa — UCnonb3ynTe UMMYbCHbIE PeXUM
NS KOPOTKOrO NPepbIBUCTOro BO3AENCTBUSA 10
M3MerbyYeHUst Nbaa A0 HYXHOW KOHCUCTEHLMM



MpukpbiBaiiTe oTBEpCTUE pykon. [Ina obecneyeHns
nyyLuero pesynbTaTa CBOEBPEMEHHO pasrpyxaiite yaly.
He pekomeHayeTcsi cmelumBaTh B NpuGope crneuuu, Tak
Kak OHW MOryT NOBPeAUTb MMNacTMaccoBble YacTU.

Mpy HenpaBWnbHON yCTAHOBKE M3MeNbUUTENS NpMbop He
3apaboraer.

[nsi cMeLIMBaHUsi CyxMx MHIPEANEHTOB HapeXbTe UX Ha
KYCOYKM, CHUMUTE KONMMa4oK 3annBOYHOro OTBEPCTUS U,
npu paboTatowem npubope, 3arpyamTe KyCOYKU OAMH 3a
apyrum. HakpolitTe oTBepcTie nagoHbto. Ons nonyyeHns
NyyLlero pesysnbtarta perynsipHo OnopoXHSAATe Yaluy.

He ucnonb3ayiTe MUKCEp B KA4YECTBE EMKOCTY AJ1A XPaHEeHMA.

OcTaBnaAWTe ero nycTbiM A0 U NOCAe UCMOMb30BaHMA.
Hukorga He cmewmBanTe 6onee 1,2 n, ANA NEHUCTbIX
CMecei TMna MOMOYHbIX KOKTEWNEN 3T0 3HaYeHne
OOIMKHO ObIThb elle MeHbLUe.
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A4 NCnonb30BaHUA U3MESTbYUTENA

(npw Hannuuwn)

M3menbuntens ncnonb3yeTcs ANs namenb4yeHus Tpas,
opexoB 1 koderiHbIX 3epeH

MomecTuTe MHrpeaneHTbl B Yawy @.

YcTaHoBUTE YNNOTHUTENbHOE KOMbLo () Ha HOXeBOW 6110k
®.

MepeBepHMTE HOXEBOM Gok. OnycTuTe ero Ha Yawly
HOXaMU BHU3.

HakpyTtuTte HoxeBoi 6nok Ha yally pykamu go ynopa @.
CM. puCyHKkun Ha obpaTHOW CTOPOHE HOXeBOro broka:

@ — pasbroknposaHHas nosuuus
@ — 3abrokvpoBaHHas no3nLus

YcTaHoBUTe U3MenbunTenb Ha 6ok anekTpoaBuraTens,
conoctaBbTe V Ha uamenbuntene ¢ & Ha 6noke un
NoBepHMTE MO YacoBOW cTperke @, YTobbl 3abnokMpoBaTh
A

BkrtounTe Ha MakcUMarnbHYH CKOPOCTb UM UCMONb3yNTe
VMMYNbCHBIVA PEXUM.

Be3onacHocTb

Hukorpa He HapeBaliTe HOXeBOW GIOK Ha KyXOHHBI
kobawH 6e3 yau.

He oTkpyumBaiite Yaluy, ecnu Ha Nnpubop ycTaHOBMEH
MN3MenbynUTENb.

He poTtparvBaiTechb 40 OCTPbIX NEe3BUA — AepXuUTe
HOXeBOW Bnok B MecTax, HeJOCTYMHbIX AETSAM.

He cHumarite namenbumTtens 40 NOMHOW OCTaHOBKMU
Ne3BuiA.

[na o6ecneyeHunst 4ONTOBEYHOCTU U3MENbYMTENS
nenante nepepbiBbl Yepe3 kaxaple 30 cekyHn paboTbl.
BblikntovanTe namenbymTenb, Kak TONbKo AobbeTech
[OCTaTOYHOW KOHCUCTEHLMMN.

He pekomeHayeTcsi usmenbyaTb CrnewLum, NoCKOMbKY OHN
MOryT NOBPEeAUTb NNacTUKOBblE AeTanu.

YcTpoiicTBO He ByaeT paboTaTb HOpMarbHO, ecrnu
N3MenbYMTENb YCTAHOBIEH HEMPaBUIBHO.
Vcnonb3yiiTe TONbKO CyXue UHIrpeaneHTbI.

CoBeTbl
JTyylwe Bcero namernbyaTh Cyxue YUCTbIe TPaBbl.



Tabnuua pekomeHayemMbix paboymx CKOpOCTeMN

MNMpucnocobnexnue/Hacagka Onepaumna CkopocTb MakcumanbHas 3arpyska
Hox MpuroToBneHue GUCKBUTOB 1-2 1 kr obwwii Bec

PacTupaHue xupa B Myke 2 250 r Bec myku

[o6asneHne Boab! 451A CMEeLUMBaHUA MHrpeaneHToB anA | 1 -2

cnobHoro Tecta

M3amenbyeHne 1 NpuroToBnexHve nope 2 400 r pybneHHoe HexupHoe

MsICO O6LLuiA BeC

l'ycTbie cynosble cmecu (400 Mi KMAKOCTM Ha HayHuTe c 1m | 800 r
400 r Cyxux MHrpeaneHToB) yBeENnnybTe
Bonee xuakue cynbl/ MONOKO no 2 600 mn
Hacajka Ans 3amellnBaHus OpOXOKEBbIE CMECU 2 340 r BeC Mykun
Tecta
mMeTannuyeckasi covsarnka ¢ AnyHble Genkn 2 4
OBYMS CLEMMeHHbIMN Cnuskn 1-2 250 mn
BEHNYKamu
[OWCKM - Hape3ka/Tepka MpoAyKTbI C NMOTHOW CTPYKTYPOIA TMMa MOPKOBY, 2 -
TBEpAbIX CbIpOB
MeHee nnoTHble NPOoAYKTbI TN OrypLOB, 1 -
noMnaopoB
OWCK-TepKa (Npu Hanuymum) Chblp napme3saH, kapTodernbHble KIeLKu no- 2 -
HemeLKu
COKOBbDXUMarnka ong LintpycoBble 1 -
LMTPYCOBbIX (MpY HanM4um)
Yalua cokoBbhKMMAIKN YHuBepcanbHasi 2 1,2n
CTeKNsAHHas vawa 3eneHb 2 10r
namenbymTens (npu Hanuuum) | Opexwu, KodeliHble 3epHa 2 50r
Cblpoe mMsico — BudLuTekchl: nopesatb 2 (5 cek) 50r
KyGukamu no 2,5 cm.
LeHTpobexHas Teepable hpyKTbl OBOLLU, HANPUMeEp, 2 800 r
COKOBbPKMMarka (Mpy HanMuum) | MOPKOBb U A6M0KK
Msrkve pyKTbl 1 OBOLLK, Hanpuwvep, 1 500 r

NMOMUZOPbI Y BUHOTPag,
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Mcnonb3oBaHne Hacaaok

CMOTpu Tabnuuy pekoMeHA0BaHHbIX CKOPOCTEN ANs Kaxaoun
Hacagkw.

HOX

Hox — Havnbornee yHuBepcanbHasi U3 Bcex Hacafok.
OnutenbHocTb 06paboTkn onpeaensieT KOHEYHYO
TEKCTYpY.

[ns nony4eHns rpyboi TeKCTypbl MCNONb3ynTe
MUMMNYTbCHBIA PEXUM.

Mcnonb3ayiTe HOX ANs NPUrOTOBMEHUSI MUPOTOB U TECTa,
pyGKU CbIPOro M rOTOBOrO Msica, Hape3ky OBOLLE, OPeXOoB,
naLiTeToB, NOAMUBOK, CYNoB-Mtope 1 Kpambnos 13
6ucksuTta n xneba.

COBeThblI

® HapexbTe Msico, xeb, 0BOLWM 1 NOAOGHbIE MHTPeaneHTbI
Kybrkam no 2 cm nepes o6paboTKoM.

® [NeyeHbe crneayeT NOKPOLUUTL W 3ackinaTtb Yepes TpyoKy B
xopae paboTbl kombaiiHa.

® XXup ansa Tecta cneayeT HapesaTb XONOAHbIM Ha KyOuKku
no 2 cm.

® Crnepgute 3a TeM, 4TOObl He NoABepraTb MHIPEANEHTbI
ype3mepHoi obpaboTke.

HacCagKa A5Aa BbIMEeLWWMBaHNA TECTA

|/|CI'IOJ'Ib3yeTCﬂ ANA OPOXOKEBOro Tecta

® PasmecTute Cyxve UHrpeameHThbl B Yallke v gobasnsiite
XMAKOCTb B npolecce paboTbl npubopa no Tpybke.
MpopomkaunTe 4o Tex Nop noka He o6pasyeTcs rmagkui
ynpyrui KoM TecTta, YTo 3aHMMaeT 06blYHO 60 cekyHA.

® [OBTOPHO 3amelunBaTh crieayeT Tofbko pykamu. He
peKoMeHyeTCs BbINOMHATL MOBTOPHOE 3amelunBaHue B
yallke, TakK Kak 9ToO MOXeT MPUBECTU K HeyCToWunBou
paboTte kombaviHa.

MeTannunyeckasa cbusanka c OBYyMA
cuernjieHHbIM BEHNYKaMIn

MpenHa3HayeHa TOMbKO st HEryCTbIX CMeCceU, Hanpumep,
ANYHBIX BEIIKoB, Kpema, CryLLeHHOro Mosoka v Ans
B36MBaHUs iUl C caxapoM A5isi HEXUPHbIX GrckBuTOB. MNpu
1Crnosb30BaHNMM ¢ Gornee NNOTHBIMU CMECSIMU MOXET
NPOU3OUTH MONOMKA.

Vicnonb3oBaHune B36MBanku

1 YcTtaHoBuTe yally Ha 60K anekTpoaBuraTens, HaaeHbTe
np1MBOAHON Ban.

2 HapexHo BCcTaBbTe KaxablM BEHYMK B FOMOBKY C NPUBOAOM

3 YcraHoBuTe B3GMBanKy, OCTOPOXHO NoBopayMBas ee,

rnoka oHa He OnycTUTCSl Ha NPUBOAHOW Bars.

4 TIonoXuTe HyXXHble UHFPEOUNEHTbI.

5 YcraHoBWTE KpbILLKY, CNeAsa 3a TeM, 4Tobbl Topel, Bana
oKasancs B LIEHTPe KPbILLKU.

6 BkniounTe kombawiH.
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BaXkHasi MHGopmaums

® BeHuMK Hemb3si UCNOSb30BaTh AN NPUrOTOBMEHUS
TecTa AN NMUPOroB C OAHOKPATHLIM BbIMELMBaHMEM,
a Takke ANs B3GUBaHMSA XMpa C caxapoM, NOCKONbKY B
3TOM criy4ae BO3MOXHO ero nospexaeHve. Ans
3amMeluMBaHuA TecTa Ans NMPOroB Bceraa
MCMOMNb3ynTe HOX.

Mone3Hble coBeTbl

® /1517 nonyyeHust onTMMarbHOro pesynbTaTta sinula AOMmKHbI
MMETb KOMHaTHYIO TemnepaTtypy.

® [Ipexpae yeMm B36MBaTb, y6eauTech, YTO YaLlka 1
B36MBarka sBMSOTCA YACTLIMUA U HEXMUPHBIMU.

® 1151 NPUroTOBNEHUS HEXMPHBIX BUCKBUTOB 1 Gese
aKKypaTHO CMeLLMBaiTe caxap ¢ MyKoW npu noMoLLu
MeTannmM4YecKon MOXKK.



ONCKN OnA Hap83KI/I/TepKI/I

Vcnonb3oBaHne ANCKOB

[ByCTOPOHHME AUCKM ANA Hape3KU/TEePKU - TONCTOMN
@), ToHKON (29

Mcnonb3ayinTe CTOPOHY TEPKW ANs HATUPaHWS cbipa,
MOPKOBW, kapTodens U NogoGHbIX NPOAYKTOB.
Mcnonb3yiTe CTOPOHY Hape3ku Ansi cbipa, MOPKOBY,
KapTochensi, kanycTbl, OrypLioB, kabaykoB, CBEKIIbI U nyKa.

Ouck-Tepka @ (npv Hanu4uum)
CRyXuT Ans HaTMpaHua napmesaHa 1 kaptodens ans
KHELMKOB.

Mepbl 6e3onacHoCTH

® Hukorga He CHUMauTe KpbIWKY Npexae, 4yem
npousomaeT NosHasi OCTaHOBKa peXyLiero Aucka.

® [lUCKM ABRSIIOTCA OYEeHb OCTPbLIMU U TPeBYIOT KpauHe
OCTOpPOXHOro o6palueHus

Vicnonb3oBaHue pexywmnx aMckoB

1 YcTaHoBUTE CbeMHBIV NPUBOAHOW Ban v Yally Ha 6nok
3NeKTpoABUraTens.

2 YpepxvBas pyyKy, pacrnofioXXeHHyto B LeHTpe, yCTaHOBUTE
OWCK Ha NPUBOAHOW Ban COOTBETCTBYIOLLLEN CTOPOHOWA
BBEPX.

3 YcTaHoBUTE KPbILLKY.

MonoxuTe NpoayKThl B NMoAaroLLyto TpyokKy.

5 BkntounTe Npubop 1 paBHOMEPHO HaXUMaWTe BHU3 Ha
TOMKaTenb; HUKOrga He AonyckauTe, YTOObI Bawmn
nanbLbl oKasanucb B nopatolien Tpyoke.

N

Mone3Hble coBeThbl

® |icnonb3yliTe cBexue npoayKTbl.

® He pexbTe NpoAyKThl CIIULLIKOM Mesko. 3anonHsuTe
6onbLUylo nofatoLLyto Tpy6Ky paBHOMEPHO No BCew
lwmpmHe. TeM cambIM NpefoTBpaLLaeTcsi CMeLleHne
npoAyKTOB B CTOPOHY npu obpaboTke.

® [IpoaykThbl, pa3MeLlaemMble BEpTUKanbHO, OyayT Hape3aHbl
6onee KOPOTKUMU KyCOUYKaMu, YeM MPOAYKTbI,
pasmMeLllaemble ropu3oHTansLHo.

® Ha gucke nnu valle Bcerga ocrtaeTcs HebonbLloe
KONMMYeCTBO NPOAYKTOB MOCHe OKOHYaHWs npouecca
06paboTku.
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COKOBbIKMMarka onga LMTpyCcoBbIX
(npw Hanuuun)

MpeaHasHayeH Ans BbIXKMMaHWS COKa U3 LUTPYCOBbIX
pyKTOB (Hanpumep, anenbCUHOB, TMMOHOB, Nnaviva u
rpeundpyTos).

(@ KkoHyc

® cuTo

Mcnonb3oBaHue npecca Ans
LIMTPYCOBbIX

1 YcraHoBWUTE CbeMHbIW NPMBOAHOW Ban M vyally Ha 6nok
anekTpoABuraTensi.

2 YcTaHOBUTE CMTO B YallKy, crieast 3a Tem, 4Tobbl pyyka
cuTa 6blna 3aukcnpoBaHa B NONOXEHNN, HaXoAsLLEeMCs
CTPOro Haj, PYYKOW YaLlKu.

3 YcTaHoBUTE KOHYC HaA NPUBOAHbLIM BanoM, Bpallas ero
[0 Tex rnop, noka OH He ONyCTUTCH A0 KOHLIA BHU3.

4 Pa3spexbTe pyKTbl nononam. 3atem BkrounTe npmbop n
Haumavite paspe3aHHOW NMonoBUHKOW Ha KOHYC.

® Ecnu dmkcaTopbl cuTa He 6blnv 3a6NoKMpoBaHbl,
COKOBbDKMMarika Ans LMTpycoBbix pabotaTb He 6yaeT.

® [Ins nonyyYyeHns ontuMarsnbHbIX pe3ynbTaToB pyKTbl
cnegyeTt XpaHWTb U BbKMMATb Npy KOMHaTHOM
TemnepaTtype. [Nepen BbbKMMaHVeM nokaTtante pykT
pykoli no paboyemy ctony.

® YT06bl ynyywnTb BbbKUMaHWe, Bpallaite opyKT Ha
KOHYCe 13 CTOPOHbI B CTOPOHY.

® [1pun BbiKMMaHUM GONbLLOro KonuyecTsa OPyKTOB
perynsipHo ouuLlanTe cuTo, YTobbl Ha HeM He
Hakannmeanucb cemeHa 1 Koxypa.



@ ueHTpobexxHasi COKOBbDKMMAIKa
(npu Hanuuun)

CokoBbDKMMarkKa C LEHTPUYroW NOo3BOMSET NOMyYaTb COK
13 TBEpPAbIX (PPYKTOB 1 OBOLLIEW.

npoTankvsarens
KpbILLKa

YCTPOWICTBO ANs yAAneHWst MKoTU
6apabaH unbTpa

Yawa

HOCUK ANns Bblxoda coka

SIOICIOISIO)

Kak nonb3oBaTbCs LEHTPOOEXHOW
COKOBbIXUManKou

1 YcTaHOBWTe Yally cokoBbbkuManku ¢ Hocukom (D Ha 6rok
anekTpoABuraTens Tak, YTobbl conoctaBnTb / Ha Yvalle ¢
A Ha Groke anekTpoaBuraTens, NOBEpHUTE Mo 4acoBoOM
cTpernke @, 4To6bl 3abnokupoBaTb X

2 BcTaBbTe YCTPOWCTBO ANs yAaneHus Mskotu (©) B
6apabaH unbTpa (d) - y6eamtecs, 4To ckobbl BOLMM B
rHesga B ocHoBaHuv H6apabaHa @.

3 BcraBbTe 6apabaHHbIi punbTp .

4 HapeHbTe Ha Yauly kpbilky (b), NoOBepHUTE ee TakK, YTobbl
oHa 3auenkHynacs . B cnyyae HenpaBunbHou
oMKcaLMmM Yaln UNK KPbIWKA B MeXaHUu3me
6nokupoBkM (8) cokoBblkUManka pabortaTb He Gyaer.

5 lMocTtaBbTe cTakaH UM ApYryt eMKOCTb Nof OTBEPCTUEM
Ansi BbIXOAa coka.

6 [MNopexbTe NpoayKTbl TaK, YTOOb! OHWM MOTMM NPOXOANUTL
Yepes nogaroLLyro Tpyoky.

7 BkntounTe kombaiiH 1 akkypaTHO npoTankusanTe
NPOAYKTbI C NOMOLLbIO TonkaTens. Hu B koem cnyyae He
onyckauTe nanbubl B noaatouyto Tpyoky. ObpaboTarite
3arpy>eHHy'o NMopLmMio MOMHOCTLIO Mpexae, Yem
[06aBnNATb HOBYHO.

® [Nocne fobasneHus nocnegHero Kycodka gavte
cokoBbhkMManke nopabotath ewye 30 cekyHa Anst Toro,
4TOObI BBIBECTU OCTaTKW COKa M3 unbTpa.

Mepbl 6e3onacHocTn

® lcnonb3oBaTb COKOBbIKUMANKY C NOBPEXAEHHbIM
cunbTpoMm 3anpelyaeTcs.

® Pexyline HOXM B OCHOBaHUW 6apabaHa unbTpa oveHb
oCTpble, MO3TOMY Mpu paboTe ¢ HAMK 1 YucTke HGapabaHa
cnegyeT cobnogatb 0cobyto OCTOPOXKHOCTb.

® [lonb3ynTech TOMbKO NpunaraemMbiM ToskaTenem.
3anpellaeTcs BCTaBNATb Nanblbl B TpyOKy Ans nogayu.
Mepen ouncTkou TpyGKu ANs nogayun BbiHbTE BUIIKY U3
pO3eTKM.

® [pexae YeM CHSITb KPbILLKY, BbIKIOYMTE COKOBBIKUMAIIKY
N [OXOMTECH OCTAHOBKM (OUIIbTPA.

BaxHasa uHdopmauus

® Ecnn CoKoBbIKMMBINKA HAYHET BUOPUPOBATh, BbIKMOYUTE
ee 1 yganute mMsikoTb 13 6apabana. (Ecnu msikotb
pacnpefeneHa HepaBHOMEPHO, COKOBbIXMMArka HaunHaeT
BMOpPUPOBATH).

® 3a oavH pa3 MoxHo obpabaTtbiBaTb He Gonblue 800 r
(hPYKTOB MMM OBOLLIEW.
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3arpy3ka o4eHb TBepAbIX NPOAYKTOB MOXET MPUBECTY K
3amMeAsIeHNto BpaLLeHns unu octaHoBke npubopa. B
noaoGHbIX criyvasix cregyeT OTKYMTb Npubop 1
pasbnokupoBaTtb punbTp.

Bo Bpems ncnonb3oBaHns HEOGXOAUMO PErynsipHO
oTKnoYaTh Npubop 1M NPOBOAWTL YUCTKY YCTpOWCTBa ANs
cbopa makoTw.

CoBeTbl

Mepen obpaboTkoW NpoadykTa yaanute KOCTOYKU U
cemeuku (Hanpvmep, nepeL, AblHS, CIUBA) U XXECTKY
KOXYpY (Hanpumep, AblHsA, aHaHac). He Hy>HO ouunwate oT
KOXYPbl U yAansiTb CepALEBUHY SIGMOK W FpyLL.
McnonbayWTe TBepAable, cBexue (pyKTbl 1 OBOLLM.
LinTpycoBble — NOYNCTUTL U yAanuTb 6Genyto CepALeBUHY,
MHaye cok byaeT ropunTb. [Ina kayecTBeHHOW 06paboTku
1cnosnb3yviTe COKOBbIXUMAIKY AMnsi LUTPYCOBbIX.

Yxoa u o4yncTtka

w

Mepen, yncTkol nprbopa BCeraa BbIKMoYanTe ero n
OTCOEAVHAWTE OT CeTU.

[MCKMN 1 HOXXM ABNAIOTCA O4YeHb OCTPbIMM U TPebyIoT KpaliHe
OCTOPOXXHOro obpalleHuA.

HekoTopble NpoayKTbl MOryT 06ecLBeYMBaThH MacTUKOBbIE
petann. 3TO CHMTAETCA HOPMaSTbHLIM ABEHNEM, HE NPUBOANT K
NOBPEXAEHWIO AeTanen 1 He BNMAET Ha BKyC nuwu. [na
ynaneHnA ob6ecLBEHEHHOro NATHA NOTPUTE ero TKaHbIo,
CMOYEHHOV PacTUTENbHbIM MacrioMm.

cunosoi 6nok

MpoTpuTe BNa>kHOW TPANKOW, a 3aTem Hacyxo. Cneaute 3a Tem,
4TO6bI 30Ha BO6NM3K BNIOKMPOBOYHOMO MexaHu3ma He bbina
3acopeHa ocTaTkamu N LLK.

He norpyxavite B Bogy cunoBoi 6rok.

LLIHyp nuTaHus Nnpn HeOBX0ANMOCTU MOXHO YKOPOTUTb,
NOMeCTVB YacCTb ero B OTAeNeHne Ana XpaHeHns B 3aaHei
YyacTu npuBogHoro 6roka (9.

nsmenbuuTenb/koemonka

Mpexae 4em OTKPYTUTb HOXEBOW GII0K, ONOPOXHUTE
Yawum/mamensumTens.

[MpomoiiTe Yalwmn/mamenbunTens BpyUHyHo.

CHUMUTE yNNOTHSAOLWME NPOKNaAKU U MPOMOUTE UX.

He npukacaritecb kK OCTpPbIM HOXXam — NPOMONTE KX C
NOMOLLIbIO LLIETKN MOA ropsiyeit BOAOW C MbIfioM, a 3aTeM
TLLATENBLHO OMOMIOCHUTE NoA KpaHoM. He norpyxaiTe
HOXeBOW GNok B BoAy.

[MepeBepHUTE MX M OCTaBbTE CYLUUTLCS.

MeTannuyeckas cbuBanka ¢ AByMsi CLiENNeHHbIMU
BeHUYKaMm

OTCO@,EI,VIHI/ITe BEHYNKUM OT rofIOBKK NMpmBoAa, OCTOPOXHO MOTAHYB
3a HUX. BbIMoOWTe X B TENNOW MblfibHOW BoAe-

MpoTpuTe ronoBKy Np1BoAA BNAXKHON TPAMKOIA, @ 3aTem BbITpUTE
ee Hacyxo.

He onyckaiiTe ronoBKy npusoaa B BoAy.



Mpouue getanu

BbimMoliTE pykamu, a 3aTem BbICyLLMTE.

HekoTopble geTtanu paspeLleHo MbiTb B NOCYA0MOEYHON
MaLLWHe, HO pa3mellaTb X HeOBXOAMMO TOSNbKO Ha
BepxHen nonke. He pekomeHayeTcs knacTb Aetanu Ha
HVDKHIOK MOSKY NOCYAO0MOEYHONM MaLUUHBI NPAMO Haz,
HarpeBaTefbHbIM danemMeHToM. PekomeHayeTcs
1Cnonb3oBaTb KOPOTKYH NPOrpaMMy C HU3KOM
Temnepatypori (makcumym 50°C).

ODeTtanb DeTtanb,

KOTOpPYHO
pa3peluaeTtcs
MbITb B
nocyAoOMOeYHON

MawuHe

OCHOBHas! Yalla, KpblLllKka, TonkaTenb v

HOXW, Hacagka Ansi BbIMeLLMBaHNs Tecta v

CbEMHbI NPUBOAHON Ban v

[MCKM v

BEHUYUKMN v

He onycKauTe rofioBKy npueoaa

B BOAY.

COKOBbPKMMarKa Ans LUTpyCcoBbIX v

LeHTpobexHasi COKoBbIKMMAarnka v

CTeKmnsiHHas Yalla MuKcepa, Kpbillka 1

KOnnayok 3anmBOYHOro OTBEPCTUS

CTeKNsHHaA Yalla usmenbynTens v

HOXEBOW 61OK 1 YyNnoTHUTENb MUKcepa X

1 n3mMenbYmTens

nonaTouyka v

115

O6cnyxuBaHue n 3abota o
nokynaTensx

® [Ipy NoBpeXAeHUM LWHypa B Liensix 6e30nacHoCTU OH
OomkeH OblTb 3aMeHeH B NpeACcTaBUTENBCTBE KOMMaHUM
Wnu B Cneuuanna3mpoBaHHON MacTepPCKOM MO PEMOHTY
arperatoe KENWOOD.

® [lepepn obpaweHnemM 3a NOMOLLbIO B CEPBUCHYHO
cnyx6y no noBoay Kakux-nmb6o HemcnpaBHOCTEMN,
BO3HMKLINX BO BPeMS 3KCMsyaTaumMm KyXOHHOro
KombaiiHa, nonbITakTeCb YCTPaHUTb UX KaK yKka3aHO
HUXXe B MHCTPYKLMM NO NMOUCKY U YCTPaHEHUIO
HeUcnpaBHOCTEN.

Ecnu Bam HyxHa nomoLip B:
® oNb30BaHUU NPUGOPOM MU
® TexoBCnyXMBaHUM UM PEMOHTE,
® obpaTuTECh B MarasuH, B KOTOPOM Bbl NMpuoGpeny npuéop.

® CnpoekTnpoBaHo 1 pa3pabotaHo komnaHuen Kenwood,
CoegnHeHHoe KoponeBcTBo.
® CpenaHo B Kutae.

BAXHASA MIHO®OPMALIUSA MO NMPABUIbHON
YTUNU3ALUUN N3OENUA COMMACHO OUPEKTUBE EC
2002/96/EC.

Mo ncteyeHumn cpoka crnyx6bl U3aenue Henb3s BbiGpackbiBaTh
Kak BbIToBblE (rOPOACKNE) OTXOAbI.

W3penve cneayet nepepatbh B cneyuanbHbld KOMMYHanbHbIN
NYHKT pasgenbHoro cbopa OTXOA0B, MECTHOE yYpexaeHue
Unu B NpeanpusiTue, okasblBatoLlee NogobHbIe yCnyru.
OTaenbHas yTunusaumst 6bIToBbIX NPUBOPOB NO3BONAET
npeaoTBpaTUTb BO3MOXHbIE HEraTUBHbIE MOCNEACTBUSA LSt
OKpy>KatoLLieln cpeabl M 300POBbSi, KOTOPLIMK YpeBaTa
HeHagnexallasi yTunusauusi, 1 rno3BonsieT BOCCTAaHOBUTb
maTepuarnbl, BXOAsILLME B COCTaB M3aenuii, obecneyvsas
3HaYNTENbHYI0 3KOHOMUIO 3HEPrUK 1 pecypcoB. B kavecTse
HanoMWHaHUsi 0 HEOGXOAMMOCTH OTAENbHON yTuUnM3auum
6bITOBLIX NPUGOPOB Ha M3AENMEe HAHECEH 3HaK B BUAe
nepeyepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha konecax.



WNHCTPYKUMSI MO NMOUCKY M YCTPAHEHWUIO HEUCTNPaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb

MpuunHa

YcTpaHeHue

KyxoHHbIli koMbBaliH He paboTaeT

He nopaeTcs nuTatoLee HanpshkeHne

Yala HenpaBuibHO NpunaxeHa
K CUNoBOMY Brioky.

HenpasunbHo 3achukcMpoBaHa Kpbilka Yatim.

Y6eamTtecb B TOM, YTO KyXOHHbI
KoMBalH NOAKMIOYEH K 3neKTpoceTn

[MpoBepbTe, NpaBUbLHO NN
yCTaHOBMeEHa Yalla v pacrnofioxeHa
NN pyyKa C NpaBoli CTOPOHbI.

MpoBepbTe, NpaBUIbHO Nn
pacronoxeHb! 610KkMpaTopb! B

pyuKe.

Komb6aiiH He 3apa6oTaeT npu
HenpaBUIbHOM YCTaHOBKe Yaliu
M KPbILLKW.

Ecnu Bce ycTaHOBMNEHO NpaBumbHO,
YAOCTOBEPLTECH B HANM4UM
NUTaHUsA B BalLein anNeKTpoCceTU.

He pabotaeT Mukcep/vsamensuntens

Mwukcep/n3mensunTens HenpaBunbHO
3abroKkMpoBaH.

Mwukcep/vamenbunTens HenpaBuIibHO cobpaHsbl.

Mukcep/nsamensumntens He
paboTaeT, ecnu oH HenpaBuIbHO
3abnokvpoBaH.

[MpoBepbTe, NpaBUbLHO Nn
yCTaHOBIEH HOXeBOW 6ok B
yale.

Komb6aiiH octaHaBnvnBaeTcst BO
Bpemsi paboTbl

KomGaiiH neperpy>eH, unv npesbilleHa
MakcumMarnbHasi Hopma 3arpysku.

Kpbllwka He 3acdukcmpoBaHa.

MpoBepbTe nokasatenu
MaKCMMarnbHOW 3arpy3sku no
Tabnuue pekomeHayemMbIx
CKOPOCTEMN.

MpoBepbTe, NpaBUIbHO Nn
3aPVKCUPOBaHa KpbILLKA.

Muikcep/uamenbunTens NpoTukaeT nog
OCHOBaHMEM HOXeBOoro 6roka.

He ycTaHOBREHO yNNOTHUTENBHOE KOMbLIO.
HenpaBunbHO yCTaHOBMEHO YNMOTHUTENbHOE
KOJbLO

MoBpexaeHo yNnoTHUTENbHOE KOMbLO.

Y6eoutechb B TOM, 4YTO
YNAOTHUTENBHOE KOMbLIO MPaBUITbHO
YCTaHOBIEHO U HE MOBPEXAEHO.
Mopsifok NonyYeHnst yNnoTHEHNs
Onsi 3amMeHbl CM. B pa3gerne
“obcnyxunBaHne nokynatenen”

HeynoeneTBoputensHasa pabota
MHCTPYMEHTOB UMW Hacagok

Cwm. pasgen “Vicnonb3oBaHune Hacapok™. Ybeautecb B TOM, YTO Hacadku

YCTaHOBIEHbI NpaBuiibHO.
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EAANVIKG

MNpiv apxioere va SiaBddeTe TIG 08nyieg, TAPAKAAOUME va EeSITTAWOETE TNV UTTPOoOoTIVA 0eAida n omroia TepIAAUBAVEI TIG

QATTEIKOVIOEIG

TPIV XPNOIMOTTOINCETE TN ouokeunl Kenwood

® Al0BAOTE TTPOCEKTIKG QUTEG TIG 0ONYiEG KAl QUAAETE TIG YIa
MEAAOVTIKY) avagopd.

® AQaIpéaTE TN CUOKEUOOIO KAl TIG ETIKETEG.

ag@aAcia

® O AetTideg Kal ol diokol KOTIAG gival TTOAU Ko@Tepd, va Ta

XPnoiyoTrolgite e rpoooxn. Kard tn xpion i Tov

KaBapIouo, va T KPATATE TTAVTA a1ré TN AaBn oTnv

KOPU®PN Kal HOKPIA aTTé TO KOPTEPO GKPO.

MnVv avaonKWVeTE | HETAPEPETE TO Wiep atrd Tn Aapn,

KOBWG PTTOPEI va OTTACEN Kal VO TTPOKANBET TPAUPOTIOUOG.

A@aipeite TTAvVTaA TN AETTIOA KOTTAG TTPIV BYAAETE Ta

TIEPIEXOUEVA ATTO TO PTTWA.

Mnv Badete Ta Xépla oag | oKeUn GTO UTTWA TOU pigep Kal

OTNV KAvATa TOU UTTAEVTEP, EVOOW N CUOKEUNR €ival

ouvdedepévn aTnV TTapoxn PEUPATOG.

©¢oTe eKTOG AEITOUPYIOG TN CUCKEURA KAl ATTOOUVOEDTE ATTO

TO pelpa:-

O TIPIV TTPOCOPHOCETE ] APAIPETETE KATTOIO PEPN;

O &Tav OEV XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN;

O TIPIV aTrd TOV KaBapIopd.

MoTé pn XpNOIPOTTOIETE Ta DAXTUAG GOG VIO VO OTTPWEETE TA

TPOPIUA OTO CWARVA TPOPOBOTiaG. XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TOV

wONTAPA/EG TTOU TTAPEXETAI/OVTA.

Moté pnv ToTroBETEITE TN pHOoVAdA KOTIAG GTNV KEVTPIKN

HoVAda Xwpig Va EXETE TTPOCAPUOTEI TO UTTAEVTEP I TO

Soxeio Tou piAou.

MpoToU agaipéoeTe TO KATTAKI ATTO TO PTTWA A TO

PTTAéVTEP/PUAO aTTO TN BACIKA povada:-

O OBACTE TN CUCKEUR;

O TTEPIMEVETE PEXPI VA OTOMATACOUV EVTEAWG OAa Ta
eCapTAPATA/AETTIOEG;

O TMpoo€€te va Pnv ERIDWOETE TNV KAVATA TOU PTTAEVTEP I
10 doX€EI0 HUAOU OTTO TN POVADA PE TIG AETTIOEG.

Ta uypd TTPETTEl va £Xouv Beppokpaaia dwpaTiou TPV aTTé

NV avaeign Toug.

Mn XPNOIMOTTOIEITE TO KATTAKI VIO VA AEITOUPYACETE TOV

€TTECEPYAOTA TPOPIPWY, XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TOV ETTIAOYEQ

TaxutnTag on/off.

AuTi n OUOKEUN PTTOPET VA XOAAOEI KOl EVOEXETAI VO

TPAUHOTIOTEITE EAV aoKNOEi UTTEPBOAIKN TriEoN OTO

HNXavIou6 evBoao@AAEiag.

Na aTTOOUVBEETE TIAVTA TOV ETTEEEPYATTH TPOPILWY aTTd TO

pelpa OTav dev TOV XPNOIUOTIOIEITE.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE €va PN EYKEKPIPEVO €EAPTNUAL.

Mnv agrveTe TTOTE T CUOKEUR XWpIG eTTIBAewn oTav

AeIToupyei.

Mnv XPNOIMOTIOIEITE TTOTE T GUOKEUN €QV £XEI UTTOOTET

BAGBN. PpovTioTe va EAEYXETE N VO ETTIOKEVALETE TIG

BAGBeG: Beite TNV evoTNTA «OEPRIG KAI EEUTTNPETNON

TTEAATWV».

Mnv a@noeTe TTOTE va Bpayei N CUOKEUR, TO KOAWDIO

f TO QIG.

Mnv agrjvete 1o TTAeovVAov KaAWDIO va KPEUETAl OTNV GKPN

TOU TTAYKOU £pYaaiag i va akOUUTTa o€ (EOTEG ETTIQAVEIEG.

Mnv uTTEPRAIVETE TIG PEYIOTEG TAXUTNTEG TTOU QVAPEPOVTAI

OTOV TTVOKO OUVIOTWHEVWY TAYXUTATWV.
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H ouokeun autA dev TTpoopileTal yia xpAon atmd dropa
(oupTrepIAQpBAVOUEVWY TWV TTAISIWYV) HE TTEPIOPICHEVES
PUOIKEG, aIoBNTAPIEG N BlavonTIKEG IKAVOTNTEG A EAAEIYN
EUTTEIPIOG KAl YVWOEWV, TTapd povov edv BpiokovTal uttd
TNV emiBAeyn ardépou TTou gival UTTEUBUVO yia TNV aoPAAEId
TOUG ) akoAouBoUV TIG 0dnYieg TOU OXETIKA pE TN AsiToupyia
TNG OUOKEUNG.

Ta maidid Ba TpéTrel va BpiokovTal UTTd TTapakoAoubnon,
£€T01 WOTE va dlac@aideTal 6T dev TTAIOUV UE TN GUOKEUR.
XPNOIYOTTOIEITE TN CUOKEUN MOVO YIa TNV OIKIOKH XPAan yia
TNV otroia Tpoopiletal. H Kenwood 8¢ gépel otroladATroTE
€uB0vN av n guokeun xpnaoipoTroinBei pe AavBaopévo
TPOTIO | O€ TTEPITITWON PN CUPPOP@WONG HE QUTEG TIG
odnyieg.

H KaknA Xprion Tou Pigep/PTTAEVTEP PTTOPET VO TTPOKOAEOEI
TPOAUMATIOHO.

H péyiotn Tiun Bagiletal ato €§apTNUa TTOU XEIPIETAI TO
HeyaAuTepo @opTtio. ANAG egapTApaTa eVOEXETAI Va
KOTAVAAWVOUV PIKPOTEPN 1TXU.

Ma emTAéOV TTPOEIDOTTOINCEIG AOPAAEING Yia KAOE
€EApTNUA, avaTpéLTe OTN OXETIKN EvOTNTA WE TITAO «XprAon
TWV EEAPTNHATWV Y.

TIPOTOU GUVBECETE T GUGKEUR OTNV TIpila

BeBaiwBeite 0TI N TTApoxn Tou NAEKTPIKOU PEUPATOG
QUUTTITITEl PE EKEIVN TTOU avaypd@eTal 0To KATW PEPOG

TNG OUOKEUAG.

AUTH N OUCKEUR CUPPOP@WVETAl pE TNV odnyia Tng EK
2004/108/EK oxeTiKd pe TNV HAEKTpOpayVNTIKY
oupBatdTnTa Kai Tov Kavoviopud EK utr’ apiBuov 1935/2004
NG 27/10/2004 oXeTIKG PE T UAIKG TTOU TTpOOpidovTal va
£€pBouv o€ £TTaQN PE TPOPIUA.

TIPIV XPNOIMOTTOINCETE TN CUCKEUNR YIA TTPWTN QOpd
A@aip£oTe T TTAAOTIKA KOAUPMOTA aTTO TIG AETTIOEG.
Mpoooxn: o1 Aemideg gival TTOAU KopTePEG. MpéTTel va
arroppiyeTe Ta KAAUPPOTA, KOBWG TTPoopiovTal yia va
TIPOCTATEUOUV TIG AETTIOEG HOVO KOTA TNV KATOOKEUR Kal

™ HETaPOPA.

MAUveTE TO HEPN TNG CUOKEUNG, BA. «@povTida Kai
KOBAPIOHOG».

eme¢nynan oupBoAwv

ETTECEPYATTAG

ClCISIcICICICICIC)

€¢ApTNUA TTiEaNG

owArvag TpoPodoaiag

KOTTAKI

QATTOCTIWHEVOG KIVNTHPIOG GEovag

MTTOA pe agova kivnong

povada KivnTrpa

BIAKOTITNG TAXUTATWV/TTAAMIKAG Kivnong
evOOaOTPAAEIEG

XWPOG a1roBrKeuong KaAwdiou (0To TTiow PEPOG)
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SIGISIElC)

Hovada AeTTidwyv

SaKTUAIOG £puNTIKOU KAEIGIPOTOG
KUTTEAAO

KOTTAKI

TTWHA Yegoupa



YUGAIVOG JUAOG TTOAAOTTAWY XPACEWV
(eav TTapexeTan)

®
®

Hovada AeTTidwyv
OaKTUAIOG £pNTIKOU KAEITIPOTOG
doxeio

eCapthpaTa

SISISISISISISICIC)

Evdéxetal va punv cuptrepiAapBdavovTal 6Aa Ta eEapTripaTa
TTOU ava@éPovTal TTAPaKATw oTo igep. Ta egapTApaTa
€COPTWVTAI ATTO TO HOVTEAO.

AeTTida paxaipiou

gpyaAeio upng

OITTAG XTUTTNTAPI PE 0DOVTWTO PETAAAIKS avadeUTAPI
OiTKOG KOWIATOG/TPIWIKATOG — XOVTPOG

OiTKOG KOWIATOG/TPIYWIHATOG — AETTTOG

SioKkog yla TpiYINo/dioKog TTappeAvag (Eav TTapEXETAl)
AepoVOaTEIPTNG (EGV TTAPEXETAI)

QATTOXUMWTNAG (EGV TTapéxeTal)

OTTATOUAQ (EAV TTAPEXETAI)

XPron Tou €TTECEPYQTTH TPOPIUWV

1

TotroBeTraTE TO PTTOA EUBUYpPAPpiIfovTag TO 7 TOU PTTOA PE

TO & TNG KEVTPIKNG povadag Kal aTpEWTe degloaTpoPa @
£€wg O0TOU a0PaAioel aTn BEan Tou A

TotoBeTraTE €va €EAPTNUA TTAVW ATTO TOV AZOVA TOU PTTOA.
Znpeiwon: O amooTwyevog Govag emesepyaoTr| @).
TIPETTEI VA TOTTOBETEITAI HOVOV OTAV XPNTIHOTIOIEITAI PE TOUG
Sigkoug, To AepovoaoTeEipTn N TO SITTAG XTUTTNTAPI ME
030VTWTO HETAAAIKO avadeuThpl.

TotroBeTeiTe TTAVTA TO PTTWA Kal Ta EaPTAMATA OTO igep,
TTPOTOU TTPOCBETETE TA CUOTATIKA.

TotroBeTraTe TO KaTTaKI @ — Kol BePaiwbeite 6T 0 dgovag
ETTECEPYATTR/TO £pyaAeio BPIOKETAI OTO KEVTPO OTTO TO
KOTTOKI.

Mnv XPNOIYOTIOIEITE TO KATTAKI VIO VO BETETE O€
AgiIToupyia To PigEP, XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA TO KOUMTTI
EVEPYOTTOiNONG/ATTEVEPYOTTOINONG.

BdAte TN cuokeur) oTnV TPida, EVEPYOTTOINOTE Kal ETTIAEETE
Tayxutnta. (AvaTpEETe OTOV TTIVAKA OUVIOTWHEVWYV
TOXUTATWV.

O emegepyaoTnig Sev Ba AsIToupyei AV TO MITOA 1) TO KATTAKI
&ev €Xouv aoPaAioEl WOTA OTO PNXAVITHG ag@ANIoNG.
EAéyére edv 0 cwAnvag Tpopodoaiag kai n AaBn Tou PTToA
eival oTpappéva pog T OegIa TTAeUpd.

XpnoipotroinoTe TN Aeimroupyia TaApou (P) yia olvToun
avapeign UANIkwv otn péyioTn taxutnTa. H Asitoupyia auth
EVEPYOTTOIEITAI 60N WPA TO KOUUTTI EAEyXOU BpioKeTal OTN
B6éon auTn.

AVTIOTPEWTE TNV TTApaTTavw SIadIKaagia yia va apaipEéoETe
TO KATTAKI, T EAPTAPATA KAl TO UTTWA.

Noa 8éTeTe TTAVTO EKTOG AgITOUpYiag Kal va ByddeTe atmod
TNV TPida T CUOKEUR TTPOTOU APUIPECETE TO KATTAKI.
OnpavTkoe

O emegepyaoTng oag dev gival KATAAANAOG yia KOTTA i
GAEOPO KOKKWV KOPE, 1 YIO HETATPOTTH KPUOTAAAIKAG
Caxapng o€ gaxapn axvn.
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Orav pooBéTteTe €0AVGS | Apwpa apuydaAou o€ PeiypaTa,
ATTOQUYETE TNV ETTAPRA HE TO TTAACTIKO YIOTi PTTOPE] VO
SnuIoupyAcEl povipa onuadia.

XPNON TOU UTTAEVTEP

1

TotoBeTrioTe TO dOKTUAIO £pUNTIKOU KAEITiNaTOG @) OTN
Hovada Twv Aetridwv (0 kai BeBaiwbeite 6T TO £§dpTNHA
€PMUNTIKOU KAEIOTPATOG €XEI TOTTOBETNOEI CWOTA OTNV
EYKOTTH.
Edv o 8akTUAIOG OTEyavoTToinong utrooTei PBopég 1\
dev ToroBeTNOEI CWOTA, Ba epavioTei Siappon.
BidwaTe TNV kavdra emavw aTn diatagn Aemidwv @.
AvaTpEETE OTA YPAPIKG OTO KATW PEPOG TNG HOVADAG
KOTTAG:

@ —Béon «Eekheidwm»

@ - 6¢on «KAedwpEVN»
To umrAévrep Sev AsiToupyei edv Sev To €XeTe
OUVOpPHOAOYNOEI CWOTA.
Méate TNV ao@aAEIa TOU KATTaKIoU VO EQAPHOCEl OTNV
KATW TTAEUPA TOU KATTaKIOU.
ToTroBeTAGTE TO KATTAKI OTO KUTTEAAO Kall TTIECTE TO TTPOG TA
KATW yia va aco@ahioel atn B¢on Tou @. TOTTOBETAOTE TO
KOTTAKI TOU TTWPATOG-pedoupa.
ToTTOBETATTE TO PTTAEVTEP TTAVW OTNV KEVTPIKA Hovada,
€UBUYPAPPIOTE TO /7 TOU UTTAEVTEP PE TO & TNG KEVTPIKAG
povadag kal aTpéwTe BegI6aTpOPa @ YIO va agPalioel A
H ouokeun 8ev AsiToupyei edv To PTTAEVTEP BeV €ival
OWOTA TOTTOBETNUEVO OTO HAVTAAO Ao PAAEiNgG.
EmAEETE TaxUTNTa (QvaTpESTE OTOV TTIVAKA OUVIOTWHEVWV
TOXUTATWY) A XPNOIUOTTOINGTE TO KOUUTTI DIOKEKOPUEVNG
AerToupyiag.

ag@daieia

Ta uypd rpémrel va £€Xouv Bepokpacia dwuariou Tpiv
a1ré TNV avdauei§n Toug.

Na ioTe TTAvVTa TTPOOEKTIKOI dTAV XEIPifeaTe TN didTagn
AETTIOWV Kal VO OTTOQEUYETE TNV ETTAQR PE TNV AIXHA TWV
AemTidwv OTav TIG KABApIZETE.

O£ETETE TO PTTAEVTEP O€ AcITOUpYia POVO av €XEl TOTTOBETNOE
TO KATTAKI.

XPNOIUOTTOIEITE TNV KAVATA POVO PE TN JIATAgN AETTidWY
TTOU TTaPEXETA.

Moté pnv B€1eTe O€ Acitoupyia To PTTAéVTEP OTAV €ivarl Adelo.
MNa va egaoealioete peyadAn didpkela (WG yia TO PTTAEVTED
gag, NV To aQAVETE Va AEITOUpPYEi TTEPICTOTEPO aTTo 60
OeuUTEPOAETTTAL.

ZuvTayég yia smoothie — pnv avapelyvUeTe TTOTE
KATEWUYHEVA UAIKG TTOU £XOUV OTEPEOTTOINOEI Adyw TNG
Wugne, va Ta OTTATE 0€ KOMPATIA TTPOTOU TO TIPOOBECETE
aTnV Kavara.

OUPBOUAEG

Ortav @TidyxveTe paylovéda, picre dAa Ta UAIKG OTO PTTAEVTEP,
€KTOG a1TO TO AGdI. AQaIpéoTe TO TTWHA-PECoUPA. TN
OUVEXEIQ, EVW N OUOKEUR AEITOUPYEI, TTIPOOBEOTE TO AGDI
Olyd-olyd péow TOU avoiyHaTOG OTO KOTTAKI.

Orav emegepyddeaTe TTaXUPPEUOTA PEIYUOTA, OTTWG TTATE KAl
VTITT, iOWG XPEIOOTEI va TA OQAIPEITE ATTO TA TOIXWHOTA TOU
UTTAEVTEP PE pIa OTTATOUAD. Edv duokoAeUeaTe va
ETTEEEPYAOTEITE TO PEIYUQ, TTPOCBEDTE ETTITTAEOV UYPA.



® OpPUPMPATIOPAG TTAYOU — XPNCIKOTTOINOTE TN AEIToupyia

TTaAMOU yia oUvTopn avApeIgn UAIKWY oTn PEyioTn TaxutnTa

HEXPIG 6TOU O TTAyog BpuppaTioTel 0TO BaBud TTou BEAETE.
® Agv OUVIOTATAI N ETTEEEPYQTIA PTTAXAPIKWY, KABWG PTTOPEI
va @BeipouV Ta TTAAOTIKG pEPN.

® H ouokeun dev AsiToupyei €av To UTTAEVTEP Dev TOTTOBETNOET

owoTd.
® Mo va avopeieTe oTEYVA UAIKG, KOWTE Ta 0€ KOUPATIA,

aQAIPEDTE TO TTWHA-PECOUPA KAl EVW) N OUCKEUN AEITOUPYEI,

PigTe TO KOPPATIO éva-Eva. KpaTAoTe Ta XEPIO 00G ETTAVW
atd 10 dvolypa. MNa kaAutepa atroTeAéopaTa, adeldleTe
TAKTIKA TO TTEPIEXOMEVO.

® Mn XPNOIYOTTOIEITE TO PTTAEVTEP WG OUOKEUN QUAagNG. Oa
TIPETTEl VA TO KPOTATE AEIO TTPIV KAl JETA TN XPAON.

® Mnv avakaTeUeTe TTOTE TTapaTTdvw ato 1,2 Aitpa - AiyoTepo

yia a@pAaTa Uypd OTTWG MIAKOEIK.
yia va Xpl’]O’IHO'ITOII"]CETS TO HU)\O (eav
TTapEXETAI)

XPNOIPOTIOINATE TO HUAO VIO VO AAETETE APWHATIKA
BoTava, Enpoug KapTroUg Kal KOKKOUG KA®E.

-

TotoBeToTe Ta UAIKG péga aTo doxeio (@).

2 MNpooappoate 1o dakTUAIO aPpayiopaTog (6 aTn povada
Kotng (3.

3 TupigTe TN povada KOTIAG avatroda. TOTToBETAOTE TN OTO
KATW PEPOG TOU DOXEIOU, PE TIG AETTIOEG OTPAMMEVEG TTPOG
T KATW.

4 Bidwate Tn Jovada KOTTHG aTo SOXEIO £WG OTOU OTEPEWDEI

evieAwg @. AvaTpéSTe aTa YPaPIKA OTO KATW PEPOG TNG

povadag KOTTNG:
@ - 9éon «EexAeidwmny»
@ - 9¢on «kAedwpEVN»

ToToBeTAATE TO HUAO ETTAVW OTNV KEVTPIKI pOvAdd,
€uBuypappiaTe To / TOU HUAOU pE TO & TNG KEVTPIKAG
Hovadag Kal aTPEWTE DEGIOOTPOPA @. VIO VA aOPaAiTEl x

[upioTe TO BIOKOTITN OTN PEYIOTN TaXUTNTA 1
XPNOIMOTTOINGTE TN A€ITOoUpyia TTAAMIKAG Kivnang.

AcpdAeia

[MoTé pnv TTPOCOPUOLETE TN HOVAdA KOTTAG OTOV
ETTECEPYATTH TPOPILWYV XWPIG Va EXETE TTIPOCAPUOTEI TO
doxeio.

Moté pnv &ePRIdwvETE TO doyEIo EVW O PUAOG €ival
TIPOTAPHOCHEVOG OTN TUOKEUN OAG.

Mnv ayyiZeTe TIG KOQTEPEG AETTIDEG — KPATATTE TN POVAda
KOTTAG HOKPIA atrd Ta TTadId.

MoTé PNV a@aIpeiTe To PUAO PEXPI VA OTAUATATOUV TEAEIWG
va KIvoUvTal o1 AeTTiOEG.

MNa va eEag@alioete peyaAn didpkeia (WG yIa TO JUAO
gag, UNV TOV aQrVETE TTOTE va AEITOUPYEI yia TTEPITaOTEPO
atrd 30 GeUTEPOAETITA. OETTE TN TUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG
HOAIG TTETUXETE TN TWAOTH UPN.

Aev guVIOTATAI N ETTEEEPYQTIO UTTAXAPIKWY, SIOTI UTTOPEI Va
TTPOKOAETOUV POOPG aTa TTAACTIKA PEPN.

H guokeun dev Aeitoupyei €av 0 UAOG dev gival owaTd
TOTTOBETNEVOG.

Na Tov XpnaipoTTolgite HOVO yia Enpd UAIKA.

ZUMBOUAEG

Ta pupwdikd aAéBovTtal o eUKOAa 6TaV gival kaBapiouéva
KO OTEYVA.

TTIVOKAG CUVIOTWHEVWYV TAXUTATWY

EpyaAcio/e§apTnpa A&giToupyia TayxornTa MéyioTeg MoooTnTEg
ANettida KOTTAG Mapaokeun KEIK 1-2 1 An ouvoAiko Bapog
Tpiyipo BoutUpou oTO OAEUpI 2 250 n aAeupl
MpocBrkn vepou yia va avakaTeuTouv Ta
UAIKG TnG NG 1-2
TepayIoPOG Kal TTApATKEUR TTOUPE 400 n ouvoAiko Bapog
drayou KpéaTog yia
TEMAXIOUO
I'Iaxt'fppeumsglco(msg (400 ml uypa yia 400 yp EexIviiaTE QTT6 TO 1 800 n
UNikiv o€ Enpr Hoper) Kal au§AaTe aTo 2
Apaiég ooutreg/yaha 600 ml
epyaAeio Cupng diypaTta pe payid 2 340 n aAelpl
OITTAG XTUTTNTAPI pE 0doVTWTO | ACTTPAdia aywv 2 4
METOAAIKO avadeuTrpl Kpépa yahakTog 1-2 250 ml
OigKOI — KOWiPaTog/TPIWINaTOG | ZKANPG TPOPINA OTTWG KapdTa, OKANPA TUpId 2 -
Mo poAakd 1pé@Ipa OTTWG ayyoupId, TOUATEG 1 —
SioKog TpIYiaTog (edv Tupi Tappedava, Mardra yia mTaKIa Ye CUUN 2 -
TTOPEXETAI)
Aepovoateiptng (eav mapéxetal) | Eomepidoeidn 1 —
YUGAIVO UTTAEVTED MNa k&Be emegepyaoia 2 1,2 Aitpo
YUGAIVOG HUAOG (eGv Bérava 2 10n
TTAPEXETAI) =npoi KaPTToi, KOKKOI KAPE 2 50 n
Quoé kpéag —poaxapiaia PTrPIfOA0— KOPPEVO TE 2 (5 deurt.) 50 n
KUBoug Twv 2'/2 cm
QATTOXUPWTAG (EQV TTAapEXETAI) ZKANPA @pouTa Kal AaXavikd, OTTwG KapoTa 2 800 n
Kal pAAa
MaAakd @pouTa, OTTWG VTOPATESG KAl GTAPUAI 1 500 n




XPNaon Twv £CapTnUaTWV

AvaTpEETE OTOV TTIVOKA GUVIOTWHEVWY TAXUTATWY Yo KABE
e€apTnua.

AeTTida paxaipiou

H Aetmida payaipioU givai To o xpnaoTikd e¢dpTnua arr’
O0Aa. H ugn Tng Tpo@ng egapTdral atréd 1o XpOvo
eTTEEEPYQATIQG.

la 1110 XOVTPOKOPMEVA PEIYUATO XPNTIUOTTOIEITE TN
AeiToupyia TTaAPIKAG Kivnong.

Xpnalpotrolgite TN AeTTida paxaipioU yia TTAPATKEUR KEIK
Kal YAUKWV, Y10 KOWIHO WHOU Kal HOYEIPEUEVOU KPEATOG,
Aayavikwy, ENPwv KApTTWV, TTaTé, VTITT, TTOATOTToINagN
gouTIag Kal £TTiaNG yia va BpupATiCETe PTTIOKOTA KO WWHi.

OUPBOUAEG

Kowte 10 TpO@IYa OTTWG KPEQG, WwHi, Aayavikd ag kUBoug
TWV 2 €K. TTPIV OTTO TNV ETTEGEPYATial.

Oa TTPETTEl VO OTTACETE TA PTTIOKOTA O KOPUATIO KAl va Ta
TTPOCBETeTE aTO TWARVA TPOPODOTiag EVW N TUTKEUR
AerToupyei.

OT1av @TIAXVETE YAUKA, XPNOIUOTTOINGTE BOUTUPO KaTEUBEIaV
aTTo TO YUYEIO 08 KUBOUG TwV 2 K.

[MPOTEXETE VO PNV APNTETE TOV ETTEEEPYATTH VO AEITOUPYEI
TIEPITaOTEPO AT’ O,TI TTIPETTEL

epyaAeio CUPNGg

Xpnaipotroigital yia U Pe payid.

ToToBeTaTE Ta OTEYVA UANIKG OTO PTTOA Kal TTpoaBéaTe Ta
uypd atro To cwARva TPOPodOTiag eV N GUOKEUR
AeiToupyei. AQATTE TO Va AEITOUPYNTEl PEXP! Va
dnuioupynBei pia atraAn eAaaTikA PTTaAa {upng. O xpovog
TToU Ba xpelaaTei ival Trepirou 60 deuTEPOAETTTA.
=avadupwaTe Povo PE To xépl. To EavalUuwpa aTo PTToA
OEV GUVIOTATOI YIOTI O ETTECEPYATTNG UTTOPEI VA YiVel
aagTaéng.

@ OITTAG XTUTTNTAPI ME 0OOVTWTO
METAAAIKO avadeuTnpl

Xpnalyotroigital yia eAa@pa Peiypata OTTwg TT.X. aoTrpadia
aBywv, KpEPa, TTOOTEPIWHEVO YAAQ Kal yia XTUTTNHA afywyv
Kal ¢axapng yia avreatdavia pe Aiya Aimrapd. Ta Baputepa
peiypaTa 61w AiTTog Kal aAeUpl Ba TOU TTPOKOAETOUV
BAGBN.

TTWG XPNOIYOTTOIEITAI TO XTUTTNTAPI

1 TotoBeTaTe TO UTTOA ATV KEVTPIKA Hovada, TTpoaBéaTe
TOV ATTOOTTWHEVO Agova ETTEEEPYATTH.

2 TotroBeTAOTE KABE avadeuTrpa EEXWPITTA TTAVW TNV
KEPOAN.

3 E@appoaTte 1o XTUTINTAPI YUPICOVTAG TO TTPOTEKTIKA PEXP!
va ToTTo0eTNOEI TTAVW aTOV Agova.

4 MpoabéaTe Ta UNIKA.

5 KAeigTe 10 Kammaki — BeBaiwbeite 0TI TO AKPO TOU Agova
BpigkeTal aTO KEVTPO ATTO TO KATTAKI.

6 O¢fate ge Aerroupyia.
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onUavTikn TTANPogpopia

To xrutmmpl dev €ival KATAAANAO yIa TNV TTAPACKEUN KEIK
TTOU ATTAITOUV QVALEIEN AWV TWV UAIKWV padi, Kabwg
€TTIONG OUTE YIO TNV TIOPAOKEUN KPEPAG HE dxapn Kai
Nirapd €1reIdn Ta peiypara autda 1o @ecipouy.
XpPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TN AETTIOQ paxaIpioU yia Thv
TIOPACTKEUN KEIK.

OUHBOUAEG

Emituyxdvete kaAUTepa atroteAégpara otav Ta apyd eivai
oe Bepuokpaaia dwpariou.

BeBaiwOeite 0TI TO UTTOA KOl 01 avadeUTAPES gival kaBapda
Kal 8ev €XOUV UTTOAEIPpOTA aTTO AITTOG TIPIV TO AVAKATEHA.
Mo TavTeaTavia Kal popEYKEG PE Aiya NITTapd, TTpoaBETeTE
TO OAEUPI KaI TN {AXAPN TTPOTEKTIKA WE PETAAAIKO KOUTAAI.

SiOKOI KOWiPATOG/TPIYIPATOG
MNa va XpnoIYoTToIgeTe TOug diOKOUG.
QVTIOTPEYILOI BITKOI KOWILATOG/TPIWILIATOG — XOVTPOoi @) ,
Aemrroi @9
XpnaipoTroinaTe 1o digKo TPIYIKATOG YIa TUPI, KApPOTQ,
TIATATEG KAl TPOPIPA TTAPOUOIAG UPAG.
XpnalpoTroinaTe To digKO KOWIHATOG YIa TUpi, KapdTa,
TaTdTEG, Adyavo, ayyoupl, KOAOKUBAKIa, TTavTZapIa Kail
KPEUMUDIQ.
Siokog WIAoU TpIYiuaTog @ (eGv TTapéXeTan)
TpiBel Tupi TTappedava Kal TTATATESG VIO YEPPAVIKOUG
Aoukoupdadeg.

agQaAEIn

® Mnv Byadete TIOTE TO KATTAKI €AV deV EXOUV OTAUATHTEI
€vTEAWG o1 BiOKOI KOTTAG.

® KparfioTte Toug 8ioKOUG KOTING HE TTPOTOXN — Eival
£CQIPETIKA KOPTEPOI.

XPNon Twv dioKwV KOTTAG

1 ToTroBeTAOTE TO UTTOA OTNV KEVTPIKA Yovada, TTpoabéaTe
TOV OTTOOTTWHEVO GEovVa ETTEEEPYATTH.

2 KpatwvTag Tov a1ré TNV KEVTPIKA Aafr, TOTTOBETATTE TO
SigKo TTavw aTov Agova Pe TNV KATGAANAN TTAsupd amo
TavW.

3 TommoBeTATTE TO KATTAKI.

TotoBeTATTE TO TPOPIUA OTO CWARVA TPOPOJOTiag.

5 ©¢aTe TN GUOKEUN g€ AEITOUpyia Kal TTIETTE TA TPOPIUA LE
TO £6GPTNHA WONONG OUOIONOPPA TTPOG TA KATW — N
Badete moOTE Ta SAXTUAG TOG GTO GWARVA TPOPOSOTia.

TupBouAég

XPNOIPOTIOINOTE PPETKA UAIKA.

Mnv KOBeTe Ta TPOPIUA TTOAU PIKPA. MepiaTe TO CWARVA
TPOoPOd0aiag oxedov wg mavw. Me autd Tov TPOTTO, Ta
UAIKG 8ev YAIgTpoUV aTO TTAGI KaTd T SIAPKEIA TNG
€TTECEPYATIAG.

Ta uAIkd TToU TOTTOBETOUVTAI KATAKOPUGA Byaivouv
HIKpOTEPQ € péyeBog ae axéan e Ta UAIKA TTou
TOTTOBETOUVTAI OPIJOVTIWG.

Mavta Ba pével pia YIKPr TTOTOTNTA UTTOAEIUPATWY OTO
OioKo fj TO PTTOA PETA TNV £TTECEPYaaialL.

IN



AEPOVOOTEIPTNG (edv TapéxeTal)

O AepovoaTEIPTNG XPNTIMOTIOIEITAI VIO TO OTEIWIPO
€0TTEPISOEIBWV (TT.X. TTOPTOKAANIQ, AEPOVIQ, KiTPa Kal
YKPEITTPPOUT).

(@ KwWwvog Tou aTUPTN

(o ocoupwTnpl

XPNan Tou AEPOVOOTEIPTN

1 TotoBeTAaTE TO UTTOA OTNV KEVTPIKA Hovada, TTpoaBéaTe
TOV ATTOOTTWHEVO GEOVa ETTECEPYATTH).

2 ToTroBeTATTE TO TOUPWTNPI OTO PTTOA — BeBaiwdeite OTI N
AaBr Tou goupwTnpioU £xel aopaligel aTn owaTr Béan
aKPIBWG TTavwW atrd TN AaBr) Tou JTTOA.

3 ToTroBeTAOTE TOV KWVO aTOV GEOVA YUPICOVTAG TOV WG
OTOU QPTATEI PEXPI KATW.

4 Kowrte Ta poUTa aTn YEan. OEaTe TN OUTKEUN O€
AciToupyia Kai TETTE Ta GPOUTA OTOV KWVO.

® O Aepovooteiptng dev Ba AITOUPYRTEl Qv TO TOUPWTHAPI
Oev £xel ATPAAITEl KAVOVIKA.

® [a KaAUTEPQ ATTOTEAETUATA, VO OTTOBNKEUETE Kal va
oTeifeTe Ta PpoUTa g€ BeppoKpaagia dwWHATIOU Kal va Ta
KUAQTE PE TO XEPI TTAVW O€ PIO ETTIPAVEIQ EPYATIAG TIPIV TA
OTEIYPETE.

® [0 EUKOAOTEPO OTEIYIPO, TTIECETE TO PPOUTO AT OAEG TIG
TTAEUPEG.

® Ortav oTeifeTe PEYAAEG TTOTOTNTEG, VO OOEIALETE TO
TOUPWTAPI TAKTIKA YIA VO OTTOQEUYETE TN CUTTWPEUTN
TTOATOU Kl OTTOPWV.

@ QTTOXUMWTNG (eav TrapéxeTal)

XPNOIUOTTOINTTE TOV ATTOXUHPWTH VIO VO KAVETE XUPO aTTd
gKANPA @POoUTa Kol AaXAVIKA.

€gaptnua wenang

(PUYOKEVTPIKO KATTAKI

Hovada agaipeang TTOATOU

KAd0G PiATpou

MUTTOA

aTOMIO XUHPOU

SIOISIOIGIO)

XPNaOn ToU aTTOXUMWTN

1 TOTTOBETAATE TO PTTOA TOU ATTOXUMWTH HE TO OTOMIO ()
TTAVW OTNV KEVTPIKA Hovada, eubBuypappiaTe 1o / Tou
MTTOA pE TO & TNG KEVTPIKAG HOVASAG Kal OTPEYTE
Be€160TPOPa @ VIO VO agPaAioel A

2 TomoBeTaTe TN povada aaipeang TToAToU (C) aTov Kado
ToU QiATpoU (@) dIaTPAAIfOVTAG TTWG Of YAWTTIOEG
TAIPIAOUV WE TIG UTTODOXEG OTN BAan Tou Kadou @.

3 TomoBethaTe Tov KAdo Tou YiATpou (.

4 TomoBeTROTE TO KATTAKI (B) OTO WTTOA KAl OTPEWTE TO £WG
oTou ag@ahioel atn Béan Tou @. O ATTOXUHWTAG gag dev
0a AeIroupyei €Gv TO PTTOA 1} TO KOTTAKI eV £XOUV AT@QAAITE
OwaoTd 10 pNXavioué acgpaiong @.

5 TotoBeTnaTe KATAAANAO TTOTAPI A KAVATA KATW ATTO TNV
€000 Xupou.

6 Kowrte Ta @poUTa A T AaXaVIKA OE KOPMATIO WATE VA
XWPOUV aTO GWARVA TPOPod0oaiag.
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O£aTe TN CUOKEUN O€ AEITOUPYia KAl GTTPWETE TNV TPOP
TTPOG Ta KATW PE TO £EAPTNHA WONONG AOKWVTAG OTABEPRH
Tiean — Pn BAZeTe TTOTE TA SAXTUAG 0OG OTO TWARVA
TpOQOdoaiag. EmegepyaaTeite TARpwWG TNV TToodTNTA
TTPOTOU TTPOTBETETE ETTITTAEOV UAIKA.

AQoU TTPOTBETETE TO TEAEUTAIO KOUUATI, AQATTE TOV
ATTOXUPWTN va AeIToupynael yia akopa 30 deutepOAeTTa
yia va e€ayBei OA0G 0 XUPOG aTTd TOV KADO TOU PIATPOU.

agQaAEIn

Mnv XPnOILOTIOIEITE TOV ATTOXUHWTH EGV TO QIATPO £XEI
utroaTei @Bopd.

O1 KOTITIKEG AETTIOEG OTN BACTN TOU KABOU TOU PIATPOU gival
TTOAU KOQTEPEG, TTPOTEETE KATA TO XEIPITUO KAl TOV
KaBapIiouo6 Tou KAdoU.

XpnOIPoTIOoIEITE HOVO TO EEAPTNHA WONONG TTOU TTAPEXETAI.
Mnv Badete TTOTE Ta SAXTUAG 0OG MECO OTO TWARVA
TpoPodoaiag. ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUR OTTO TNV TTPIal
TPIV EEPTTAOKAPETE TO CWARvVa TPOPOdOaiag.

[MpoTou agaipédeTe TO KATTAKI, GRAOTE TN TUOKEUN Kal
TIEPIUEVETE PEXPIG OTOU OTAPATATEI VA KIVEITAI TO QIATPO.
onuavTikn TAnPogpopia

Av 0 aTTOXUMWTAG apxioel va doveital, GRAATE TOV Kal
adeIAaTE TOV TTOATO aTTO TOV KAdO. (O aTroXUPWTAG doveital
av o TTOATOG Bev gival opoIoop@a dIAVEUNUEVOG).

H péyiotn TogdTnTa TTOU YTTOPEI VO ETTEEEPYQTTEI N
ouaokeun gival 800 yp @POUTWYV i AaXAVIKWV.

Mepikd TTOAU okANpda @poUTa PTTopei va emmRpaduvouy A
KQI VO OTAPATACOUV TOV aTroXUpwTr aag. Edv aupBei auTto,
OBNAOTE TN CUOKEUR Kal atro@pdgTe TO QIATPO.

Na oBrVeTE TAKTIKA TN GUOKEUN Kal Vo KaBapileTe Tn
Hovada guAAOyAG TTOATOU KaTd TN Xpran.

OUBOUAEG

Mpiv aTro TNV £TMEEEPYATIA, APAIPEITE TA KOUKOUTOIA KAl TO
amopla (Tr.X. TITePId, TETOVI, dAPATKNVO) Kal TIG OKANPES
@AOUBEG (TT.x. TTETTOVI, avavag). Aev XpelaleTal va
ZEPAOUDIZETE 1) VO AQAIPEITE TA KOUKOUTTIA OTTO T PAAQ
Ta ayxAdadia.

XpnaoiyoTroleite akANPAd, @PETKA @POUTA KAl AayavIKA.
Eamepidoeidn — ZepAoudiaTe Kal aQaipéaTe Tn AeUKn
@AoUdQ, DIAPOPETIKA O XUPOG UTTOPE va gival TIKPOG. MNa
KOAUTEPQ aTroTEAETUATA, XPNOIUOTIOINTTE TO
AepovoaTeipTn.



@povTida Kal KabapIopog

® [avta oBAveTe TN oUoKeUr Kal Byddete TNV atd TNV TIpida
TIpIV TO KaBdApioya.

® [lpooéxeTe OTAV TIAVETE TIG AETTiOEG KAl TOUG Siokoug
KOTTAG - €ival EAIPETIKA KOPTEPD.

® Mepikd TpO@IUA PTTOPET VO XpwHaTioouv To TTAAOTIKG. AuTO
eival aroAUTa PUCIOAOYIKG. Agv Ba £TTNPEATEI TO TTAACTIKO
1 TN yeuon Tou gayntou oag. To kaBdpiopa Pe Eva Travi
EUTTOTIOPEVO O€ QUTIKO AAdI BonBdel aTnV agaipeon Tou
XPWHATOG.

Kevtpiki povada

® T KoUuTTioTE pE €va UYypO TTavi Kal oTeyvwoTe. BeBaiwBeite 6T
OEV UTTAPYOUV UTTOAEIPPATA @aynToU OTO UNXAVIOUS
ao@aAiong.

® Mn BuBiete TN Yovada Tou POTEP O€ VeEPO.

® Na ammoBnKeUeTe TO KAAWSIO TTOU TTEPICTEUEI OTOV EIDIKO

XWPO TTiow a1rd TN Yovada nAekTpIkoU peUpaTog (9.

UTTAévTEP/MUAOG

AdeiaaTe TNV KUTTEAAO/TO BOXEiO TTPOTOU Ta EERIBWOETE ATTO

TN povada KOTTAG.

2 TMAOveTE TNV KOVATO/TO DOXEIO HE TO XEPI.

AgaipéaeTe Kal TTAUVETE TOUG OAKTUAIOUG O@PayigpaTog.

4 Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG - KABAPIOTE TIG YE Hiat
BoupToa xpnoipoTroIVTag {eaTo vePd Kal oaTrolvI, £TTEITA
EeByAATE TTOAU KaAd KaTw aTréd T Bpucn. Mn BuBileTe Tn
Hovada Aeridag o€ vePO.

5 AvatrodoyupioTe TN Kol GQAOTE TN VO OTEYVWOEI.

-

w

SITTAG XTUTTNTAPI NE 0BOVTWTO HETAAAIKO avaSEUTAPI

® BydATe Ta XTUTTNTAPIO ATTO TNV KEQAAT TPARWVTAG TA
atraAd. MAOveTé Ta o€ {e0Th CaTTOUVADA.

® > KOUTTIOTE TNV KEPOAN pe €va uypd TTavi, Kal JETA
OTEYVWOTE.
Mn BuBileTe TNV KEQAAR OTO VEPO.
AAAa pépn

® [TAUVETE TO PE TO XEPI KOI META OTEYVWOTE TA KOAG.

©® AI0QOPETIKA, UTTOPEITE Va Ta TTAUVETE OTO ETTAVW PAPI TOU
TTAUVTNPIOU TMIATWV. ATTOQUYETE TNV TOTTOBETNON OKEUWY
OTO KATW PAPI AKPIBWG ETTAVW aTTd TO BEPUAVTIKO OTOIXEIO.
ZuvIoTdTal éva oUVTONO TTPOYPAUKA O€ XaUNAR
Beppokpaacia (PEyioTn Beppokpaaia 50°C).

ZTolxeio oTolXEio
KAaTaAAnAo
yla TAUon

o€ mAuvTiipio
MATWV

KUPIWG UTTOA, KaTTAKI, £EAPTNHG WONaNg v

AeTideg payaipioU, epyaieio NG (4

ATTOCTTWHEVOG GEOVAG Kivnong v

diokol v

XTUTTNTAPIA v

Mn BuBidete TNV KeaAr aTO VEPO.

AepovoaTeipTng v

ATTOXUPWTAG v

YUGAIVO KUTTEAAO UTTAEVTEP, KOATTAKI, v

TTWHa-pedoupa

yudAivo Bdago pUAou v

povada AeTridwv Kal e&dpTnua epunTIKOU X

KAEIOIpaTOG yia PTTAEVTEP Kal HUAO

OTTGTOUAQ 4
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o£PPIG Kal EEUTTNPEETNON TTEAATWV

® Edv 10 KaAWwdIo éxel UTToOoTEl NWId, TTPETTEL, YIa AOyoug
aoc@akeiag, va avrikaraotadei amd Tnv KENWOOD 1 amé
€€0UCI000TNHEVO KEVTPO €TTIOKEUWY Thg KENWOOD.

® Edv avTIHETWTTIOETE TUXOV TTPOBANMATA OXETIKA PE TN
A&iToupyia Tou eTTESEPYAOTN, TIPIV KOAEOETE €151KO
oupBouAeguTeiTe TOV 03NYO ETTIAUONG TEXVIKWV
TPORBANUATWY.
Edv xpeldleoTe Borbeia OXETIKG E:

® T XPrioN TNG CUOKEUNG 1

10 O£PPIG 1 TIG ETTIOKEUEG

® E£TTIKOIVWVAOTE PE TO KATAOTNHPA OTTO TO OTTOI0 ayopdoaTe
TN OUOKEUN 0AG.

® T yedIAOTNKE Kal avatrTuxBnke atré Tnv Kenwood oT1o
Hvwpévo BaaiAelo.
® KaraokeudoTtnke otnv Kiva.

MPOEIAOMOIHZEIZ TIA TH ZQXTH ANOPPI¥H TOY
MPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH OAHTIA
2002/96/EK

270 TEAOG TNG WPEAIUNG WAG TOU, TO TTPOIGV BEV TTPETTEI VO
QATTOPPITITETAI E TA ACTIKA OTTOPPIUHATA.

Mpérrel va ammoppipbei ae €10IKA KEVTPaA dIAPoPOTTOINUEVNG
OGUAAOYNG aTTOPPIPUATWY TTOU 0PIfoUV O SNUOTIKEG OPXEG
OTOUG (POPEIG TTOU TTAPEXOUV QUTAV TNV UTTNPETIa.

H xwpIoTh atmoppiyn PIAG OIKIAKAG NAEKTPIKAG CUCKEUNG
EMTPETTEI TNV ATTOPUYH TTIBAVWV APVNTIKWY GUVETTEILV YIa TO
TePIBAAAOV Kal TNV uyeia atméd TNV akatdAAnAn améppiyn Kai
ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGN Twv UAIKWV atrd Ta oTToia
OTTOTEAEITOI WOTE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKA £60IKOVOUNON
evépyelag Kal TTOpwv. [a TNV MONPAvVOn TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG ATTOPPIYNG OIKIAKWY NAEKTPIKWY CUCKEUWY, TO
TIPOIOV QEPEI TO GAKA TOU dIaYPAUPEVOU TPOXOPOPOU KAdoU
ATTOPPIUHATWY.



00NYOG¢ £TTIAUGNG TEXVIKWYV TTPORANUATWYV

MpoéBAnua

Artia

EmiAuon

O emegepyaoTig dev TiBeTal O€ AgiToupyia.

Agv uttdpxel peupa.

To pTTwA dev TOTTOBETABNKE OCWOTA

To KOTTaKI Tou UTTWA Sev €XEl aoQANiOEI
owoTd.

EAéyEre 6T 0 eTTeCepyaOTAG Eival
ouvdedepévog 0To pela

EAéyEre €av TO PTTWA TOTTOBETAONKE
owoTd Kal €dv N AaBn gival TTpog
1O OEId.

EAéyEre ediv n evOoOaOo@AAEI0 TOU
KOTTaKIOU TOTTOBETAONKE CWOTA OTNV
Tmepioxn TG Aapng.

To pigep dev AaiToupyei edv To
UTTWA Ko TO KATrdK1 Sev gival
OCWOTA TOTTOBETNHEVA.

Edv dev oupBaiver TiTrota ammoé Ta
TaPATTAvW, EAEYETE TNV AO@AAEIa/TOV
KEVTPIKO DIaKATITN TOu OTTITIoU 00G.

To ptAévTep/O HUAOG dev AEITOUpPYEI.

To pmrAévTep/o PUAOG Bev €xel aopaAiael
owaTd.

To ptrAévTep/o PUAOG Bev Exel
aguvappoAoynBei cwaTtd.

To pmAévrep/o pUAog dev Ba
AeIToUpYEi, £av OEV £XOUV ATPOAITEI
OwaTd aTO PNXAVIGHO aoPAAIONG.

EAEyETe €V N povada KOTIAG £XEI
aPitel EVIEAWG PETA OTNV KAVATO/OTO|
doxeio.

To pigep Tavel va Acitoupyei Katd
Tn dIdpKEIa TNG ETTEEEPYATIAG.

‘ExeTe utrepBei TNV €vOeEIgn UTTEPPOPTWONG
/TIG PEYIOTEG TAXUTNTEG.

To KaTtrdKI aTrac@aAioTNKE.

EAEyETE TIG PEYIOTEG TAXUTNTEG
TTOU QVA@EPOVTal GTOV TTIVOKA
CUVICTWHEVWY TAXUTATWV.

EAEyEre edv TO KATTAKI A0QAAIOTNKE
owaTd.

To ptAévTep/o PUAOG €xouv dlappon aTro
N Baan Tng didTagng AeTTidwv.

Aev uttdipxel daKTUAIOG.
O BaKTUNIOG BEV €XEl TIPOOAPUOCTEI CWOTA.
O dakTUNIOG £x€l UTTOOTET POOPA.

EAéyEre 6TI 0 SOKTUAIOG £XEI
TIPOCAPHOOTEI CWOTA TOU GUTAPATOG
TWV AETTIOWV Kal Oev €XEl UTTOOTEN
®Bopd. MNa va uabete TTWG Ba AdBeTe
N o@payida avTikaTdaTaong,
avaTpELTE aTNV £VOTNTA «OEPRIG Kal
€CUTTNPETNON TTEAQTWVY.

XapnAi amédoon epyaleiwv/eéapTnudtwy

ZUMPBOUAEUTEITE TIG TIPAKTIKEG TUPBOUAEG OTN OXETIKA £vOTNTA «TM0 VO
XPNOIUOTTOIROETE TO £§dpTNUaN». EAEYETE OTI Ta €apTAATA £XOUV oUVapPpPOAOyNOEi

owaTd.

123



Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzitim zariadenia Kenwood

® Starostlivo si precitajte tieto instrukcie a uschovaijte ich pre
buducnost.

® QOdstrante vSetky obaly a Stitky.

bezpeclnost

® NoZe a rezacie kotuce su velmi ostré, manipulujte s nimi
opatrne. Nozové ¢epele drzte pri manipulacii a pri
Cisteni za drzadlo pre prst umiestnené na vrchu, vzdy
mimo reznych hran.

® Nedvihajte, ani neprenasajte robot uchopenim za rukovat,
lebo rukovéat by sa mohla odlomit a zapri€init zranenie.

® Pred vyliatim obsahu nadoby odoberte noze.

® Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota,
kym je zariadenie pripojené na privod elektrickej energie.

® \ypnite a vytiahnite zo zasuvky:
o pred namontovanim alebo odmontovanim ¢asti;
o pokial zariadenie nepouzivate;
o pred cistenim.

® Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniacej trubice. Vzdy
na to pouzivajte dodany posuvac.

® Nikdy nezakladajte nozovu jednotku do pohonnej
jednotky bez toho, aby bol zalozeny mixér alebo
nadoba mlynéeka.

® Pred zloZenim veka zo zaloZzenej nadoby mixéra alebo
mixéra/mlynéeka z pohonnej jednotky:-
O vypnite zariadenie;
o pockajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;
O nepripustite neziaduce odskrutkovanie mixovacej

nadoby alebo nadoby mlyn¢eka od noZovej zostavy.

® Tekutiny musia byt pred mixovanim ochladené na teplotu
okolia.

® Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vzdy na to
pouzivajte ovlada¢ zapnutia/vypnutia rychlosti.

® Pokial bude blokovaci mechanizmus zariadenia
vystaveny nadmernym silam, potom sa pokazi a méze
zapric€init poranenie.

® Ked kuchynsky robot nepouzivate, vzdy ho odpojte z
elektrickej siete.

® Nikdy nepouzivajte Ziadne neschvalené doplnky.

® Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v ¢innosti.

® Nikdy nepouzivajte poSkodené zariadenie. PoSkodené
zariadenie dajte skontrolovat, alebo opravit: vid ,servise a
starostlivosti“ o zakaznikov.

® Nikdy nevystavujte vihkosti pohonnu jednotku, $naru, ani
zastréku.

® Nenechavajte prebytocnu Snuru volne visiet cez hrany
stola alebo cez pracovnu dosku linky, ani sa nesmie
dotykat hortcich predmetov.

® Neprekracujte maximalne pracovné parametre, stanovené
v tabulke odporucanych rychlosti.

® Toto zariadenie nesmu pouzivat Ziadne osoby (vratane
deti), ktoré maju obmedzené fyzické, senzorické alebo
mentéalne schopnosti, alebo maju malo skisenosti s
podobnymi zariadeniami, iba ak by tak robili pod
kvalifikovanym dohladom, alebo ak vopred obdrzia
dostato¢né inStrukcie o obsluhe tohto zariadenia od osoby,
ktora zodpoveda za ich bezpecnost.

® Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, Zze sa
nebudu s tymto zariadenim hrat.

® Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny
ucel. Firma Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za
nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ani za
nasledky nerespektovania tychto instrukcii.

® Nespravne pouzivanie kuchynského robota/mixéra méze
mat za nasledok poranenie.

® Maximalny vykon zavisi od prisluSenstva, ktoré vyvolava
najvacsie zatazenie. Iné prisluSenstvo moéze vyvolavat
mensi vykon.
Doplnkové bezpecénostné pokyny pre jednotlivé dopinky
najdete v prislusnom odseku pod nazvom ,pouzivané
prislusenstvo®.

pred zapojenim do siete

® Overte si, ¢i vasa elektricka siet ma také isté parametere,
aké su uvedené na na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie spifia poziadavky eurépskej smernice
2004/108/ES o elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia €. 1935/2004 zo dfia 27.10.2004 o materialoch
a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.
pred prvym pouzitim

1 Odstrante vSetky plastové kryty nozov. Poéinajte si
opatrne, lebo rezné hrany st velmi ostré. Tieto kryty sa
musia odstranit, lebo slUzia len na ochranu poc¢as vyroby a
transportu.

2 Poumyvaijte vSetky diely — vid odsek ,o$etrovanie a
Cistenie®.

popis sucasti
kuchynsky robot

posuvac

plniaca trubica

veko

odpojitelny pohonny hriadel

nadoba s pohonnym hriadelom
pohonna jednotka

ovladac rychlosti a impulzného rezimu
bezpecnostné uzavery

priestor na uloZenie $nuary (vzadu)

ClCISICICICICICIC)

skleneny mixér

nozova jednotka
tesniaci kruzok
nadoba

veko

plniaca zatka

SIGISIElC)

skleneny multifunkény mlynéek (ak je
dodany)

@® nozova jednotka
tesniaci kruzok
@ nadoba



dopinky

Nie vSetky druhy dole uvedenych dopinkov musia byt
dodané s robotom. Doplinky su zavislé na modelovej
variante robota.

nozove listy

nastroj na pripravu cesta

kovovy Slahac¢ s dvojitymi metlickami a prevodovkou
hruby krajaci/hruby strihaci kotu¢

tenky krajaci/jemny strahaci kotu¢

kotu¢ na struhanie parmezanu (ak je dodany)

lis na citrusové plody (ak je dodany)

odstredivy od$tavovac (ak je dodany)

Spachtla (ak je dodany)

SISICISISISISICIC)

pouzivanie kuchynského robota

1 Zalozte nadobu tak, aby symbol \/ na nej licoval so
symbolom & na pohonnej jednotke a otacajte riou v
smere hodinovych ruciciek @, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie A

2 Zalozte pozadovany doplnok na pohonny hriadel nadoby.
Poznamka: Odpojitelny pohonny hriadel @). zakladajte
len pri pouzivani kotucoy, lisu na citrusové plody
alebo SFahaca s dvojitymi metlickami a prevodovkou.

® Pred vkladanim ingrediencii najskor na robot zalozZte
nadobu a pozadovany doplnok.

3 Zalozte veko @ tak, aby vrch pohonného hriadela/nastroja
bol v jeho strede.

® Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vzdy na to
pouzivajte ovlada¢ zapnutia/vypnutia rychlosti.

4 Zapnite robot a zvolte si rychlost. (Pozrite si odport¢anu
rychlost v tabulke).

® Robot nebude fungovat, ak nadoba alebo veko
nebudud spravne zalozené do bezpecnostnych
uzaverov. Skontrolujte, €i sa plniaca trubica a rukovat
nadoby nachadzaju na pravej strane.

® Na kratke uvedenie do chodu pouzite ovlada¢ impulzného
rezimu (P). Impulzy trvaju dovtedy, kym je ovladac v
prislusnej polohe.

5 Pri skladani veka, doplnkov a nadoby postupujte v
opacnom poradi.

® Pred zlozenim veka stroj vypnite a vytiahnite zastrécku
20 zasuvky.
dolezité upozornenie

® Robot nie je vhodny na spracovanie alebo mletie zrnkovej
kavy, ani na mletie krystalového cukru.

® Pri pridavani mandlovej esencie alebo inych prichuti do
zmesi sa treba vyhnut priamemu kontaktu s plastovymi
dielmi, lebo by to mohlo zanechat trvalé stopy na povrchu
tychto dielov.

pouzivanie mixéra

1 Upevnite tesniaci kruzok () do nozovej jednotky (0 —
zabezpecte, aby bolo tesnenie spravne umiestnené v
priestore so zarezmi.

® Pokial by bolo tesnenie poskodené, alebo zle uloZzené,
nastane presiaknutie mixovaného materialu.
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Mixovaciu nadobu naskrutkujte na noZzovu zostavu @.
Pozrite si grafiku na spodnej strane nozovej jednotky, ktora
znamena:

@ — pozicia odistenia

@ — pozicia zaistenia
Mixér nebude pracovat, pokial nebude spravne
zalozeny.
Vlozte ingrediencie do nadoby.
Zalozte veko na mixovaciu nadobu a zatlacte nadol do
zabezpecenej polohy @. Zalozte plniacu zatku.
Mixér zalozte na pohonnu jednotku tak, aby symbol 7 na
flom licoval so symbolom & na pohonnej jednotke a
otacajte nim v smere hodinovych rugiciek @, kym sa
nezaisti do potrebnej pozicie x
Zariadenie nebude fungovat, ak je mixér nespravne
zalozeny do bezpecnostného uzaveru.
Zvolte rychlost (pozrite si tabulku odport¢anych rychlosti)
alebo pouzite ovlada¢ impulzného rezimu.

bezpecnost

Tekutiny musia byt pred mixovanim ochladené na
teplotu okolia.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a vyhnite sa
dotyku s reznymi hranami nozov pri ich Cisteni.

Mixér pouzivajte len s nasadenym vekom.

Pouzivajte len mixovaciu nadobu s dodanou nozovou
sustavou.

Nikdy nespustajte prazdny mixér.

V zaujme zachovania dlhej Zivotnosti vaSho mixéra ho
nikdy nespustajte na dobu dlhSiu nez 60 sekund.

Tipy na mieSané ovocné napoje — nikdy nemixujte
zamrznuté ingrediencie, ktoré tvoria suvisli zamrznutu
hmotu. Najskér ich rozdrvte na mensie kusky pred ich
pridanim do mixovacej nadoby.

pokyny

Pri vyrobe majonézy vlozte do mixéra vsetky potrebné
ingrediencie, okrem oleja. ZloZte plniacu zatku. Potom
poc¢as chodu zariadenia pridavajte pomaly olej cez otvor
vo veku.

Husté mixované zmesi, ako su pastéty a omacky, si mézu
vyzadovat oSkrabavanie zo stien nadoby. Pokial sa zmes
tazko mixuje, musite pridat viac tekutiny.

Drvenie ladu — pracujte s ovladacom impulzného rezimu v
kratkych impulzoch, kym sa lad nerozdrvi na poZzadovanu
konzistenciu.

Mixovanie korenin sa neodporuca, lebo by mohli poskodit
plastové diely.

Zariadenie nem0ze pracovat, kym mixér nie je riadne
namontovany.

Pri mixovani suchych ingrediencii rozrezanych na kuasky,
zlozte plniacu zatku, potom pocas chodu stroja vkladajte
dovnutra jednotlivé kusky jeden za druhym. Drzte ruku nad
otvorom. V zaujme dobrych vysledkov pravidelne
vyprazdriujte nadobu.

Nepouzivajte mixér ako nadobu na skladovanie. Po pouziti
ho udrziavajte prazdny.

Nikdy nemixujte viac, nez 1,2 litrov. MnozZstvo by malo byt
este mensie pri mixovani penivych tekutin, ako su
napriklad mlie¢ne kokteily.



pouzivanie mlynceka (ak je dodany)

Mlynéek pouzivajte na mletie byliniek, orechov a kavovych
zfn.

N

VloZte zlozky do nadoby @.

2 Na nozovu jednotku (6 zalozte tesniaci kruzok @).

3 Nozovu jednotku otocte nadol. Viozte ju do nadoby, nozmi
nadol.

4 Nozovu jednotku rukou pevne naskrutkujte na nadobu @.

Pozrite si grafiku na spodnej strane nozZovej jednotky, ktora

znamena:

@ —pozicia odistenia
@ —pozicia zaistenia

5 Mlynéek zaloZte na pohonnu jednotku tak, aby symbol </
na fiom licoval so symbolom & na pohonnej jednotke a
otacajte nim v smere hodinovych ruciciek @., kym sa
nezaisti do svojej pozicie x

6 Zapnite na maximalinu rychlost alebo pouZitie pulzny chod.

bezpecnost

Nikdy nezakladajte noZzovu jednotku do kuchynského
robota bez toho, aby bola zalozena nadoba.

Nikdy neodskrutkujte nadobu, kym je mlyncek zaloZeny na
zariadeni.

Nedotykajte sa ostrych hran noZzov — noZovu jednotku
drzte mimo dosahu deti.

Mlynéek nikdy neskladajte zo zariadenia, kym sa noze
uplne nezastavia.

Mlyncek nikdy nepustajte na dihSie nez 30 sekund bez
zastavenia, aby ste neznizovali jeho Zivotnost. Po
dosiahnuti spravnej konzistencie obsahu ho hned vypnite.
Spracovavanie korenin sa neodporuca, lebo by mohli
poskodit plastové stucasti.

Ak mlynéek nebude zaloZeny spravne, zariadenie nebude
fungovat.

Pouzivajte len na spracovavanie suchych zloZiek.

rady
Bylinky sa najlepSie melu, ked su Cisté a suché.

tabulka odporucanych rychlosti

nastroj/doplnok funkcia rychlost maximalna kapacita
nozoveé listy Priprava kolacov 1-2 1 kg - celkova hmotnost
Vtieranie tuku do muky 2 250 g - hmotnost muky
Pridanie vody na skombinovanie 1-2
cestovych ingrediencii
Sekanie a priprava kase 2 400 g - celkova hmotnost
Cistého masa
MieSanie hust}'/ch .polievgk (A.t'OOmI tekutiny najprv 1 a potom 800 g
do 4909 st{chych |ngred|encu) 2wyt na 2
Redsie polievky a mlieko 600 ml
nastroj na pripravu cesta kvasené zmesi 2 340 g - hmotnost muky
kovovy §laha¢ s dvojitymi Vajec¢né bielka 2 4
metlickami a prevodovkou Krém 1-2 250 mi
kotuce — krajanie/strihanie Tuhé druhy potravin, ako je mrkva, tvrdé syry 2 -
Makké druhy potravin, ako su uhorky, paradajky | 1 —
Skrabaci kotu¢ (ak je dodany) | Syr parmezan, zemiaky na pripravu nemeckych | 2 -
zemiakovych knedli
lis na citrusové plody (ak Citrusové plody 1 -
je dodany)
skleneny mixér Kazdy spbsob spracovania 2 1.2 litra
skleneny mlyncek (ak Bylinky 2 1049
je dodany) Orechy, kavové zrna 2 50 g
Nevarené maso, hovadzie maso — narezte na 2(5s) 50 g
kocky pribliznej velkosti 2,5 cm
odstredivy odstavovac (ak Tvrdé ovocie a zelenina, t.j. jablka a mrkva 2 800 g
je dodany) Makké ovocie a zelenina, t.j. hrozno a rajciny 1 500 g
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pouzivanie doplnkov

Pri pouzivani vSetkych doplinkov si pozrite tabulku
odporucanych rychlosti.

nozove listy

NoZové listy st najvéestrannejsim doplnkom. Dizka
spracovavania urcuje dosiahnutd Struktiru zloziek. Na
dosiahnutie hrubsej Struktury pouzivajte pulzny chod.
NoZové listy pouzivajte na pripravu cesta na kolace a
sladké pecivo, na sekanie surového a vareného masa,
zeleniny a orechov, na mixovanie natierok, dipov a
polievok a na drvenie chleba a sladkého peciva na
omrvinky.

rady

Potraviny, ako s maso, chlieb a zelenina, najprv narezte
na kocky pribliznej velkosti 2 cm.

Sladké pecivo treba najskor nalamat na kusky a potom za
chodu zariadenia vkladat do plniacej trubice.

Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo z chladnicky,
pricom ho narezte na kocky pribliznej velkosti 2 cm.
Davaijte si pozor na to, aby ste spracovanie potravin
neprehnali.

nastroj na pripravu cesta

Pouzivajte na mieSanie kvaseného cesta.

Do nadoby vloZte suché zloZzky a za chodu zariadenia do
nej cez plniacu trubicu pridajte tekutinu. Zariadenie
nechajte v chode, kym sa nevytvori hladka elasticka gula z
cesta, €o trva priblizne 60 sekund.

Opakované premiesenie cesta robte uz len rukami.
Opakované premiesenie cesta zariadenim sa uz
neodporuca, lebo by mohlo znizit stabilitu zariadenia.

kovovy Slahac s dvojitymi
metliCkami a prevodovkou

Pouzivajte len na pripravu lahkych zmesi, ako su
napriklad krémy, sneh z vaje¢nych bielkov, kondenzované
mlieko a na $lahanie vajec s cukrom pri priprave lahkého
cesta bez tuku. HustejSie zmesi z muky a tuku by ho mohli
poskodit.

pouzivanie Sfahaca

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel.

2 Kazdu metli¢ku zaloZte riadne do pohonnej hlavy.

3 Zalozte Slahac¢ jeho opatrnym otacanim, az kym
nezapadne na pohonny hriadel.

4 Do nadoby viozZte zlozky.

5 Zalozte veko tak, aby koniec hriadela bol v jeho strede.

6 Zapnite zariadenie.
dolezité upozornenie
Tento Slahac¢ nie je vhodny na pripravu cesta na
kolace ani na pripravu hustych tukovych krémov s

cukrom, pretoze by sa mohol pri nej poskodit. Na
pripravu cesta na kolace pouzivajte vzdy nozové listy.
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rady

Najlepsie vysledky dosiahnete vtedy, ked vajcia budu
izbovej teploty.

Pred Slahanim sa uistite, Ze nadoba a slahacie metlicky su
Cisté a nie su mastné.

Pri priprave lahkého cesta bez tuku na snehové pusinky a
iné lahké kolace opatrne rukou pridavajte maku a cukor
pomocou kovovej lyzicky.

krajacie/struhacie kotuce

Pouzivanie kotucov.

obojstranné krajacie/striuhacie kotuée — hruby @),
tenky ©

Krajaciu stranu kotu¢a pouzivajte na krajanie syra, mrkvy,
zemiakov, kapusty, uhoriek, cukety, cvikly a cibule.
Struhaciu stranu koti¢a pouzivajte na struhanie syra,
mrkvy, zemiakov a potravin podobnej Struktury.

koti¢ na struhanie Parmezanu @) (ak je dodany)
Straha syr Parmezan, ale aj zemiaky na nemecké
zemiakové knedlicky.

bezpecnost

® Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa rezaci
kotu¢ uplne nezastavi.

® S rezacimi kotiémi manipulujte opatrne, lebo su
mimoriadne ostré.

pouzivanie rezacich kotucov

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel.

2 Kotu¢ drzte za jeho stredové drzadlo a zaloZte ho na
pohonny hriadel prislu§nou stranou nahor.

3 ZaloZte veko.

VloZte zloZky do plniacej trubice.

5 Zariadenie zapnite a zlozky tlatte posuvacom rovnomerne
nadol — nikdy nevkladajte doplniacej trubice prsty.

rady

Pouzivajte Cerstvé potraviny.

Nerezte potraviny na prili§ malé kasky. Vyplrite tplne Sirku
plniacej trubice. To zabrani potravindm v tom, aby sa
po&as spracovavania kizali po stranach.

Potraviny vkladané zvisle vychadzaju von kratSie nez
potraviny vkladané horizontalne.

Na kotuci alebo v nadobe vzdy zostanu po spracovani
nejaké zvysky potravin.



lis na citrusové plody (ak je dodany)

Pouzivajte ho na vytla€anie Stavy z citrusovych plodov
(ako su napriklad pomarance, citrény, limety a grepy).
@ vytlacny kuzel
(o sitko

pouzivanie lisu na citrusové plody

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel.

2 Do nadoby zalozte sitko — pri¢om rukovat sitka musi byt
zaistena do potrebnej pozicie priamo nad rukovatou
nadoby.

3 Vytlaény kuzel umiestnite na pohonny hriadel a otacajte
nim, kym nespadne celkom dolu.

4 Narezte ovocie na polovice. Zariadenie zapnite a ovocie

pritlacajte na vytlaény kuzel.

Ak sitko nebude riadne zaistené v potrebnej pozicii, lis

na citrusové plody nebude fungovat.

Ak budete chciet dosiahnut najlepSie vysledky

odStavovania, ovocie uréené na odStavovanie drzte a

odstavuijte v izbovej teplote a pred odstavenim ho rukou

pogulajte po stole.

Pri odstavovani ovocia nim hybte zo strany na stranu, lebo

to pomaha vytlacat z neho stavu.

Pri odStavovani va¢sieho mnoZstva ovocia sitko

pravidelne vyprazdnuijte, aby sa neupchavalo duzinou a

jadierkami.

@ odstredivy od$tavovagd (ak je dodany)

Pouzivajte ho na odstavovanie tvrdého ovocia a zeleniny.
posuvac
veko
odstranovac¢ duziny
filtracny bubon
nadoba
vypustny otvor od$tavovaca

OEPeOO®

pouZzivanie odstredivého odstavovaca

1 Na pohonnu jednotku zalozte nadobu odStavovaca s
vypustnym otvorom (f) tak, aby symbol </ na nej licoval
so symbolom & na pohonnej jednotke a otacajte fiou v
smere hodinovych ruciciek @, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie x

2 Odstranova¢ duziny (©) vlozte do filtraného bubna @) tak,
aby jeho vystupky zapadli do otvorov v spodnej Casti
bubna @.

3 Zalozte filtracny bubon (.

4 Zalozte veko tohto doplnku (b) na nadobu a otacajte nim,
kym sa nezaisti do potrebnej pozicie ). Ak nadoba alebo
veko nebudu spravne zalozené do bezpe¢nostnych
uzaverov (8), od$tavovaé nebude fungovat.

5 Pod vypust Stavy postavte vhodny pohar alebo nadobu.

Potraviny narezte tak, aby sa zmestili do plniacej trubice.

7 Zariadenie zapnite a zlozky tlacte posivacom rovnomerne
nadol — nikdy nevkladajte do plniacej trubice prsty.
Najprv riadne spracujte vSetky kusky v plniacej trubici a az
potom pridajte dalsie.

[e]
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® Po pridani posledného kuska nechajte odstavovac v
chode dalSich 30 sekund, aby vysla vSetka Stava z
filtracného bubna.

bezpecCnost

Ak je filter poSkodeny, odstavovaé nepouzivajte.
Cepele v zakladni filtraéného bubna su velmi ostré, takze
pri manipulacii s bubnom a jeho Cisteni postupuijte opatrne.
Pouzivajte len dodany posuvac. Nikdy nevkladajte do
plniacej trubice prsty. Pred odblokovanim plniacej trubice
odpojte zariadenie zo siete.

Pred zlozenim veka z nadoby zariadenie vypnite a
pockajte, kym sa filter nezastavi.

dolezité upozornenia

Ak odstavovac zacne vibrovat, vypnite ho a odstrarite
duzinu z bubna. (Ak duzina nie je rozloZzena rovnomerne,
odstavova¢ zacina vibrovat.)

Maximalna kapacita v rdmci jedného spracovania je 800 g
ovocia alebo zeleniny.

Niektoré velmi tvrdé potraviny mézu tento odstavovac
spomalit alebo ho mézu zastavit. Ak sa to stane, vypnite
ho a odblokujte filter.

Odstavovac pocas jeho pouzivania pravidelne vypinajte a
vyprazdriujte zbernu nadobu na duzinu.

rady

Pred spracovanim potravin z nich odstrarite kostky a
jadierka (napriklad z papriky, meléna alebo zo sliviek) a
tvrdd Supu (napriklad z meléna alebo ananasu). V pripade
jablk a hrusiek sa to robit nemusi.

Pouzivajte Cerstvé nezmaknuté ovocie a zeleninu.
Citrusové plody — olupte ich a odstrante aj bielu dren, lebo
inak by stava bola horka. Najlep$ie vysledky pri
odstavovani citrusovych plodov dosiahnete pouzitim lisu
na citrusové plody.



oSetrovanie a distenie

® Stroj pred Cistenim vzdy vypnite a vytiahnite zastréku zo
zasuvky.

S rezacimi nozmi a kotuémi manipulujte opatrne,
pretoze su extrémne ostré.

Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie plastov.
Tento jav je normalny a nezhorSuje kvalitu plastov, ani
neovplyvni chut potravin. Odfarbené miesta pretrite
handri¢kou, namoc¢enou v rastlinnom oleji a odfarbenie by
malo zmiznut.

pohonna jednotka

Poutierajte vihkou utierkou a vysuste. Postarajte sa o to,

aby priestor blokovacieho zariadenia (zamku) bol Cisty a

bez zvyskov potravin.

Pohonnu jednotku neponarajte do vody.

Prebyto¢nd $nuru uloZte do priestoru v zadnej Casti

pohonnej jednotky (9.

mixér/mlynéek

Pred odskrutkovanim mixovacej nadobu/nadobu mlyn¢eka

z nozovej jednotky ju najprv vyprazdnite.

2 Nadobu poumyvajte ruéne.

Vyberte tesnenia a umyte ich.

4 Nedotykajte sa reznych hran noZov — vykartacuijte ich v
mydlovej vode, potom ich oplachnite te¢icou vodou.
Nozovu jednotku neponarajte do vody.

5 Nechajte vyschnut hornou ¢astou nadol.

-

w

kovovy sFahac s dvojitymi metlickami a prevodovkou
Jemnym potiahnutim vyberte metlicky z pohonnej jednotky.
Poumyvaijte ich v teplej mydlovej vode.

Poutierajte pohonnu hlavu vihkou utierkou a vysuste.
Pohonnu hlavu neponarajte do vody.

vsetky ostatné diely

Rukami ich poumyvajte a vysuste.

Nadoby je bezpe¢né umyvat aj v umyvacke riadu na
hornom roste. Casti robota na umyvanie neukladajte na
spodny rost priamo nad vyhrievaci element. Odporuc¢a sa
kratky program pri nizkej teplote (maximalne 50°C).

cast robota Casti robota
vhodné na
umyvanie v
umyvacke
hlavna nadoba, veko, posuvaé v
nozoveé listy, nastroj na pripravu cesta v
odpojitelny pohonny hriadel v
kotuce v
metlicky Slahaca v
Pohonnu hlavu neponarajte do vody.
lis na citrusové plody v
odstredivy odstavovac v
sklenena nadoba mixéra, veko, plniaca zatka 4
sklenena nadoba mlynéeka v
nozova jednotka a tesnenie na mixér a mlynéek X
Spachtla v
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servis a starostlivost o zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka Snura, musi ju z
bezpecnostnych pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici opravneni firmou
KENWOOD.

® Pokial sa vyskytnu nejaké problémy s €innostou
kuchynského robota, potom sa este pred zavolanim
servisu pozrite do priru¢ky na odstrafiovanie
problémov.

Pokial potrebujete pomoc pri nasledovnych problémoch:
® pouzivanie vasho zariadenia
servis alebo opravy
® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom
kralovstve.
® Vyrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ SMERNICE 2002/96/ES.
Po skoné&eni Zivotnosti produktu sa tento produkt nesmie
jednoducho vyhodit spolu s domovym odpadom.

Musi sa odovzdat na prislu$né zberné miesto na roztriedenie
odpadu alebo dilerovi, ktory sa postara o takuto likvidaciu.
Separatnou likvidaciou domacich spotrebi¢ov sa vyhneme
negativnym nasledkom na Zivotné prostredie a zabranime
ohrozeniu zdravia vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia zakladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znacna uspora energii a prirodnych zdrojov. Na
pripomenutie nutnosti separatnej likvidacie domacich
spotrebiCov je produkt oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.



priru¢ka na odstrafiovanie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Kuchynsky robot nepracuje.

Robot nedostava elektricki energiu.

Nadoba nie je spravne upevnena na
pohonnu jednotku.

Veko nadoby nie je spravne zaistené.

Skontrolujte, ¢i je robot napojeny na
privod elektrickej energie.

Skontrolujte, ¢i je nadoba spravne
zaistena a ¢i je rukovat oproti pravej

strane.

Skontrolujte, ¢i je blokovanie nadoby

umiestnené spravne do oblasti rukovati.

Robot nebude pracovat, pokial
nebude spravne zalozena nadoba a
veko.

Pokial sa nepotvrdi Ziadna vy$Sie
uvedend pricina, potom skontrolujte
poistky na domovom rozvode.

Mixér/mlyn€ek nepracuje

Mixér/mlyncek nie je spravne zaisteny v
potrebnej pozicii.

Mixér/mlyncek nie je spravne zmontovany.

Mixér/mlyn¢ek nebude fungovat, ak
nebude spravne zalozeny do
bezpecnostnych uzaverov.

Skontrolujte, ¢i je nozova jednotka
dobre priskrutkovana na mixovaciu
nadobu/nadobu mlynéeka.

Robot sa zastavil v priebehu €innosti

Robot je pretazeny, prekrocila sa
jeho maximalna kapacita.

Veko nie je zaistené

Skontrolujte si maximalnu kapacitu
udvedenu v tabulke odporu¢anych
rychlosti.

Skontrolujte, ¢i je veko spravne
zaistené.

Cez zakladnu nozovej zostavy

vyteka/vypadava obsah mixéra/mlynéeka.

Chyba tesnenie
Tesnenie nie je spravne zalozené
Tesnenie je poSkodené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne
zalozené a Ci nie je poskodené.
Pokial si chcete objednat nahradné
tesnenie, pozrite sa do odseku
,sServis a starostlivost o zakaznikov*.

Maly vykon nastrojov alebo doplnkov

Pozrite sa na pokyny odstavca ,Pouzivanie dopinkov“. Skontrolujte, ¢i su

doplInky spravne namontované.
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YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuy CTODiHKy 3 ManrHKaMmum

Mepea nepwum BukopuctaHHamM npunagy Kenwood

® YBaXHO NMpoyuTanTe iHCTPYyKLito Ta 36epexiTb il Ans

noaanbLlloro BUKOPUCTaHHA.

® 3HiMiTb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

3axoan 6e3neku

® Jle3a Ta gucku - Ayxe roctpi, Tomy 6yabte obepexHi. Mia

Yac po6oTu abo UMLEeHHsA 3aBXAu TPUManTe Hix 3a

PYUKy 3Bepxy, skomora garni Bif pisanbHoro nesa.

He nigHimariTe Ta He nepeHocbTe Npunag, TpMMar4um Noro

3a py4Ky — Lie MOXe MOLLKOAUTE PYYKY Ta CPUYUHUTY

TpaBmy.

3aBxam 3HiMalTe HixX nepeg TUM, SIK HaNOBHIOBATK YaLlly.

He onyckarite pyku abo iHWwe KyXoHHe npunagas y

Yawy/yawi nig Yac po6oTu kombariHy.

3aBxau BMMUKaiTe npunag Ta BigknovaiTe 1oro Big

Mepexi enekTponocTayaHHs: -

O nepep ycTaHoBKoto abo 3HIMaHHSAM AeTanen;

O SAKLWO npunag He BUKOPUCTOBYETLCS;

O nepepj YALLEHHSAM.

Hikonu He npoluToBXyWTE NPOAYKTU NanbLsMu Kpisb

nogasanbHy Tpyoky. 3aBxau BUKOPUCTOBYMTE ANS LbOro

wroBxay/i, WO A0AAETLCA (H0TbCS).

Hikonu He BCcTaHOBNIOWTE HOXOBUI GIIOK Ha 610K

enekTpoaBUryHa 6e3 yawi komb6aiiHy abo kenuxa

noapi6HoBava.

Mepepn 3HIMaHHAM KpULLKK i3 Yawi abo

mikcepa/noapibHioBaya i3 610Ky enekTpoaBuUryHa:-

O BUMKHITb Npunag;

O [oYeKanTech MOBHOI 3yMUHKWM HacafKuU/HOXOBOrO BokKy;

O cnigkynTe 3a TUM, LWo6 B1NagKoOBO HE BUKPYTUTUM Yally
Mikcepa/ nogpibHioBava i3 HOXXOBOro 61oKy.

Mepen 3millyBaHHAM PiavHK, OCTYAITb Ti 4O KIMHATHOT

TemnepaTypu.

He kepyiTe komGaliHOM 3a AOMOMOrO KpULLKK. 3aBxan

BMKOPUCTOBYWTE ANS LbOro perynarop wsuakocTti on/off

(YBIMKHYTW/BUMKHYTI. ).

HaamipHa pisa Ha MexaHi3m GrnokyBaHHA MoOXe

NOLWKOAUTU NpUnag Ta CPUYMHUTY TPABMY.

3aBxaM BUMMKaWTe KyXOHHUI KOMGaWH Bia Mepexi,

KONU BiH He BUKOPUCTOBYETLCA.

He BrKOpUCTOBYITE Hacafku, LLO He NpU3HayeHi Ans

Liboro npunagy.

He 3anuvwaiite npunag, wo npadtoe, 6e3 Harnsay.

He BukopucTOBYINTE NOLWKOMKEHW npunag. Nepesipka

ab0 peMOHT 34iCHIOITLCS Y cneLianbHUX LeHTpax: AMB.

po3ain «TexHiyHe 06CcnyroByBaHHsI».

He ponyckaiTe nonagaHHs Bonoru Ha 6nok

eneKkTpoaBUryHa, WHyp abo BUIIKY.

CnigkyinTe 3a TuMm, Wo6 WHYp He 3BMCaB 3i CTOMNy i He

TOPKaBCH rapsyoi NoBepxHi.

He nepeuLyinTe MakcuManbHUX NOKa3HUKIB, 3a3Ha4YeHNX

y Tabnuui pekoMeHA0BaHNX LWBUOKOCTEN.

He pekomeHayeTbCs KopUcTaTUCh LM Npuniagom ocobam

(BpaxoBytoun aiten) i3 obmexeHnmn disnyHmmn abo

MeHTaNbHUMN MOXIMBOCTAMU, abo TUM, XTO Mae

HeJoCTaTHLO AOCBiAY B ekcnnyarauii Lboro npunagy.

BueHnasBaHum ocobam [03BONSIETLCS KOPUCTYBATUCS

npunagom TiflbKW NiCsi NPOXOAXKEHHS IHCTPYKTaxy Ta nig

Harnsi4oM AOCBIAYEHOI MOANHW, sika Hece

BiAnoBiganbHICTb 3a ix 6e3neky.
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2

He 3anuwarite giten 6e3 Harnsay i He go3BonsaTe im
rpaTvcs i3 npunagom.

Llen npunap npr3aHavyeHuin BUKIIOYHO AN BUKOPUCTAHHS Y
nobyTi. KomnaHiss Kenwood He Hece BignoBiganbHOCTi 3a
HeBIANOBIAHE BUKOPUCTaHHS Npunagy abo nopyLueHHs
npasun ekcnnyaTtauii, BUKNageHux y Ui iHCTpYKLii.
HeHanexHe BUKOpUCTaHHsI KoMbariHa/Mikcepa Moxe
CMPUYUHUTI TPaBMY.

MakcrmarnbHe CnoXnBaHHSA eneKkTpoeHeprii BkasaHo Ans
HabIinNbLL NOTY)XXHOI Hacaaku. IHWi Hacagkn MOXyTb
CMNOXWUBATU MEHLLIE eHeprii.

IHWi 3axoam 6e3neku LWoao KOXHOI Hacaakv BKkasaHi y
BiANOBIAHOMY pO3[iNni «BUKOPUCTAHHSI HAcagoK».

MepepA nNiaknOYeHHAM A0 Mepexi eneKkTponocTavyaHHs
[MepekoHaliTecs, WO Hanpyra enekTpoMepexi y Ballomy
[OMi BiAnoBigae nokasHukam, BkasaHUM Ha 3BOPOTHIN
YacTuHi npunagy.

Llen npunapg Bignosinae Bumoram avpektmem €C
2004/108/EC «EnekTpomarHiTHa CyMiCHICTb» Ta
nonoxeHHsa €C Ne 1935/2004 Biag 27/10/2004 cTocoBHO
MaTepiani, LWo 6e3nocepegHbO NOB’'sI3aHi 3 HKeto.

Mepea nepwiMM BUKOPUCTAHHAM

3HIMITb NNAcTMKOBI 3aX1CHI NOKpUTTSA i3 nesa. ByabTe
obGepexHi, BOHO Ayxe roctpe. He 36epiraiite ue
NMOKPUTTS, OCKINbKM BOHO NPU3HAYEHE TiNbKN ANS 3aXUCTy
nes nif Yyac BUrOTOBMEHHS Ta TPAHCMOPTYBaHHSA npunagy.
Bumuiite BCi geTani, avB. po3ain ‘dornsg ta YvleHHs'

MOKaXX4nK
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LuTOBXaY
HanpsiMHa Tpybka

KpuLLKa

3MOMHUIA NPUBIOHWIA Ban

Yalwa 3 NpuBIgHUM Banom

6nok enekTpoaBuryHa

perynaTop WBUAKOCTI/iMMYNbCHUIA pexum
3axucHe 6nokyBaHHs

BifCik Ans 36epiraHHs WHypY (No3aay)

Cknanuin 6nengep

SIGISIElC)

HOXOBMIA 6ok

yuwlinbHioBanbHe Kinbue

Yawa

KpyLLKa

KOBMaYoK 3an1BasibHOro 0TBOPY

CknaHun 6araTodyHKLiOHaNbHWUI
noapibHIOBaY (npu HasisHoCTi)

®
®
®

HOXOBWIA Brok
yLwlinbHioBanbHe KinbLe
CKIsIHKa



Hacagku

CIGISISISIONNCICIC)

A

He BCi nepeniyeHi HWx4e Hacagkvn BXoasaTb A0
KOMMMeKTaLii Baloro KyxoHHoro kombariHy. Habip
Hacagok 3anexiTb Big mogeni npunagy.

HiX

Hacagka Ans BUMILLYBaHHS TicTa

NOABINHWIA peyKTOPHWUIA MeTaneBuii BiHUYOK ANns
361BaHHSA

OWNCK ANst TOBCTOI HapPi3KW/KPYNHOrO HaTUpaHHs
OMCK ANS TOHKOI Hapi3ku/apibHOro HaTupaHHs
OWCK-TepTKa (Npy HasIBHOCTI)

COKOBW>KMMArKa Ansi UMTpycoBuX (Mpu HasiBHOCTI)
COKOBW>KMMarka 3 LieHTpudyroto (npy HasiBHOCTI)
nonatka (Mpv HasiBHOCTI)

K KOPUCTYBATUCA KYXOHHUM

KombarHoMm

1

BcTaHoBiTh Yally, 3ictaBuB V Ha yalli 3 & Ha G6rnoky
eneKkTpoaABUryHa, NMOBEPHITb 3@ FOAUHHMKOBOK CTPINKow @
[0 NoBHOI dhikcauii A

BcTaHoBiTh Hacagky Ha Ban vatui.

MpumiTka: 3MOMHUK NpuBiAHMIA Ban @) cnig
BCTaHOBIIOBATU TiNbKN NPU BUKOPUCTaHHI AUCKIB,
LMTPYCOBOI COKOBWXUManku abo noaBiiHOro
peaoyKTOPHOro MeTaneBUi BiHYMKa ANA 36MBaHHA (3
npuBOAOM).

Yawa Ta Hacagka matoTb 6yTW BCTaHOBMEHI Ha npunag
nepeg TUM, ik o4aBaTh iHrPeaieHTH.

BcTaHoBITL KpULLKY @ Tak, LWo6 BEPXHS YacTuHa
npusoay/iHCTpymeHTa Byna no LeHTPY KPULLKK.

He kepyinTe KOMGaliHOM 3a JOMOMOIO KPULLIKHU.
3aBxau BUKOPUCTOBYWTE AN LbOro perynatop
weuakocTi on/off (yBiMKHYTU/BUMKHYTH).

MigknioviTe Npunag 4o Mepexi enekTponocTavyaHHs,
YBIMKHITb 0ro Ta 06epiTb WBMAKICTb. (AuBiTbCA TabnuLo
PEKOMEH0BAHUX LLUBUAKOCTEN).

Kom6aiiH He 6yae npauloBaT AKLWO Yawa abo Kpuwka
BCTaHOBEHi HenpaBunbHo. HanpsimHa Tpybka Ta
pyuKa 4Yalli NOBUHHI 6yTK po3MilleHHi cnpaBa.
BukopucToByiite imnynbcHuin pexxum (P) onst Hegosrmx
iHTEeHCUBHKX nepewmilyBaHb. Mpunag 6yae npauosaty,
[OKM Baxinb nepemvikada yTpyuMyeTbCs y BignoBigHOMY
MOMNOXEHHI.

[MoBTOPITL ONMCaHy BuLLEe NpoLeaypy Yy 3BOPOTHOMY
nopsiaKy Ans Toro, Wwob 3HATU KPULLIKY, Hacadku Ta yally.
3aBxau BUMMUKaWTe Npunag Ta BigkntovanTe 1Moro Big
Mepexi enekTponocTayaHHsA nepep TUM, AK 3HATU
KpULKy. YBara!

Komb6aiH He Moxe BUKOPUCTOBYBaTUCA ANt NOAPIOHEHHS
4u Nomeny KaBoBUX 3epeH, abo Ana NepeTBOPEHHS LyKpy
Ha LykpoBy nyapy.

Mig yac gogaBaHHA MuUrganeBoi eceHuii abo npucmaku 4o
CyMilLel, HamaranTecst He TOPKaTUCA MNacTUKOBUX
fAeTanen, OcKinbku iCHye pusuk cTilikoro nocapbyBaHHs.
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AK KOpUCTyBaTUCA MiKCGpOM

1

YCTaHOBITb yLinbHIOBanbHe kinbue @) y HoXoBuMiA 6rok
Tak, Wob BOHO NMPaBUIIbHO YBIALLINO [0 NasiB.

Akwo ywinbHOBayY nowkoaXeHun abo oro 6yno
BCTaHOBJIEHO HEMPaBUIIbHO, Lie MOXe CIPUYUHUTU
NPOTiKaHHA.

HakpyTiTb Yally mikcepa Ha HoxoBuii 6nok @. Avs.
MastoHKN Ha 3BOPOTHIi CTOPOHi HOXXOBOro Gnoka:

@ — posbnokosaHa noauLyis
@ — 3abrokoBaHa noauuis

Akwo mMikcep 6yno 3i6paHo HenpaBUIIbHO, BiH He
npautoBaTume.

MoknagiTb iHrpedieHTV 4o YaLui.

YCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally Ta HaTUCHITb, Lobu
3adpikcyBati Ha micLi @. YCTaHOBITb KOBMAYokK
3anMBanbHOro OTBOPY.

MomicTiTe Yaly kombanHa Ha 6ok enekTpoABUryHa,
sictaBTe V Ha valli kombaiiHy 3 & Ha 610Ky, NOBEPHITb
3a roAVHHUKOBOIO CTpinkoto @, wob 3abnokysaTn x
SAKuwo Mikcep 6yno BCTaHOBNEHO HEMPaBUMBbHO Y
MeXxaHi3mi 6rokyBaHHA, Npunag He npauloBaTUme.
O6epiTb NOTPiIGHY WBMAKICTL (OuBiTECA TAbNMLO
peKoMeHA0BaHUX LWBMAKOCTEW) abo ckopucTaiiTecs
iMNYNbCHUM PEXUMOM.

3axoau 6e3nekun

MepepA 3miwyBaHHAM piAUHK, OCTYAITH ii 4O KiMHaATHOI
Temneparypm.

ByabTe ob6epexHi i3 HoXoBMM BIOKOM, N Yac YULLEHHS
He TopKalTech rocTpux N1e3 pykamu.

EkcnnyaTtauis mikcepa 403BONSIETHCA TiNlbKU 3i
BCTAHOBMEHO KPULLIKOHO.

Ekcnnyatauis mikcepa 403BONSETLCA TiflbKM i3 HOXOBUM
6110KOM, LLIO BXOAUTb [0 KOMMNNEKTY npunagy.

Hikonn He BMuKaliTe NOPOXHI Mikcep.

LL|o6 nogoBxunTW TEpMiH Aii Mikcepy, Yac noro
6e3nepepBHOT po6OTM He NOBUHEH NepeBuLLyBaTn 60
CeKyHa.

DpyKTOBI KOKTENNi — HE NepeMillyinTe 3aMOpPOXeEHi
iHrpedieHTH, Wo nepeTBOpUNCA Ha TBepAy Macy nig yac
3amopo3ku. MNoapibHITh L Macy Ha HEBEMWKI LUMATOYKK, a
noTimM NokKnagite ix 4o Yauui.

KopwucHi nopagu

I Yac npuroTyBaHHA MaioHesy, Noknagite yci
iHrpedieHTn o Mikcepa, 3a BUHSATKOM oflii. BUTArHITH
KOBMaY4oK 3anveanbHoro oteopy. MoTim yBiMKHITL Npunag
Ta MoBIfNbHO J0AaNTe Onito KPi3b OTBIP Y KPULLILI.

[Mig yac npuroTyBaHHA ryctux cymillen, Hanpuknag,
nawTeTiB abo CoyciB, MOXe TPanUTUCh HanumnaHHs
NPOAYKTY Ha CTiHKW Yalui. Y Takomy BUMagKy noTpiGHO ii
OYUCTUTU. FAKLLO iHFPeiEHTM NOraHo 3MiLLYOTbCS,
nopjanTte piguHu.

MopapibHeHHs Nboay — BMUKaNTe Ta BUMUKaTe
iMMNYNbCHUIA PEXUM Ha KOPOTKWI Yac, JOKU He OTpUMaEeTe
GaxkaHy KOHCUCTEHLi0

He pekomeHayeTbCs NepepobnATH crewii, amxe Lie Moxe
MOLUKOANTM NNacTUKOBI aeTani.

Akwwo mikcep B6yno BCTaHOBNEHO HeNpaBunbHO, Npunag He
npatoBaTmme.



® |1l06 3milaTh cyxi iHrpeaieHT, NopikTe iX Ha LMaTouKu,
BUTSAMHITb KOBMAYOK 3a5MBanbHOro 0TBOPY, a NoTiM
YBIMKHITb Mpunag Ta nocnigoBHO AofaBanTe no ogHOMY
LuMaTouKy Ao vawi. Pyky TpumaiTe Hag oTBopom. [ns
OTPUMaHHS HaWKpaLLoro pesynbTaTy, perynspHo
BUMOPOXHSANTE Yally.

® He BMKOPUCTOBYITE MIKCEP SIK EMHICTb Ans 36epiraHHs.
BiH mae 3anuwaTtncs nopoxHim 4o Ta nicns
BUKOPUCTAHHS.

® Hikonu He nepemiwyiTe GinbL, HiX 1,2 NiTpiB piAnHW; Nig
yac 3MillyBaHHSA XONOAHUX CyMiLLen, Hanpuknag,
MOMOYHUX KOKTEWNIB, PiAMHMN NOBUHHO ByTU Le MeHLUe.

ANsi BUKOPUCTaHHSA noapibHoBava (npu

BcTaHoBiTh NoapibHIoBaY Ha 6110k enekTpoaBuryHa,
sictaBTe V Ha nogpibHioBayi 3 & Ha Groky Ta NoBEPHITb
3a rOAVHHMKOBOIO CTPIfKoto @, o6 3abnokyBaTtu x
BkntoyiTb Ha MakcumanbHy LWBWMAKICTb abo
BMKOPUCTOBYWTE IMMYNbCUBHUIN PEXUM.

3axoau 6e3nekun

Hikonu He BCTaHOBMIOMTE HOXOBWIA 610K HA KyXOHHUIA
KombaiH 6e3 vaLi.

He Bigkpy4yiTe Yally, sKLO Ha Npnbopi BCTAHOBMEHWIA
noapibHoBauy.

He TopkaiiTecs rocTpux nes — TpumainTe HOXOBUIA BNOK y
Micusax, siki HeQOCTYMHI QiTAM.

® He 3HimaiiTe nogpibHoBaY 40 NOBHOI 3yNUHKKN Nes.

[ina 3abe3neyeHHst foBroi cny6u pobiTb nepepsu Yyepes
koxHi 30 cekyHa poboTu. Bumukaiite nogpibHioBau, sk
TiNbKN AOCArHeTe A4OCTaTHbOI KOHCUCTEHLi.

He pekomeHayeTbcs noapibHIOBaTK cneLii, OCKiNbkM BOHU

°
HasiIBHOCTI)
MopapibHIoBaY BUKOPUCTOBYETLCSA ANt NOAPIOHEHHS Tpas, °
ropixis Ta kKaBOBUX 3epeH
1 TomicTiTb iHrpeaieHTn y vawy @. °
2 BctaHoBITb yLinbHIOBanbHe kinbLie (6 Ha HOXOBUIA GOk
®. °

3 lMepeBepHiTb HOXOBUIA Grok. ONycTiTh MOro Ha YaLly

HOXamu O HU3Y.

4 HakpyTiTb HOXOBWI BNOK Ha Yally pykamu Ao ynopy @.
[IMB. MantoHKN Ha 3BOPOTHIli CTOPOHI HOXKOBOTO GIOKY:

@ — posbnokosaHa nosuis

@ — 3abnokoBaHa noauLyis

MOXYTb MOLUKOAUTU NNAcTUKOBI AeTani.
MpucTpiin He Byne npauoBaT HOPMasbHO, SIKLLO
noApiGHIOBay BCTAHOBEHWUIA HENPaBUIIbHO.
BukopucToBy#iTE TifNlbKW CyXi iHrpeaieHTn.

KopucHi nopagn

Harikpalle noapibHioBaTH Cyxi YACTi TpaBw.

Tabnuusa pekoMeHO0BaHUX LLUBUAKOCTEN

IHcTpymeHT/Hacaaka Mpu3HayeHHA LBnpakictb MakcumanbHe
3aBaHTaXeHHsA
Hi>K [MpurotyBaHHA TicTa AN BUNIKaHHS 1-2 1kr 3aranbHa Bara
Po3TupaHHs xuvpy 3 60poLLUHOM 2 250 r Bara 6opoluHa
[opaBaHHs BoaW ANsl 3MillyBaHHS iHrpeAieHTiB 1-2
ans BMpo6iB i3 6opoLluHa
MopapibHeHHsA Ta NpUroTyBaHHs niope 2 400 r nopisaHoro

HEXUPHOro M’'sica
3arasibHa Bara

l'ycti cynmn (400 mn piguHm Ta go 40r
CYXWX iHrpeieHTiB)
Pigki cynu/monoko

NoyHiTb 3 1 abo
36inbwTe oo 2

800r

600 mn

Hacazka Ans BUMILLYBaHHS APPKOXKOBI CyMiLLi 2 340 r / Bara 6opoLuHa
Ticta
NOABINHUIA peayKTOPHUI AeyHi 6inkn 4
MeTaneBuii BiHUYOK Ans Bepuuku 1-2 250 mn
36vBaHHSA
[ANCKV — Hapi3ka/HaTUpaHHst Tsepai NpoayKT — MOpKBa, TBEpPAUI cup 2 -
M’sikiLi npoayKTi — oripku, TomaTtun 1 —
OUCK-TepTKa (Npy HasiBHOCTI) Cup «Mapme3saHy», kapTOnnsiHi ranyLiku 2 -
No-HiMeLbKM
COKOBVWXMMAarnka ans Lintpycosi 1 -
LMTPYCOBUX (NPW HasiBHOCTI)
CKNsiHWIA GneHgep Yci Buav 06pobku npoayKTis 2 1,2 nitpn
nogpi6HoBay nboay Tpasu 2 10r
(npw HasiBHOCTI) [opixu, kaBoBi 3epHa 2 50r
Cupe m’sico — Bidputekcmn: nopisat kybukamm 2 (5 cek) 50r
no 2,5 cm.
COKOBWKMMarka 3 Teepai hpykTn Ta OBOYI, Ha KWTanT 2 800 r
LeHTpudyroto (Npu HasBHOCTI) | MOpkBa Ta sibnyka
M’ski ppyKTi Ta 0BOMI, Ha KWITaNT ToMaTn 1 500 r

Ta BUHOrpag
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BukopuctaHHa Hacagok

[uBuck Tabnuuto pekoMeHAOoBaHMX LUBUAKOCTEN AN KOXHOT
Hacagku.

HIXK

Hixk — HanbinbL yHiBepcanbHa 3 ycix Hacagok. TpuBanicTbe
06pobku BU3HAYAE KiHLEBY CTPYKTYpPY.

[ins oTpyMaHHs rpy6oi TEKCTYpU BUKOPUCTOBYITE
iMNYNbCUBHUI PEXUM.

BuiKopucTOBYITE HiX ANA NPUroTyBaHHA NUPOriB Ta TicTa,
py6KM CUPOro i MPUrOTOBIIEHOrO M’Sica, Hapi3K1 OBOYIB,
ropixis, nawTeTis, NiANMBOK, CyniB-nope Ta Kpambros i3
GickBiTy i xniby.

KOPUCHI nopaau

Hapixte m'sico, xni6, oBovi Ta NoAibHi iHrpeaieHTn
KyGukamu no 2 cm nepef 06pobKoto.

MeyrBO cnig NOKpULWIKTK Ta 3acunaTy Yepes3 Tpyoky y xoai
po6oTn KombBaiiHy.

XKup ona Ticta cnig Hapisati xonogHuM Ha Ky6buku no 2
cM.

CnigkynTe 3a TiM, WO6 He nigaaBaTy iHrpedieHTn
HaaMmipHin o6pobu;.

Hacagka Ons BUMILLYBaHHSA TicTa

BukopucToByeTbCS ANa AphKAXKOBOro TicTa

PoasTowyiite cyxi iHrpeaieHTV y vawiui Ta gogasanTe
piguHy y npoueci po6oTu npunagy no Tpyoui.
MpoaoBxyliTe A0 TUX Mip NOKWM HE YyTBOPUTLCS rMaakui
NPY>XHWUI KOM TiCTa, Lo Sk NpaBumno 3anmae 60 cekyHa.
[MoBTOpHO 3amilyBaTtu cnig Tinbkn pykamu. He
peKOMeHAYETLCA BUMOBHIOBATU MOBTOPHE 3aMilLlyBaHHS Y
YaluLi, Tak SK Le MoXe Npu3BecTu A0 HeCTilikoi poboTi
KoMbariHy.

@ MNoaBiNHWK peayKTOpHUIA

MeTaneBuin BiHYMK Onsa 30MBaHHSA
(3 npuBoOOM)

Mpu3HayeHun Tinbkn ANs HErycTux Cymillen, Hanpuknag,
SIe4HMX BinkiB, Kpemy, 3ryLeHoro Mosioka Ta ans
30VBaHHS A€l i3 LIYKPOM ANst HEXMPHUX BicksiTiB. Mpun
BMKOPWUCTaHHI 3 BinbLU WiNnbHUMK CyMiLLaMn Moxe
BiAGyTMCS nonomka.

BukopuctaHHa 36uBarnku

1

BcTaHoBiTh Yaly Ha 6ok enekTpoaBuryHa, BCTaHOBITb
Np1MBOAHWI Ban.

HapiliHo BcTaBTe KOXEH BiHYMK Yy rONOBKY 3 MPUBOAOM
BcTaHoBiTh 36vBanky, o6epexHo noeepTarouu ii, 4OKM
BOHa He OMyCTUTLCS Ha NPUBOAHWIA Bar.

Moknagite NOTPIOHI iHrpeaieHTn.

BcTaHoBITh KpULLIKY, CrigKytoun 3a TuM, LWobu Topelp Bana
OMUHMUBCS MO LIEHTPY KPULLIKU.

BkntoyiTe kKombaiiH.

YBara!

He BuKOpUCTOBYITE BiHMYOK ANA NPUroTyBaHHA TicTa
ANA NUPOriB i3 OAHOKPaTHUM BUMilLYBaHHAM Y1 Ans
36MBaHHSA XUPY i3 LLYKPOM, OCKIfNbKM Lie MOXe
nowkoauTU Hacaaky. BukopucroByite Hix ans
3amiluyBaHHA TicTa.
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KopwucHi nopagu

® [1n5 OTPMMaHHs HaKpaLLoro pesynbTaTy BUKOPUCTOBYMTE
anys, Wwo 36epiranucsa 3a KiMHaTHOI TemnepaTypu.

® [lepen 306VBaHHAM nepekoHanTeCs, L0 Yalla i BIHUYOK
YUCTI | He MaloTb 3anWLLKIB XMpY.

® [Ins NnpuroTyBaHHSA HEXUPHMX BickBiTiB Ta 6i3e akypaTHO
3MilyBaiiTe LyKop i3 MyKOI 32 JOMOMOrol MeTanesoi
TIOXKM.

[uvckn ansa Hapisku/HaTUpaHHSA

BukopucTaHHs guckis

[BOCTOPOHHI AUCKMN ANsi Hapi3KU/HaTUPaHHA — TOBCTOI
@), TOHKOI 29

BrikopucToByiiTe CTOPOHY TepTkv AN HAaTUPaHHS CUpy,
MOPKBM, KapTonmi Ta nogibHUx NpoaykTiB.
BuKOpWCTOBYITE CTOPOHY Hapi3ku ANS CUpy, MOPKBY,
KapTonni, KarnycTu, oripkis, kabaukie, Oypsiky Ta nyka.
Ouck-TepTka 29 (NMpu HasiBHOCTI)

CnyXuTb ANA HAaTUPaHHA Napme3aHy Ta kapTonni Ans
KHEeANuKiB.

3axoan 6e3neku

® He 3HiMaWTe KPULLKY, AOKW pi3anbHUM AUCK He
3YNMUHUTBLCA NOBHICTIO .
® Pi3zanbHi gUcKK ayxe rocTpi, Tomy 6yabTe o6epexHi.

Ak KopucTyBaTUCA OUCKAMM.

1 YcTaHOoBITb 3IOMHMK NPUBIAHMIA Ban i Yawy Ha 6ok
eneKkTpoaBUryHa.

2 Tpumatoum gepxak B LEHTpi, yCTaHOBITb ANCK Ha
NpvBIAHWIA Ban Bi4NOBIAHOK CTOPOHOK A0 BEPXY.

3 YCTaHOoBITb KpULLKY

MoknagiTb iHrpeieHTV 40 HaNPSIMHOI TPYOKM.

5 YBIMKHiTb Npunazg Ta noBiflbHO NPOLUTOBXYWTE iHrpesdieHTn
3a JOMNOMOroH0 LUTOBXa4a — HiKONW He onyckanTe nanbLi
A0 HanpsiMHOI TPYOKK.

IN

KopucHi nopagu

® BuKOpUCTOBYWTE CBIXI NPOAYKTU.

® He kpuwiTb NpoayKTW. 3anoBHANTE HAaNPsMHy TPyoKy
BENUKOro po3Mipy piBHOMIpPHO Mo BCii WwWnpuHi. Lie
[OMOMOXe YHUKHYTU 3MiLLLeHHs NPoAYyKTiB y6ik nig yac
06po6KM.

® [IpodyKTH, WO A0AAITLCS Y BEPTUKANbHOMY MONOXKEHHI,
Hapi3alTbCA Ha KOPOTLLI LUIMATOYKM, HiX Ti, O AOAATHCA
Y FOpPM30HTasIbHOMY MOJIOXKEHHI.

® Ha gucky YM Ha Yalli 3aBXaun 3anuacTbCca HeBenmka
KinbKiCTb NPOAYKTIB Nicns 3akiH4eHHs1 06pobKu.



COKOBWXXMMarkKa ans unTpycoBux
(npu HasiBHOCTI)

[MpuaHaveHnin Ana BMKMMAaHHA COKY i3 LUTPYCOBUX
(Hanpuknag, i3 anenbCcuHiB, NMMMOHIB, namy i
rpeindpyTis).

(@ KoHyC

(o cuto

Ak KOPUCTYBATUCA COKOBUXKXMMAJIKOKO
anda unTpycosux

1 YcTaHoBITb NpuBIAHWIA Ban i Yally Ha 6nok
eneKkTpoaBUryHa.

2 YCTaHOBITb CUTO Ha Yally Tak, Lobu aepxak cuta
3HaxoAMBCS NPSMO Haf, AepXKakom Yallli.

3 YcTaHOBITb KOHYC HaA MPVBIAHMM BanoMm, noBepTakyun
0ro, OOKW BiH HE OMYCTUTLCS A0 KiHLS BHUS.

4 Hapixte dpykTn Haenin. MoTim yBIMKHITE Npunag i
HaTWCHITb PO3pi3aHOD MOMOBUHKOK (PPYKTa Ha KOHYC.

® fKkwo cuTo 6yno BCTAaHOBMEHO HEMpPaBUIIbHO Y
MeXxaHi3mi 6roKyBaHHSA, COKOBMXMMAanka ans
LMTPYCOBMX He npawltoBaTume.

® [1ns OTpMMaHHSI ONTUManbHUX pe3ynbTaTiB PPYKTU cnig
36epiraTv Ta BUXMMaTK Npu KiIMHaTHIA Temneparypi.
Mepea BxmMmaHHSAM nokatavte opyKT pykoto no
poboyomy micuto.

® |1l06 nokpalymTy BUXMMAHHS, NoBepTanTe pykT Ha
KOHYCi 3 6oky B Bik.

® [Ipun BMKMMaHHI BENUKOT KiNlbKOCTi ppyKTiB perynsipHo
oyunanTe cuTo, Wobun Ha HLOMY He HaKonNuyyBanucs
HaCiHHA Ta LUKIPKW.

@ COKOBMXKMMATrKa 3 LIeHTPUMYrow
(Mpn HasiBHOCTI)

CokoBuxkMMarnka 3 LeHTPMYrow L03BOMSE OTPUMyBaTH
cik i3 TBepaMX hpyKTiB Ta OBOUIB.

LToBxay
KpULLKa

NPUCTPIV ANA BUAAneHHs M sKoTi
6apabaH inbTpa

Yawa

HOCUK ANsi BUXO4Y COKY

OEPeO®

Ak KOpUCTyBaTUCA COKOBMXUMASIKOKO 3
LeHTpudyrowo

1 YCTaHOBITh Yally COKOBMXUMAIKM (7) Ha Briok
eneKkTpoaBUryHa Tak, LWobu sictaBut U Ha vali 3 & Ha
6noKy eneKkTpoaBUryHa, MOBEPHITb 3@ rOANHHUKOBOO
cTpinkoto @, o6 3abnokysaTu x

2 YcTaHOoBITb NPUCTPIl ANa BUAaneHHs m'skoTi © Ao
6apabaHy dinbTpa (d) — nepekoHamnTecs, Wob ckobu
YBIWLLMW OO0 THi3aa, po3TalloBaHOr0 Y HUXKHIN YacTuHi
6apabaHy @.

3 YcraHoBiTb 6apabaH dinbTpa @.
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YCTaHoBITb KpULLKY Ha Yalwy (b), NOBEpHITb ii Tak, 106
BoHa 3amkHynaca @. Akwo yawa a6o kpuwka 6ynu
BCTaHOBNEHI HENPaBUIbHO y BiANOBIAHI MexaHi3Mu
6rokyBaHHs (8), COKOBMXMMarika He npautoBaTume.
[MocTaBTe BiANOBIAHWI Kenux abo iHLY EMKICTb ANt COKY
nig, OTBOPOM.

MopixTe NpoAyKT! Ha HEBENWUYKI LUMATOYKM, 06 BOHM
MOFNN NPOXOANUTU KPi3b HaNpsMHy TpyoKy.

BkntouiTb kOMGaliH i akypaTHO MPOLUTOBXYWTE NPOAYKTH 3a
ponomoroto wrtosxava. Hi B sikomy pasi He onyckante
nanbLi A0 HanpsiMHOT TPY6KWU. [Nepea AofaBaHHAM
HOBOT Mopujii iHrpeaieHTiB cnovaTky NoBHiCTIO 06pobiTh
nonepeaHio.

lMicns AogaBaHHA OCTaHHBOrO LUIMaTOYKa COKOBMXKMMANKa
NoBWHHa npavtoBaTy NpoTtsarom e 30 cekyHa, wobu
3anuLLKN COKY BUIALLNW i3 iNbTpy.

3axoaun 6es3nekun

He BUKOpuCTOBYITE COKOBUXUMANKY, AKWO hinbTp
6yno NOLWKomAKEHO.

PizanbHi HoXi, po3TalloBaHi B OcHOBi 6apabaHa, ayxe
roctpi, ToMy nig Yyac poboTu Ta YnLLeHHi ByabTe ob6epexHi.
BukopurcTOBYITE LUITOBXAY, LLO BXOAWUTb A0 KOMNMeKTy. He
onyckaiTe nanbLi Ao HanpsimMHoi Tpybku. Mepen
po36roKyBaHHAM HaNPSIMHOI TPYOKK, BiOKMOYUTL Npunag
Big Mepexi.

Mepen 3HIMaHHAM KPULLKW BUMKHITL npunag Ta
[o4yekariTecs NOBHOI 3yNUHKM inbTpy.

YBara!

AKLLO coKoBMXMMArkKa NoyHe BibpyBaTu, BUMKHITb npunag
Ta BUMOPOXHIiTb M’'AIkOTb 3 BapabaHa. (CokoBwxMmarnka
noynHae BibpyBaTH, AKLLO M'SIKOTb HEPIBHOMIPHO
po3noainseTscs).

3a oauH pa3 MoxHa 06pobnsATn He Ginblie 800 r dpykTiB
abo oBouiB.

[eski oyxe TBEpAi NPOAYKTUN MOXYTb YNOBIMLHATA PyX
npunagy abo npunuHUTK 1ioro poboTy. AKLWO Le
Tpanunocs, BUMKHITb npunag, po3bnokyriTte inbTp.

Mig yac po6oTn perynspHo BUMWKaiTe npunag ta YucTuTb
EMKICTb AN M'AAKOTi.

KopwucHi nopaau

Mepen 06pobkoto BUAaniTe KiCTOUKM Ta 3epHsiTa
(Hanpuknag, nepeub, CnvBea, AUHSA) Ta TBepAy LUKIPKY
(Hanpwviknag, avHs, aHaHac). He Tpeba unctutu ta
BMAANATY cepueBuHy Abnyk Ta rpyLu.

® BukopucTOBYNTE TBEPAi, CBIXI (PpyKTU Ta OBOYI.

LiutpycoBi — noumncTiTh Ta BUAanite 6iny cepuesnHy, 60
iHaKWwe cik MaTume ripkui npucmak. [Ans oTpyuMaHHs
KpaLyux pesynbTaTiB BUKOPUCTOBYITE COKOBWXMMAIKY Ans
LUTPYCOBUX.



aorndan 1a YAWeHHA

® 3apxau BUMMKaKTe npunaj Ta BigkntoyarTe 1oro Big
enekTpomepexi nepes YMLLEHHSIM.

® Jlesa Ta AUCKM — AyXi rocTpi, TOMy OyabTe yBaXHi.

® [lesiki NpodyKT! MOXyYTb 3HebapBnioBaT NNacTUKOBI
petani. Lle BBaxaeTbCa HOpManbHUM sSiIBULLEM, He
npu3BOANTL A0 NOLWKOMKEHb NNACTUKOBUX AeTanen Ta He
BRnMBae Ha cmak ixi. LLlo6 BuBecTn 3HebapBnoBaHy
nNAaMy, NOTPITk ii raHYiPKOK, 3MOYEHOK Y POCIMHHIN Onil.
6nok enekTpoaBuryHa

® [poTpiTb BGMOK cnoYaTKy BOSOrow, a noTiM CyXor
randipkoto. CnigkyiTe 3a Tvum, Wo6 30Ha nopsa 3
MexaHi3amoMm 6rnokyBaHHs He Byna 3acMiveHa 3anuiikamu
xi.

® He onyckaiiTe 6nok enekTpoaBuUryHa y Boay.

® 36GepirainTe 3ariBy YacTUHy LUHYypa Y BiACIKy Ans
306epiraHHs, SKMi1 po3TaLloBaHO Yy 3aAHili YacTuHi Gnoka
enekTpoaBuryHa (9.

Mikcep/noppi6HoBaY

1 NMepepn TM, 5K BIOKPYTUTU HOXOBWIA BOK, BUNMOPOXHITH
yawy/noapibHoBau.

2 [MomwuiiTe Yaly/noapiGHIoBaY BPy4HYy.

3 3HimMiTb Ta NoMuiiTe yLLiNbHIOBANbHI KifbLs.

4 He TOpKaK4UCb roCTpUX fe3, MPOMUINTE iX rapsayvoto
MUIIbHOIO BOAOIO, @ NOTIM peTenibHO CMOMOCHITb Mif
kpaHoM. He onyckaiiTe HoXoBwMIA 6rok y Boay.

5 lMepeBepHiTb HOXi 4Oropy AHOM Ta 3anuLITe NpocuxaTu.
noABiMHMI peAyKTOPHUIA MeTaneBui BiIHUYOK AN
36uBaHHA

® 3HiMiTb BiHWYKK i3 rONoBKM NpuBoaa, o6epexHo
MOTArHYBLUK 3@ HUX. [MomuiTe iX y Tennii MUnbHIA BoAi.

® [IpoTpiTb rofIoBKY NpMBOAA CrovaTky BOSOro, a noTiM
CyXxoto raHvipkoto. He onyckaiTte ronoBky npusoay y
BoAy.

IHwi geTani

® [IpomuinTe BPYYHY, NOTIM NPOCYLLITh.

® [103BONAETLCA MUTK iHLWI AeTani Ha BepXHin nonuui
NocyAOMUIAHOT MaLlLnHW. He pekoMeHayeTbCsi po3MiLLyBaTh
AeTani Ha HUXHIN nonuui NPAMO Haf HarpisanbHUM
erieMeHTOM. PekomMeHy€eTbCS BUKOPUCTOBYBaTU KOPOTKY
nporpamy i3 H13bKot Temnepatypoto (makcumym 50°C).

OeTtanb HeTtanb, Ky
MOXHa MUTKN Y
NocyAOMUIAHIN

MallumHi

OCHOBHa Yalua, KpuLLKa, WToBxay v

HOXi, Hacagka AN BUMILLYBaHHSA TicTa v

3MOMHUK NPUBIAHUIA Ban (4

OMCKM v

BiHWYKM v

He onyckaiTe rofioBKy npueoAy y Boay.

COKOBWXUMArKa ANsi LMTPYyCOBMX v

COKOBVDKMMArKa i3 LeHTpudyroto v

CKnsiHa Yalla mikcepa, KpuLlKa, KoBnayvok v

3anuBanbHOro O0TBOpY

CKNAAHUIA Kenux nogpibHoBava (4

HOXOBMI BOK Ta yLinbHIOBaYi Mikcepa X

Ta noapibHioBaya

nonarka v
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O6cnyroByBaHHS Ta PEMOHT

® [TOLUKOMKEHWUIA LLHYP XWBIIEHHS i3 MeTolo be3nekun

nignsrae 3amidi Ha nignpyvemcteax ipmm KENWOOD a6o
B aBTOpM3oBaHoMy cepBicHoMy LeHTpi KENWOOD.

AKwo B BaC BUHUKNU TpyAHoOLi 3 po60oTol0 KOMGaliHy,
nepLu HiXk A3BOHMTU [0 CEPBICHOI CnyX6u npountante
MOCIGHUK 3 YCYHEHHA HecrpaBHOCTEMN.

Ao BaM HeobxigHa KOHCYNbTalist 3 NpuBoay:
BMKOPUCTaHHS npunagy abo

ob6cnyroByBaHHs, NpuabaHHs 3anacHux aetanen abo
PEMOHTY,

3BEPHITbCS A0 MarasviHy, B ikoMy BY npuabanu uen
npunag.

CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo komnaHieto Kenwood,
O6’egHaHe KoponiscTBo.
3pobneHo B Kurai.

BAXITUBA IHOOPMALIISI CTOCOBHO HATNEXHOI
YTUMISAUIT MPOAYKTY 3rQHO 13 AUPEKTOBOIO EC
2002/96/EC.

[Micnsa 3akiHYeHHA TepMiHy ekcnnyaTauii He BUKugaiTe Len
npunag 3 iHwMmy nobyToBUMU BigXo4amu.

BigHeciTb npunag oo micueBoro cnewianbHoro
aBTOPM30BaHOro LieHTPY 36upaHHs Biaxoais abo Ao aunepa,
AKUIA MOXE HafaTh Taki nocnyru.

BigokpemneHa yTunisauisi nobyToBuUx npunagis 403Bossie
YHUKHYTU MOXIIMBUX HEraTUBHUX Hacnigkis Ans
HaBKOMNWLLHBLOrO cepeaoBuLLa Ta 3A0POB’S NIOANHN, SKi
BMHWKaIOTb Y pasi HenpaBuUibHOI yTunisauii, a Takox Hagae
MOXNUBICTb Nepepobutn maTtepianu, 3 skux Gyno
BUrOTOBMEHO JaHuii Nnpunag, Lo, B CBO Yepry, 36epirae
eHeprito Ta iHWi BaxnuBi pecypcu. Mpo HeobxiaHiCTb
BifoKpemneHoi yTunisauii nobyToBux npunagis Haragye
criewianbHa No3Hayvka Ha NPOAYKTi y BUINSAI NnepekpecneHoro
CMITHUKY Ha Korecax.



[MOCIGHUK i3 YCYHEHHSI HECMPaBHOCTEMN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsA

Komb6aiiH He npautoe.

He nocravaetbcsi XUBMEHHS.

Yawa HenpaBunbHO BCTAaHOBIIEHA Ha
6noui enekTpoaBuryHa.

Kpwiky Yalwi HenpaBunbHO 3adhikcoBaHo.

MepekoHawiTecs, Wo kombaiiH 6yno
NigKMIOYeHo 40 enekTpomMepexi.

MepekoHariTecs, Wo Yawy 6yno
BCT@HOBMEHO MPaBWUmbHO 11 pyyka
Yalui 3HaxoauUTbCs NpaBopyY.

MepekoHaritecs, Wo dikcatop
KPULLKM 3HaxoauTbecs B obnacTi

pyYKM.

Mpunaa He npauloBaTMMe, KO
Yyalwa Ta Kpuwka 6ynu BcTaHOBRNEHI
HenpaBuIbHO.

AKLo oaHa i3 BULLLEHa3BaHNUX
nepeBipoK He po3Kpuna NPUYnHY
HecnpaBHOCTI, NepeBsipTe nnaBki
3anobiKHMKM Y aBTOMATUYHUI
BMMMKaY y BaLLOMY AOMi.

Mikcep/nogpibHioBay He npautoe

Mikcep/noapi6HioBay HenpaBubHO
3abnokoBaHo.

Mikcep/noapi6HioBay HenpaBunbHO 3ibpaHo.

Mikcep/noapi6HioBay He npaditoe,
AKLLO BiH HEMPaBUIIbHO
3a6n0KOBaHWIA.

MepeBipTe, YN NpaBuUnbLHO
BCTaAHOBMEHO HOXOBUI BrOK y YaLli.

Komb6aiiH 3ynuHsieTbes nig yac pobotu

Komb6aiH nepeBaHTakeHo/ 3aBaHTaXXEHHS!
BULLie AOMYCTUMOI HOPMU

Kpuiuky He 3adpikcoBaHo.

MepeBipTe MakcMmarbHi NOKA3HUKK
3aBaHTaXeHHs, ki 3a3HayeHi B
Tabnuyi pekomeHaoBaHMX
LUBUOKOCTEN.

MepekoHariTecs, LLO KPULLKY
npaBuIibHO 3adikCoBaHO.

Mikcep/noapibHtoBay npoTmkae nig 0CHOBO
HOXOBOrO Groka.

He mae yulinbHioBava
YuinbHoBa4y BCTaHOBIIEHO HEMPaBUNbLHO
YWinbHOBay NOLLKOAXEHO.

MepekoHariTecs, WO YyLUinbHIoBaY
BCTAHOBMEHO NPaBUIbHO, i BiH He
Mae nowukoaxeHb. LLlobu npasunbHO
3aMiHUTK YLLiNbHIOBaY, AUBITLCA
po3ain «TexHiyHe 06crnyroByBaHHsI».

HesapoginbHa poboTa iHCTpyMeHTiB/Hacaaok

[uBiTbCA Nopaan y BiANOBIAHOMY PO3Aini «BUKOPUCTAHHS HAacagok».
MepekoHaliTecs, Wo Hacagku 6ynu BCTAHOBMNEHI NPaBUmbHO.

137



Lo s e lan ¥l

alassn) s

el sl AU iall

Sl Ll iy Jemgo 6T Sl el o 383 |5 paemer Jempe i Sl s ¥ alalll yiat 3lea
loes
IS il eles oS53 (e (ST Sany o Syo sl Loyl
Orall Laliaate (ol Gl s s S Bl

ISt (gslall clail) 3l (e (S5

e alabll juaasileyolad

oAl bl b e eSS S e
sladdl g aaladill ;uj?éﬁﬂbgewlwb%‘}@&
s st s s glal
8550l s/ pamiall cyo 3803 oMol bty A all o ase Ula 3
) sl 5 25
(i b g ot St oS A Ul 3 T ball /el Jans ) it bl /Jacaall Jons ¥ aalaall/Jrcaall
Jaal Gadas e S 48,50/ S50

bl cleg/3o5all 5 alSal ol 3l Sans by (s 50SG

Balaall/Jenall S 55 o3 o
Aopnall Tyl

sl (goadll sl RPN
ole yudl Jﬁg;gjsd.;;db L

saeaal Hlad Juaadll aa slas
sl slaad) jlas/aladall

Jasaall o LS “,Lc.ul saaal Hlea (33

e S glall i) J33 oy oSG sslall claal) £33 15
Tt Ll T By gy sl Lpraago 3wl il S5 0o A0S LS,0 e AKaY Tla | S ol,iill San s 8uels o oy
Lle s Bloall ps anl, LG Blal) Jloie al€a) dla e Sl |asse 338 0 pué alKaY) Bl Baball/ el
" andl fas

RANCAEN

e ISt Sl Lall LS5 (o oSG el pladonk a3 3ale 518101 S Talaiall slasalill aal,

s K olialall /el 0¥ Jaxs ¥

AR 2




eMandl Lile g Lanall
Ll alate Sl alladioal oy oseS ellod) BB TS 3 @
KENWOOD 3 ye aaisne Lo 5S40 5T KENWOOD i3 e
daa yo pla I8 Glgadl Judeds S JSLiiia f gl g 131 @
Baslusall Gl Ju3 oLl dadol g KAl (5 a0 Jads
Obdn Baclins e Jsmadl o1 13)
ool Bl olile jlall alasiul @
Sleadl e s |6J1|,M.JLJUL@| °

Saniall &laall 3 Kenwood ks areicss @

el o @

(85 g giall (o danaall GalAi i Jga dola Sl glas
-2002/96/EC (o3 9,9 L3 dua 43l

Sl 3 5lead) e paladll pue s Sleall JLadal el Ll 3
Lyl Sl
4.&.\.;.” AA.A‘A.JA..'\‘)?LU_"jl\_;LJlAJ‘ a._\.Au.A

el ) iy i s e B35l 354091 0 Gl
Sl 638 e GalaTl e 5 Ty Tl Lusll e dlaiaal
BSall ol sall Ju,uuc_uuwlmuuusmmﬁa_yu
.J)wbuuandmu_nﬁs,umu_uwl sl oY)

Ve

bl o Ll

8 S L ime e alimsly Sleadl Juiss Ll 33
caabal)

0da aaladill rhacsi 9 & H3ulll s Jolaill F‘AJIJAA-“ @‘9.\
|AA‘>.\IA 9|JA)'I

e Vs Lol s sl 1ia eiedU) s e LAEY] (a5 a3
paiee Gilal LB sl alaball 265 e S35 ) eiudlL
sl a3 USY 3L e b

Blall san g

RSN E RTINS ICIL D NITIR ERR TR
3L-.IQJ| Ll

el ‘fq@l]all ahjﬂ.“:njm‘ﬂ

@ Glall suay Jawuf elleddl A3 Ol b I elleall Bl o8

Laabaall/Jaccall
ul)wl bn&w;ﬁjl&sﬂ‘ ;LCJ/@»JJ“_:LUAMU_:‘)M
Do Bl e /3,00 L

PRI SENRY

SLALAN Tl s ol aaddl (il s a58 — Sulad) il anl Y
M‘_mlmwwwnyﬁl u’JL‘AJuALA.M LAﬁ.‘ML‘
;Ldl@ubsu.m J.;jﬁ:.g‘;a‘gsay

slie pig 3 a5 LS

earall UL (il o

o a3 355 MMJ);JIUHI)UA&AAJ|5¢|)JUL@|
QAU‘SJMAY L@mﬁ‘u@wmm‘_})&dl ‘)@"""“
:—LA.“‘-@:JJAA.“

oA el3aY) aan

e 5 il
(5);‘12:43)&.4:5\_;!@3“umwgb‘gsJ‘aMMwy‘ue‘uictm
BRI ams il e 3588 bl il 301
(G&Bid.ﬁaf\}fma.;)J°~)‘L.AA.;.A.AS)]JA:L>JJC_AJ:\..A§CALA‘X

[ S

yolaall il
Liculiall
Jucuad

Ul JAId

SLLYI

N Ul 0 Lme gotall ool i) aslalo]

N Ol 310 cadaiil) (S

N RS

N skl

oLall S o ynall gl y 5,435 Y

N IS

N oSl el 5, lme

N Tiaball ol ol

X | Gabals Joadl Lol LY Gl s ot 5ans

N A




L) LB ¥ Bual Jan3 S )lamall (S5 dakid LAl BLs) uay @
gyl Tl sl (o el S GadATLY
Lol

@.u)dldlaBJL:@aJLmaJl‘;amy L]

4‘.&;0.&[;@.“’).\.”M‘}@Ib&bﬁadﬁ}dl&kﬁﬂ‘u|)&.‘.ﬂ ®
iy et il Bl sl e Jolaill e L3sl A5

iy gl Bt JATs Baghall lsSall s e Lk il @
s e Slgall Lt Ul Yl st Jala daslsi gy
o BsSall Jla] da3s ols LG o ,eSIl Ll

g i ol Sleadl Jsids BT gslall il A1) Js @
byl
ala

_a.L"uc)sIJJLQA.HJMUAAJI‘JB_\AWQJA‘,L.M\;,\JU\AQJ °
oleiall 5t gl Ul 33 Laall 563) sl &l aced n
ol

LW el e An e gas_bwsﬂlg_awwama(um °
ol sl i

Eaa 3] 3 laall &85 i day s 03 Lliall Laak¥) ¢ |31 (e @
iyl s Jsitall 3850 celld

AT T (g 90 S Gl pans 2815 Jkall (3851 @
Glasals

bl JAIA J5o) sSall oo sialls (ssill ST et S5 @
a3 Y (el ) Baleal) dm AT 8583015 (353,15
oS T il e sl D) 5 sads )

alas s ol sl uni s 4SG ot @

310 s Yy S L1 15l 5525 cllall s 5 @
S sl e Jyeandl i sall 85lme goadio) o sl

\eY

(el Gsuin il sl s 3) 35 L]l
U5l Jie) el sall (o sacmall yaanil 3 Limall janiid
(eurd capalls raaadl Gsadllls G sanllly

raallbyhe @

slaaal @

5 ,Lmall aluatul

Shasall ssme oS5 5 (sisall) Bl Bany e Lollaloall S, )
oSl elall ot

o Slamall e 1Tl o 55 - Ll 3 sliaaall S, ¥

@LL&M&A%&JUJ»J‘W&M‘L&W@J Al
Fasil

ole TSI il Sleal) i 3 tss ) €1l LS o £
el by

@mcﬁﬁwa&@l;ﬁﬁﬂb@a\}@&lh}md °

T o Lol 2SI 533 il il e Jpmall @
sl Liams Bu e Layene S8 LS Lai @300 5505m
JAS‘\A‘}LQ.LL:LA..AJ‘taJAﬂlomchm
) T el

615 it AUl Slamall 2 41 LS (o 5K LS yome i @
«QSLQJ‘_”J.\JJ

asin Jal sl s 3) (555 5al) $plall 3 ,lae @
i (e
S o el juaad) Sl )bl 3 e oaiiod
Aleall ol yan

Sl s lae @
Sl okl i ®
<lhdse ©
il Blshd @
Lkl ®
el B33 O

Spall aylll 3, lae alaatiil

Bl 3ans e D jremall 3553038 po 8 lanl Lilbles s
A LY o bl e smpall T LMl ila o5 (s3sal))
oolie sladl 3 Zollaluadl Al o5 (sisall) Blall suns e Susasall
) FSETRETERERY - EA

$S6 - @ Al Blshal Jalo © Ll o s ¥
O Blshol Jand 3 asasall clazll 3 LY

O sl Blshad S, ¥

(o b i i ily Ll e © gslall clball s €
91 Ailalull cuS 3 Ala 5 5 jleaad) Jasi o @ Jasl
JA Gackiad a9 (o3 Ao yad Al plas (5 glalf sladl)
®

reaall 385 a3 e Laulia cle s 51 LS as o

LSl Y] Gt e Ldlaa] (S ia olisSall Laks 1

— elsSall s e Bl sy bl alabal o g 3leall i v
o sl -l gSall JLaa) Aa38 JAls dasloi s g (s il
AT S BLa] 18 o5 JSut de pudpall 20 s

Dl e



(otall) shall qaaill /ool anl i

ol 53 laaiol

&hﬁﬁ - uSalldlLay gljh-“ &hﬁ:dl/&hﬁ:dl cJa-uﬂ

D oy 5 @ o

Baae¥ly ulellally 5l cml e gl el il asiid
sl el i Ll 3

Sk ls LSy puallals sl sl e c.-k-“-d‘ NP ESRES
el sl LSl

(Esll Bgsins J31s sg3ill Als (§) @yl o8
el il edal by Ol lall G s g5 pie
sl

i

olal pudadilf elacl 8865 a8 (s glaf slasdl A1) jiny @

(o — golailf pelacs oo Joladd s il (253 @
I.\aa.\laé.\bm.\l

ulﬁgtwu.s)ﬁ(ﬁﬂl)@u B e sl S, )
Sl elall L)

&leggﬁﬂlu@zﬂjly&‘MIé@uéﬂA Y

sl il S, Y

sl Jasl Cisst P e plaball ol ¢

— Sl s L Al (g5l plaball i o Sl it ©
il gsall Jao) dads Jals daale as g (5 il
Sl I

ylb b josiinl

uJu|(t]asA)ua)£Glaa| lba)mtbs‘;l?hulgkay °
bl eans ST Ll sl

gsesall alaball e Toamd i sl U g punsall plabal] @
B

ot il mlais e eMadl o 8y LS Laila dlia 35 @
) bl juaas e Zallalol

Ve

st ‘al.\m el
ke JS gy sl il sle s Jsam anl

gbul oS @®
3583 LA T Lsaad S e i Lall ST il K jiay
U ATl il 555 ok
il il g asiiod b o5 e el
B AT 3 51 il oSl ppiatl plutil] (e oaii]
S-S KU WV PRRECW PN
oS et Ly Gugeall el lly oligsanally Siladlly
Saadly oSl
Glagali

pams oS I a1 530 5T aalll Jia plaball 2k @
NOSNCUNTPUNE Sy~

sl el Gasl e Gild) 8 i ool ] cusSndl 50SS oy @
Sleal Juats o BT b sSall Yol

o sanall (o 8 peblan (y5mall pouiiuad olisaall uiad i
et ()8 oy sl 8 b Lganks

SRR SR ERME R TR R W

u;s;.d‘ 3‘41
NMI&NJ‘UUGBH'AM
u&w&&w!@gﬂwl ‘,LGAJlJ_\w Lul._;l.;\,SchJl;.;l
Aol san dulaall sda 3,000 Cuandl e Dal o) S
@th.;;]!g_&;ﬁdl Balels 7 semio yue Lad8 cliass paall g_\gs:i °
plabdl Seaas slea HlEl ane ) elld o 08 tas

el S paull o e @
;.u.la.“\gla.\.;uﬂ‘\g\uan." ual_ud.\.a.lasﬁ‘t_ﬁ.\sa.” uUn.‘A.U".\M
A ) I juaant Kol el gaad Laviy il
Gl 5 3asalls o sanl) Jie 2SN Ul s acanll oy
) (SN Gl o yene

ol G yne aladiil

sl ssms iS5 5 (osisall) Bl an e dslalod) LS, )
oSl elall e

Ol Guly Jala al&als Gyt JS 280l Y

asae e by Ja jias Wl DA e sl Gyt (oS, Y
Olosall

ub\ps.nnu_h..al ¢

S Olsll ssae Bk 1T (e ST s — (gslall clladl] (S, 0
ol lil) 350

Ol s
alad

91 4disl ebasl) Gillald jadaifalile b (aaall O pbo @
uwdh@ulbld|od&uuuuau3&.ﬂldh
..LxS.anma.\Jt.\hs.dlu.\SuLuhgoml gl
Olasals

o) 351 Ta s 06S5 Lesie Sl Jeadl e Jsemnd) oliSay @
a0 8 m By

i3 0usa0 (5T asms s ol e Zolaleadl LS e (5uST @
.38

ettt Lsae Bale aladtials L Hiay Seally 3300 sl @
sl e Ja it dSs ol



e S5 s plabll et Jlen 3 ol Al Sy S5 Lia, @

Slead) 13 L3 LT Dabaall e akall eles els iay
JBLYT S5l e Slyadd) saas gan) ? saladl olaill el Y

Lol sh,aall (s 18 Baleall U5) iy
560 Lelitn ¥ dialeall jac D) Glacd

Yo e Joled dlesl 5o 8

Lol

Okl

%nun bAJlGJL_uHM,MMIJMGW Ak

(e Bsim Ja1s sl U ) Liadaall aladiil

B3l Cipans o) yuSally LY pals b aball oani

@ bl ey oSl as

® olsall sans 3@ alSaY Bla S, ¥
o3l (15 Ems el cles ks Lpas ol yatdl Suas 31 Y

Jind elaal

O eyl aludtoul alSals alall el b o) 2 Bang ) ¢
Bans! Lol Cladl e Sasasall Tapdsill ppnsll Sanly

JQSS‘LQL;" uhjsdl u"**““' ° :gIL'dlS Lt ol ad)
g_a‘A_\A.Ll &}_'4_]] P E
=
ke Lk SLiaeYl osS3 um@unh}mlu\;w\u& T
Jall pase= @
D LMl (gila o5 (osisall) Blkl) ams e Taboall 2 ©
Bkl Bany e Sugasall B Lodlall po Lialaall e Susagall
‘?_qjs.wuu.no delod! \T;)Lmal‘;‘lﬁd.x;lad|u.dﬁ(w\}dl)
faa ol dads g poaniiul 5f (gomdll dopeudl o Babadll as 1
B |
il Eolawall ds youdl At ol Galall/31591
250 ol Jlea Y- Al Jee oSl 3,0
alog Yoo &asall o)y Y 38l e Cpanall 3
Y- cliaaall elsine g el oLl BLs)
albd £oe calll aalilal ol Jea Y lls a3l
SLE A | eyl i Al £ N e ) il Lol Lo
Lz o5 (Bla lsias
Jeoen Y de el NN BN/ AN RER TN EY
A2 YE. 350l s ¥ FRENE RN ST 3l
¢ Y oAl L2l il S ol s
Jevo. A Bauid
- Y LLATT G all e LI 2GR S ole (el il il /il — ol 3
- \ ablalall LAt Jio Tl aliall
- A L) Gublbadl LV publaslowasb cnn| (el Gssioe Jals aagiill Als ) B ydisell (a3
\ Slaall (el Gsim JAT5 5l U 3) e 5,0ae
A Y SLlall K SLlaaio Soaaie La )l Galaall
Al Y Lie¥I] (mall Baien Jals asyil Uls ) Lalasl) Balaall
alye o Y 850!l g el yuSall
plse e (F5Y)° ) Lpabsd 3 ol cbinl) gl né palll ol
e ¥, 0 ok o Laas|
e A Y clalls Lyl Jie Llall ol s pnills 153l Jats szl Ul 3) @3S 5all ahll 35lae
ale o \ il s ablaall Jio Zualll o1 sall (! Gsiim

Ve



Jacaall Jlaaioy

n,mmsulta OJMMAJ&@(,&_\\AMGSJ \
&IA@JS&?MSMJ*}!WUQSAY‘“JAU—Y‘S‘A' L4
Larasill psanyl) aal; @ ol aag o 350l byl ¥
el Sl e Basaall
SIS pa il Sansd
cillpas= @
Juillpsse = @
T i Sl 4SS A (g aewall Jana
Susdl Jala BUsSe s ¥
my@ﬁwﬁ@yw%wulﬁwm ua,n@s) ¢
Ll Lanselld S50
V Ll édbf}(ﬂ]}dl)ﬂ%‘ bJAJu,_LCJ:LumJlg’.AA o
Bl sany e Busasall A LoMall wo Jacuall e Sasasall
&9 o8 Fa @ Leldl Oslae slasl (3 el 3165 ((535all)
x Jaall pnse

& e i S el s B e S jlgadl Jasa o1 @

31 (L sl ool Jpum aal ) Lsllaall el guun
el il oS5 joniid
Zadull

Galas a8 43,31 851 ) Ao (o) Sl geud) s lanadl 2 @
all

Bla el priads ol il Bass e Jolal muuu)muiay °

bl LS Sl Lalall cmn

aJJ).dl _;l,.m]! "AQJC'“J““M“” Lfa.\.;a.hd

e, Jacal Jiaits iy

o sl B i ¥ Jaaall Jaohe L35 e e Jpumal et

ERR

SRS Y — 3580 old Bganall sls el climsl Lol ®
Sl caraadll o187 Llen A5 ) et 3 Baall il
Gosall I glia] Jis clial ) et
5JA§-AULEAEL4

O R N
Busasall Tazil) JMA (e By T phay eyl om o8 Buantl] Tati ol
] Juiin B8 gl el

S lasaially Lagll sliaaall Jio ieacdl slllall zlas 53 @
il el ol el L jaial 5 dsns cans 3] bl

alss e Jpamall o ceail) Jutitll pudy pondid - Bl Gipn @
cosllaall iyl
5aYl st elaal a5 088 LIl ok rsais 2 ©

cmcﬁ&u&ud‘uﬁydh@)wldwd i

Bl Lok ollad LT o5 5y elra ) Lwalid - Bl i< L1 @
(a8l 38 e 301 lead) Jards (ST (o A oB dadad abadii
bt IS olysial 23 Sl sl e Jpeanl

anes U T, 3l e adla 0533 LS Jrewall o333 Y @
ﬁlm‘il

sé M1 il peadl o J57 B ondioad — IV (o ST aw JLISSY @
) Gsianall culadl Jie

Y4

L) Bale
Slea o Bsae Jalo sl da jaall e liatall JS 0535855 eIl !
Aala ol Syea¥l olylb e slialall satat alabll juaas

Ol 3,88

Saall 31l

oanall SN all G yse @

et (all) sl paaill / elacad) il o @
el (eall) sl el / ) el o @

() Gssiem Jalo sl Uls 3) ) saap Ll andl/iall (a3 @
(gl Bt Ja10 w5l s 3) ellse 85 lme

(el Boim Jalo a3l s 3) 535500 bl 3)lme B
(gl Gt Ja1s wyssall Uls 3) At

plabll datlae 5lea Jlaann¥

Lilbleadl e 3asasall T Lodall 313las Gusbe e Lolaliad) S5 N
U.quuaxmnu.u (Lsisall) Bl 3any e Susasell B Lodall oo
Jﬁgttgy@u)lﬁulunjcuulwmau

ALl & ssasall olysall sae e Galdll S, Y
@ s il g AU S8 () Hgadl ygae S 5 e 1l N
91 8, lanll gi aaladill (ol Si pladicl Als 8 1adS
@Lu.llua.\.\.ll urges- o

L) U8 alabll jeaat jlea 3 Balally abill les Ll oS, @
b

e sstall all 15Tl (e ST o — @ (gslall claall S, ¥
RESA TN ,sfv_mm/uuulw

plakll juaad jlga Jaddid 5 gladf sUaid) u.o..\&lu.éy °
(SUL)/Jaitis) ONV/ORF de yeull aSas ) Lasla cosdinul

e el (gusans Slead) (Aid o8 oS LN aims o Sleadl Loy
(e el wlepudl Jsan 2al)) Ligllaol)

S Alaleall S S AL (S plalall pudal jlea Jasa ) @
Alaloall (e g il gSall Yol gl 4 3 (0 (suss
S VENTRN, POV EN

Bppead ol iall (P) adll Judal) mdy £lde pesdinl @
Sl e e bainal) 3538 lsb il il oy Joss

Sliatall gslall oladll DI5Y usSoe iy Byloal) ol shadll ool 0
bl clegs

(S gladl £ Uil A1) 8 el Jades Lails 8397 ©
dola AdaMs

Sl Jisa3 5 398l Cpa palal 833 s bl juaas Sl @
B S ) Sl

Ena T o Gwsdle iad collalall 3y olll L5 51 7o, Bl i @
AR e Lapfiane sledle o I s gus 3



s

B gl erboguuyll e (5955 Sl Byl dadeall il pla Il ilaalail) 61,8 JuS

LI Juuo gl
Sheall ol el e Zasgal

ks 2004/108/EC 5,591 ala3¥) wlgun s po Sleall 130 33153 ©
1935/2004 43, 35,359 2lad¥] olaiis peunlalin s g 351530
oo Lwa Ml sl gally Babaally Yoo €71+ /YV iyl 8 puliall
daal¥l
IV 35all Jlasies] Js3

OnSead jaall (A g5 bl 5 e LS8 Jeail) L] 31 )
DlantBuge LT tun Lhd¥] s3a o palatll can fuas ala patadill
Jally paiail] o US7 adagill S

il Ble ) wud gl e Lkl Y

om0l s

£
‘E;
i3

abbll 3o Lae

Ll sl

elag

Jemdll LG 5,100 asec

Bl sany

il ol /e el 3 aSatl £ ks
SLe¥l Jasi

(AL 3) el 555

OE0POE®EO

sl Jacuall

3)&454]‘ SAAJ
eyl Jal il @
aull @

e ®

Luanll a3

Jals sl Al 3) olelaaiay) daaais Lalayll Lalasll
(el G

3,88l 3aay ®

3NeY) A Bl

oablliley @

\YA

Kenwood jlga aladicf Jud

Lol adie MU Jslall 5 Ly lasials 2 o ladatll 351
Aura el LA

coliale &y calssl olisSas L7 @

Lol

(sSewal yiall gt L Jobaill cas Bula pdadll acaly )3l @
T s lasas s gladl £ el (o asY Ay (sl Juas Ladla
REET/IPURRECH PRI PWARITA BN

oSl 08 B = padiall e alaball seda Slea Jos 5l 1y 05T @
obla] &gaa e s Las paalall

il ey oo lsinall s i3 Ll gl (oS LT @

5T el 35505 il eles g5 feaall ol sals ey e i @
SN e e Jrastl)

—'u—'_xis” Ol sams e MJ Sheadl dsis Slb o ®
)3 A3 S 3 Jas ©
‘;IMW pac dL;u_e €]
bl Js ©

Ll goadioa). B3l Cpt I plaball ol dlaslial oanies Y @
Bagyall olisSall ads liae

092 (095 9all) Al Sun g o Ol A a9 iS5 jias @
Aaballs goladl Gakll sle § gi Jacsall 390 cuiS 3

Balaall/Jcaall U1 1 alalall juintoles e (gslall clail] A1) Js
— G Sang e
Sleadl s 431 ©
A all e Lol ol /e a Ll _uyg.;wjul o

Sans oo Tiabeall 7 Jreual) 350 iy ¥ i Siall A O
_;,tjml

el Tlae i3 8,301 8,50 5m Ty ) Sl sad) et Lol cns @

Ll poatoal alaball jeaa slea Jsbtal (golall clbill ondiesY @
(3Ll / Juiis) ON/Of eyl oS3 5

Sactiail) dali b 23 Ula S Slilo] Eaal a3 g jlgadl liss ©
) b y30 5,53

(S L jaas e alatall jaaa jlea Ladls Juadl @
RRTREC AN PP B

Basine it oliale g aladiul i, @

b 181 e (e Sl SSBY @

o oy Alall sda i 3 a5 Va5 Sleall pladin Hiay @
e aall Ble ys Bloaall’ o aal; aadal 5 5leall

Ll st s 5T eIl Ll 5T 3 Bums (2503 yiny @

o e Wy Jaadl Al e 130 e bl Aty aacsY @
) o3l gl s 3l L

ool Jpan 3 Baanally s remsall (s5eaill olacd] slan Y @

Mw)m@lwwe‘MWMﬁJW‘ lia ®
SRl T L) T D) sl adll 5 GAlAS) g0 (JUkY
pedlhe) of pgale a1l a% ol Lo Sleall im0 518508 (50 00l
O Jsiaall padidl U8 oo Slgadl aladiil Glis elalss
uivs o

Sl agie ase G oS JULYT e S1LEY1 oay @

o L paadidl) Tl SlelaaTa¥) 536 Sl endinl @

Bl Hlgatl ozl dl;u_quw 41 Kenwood i Jans
é‘kgsd-a.” uLu.‘A_LU Jtl:\.ﬂ‘}“ ?J.:JI w)..:.

sblal &san ) Jaeall falalall raa jlea aladiod cpe (552 5 °

ST e iy 5 pudienal Galall e gsendll ol asias @
&IJ&MJ—Q&PY]QMIM‘)@A{

el 43,20 s liadall e.!u‘;.h:!”(w&d)k';yi.l.mﬂ (_53‘»;.‘.‘&.\1 ﬁb
Baa e als IS 2l bl o5l pudas oo



&= designed & engineered by KENWOOD in the UK made in China



€

HEAD OFFICE: Kenwood Limited, 1-3 Kenwood Business Park, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH

( kenwoodworld.com |

KENWOOD

CREATE MORE 41046/1






